





LE VERGER TROPICAL

Celtiver les arnbres fructiens




Les auteurs

10 ans separent cette edition de la premiere (Le grand Livre des fruits Tropicaux). Ces années ont été
mises 3 profit par les auteurs pour récolter des données sur les especes truitieres tropicales ; ils nous les tont
aujourd’hul partager.

Ingenieur en horticulture diplomé par I'état, Fabrice Le Bellec travaille depuis 15 ans pour le Cirad
(Centre de coopération international en recherche agronomique pour le développement). Il est aujourd’hui
responsable de la station experimentale du Cirad Vieux-Habitants en Guadeloupe. Ceci I'amene a diriger une
equipe chargee de concevoir des recherches visant a mettre a la disposition des producteurs des systemes de
production innovant (diversitication fruitiere) basés sur une approche agro-écologique.

Lpalement ingeénieur agronome, Valérie Renard-Le Bellec est quant a elle spécialisée en protection
des cultures, son objectif : protéger les cultures de fagon intelligente et raisonnée pour en assurer la durabi-
lite. Hle ofticie dans le cadre de son entreprise, W1 Phyto Services, centre de formation et d’expertise en agri-
Culture. Hle participe notamment au développement de filieres de productions durables en Guadeloupe par
"organisation de formations a la production intégrée destinées aussi bien aux techniciens d'organismes de
developpement qu’aux agriculteurs directement.






Les principales especes alimentaires présentes aujourd’hui dans les departements frangais d’outre-
DOMT avant - ou ayvant eu - une quelconque Importance economigue o Soc tale (canne a sucre, bana-
Ner, AePrumes,; Cox OMIECT, ~..|r‘|r||u~;__,-_ ol ol introduites w}hpn't.htlrn-mvnl OL AU 2res 1'“ |"I.!*-uli'[| 1L TI| III'H SIe 1!.“*.

| ow pattimoines traitiers des dittérents DOM ont largement benéticie de ces echanges historigques ou contem-
suisque pres de 130 espéces se rencontrent aujourd’hui communément dans ces départements.

porans |

Hertees de terres plus ou moins lointaines (Asie, Atrique, Madagascar, Amcriques du Sud ou Centrale,

Crandes Antilles, Mediterrance. .., elles tont désormais partie de leur tlore.,

Sioen nombre, ce patrimoing semble consequent, ces especes n'ont cependant pas toutes la meme
nportance, Trois groupes peavent se distinguer : les especes d'importance economigue, les especes indige-
nos Ou naturalisées el enfin towes les autres esprees, celles des jardins « réoles ou des arboretums (collec

Los ospeces fruitieres d'importance ¢conomique connaissent depuis quelques annees un remarqud-

e developpement @ a la Réunion, par exemple, en une décennie les surfaces cultivees ont ete multiplices
Dar 2.5 passant de 920 a 2 250 ha ;tandis qu’aux Antilles, les marchés internationaux contraignent les pro-
ducteurs o la diversification. Ainsi, ces ‘speculations végetales', jusqu’icr considércées comme des cultures
Aappoint, s apparentent aujourd’hui a de véritables filieres. Ces dernieres s'articulent autour de 5 produc-
Hons principales souvent représentées par seulement une ou deux variétes : le bananier (qui reste encore une
Jture pivol aux Antilles) 5 Pananas, le manguier et le litchi (productions autoconsommees et partois expor-
es fruits de la passion (Passitlora spp.)

tees) cet les agrumes (production autoconsommees). Le papayer el
pourraient probablement étre rattachés a ce groupe bien que les productions restent encore contidentielles.

Les especes indigenes sont tres peu nombreuses, il sagit bien souvent d'especes de toreét peu ou pas
consommees atania lontarordes, Ficus mauritiana. .. a la Reunion, Malpighia martinicensis, Hylocereus tri-
onus, Pouteria multitlora... aux Antilles) ; espece de forét qui ne signifie pas pour autant commune. De tait,
s cspeces les plus rencontrées en forét ont souvent ete introduites et s’y sont meme naturalisees comme Jrar
cvemples e govavier-traise (Psidium cattleianum) ou le netlier du Japon (Eriobotryva japonica) a la Réunion
wencore la pomme cannelle (Annona squamaosa) ou la pomme surette (Ziziphus mauritiana) aux Antilles.
Cos fruits se retrouvent parfois sur les marches, ils v jouent méme un role non negligeable méme s'ils sont
bien souvent issus de cueillette.

Le reste du patrimoine truitier correspond aux especes Truiticres plus ou moins cultivees dans les jar-

s creoles ou, plus anecdotique encore, dans les arboretums publics ou prives. Ces lieux recelent une
rande diversite, tant au niveau des especes que des varietes qui peuvent y etre meme secretement gardees.,
cs crandes pressions toncieres observees en milieu msulaire mettent malheureusement a mal ce patrimoine
cent unique. Combien d'anciennes proprictes ont été morcelées sans meme prendre garde au patrimoine
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dins, au détour d’un chemin ou encore lors de balades en forét. C'est de ce patrimoine-la, bien vivant, qu'il
s"agit dans ce livre et que nous avons tous le devoir de protéger ou du moins de respecter pour que les gene.

rations futures puissent continuer comme Nous a s en emervelller,

« de ce livre ne suivra pas la logique li¢e a I'importance économique de
présentation liee a sa popularité au sein du jardin créole. Les principa-
< of méditerranéennes composant les patrimoines fruitiers des

La présentation des espece
I'espéce. Nous lui avons préféré une
les especes fruitieres tropicales, subtropicale
DOM seront donc présentées en deux parties
ot ‘especes fruitieres d’importance mineure’ (page 210). La pre-

‘especes fruitieres d'importance majeure’ (sous-

entendu dans le jardin créole, page 58)

miére partie (‘ABCDaire technique’) de cet ouvrage es| quant a elle un condensé technique, n'hésitez pas

a vous y référer car vous y trouveresz peut-étre I'information qui vous fait défaut. Enfin, derniére recomman-
. 8 » I ¥ [ 5 5 .r i ] : | ] |
dation, ce livre nest pas un roman : feuilletez-le et ‘déguste z-le’ selon votre humeur !

Bonne lecture,

Les auteurs,
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2 \BCDaire technique

® Abeille (pollinisation)

De tous les insectes butineurs de tleurs, les abeilles (Apis mellifica) sont
sans conteste les plus connus mais aussi les plus efticaces. Elles jouent de
ce fait un role prépondérant dans la pollinisation des arbres fruitiers, aussi

ke

bien dans les vergers que dans les |.|ni|r‘|- créoles. Les abeilles ne sont
cependant pas les seules ‘responsables’ de cette pollinisation, la morpho-
logie de la fleur (taille, forme, etc.), son écologie florale (nocturne, diurne,
elc.) et son attrait (nectar ou pollen) feront qu’un type de pollinisateur sera
attiré plutdt gqu’un autre, Les fleurs nocturnes de pitahaya (H) locereus
spp.) seront par exemple pollinisées par des sphinx ou des chauve-sourns
|”’”””"'”“”" (VOIr Fm;l. 17 6) s ANNONEesS IFuHHIlhn:.l.rH'lg-Hl' corur de
baeut...) attireront plutdt les fourmis ou des petits coléoptéres de la lamille
des Nitidulidae (voir page 110), tandis que les fleurs de maracuja

‘assitlora edulis Havie dffd) seront visilees par des xylow LS Il est aussi
possible de joindre I'utile a I'agréable car certaines espéces truitieres sont
speciiquement mellitéres, les nectars des fleurs de litchi ou des Crtrus
butinés par les abeilles donneront des miels d’excellente qualité gustative

J

Des insectes OuU animaux qui SONL CONG F'!"’" CJLi utiles, O prot Rer ¢l a rnes

peclier dbhsolumen I"»:ilF}'[ll'lrn:'!*- Queé C st NOLAMMent pour Ces raisons g

CeErtains [rl||rr-|'-|-“-[|5.~ Fjllll"“"h”“'.'”““' LNt .Irrl"l'lli ivvienl inli flj:" 150 i“ fl-H]l

e loraison F ssairm of aberlies medliidees

® Acclimater

M "Ji.'l'j:j.'!'.,lll"!.llﬂl..':'-l maimnbent en cullure agpre IVOIT e PDrOERRERe Par | Doemrmse

® Adventice (voir ‘Herbw

® Aleurode floconneux

L aleurode tloconneux (Aleurothrixus Hoccosus Masks s Oonnait aus yImphes paunes e ouvertes d une masse
lamneuse Hlanohi FMLS O3 IMUNNS NS i ainir N oA NGl U peorlesfil less Ghiles COUN s sLir It*li“;h. lH

1F g iverntes de cire bhlane ha v\l 3 Vorieine o Wi GLTS 1l moudc he blanche, Les aeuls, sessiles, sont
el posés en arc de cercli ir la lace inténieure de 1euilli P i UL E Vieurotheisus thoccosus semble nds
hicen c ontrils par de nombreux micro-hymeénogtérn . (O -0 UM { haloulien \phwehimdae notamment). Les LU
de parasitisme sont souvent proches di preservation de ces auniliaires est done essentielle car, non réguls
CCravageur prohillere considerablement ¢l | JEY i I ‘

® Araignées rouges
I )i IX EPSHACH {1 Ar.i Vi =i LW INELL wil* flasti TR i P i v T i il foarnl Do Destmwielle iMmisure ¢nviran U 4" I""-r“(h
il | L% alin i 1 .'.l.nl Ain | R . il ,:i.'j' THET & | i 1 i} I LIl T i M3 i i [ i 1 i i ll ||'-.|!" il Lin .,.*“".'.'I‘.'I ill‘l“ ""H




1. Pl Wi |’»I||t s SONt longues, Les ceuls sonl carad ternist L LIS L1l
e, L hagu e e ]rnlln| entre 20 el 50 euls, Le ovole o lew e |
Glrany o nus sp GOt 1a temelle mesure ens imon O 50 mum de 1ong v &
outes dermerne 1a lele, ¢l (e Courtes soles abdomimnmdles, Le n sl Iniangl
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plus intestees sont pal Ordre decroissant Cs Limettiers, 1es pPoni S
SRLIVEAR(OITANN L o mandarimers, LY autres especes iraibieres e [sal L
nies. Les O TR AN Aduxtliaires soni (des acanens Fhviost bl L)L t COLAT
i Hement Ok |.|I||.L'|I de neclarn, de larves (i | S, Les dadarnied ISRl
el |.'!'.|'|_"L'II|,II.:iI.'|5II.'II|. S OIS Ly s e LAl LI L LITTEes I X
il i TR S LR € O € 11 Al ST ..‘~'| el Clees L b | AVIRY 1RT
TN e (1S 1d EH Croai e Ol ThLNsny=10d wi Bl 1 |' L o™ ] sl AL M 'i" 1
iement avec une huille nminerale de pelrole est a preien Le | !
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® Achat des plants
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s \BCDaire technique

ces services. Selon la linesse de |'1’|I'|.!|"§‘--t'_ il vous en coutera entre 50 et 100 € pal échantillon (la [IUﬂntllé dE lE"E

: . : - . TF )
d prélever et le mode operatoire vous seront communiques patl le laboratoire).

® Anacardiaceae

Les Anacardiacées constituent une famille tropicale tres importante. Elle
comprend environ 600 espéces regroupées dans 75 genres botaniques.
Certaines sont uniquement ornementales, d'autres ont une importance
cconomique : soit pour leurs fruits comestibles (manguier, anac ardier, pis-
tachier...), soit pour leur bois (Anacardium, Schinus...), soil pour leur
teneur en tanin (Rhus, Cotinus...) ou encore pour la richesse en térében-
thine (Pistacia terebinthus). Genres traités dans cet ouvrage : Anac arcium,
Mangitera et Spondias.

Fruits de "'IJrJr:'rJ:!'.'.ru purpurea variete ‘jaune
Anacardiacées)

® Annonaceae

La famille des Annonacées a la Parti ularité de |JIH[1[I!F!*1!1“- Irunits Compao-
ses provenant de fleurs a plusieurs ovaires plus ou moins soudés entre
eux. Cette tamille comprend 120 genres botaniques différents, lesquels
regroupent pres de 2 000 especes surtoul dans les genres Annona el

Rollinia. Elles sont principalement originaires des zones chaudes, surtout

des foréts [fI'J'FJi'[:I]{"H_ N'oublions Pdas une aulre espece, |'.'1'|Llrl_’-.l-‘. dNg
\Cananga odorata) chez laquelle, a défaut de fruits comestibles, ce sont
les fleurs qui sonli utilisées POUT leur délicat parfum. Genres traités dans

cet ouvrage : Annona et Rollinia.,

Fleur de Cananga odorata, I'viang-vlang

(ANNONACO0S )

® Apocynaceae
La tamille des Apocynaceées « omple environ |1 000 especes (155 genres).
principalement originaires des regions tropicales. La toxicité de certaines
especes de cette famille tels le laurier rose et le laurier jaune ne laisse pas
penser, a priori, que d'autres soient comestibles. Fourtant, le genre Carissa
ICRIoupe '4‘1"|‘1l|’"“ especes Iruthieres appreciées dont une PN ||:.1|1- * la
prune du Natal. Un latex collant s'écoule genéralement de toutes les par
lies de la plante. Plusieurs espéces fournissent méme du . aoutchou
Landolphia, etc.). Le trangipamier (Plumeria alha), s repule pour ses
|

Heurs, taill aussi |hlrril' cdes :1[;rru ynaceae. Genre traité dans cet Oouvrage -

{ -Jlrll""\-“\-.ﬂ

Fleur de Plumeria frangipanier

(Apocynacées




® Araceae

La tamille des Aracees comple environ 2 000 especes regroupées dans 115 genres. Ces espéces sont pour la plupar
originaires des regions lropicales d'Asie, d'Alrnigue el d'Amerigue

Vvees en reglon ropid ale

De nombreuses especes comestibles sont culti
POoul leurs tubercules (Colocasia, Xanthosoma) ou POl les truits (IMonstera). Les especes
el varieleés ornementales sont aussi tres nombreuses. Les Araceae sont genéralement des herbes pérennes, lerrestres

ou epiphytes. Elles sont souvent grimpantes. Un suc laiteux visqueux el acre ainsi que des cristaux d'oxalate de cal
cium sont présents dans la plante. Genre traité dans cel ouvrage : Monstera.

® Arbres (ou arbustes) en pots

Vous ne lII‘1|.H3I‘1-l'.-" |h1'- :h' |.H1'lll‘l Ou vous aveZ une lerrasse a Liu.-i orelr ¢ tlilll-l .,uln!'a |;uur e [|1:uh' lit' ( L1|1LJH' IMmals

attention les soins a apporter devront étre réguliers : arrosage rempolage, tertilisation, taille, etc. Il convient aussi

de bien choisir I'espece cultiveée, preétérez les arbustes plutot que des arbres ! Certaines especes peuvent étre gref
lées sur un support nanitiant (les agrumes grefiés sur Poncirus trifolita cv ‘flying dragon’ par exemple). Dans tous les

cas, choisissez un sujet grefié ou issu d'une marcotte ou d'une bouture, la vigueur sera moindre, Le pot peut étre

ncitteremment en l}lllhlit!ku‘ ou en terre culle la contenance de 30 litres semble élre un MiNIMuM POUr ( ultiver

un arbuste les 2 premieres annees. Le rempotage dans un pol plus grand devra se taire au fur et a mesure de la crois
sance du sujet. La qullhlt' du substrat de culture aura également une grande importance, nolamment pour mainte
nir une certaine humidite. Un melange équitable de terre/sable et terreau est tout indiqué, assurer le drainage au
lond du pot par un lit de gravier (ou de billes d'argile) de 4-5 cm de hauteur. L'arrosage doit étre etfectué réguliére
ment, la dose et la fréquence dépendent de nombreux parametres (écologie, exposition...), une astuce : arroser de
lagon a mouiller la totalité de la motte, mais ne laissez en aucun cas l'eau en exces stagner dans la soucoupe. La

lertilisation peul étre assurée par des engrais liquides (par exemple a l'occasion d'un arrosage), leur assimilation est
meilleure que les sous autres formes.

® Arecaceae
Les Arécacées sont une des grandes tamilles tropicales et subtropi
cales, Elle omple environ 4 UD0O especes reparties dans 210 genres
Elles sont trés importantes en Malaisie el en région amazonienne,
Ces plantes sont riches d'utilité : bois de qualité, extraction d'huile
viegetale de 'albumen préparation de vin, de sucre el de vinaigre
avec le suc de l'intlorescence, consommation des caeurs de |m|
miers el des truits de certaines Especes
Lenres traités dans cet ouvrage @ Bactris, Cocos el Phoenix
Fruits de Salacca edulis, Salak (Arécacées
Il estl extremement dpprecie en \sie el tracihionnellemen

CMrert lors des cérémaonies e mariage a4 Bali
® Arrosage :

® Associations culturales

L association culturale peut permelttre de rentabiliser’ | espace nolamment |urhlilu- les arbres sont jeunes. loutes sor
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tes o associations peuvent eétre imaginees tmdis giraumons, tomales...), Une regle doit cependant étre FESpecty
cancurrente clu jeune arbre, notamment POur les "I"r11l‘!111\ Minéraux |

|,| i |J|[||r1- ASSO 16 NE el [)elS elree une
-|r S S50 ||rr||”|"' Fll'lirl"r]1 |.:||"'1“Ir" LIFE: r‘llllT" |1|Jrr' F|' "
I’ aesociation ¢ |||flEr.I|:1' sl SaANS r-.||| doute une -_I'I!r.!ir1!r uH.lTI"._‘ﬁIp ri#' |l.|IT1' h”'l“l!,“q.u :

s climension au sen clu |.un’;|r1 Ccreole. o 11 g1
el 1A |nr|1ll'rl' - &

¥

cuee rh' MiAANIEere o |||+-r|-|1rr-
1.' lrlrln 1S5 1EES 1) % |:|‘.||-|rr|'\-., i ll!r|-_|'l 1 HHII'-_ |F",'11Hr1r", . . | il ||[1”"‘\1 { :|.||'H"'1-|!”"-. l'll" El"lh' IManiere 1l|“r |"||-T VOISINa ;

i |.-|.”-~.h 1l||,||||'l"-. ]IH e CiricCes Ou l1'!ll]|"~|‘-.!“~ ; {'”!'*-. i -HT!‘H! ”"-ilrﬂi'- .

ait une intluence f|-~|11-1|1|1j|- nolamment grace .
FAVAREUTS | ‘"uitihisation 1f!' s |1|..nr|-» F:u-r1r]r'r |! rfn!','j]r*l Ir.H |l'l.|r Irf!i \WIr Ccertamins ennemis 4 H:IH!MT!H' |.] TV B
repousserait les rongeurs el les fourmis : le romarin et le basilic, associes au ¢ hou, éloignerait les piérides. .. [ autre
sont attractives. elles athirent el l'll'!H'I:__'hl'r'I‘I les
insectes utiles lers |a|_qr1r|'a a Heurs et a neclar
favorisent non seulement les abeilles (trés utiles a
Certaines 1"-[]|"1 0s Flflljf oL FHlHll'Il‘H.Hl'”'l" Mdls
ALISS] o “‘""F‘l“'“‘ les ¢ hry SOPEeS il |'||'|'I"|l'|l'|l"'*-. |1Lr|
eux sont ce gros Flrl'f[.lfl'lll'-ih' pucerons et autres
insectes. Planter capucines hourraches et autres
|:|.’|=1rr-a mellitéres, ¢ esl |||“u|r1- "utile a |<’|'_';rr'.1
hile ! La chiversite '_|"_;|'T.||1' clu |.]I'lllrl créole est
capable d’abriter une faune auxiliaire et une
tHlore associee Fu'rr]‘H'H.Hﬂ ainsi ce hmiter les atta

ques 'r|'b~.':r'n--.||‘||1.]|r|--a il suttit cle ne Pdas déséqui

|lhr'r'r i ll'll'!'rl':lFH'

| . ] 1 .
{ tiitiere rnferec A1 1T r.'lr' A A VETS I |Ir iy 2rid TS
I 1 F r 3y TRl E " 3 1 Jlcnlaaldl
[ i K ¥ [l i - T i £ i i
| |
IMMIT 1l efri YA TETTM il I AP IIEY £ ] Il1II.'|r' |

.'. f l..I'I_|| i ] [ | _II'.--.' TLISST NEY |_;.l |-|.;1|| r,r'l _1:"|" i Il'l'r'F""IJ'!.'r'

® Auxihiaires

Les auxiliaires des cultures fruitiéres tropicales sont nombreux et classiquement divisés en entomophages (organis

mes qgul se nourrissent o insectes) el en !'-"-fl'-r'l"l*F1,]rb‘|11‘;l-11r'h
micro-organismes causant des maladies aux insectes). Deux
groupes cl f-”":ﬂ'l‘r'n_l"'i‘-.!-_;r' S |]=L-.r||1-_'_|ru-|‘|.' les préedateurs (dont
des insectes comme les coccinelles, les perce-oreilles ou
encore des [ILINAISes cles ACATIENS :}ru|{.}’rf-[fr'-, comme les
:F}"a'-,,T{'h-F'II'.I.ir- £+ r|+--~ Araignees pri 4i.q1r'|1 es) ot les i1,'|_r'_q-'.1_'i”:{{.u.._
(es derniers sont généralement de trés petite taille et déposent
leur ponte sur ou a l'intérieur du corps de |'hote (le ravageur
en l'ococurrenc ADIes e losion. le déve |.1gn|:u-|nq-r11 des larves
se fait aux cle [ NS cle cet hote ce jun ninet par le tair YOI

i P% [1_1r_r"'-|l-]- & Thlali s IvVENT .|.--‘ MmMIcCTro ":_|l-|_|1\..

Flymenoptera). Les entomopathogenes sont guant 3 eux des IR ERIE LE [r*r.'mnm;:rfm_

micro-organismes comme des champignons, des bactéries, EERERRIERHENNINEELE
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® Bouturage

f
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® Brise-venl

Les hates brise-vents protegerant les vergers contre les vents
|r|l1'1 ou maoins violents, Cette barniere (sans ctre un mur tou
tetois) permettra également de limiter la dittusion de cer
tains rarasiies | e ||11]n|.:ul.|1:||r| clont (BIL& cdler d'environ
un an la plantation atin de permettre une protection des
JEeLInes .lrirrr--, cles e rh-|p.||[_ Fnviron 10 melres seronld lais
ses entre le brise-vent el le premier rang e 1o plantation
cect atin de himiter la concurrence du brise-vent (generale
ment Igoureux) el la culture, Une taillle en hauteur et en
cpaisseur doit etre regulicrement ettectuce, d'une part pour
Limiter son Impaclt au mveau lumiere et o autre parl poun
limiter sa prise aux vents (et done des risques de casse qui
endommageraient la culture). La hauteur d’un brise-vent

doit étre comprise entre 5 et 8 metres ce qui permet de pro

teger environ 10 tois cette hauteur au niveau du sol (un [eune plantation de manguier protégée par une hai

irrlur' viernil r];. S omelres {I|- I‘I.'IH!NIH Firrr[r-;:r-r,q 1 |'|||||.Ifl" SLIT cl ' Acacia aurte thitaormis (Phoie ©) [Jamas

Line: r||ar.ur14 i {|1- 0 metres), Les rill.!|||4-~_ r|'|1ri arbire Servant riq- }1r|~‘1- vent sont les suivantes © enracinement !||r|1|.|-.|

doit supporter les tailles régulicres, ne doit pas abriter de maladies et ravageurs... et s'il peut porter des fruits ¢ est
encore mieux 1 Le jaquier (Artocarpus heterophyllus) et le longanier (Dimocarpus longan) seront intéressants pour

COes rasons mais le Hlaos (Casuarina SPpy. b Ou "Acacia aurie Lfitornus seront {'.‘4"'"”“'”' r];..‘ CSpPeces forectioros o
choix,

® Bromeliaceae

| il Ir”T””f' fll'-\., 1{“'”]”"':” ATELELS | f'”fii"']‘”l‘lr' f!.""ﬁr'l'l'l"flllili' 1'||| L‘\[]{il f [-”'{l L!”'I'””"- { '“I'IF”E"IHII Ili]{} r.q.‘i“q.[ G |"]_:r'|‘”|.|!"|""-
dans 60 genres. La plupart de ces especes sont épiphytes, ou semi-épiphytes. Certaines autres sont terrestres, prin

cipalement dans le genre Ananas. Les feuilles des Broméliacées sont carac teristiques,

L s FIII.I‘-- souvent FApprod hées
en roselte dense (teuilles rassemblées a la base d'une Lige ou aggloméerdes sur une portion trés étroite de la tige)
Cenre traité dans cet ouvrage @ Ananas,



\ 4

Téte a llanglais (Melocactus intortus/

cactacée protégee des Antilles trangaises. é g

. o

¢® (Cactaceae .E
La famille des Cactacées regroupe environ 2000 especes reparlies en 100 genres. _=
Elles se rencontrent essentiellement dans les régions arides subtropicales et tropica- ‘:_'
les americaines. "-'
Les cactacées sont généralement recherchées comme plantes ornementales, leu -g
forme est en efiel souvent curieuse, ( l-Fn*ruLuH cerlaines d'entres-elles, qllt*|t|ui‘1tr1'w E
cultivées, donnent aussi des fruits estimés (Opuntia, Nopalea, Lemaireocereus, EU
‘ereskia...). D'autres produisent du bois apprecie (Opunlia, Irichocereus), ou des fibres laineuses employées ‘68
comme le L ipok (Pilosocereus, Cephalocereus), ou elles sont utilisées en médecine traditionnelle (Selenicereus, e

onicardiaque). Genres traites dans cet ouvrage : Cereus, Hylocereus et Opuntia.

- @B B E88

Iguane goutant a la papaye (Carica papayd

- & . e e

famille des Caricacées) !
® Canicaceae

L LLHIJHE' des Caricacees ne ( I.JIH'J-H'J'HL que Zz genres el environ 18, CHPECeS., Elles

& & & B & B8

SONU originaires ti'-"'l.llu-lupu' LrOjId ale el auhlrupu ale. Les arbres onl ;;tl'lll'l.ill'lm‘rll

an tronc mou, des feuilles regroupées en rosettes (rassemblées sur une portion

- & " e

elroite d'une Lige) .

wx dans la plupart de

organes. Genre traite dans cel ouvrage @ Carica.

& & B Ee

® (hancre « ilriqur

- BE e

Le chancre bactérien ou chancre citrique Xanthomonas campestris pv. citri est une maladie particulierement impor-

tante chez certaines espéces d'agrumes, comme le pomélo et le « ombava. D'origine bactérienne, elle est dissémi

- & B B Eew

née par la pluie, le vent et I'homme. Elle se développe sur les jeunes pousses et sur I'épiderme des fruits ; apparais
sent alors des pustules brunes, en reliel el rapeuses au lou her, C'est une maladie dite de quarantaine interdisant
notamment I‘exportation de matériel végelal des zones inteclees comme

Leunion par exemple (maladie absente
des Antilles). Tout organe atteint doit étre taillé et bralé au risque de voir 1 ensemble du feuillage

des fruits entierement détruits. Les pulverisations d base

des rameaux el
(e |;|:=:iu|1a cupriques permettent de Imulm cette maladie

R w R

mais ils n'ont gu'une action preventive

- & " .

® Charancons des agrumes

Les adultes mesurent entre 15 et 20 mm de long. La couleur des élytres permet de
i||'-|lrlj.{l.1t'r les lrons especes MmMdjeurcs rencontrées dans les vEergers antillais, 1
Diaprepes abbreviatus, a des élytres blanc creme a orange. Une rayure noire cen
trale se prolonge le long de la jonction entre les deux Clytres, sur lesquelles figurent
Gpalement 2 4 3 rayures du méme type, ainsi qu'une marge externe de couleur
variable (jaune, vert, orange). 2 J'H.le'irt]ruw marginalus, esl lGperement |r|lh retil,

. | 1'|'-.Ilt-a SONU 2RIS-NOIC Irsees avel une mdrge exierne hl.:ru creme d ordange. 3

' L. T:;IJJHITH
Diaprepes ramelicus, ressemble a L. marginatus mais ses clytres n‘ont pas de marge : e f

- 1ac osdagrol
blanchatre. Les adultes se nourrissent de teuilles en provoquant des dégats typiques r' NS *R
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vent en movenne 2 mois el les

(horcdures de feuilles dévorées). Les males s

femelles 3 mois @ elles peuvent pondre jusqua S000 ceuls. Les ceuts sont

o R ] . ; i
cdéposés par groupes de 20 a 200, cote a cole en une S ule couche, entr

deux feuilles d’agrumes. Les ceufs sont blancs a jaunatres, lisses ovales, et

mesurent environ 1.2 mm 'l,. ]rlr11:lll"ilf et (). 5 mm 4|.= |.i|l‘.:1-|JI | s larves neo

nates tombent au sol ou elles vont s’enfouir. Les larves, en grandissant, vont

H'.IH.’H:“H'I el ilv“- Fa 1NEesS ril' 'r|t|- N FJfIIH Prosses, puls vont attennd [H' IE [HUJT
central, pouvant causer la mort e jeunes arbres, Les arbres plus ages sont

i'lrr.“}’l""i 'l[ e ll'”rll,rirl'lr r“”n 5 |.|H1I”--1.]'|”|” I"H.I |rfll._ IerI' Ia!| |I'i||'|L:|Jr'|.r [iIF { Wi I{'
de développement des Diaprepes sp. varie entre 8 et 14 mois Les nombreu

[aTs ri'f'll-lll'-.f'“n ,rl'- IIII‘!'- ]hlr |1jr|i1h.,1:|l|1:|j'| 'I"‘ |]1!:II'J|,rrr"- L 'IH]'II[.II.I!'H (VI ”i'r"'ﬁ.. L’II'-.I

¢ 1I‘iT"‘~. en apj lication fe ,|1r““. Ol At <ol ont montre une ethicacite limitee., ”  harancon aculte ‘rh‘””"I”'\qihhn viahire

semble que des populations resistantes aient ete selectionnees, et surtout

qu'un déséquilibre biologique ait ete cree, par climination des prédateurs et parasitoides des Diaprepes. Seul un

controle biologique semble capable de mamtenir les charancons a un niveau bas, et ce de tagon durable. Constatant

cles F””h

des nématodes entomopathogenes a démarré en 2005 en Guadeloupe. Il associe le CIRAD), I"'INRA et I"association

des pépiniéristes (APPG).

® Choix des especes

L’attention apportée au choix de 'espece, de sa variete el de son porte-grette est déterminante et assure la durabi
lité du verger. Un mauvais choix n’apportera que des contraintes (et peu de fruits)
blémes phytosanitaires importants, absence de floraison... Les deux premiers chapitres de ce livre renseignent des
exigences 0 Hl!l'_-_:HII_H'H rh' i h.qulr' espece \espece (e | |||‘|L=|I [l::l'm .'I[ { h.mfl ol |‘Illlr‘l'1l{if1 oLl I|'|.'l||[f el sec, .,
sont toutetons tqlt'lluhf atives mais elles vous permettront de taire le bon choix et d'en éviter certains autres comme
par exemple planter un mangoustanier en zone seche. Une tois I'espece sélectionnée, assurez-vous de son adapta
bilité au type de sol (terrain ine nclable, sol calcaire...) ; certaines especes sont en eflel plus tolérantes que d’autres
| e MANgLer ou | LOVAVIEr Ser it par E'H'In{:h‘ MOINSs exigeants que les Agrumes (ces f‘\ii;f'l'ﬂ £S5 SONt renseignees
|r:|rL-.|:11r-¢'|Ff“~. sont connues, dans les rubriques ‘écologie’ et ‘culture’ des fiches espéeces). Entin, respectez les distan
ces de plantation (voir plus loin ‘verger (organisation)’) planter deux arbres a grand développement a trois metres
I'un de I"autre vous obligera a faire un choix (difficile et probablement douloureux) au bout de quelques années. Le
respect de ces distances minimales (ces exigences sont renseignées dans les rubriques ‘encombrement” et “culture

cles fiches especes) permettra a I"arbre o ac (querir son port naturel (esthétisme, recolte p|u-~ accessible. meilleur résis

tance au vent...).

® Climactérique

Les fruits dits ‘climactériques’ sont des fruits qui continuent a évoluer et a marir aprés leur récolte, c'est a dire que
le processus de maturation comporte une crise respiratoire (la mangue par exemple). A contrario, les fruits dits ‘non
climactériques’ n‘ont pas cette ‘crise respiratoire’, ils ne marissent donc pas aprés récolte (les agrumes par exemple

En effet, au cours de leur développement et de leur croissance, ces fruits acquierent progressivement leurs qualites

physiologiques et gustatives optimales. Ces fruits non climactériques, pour étre de bonne qlm[ltt*. devront étre cuell

lis miirs, le stockage aprés récolte n"ameéliorant pas la qualité.

EITIEYS TEN IIFI!‘THH l':l..l”-'li ll“”ﬁ' "'\']F “.‘Ir'“u_‘ LY I.'f'_',:f'r"'- |::|.'!' [l"‘q f;'hi!],rf'!_”"‘-__ Ilr'. F]HTL”r'IH'II'-I'II" ti“ rlllT‘." |]‘If'1f]1:”ll“"' o

I"arbre risque de végéter, pro

elles n



¢ (lusiaceae

La tamille des Clusiacées lrll'l{rll' CHVITON I‘::'||I."-|.IL". oy TERTOUPees en H) genres. Ces Cspeces sont generalement tro

L ales el presque loules onginaires d'Asie et d wmernque. Une resine jaune ou blanche, cara Leristigus il

'IF'||-I'
lamille, exsude de la |J|L:||h' |er~.11l|'1-|l1- esloincisee, e

IHJElllrrl'::*-!'*. especes SOnt cullivees iJcrlI! |l|'||! {I-:.-I‘.

\ -""“I”II'”I-'I”-"" viesudl, poul les teimntures tirées de 'écorce (o .H'ufrhu'nrl.lr.'r POUr les |H|J|i|nl~. moedicinaux tres des

leuiles ..Ilf'l.lru-jn'l L, pout s 2rdines hutleuses (( I||||I|,II|'_I-jI_|||_|I_|I_!II_|'|I|I Coarcinia, Mamimea) o O leurs truits comestibles

Carcimia, Mammea), Genres traités dans cel Oouvrage @ Garcinia el Mammea

® (ochenilles

Les especes de cochentlle rencontrées en verger sont trées nombreuses. Elles ne

i"”'-ll”'-"ll: [rds loutes du miuellat et ne sont done [pas loujours « |u||'.'_||n- de la

lumagine. Cependant, leur activite de piqueur/suceur entraine, lors de tortes infes

Lations, un altaiblissement '.'Il.'lll.'l.ll de 'arbre |||:-||--,1-||:L Nt de grandes l:||1,||:|1||1-~..||-

{ [ ]
sl L Uul d pPoul consceqguence aes eltels netastes sur la |.I|I.|':||.|l. LIvVILE |u.na.-,.|r|1

Hler jusqu’a la mort de arbre : o
; LAegals e cochenilied
L TLIMIa2ine sur fonm ¥,

La cochenille verte., Coccus viriclis Green. est une cochenille de la
|:|:I-||I.' I.|1"'- L O Iil.ll. |l". [ |||l'||l."' .|l.||,|||'| iy ._1|J|.:|.|" 1 ||..|||" wi{

T |J.||~ AVEeC Lne |.'_'_|n- [ronciuee en lorme de U nodratre (jue 1" On

RIEN] 'i-'|I|I'.'_'.i':f " !l]'.l 1w |.||_-~ [NCALIT T SSEE |l.' ||l||'_'_ -.||"- FIE VLT e

mecianes des teutlles et sur les JCLNES POUSSES NON RET RO RN S | o

ENEIe | RIS AT r'_'ll'|||'|.|;;1|'~ :||'|r|J--| i I LIfs (LS < 1"abir sous leur

"II|J L s ceruls eclosent ||..-|-|L1|||-~- ||1 LITES Apres |-u||a|-*-|| On, e

[ W g BRIST N RIS |11 |l.;|f|" -_|-|'|| '|,|'.'_L||'|]II||.|I|||I ||l|f ||..'.|1'!I|1 |Il ‘-.|'|||'
Dersent sur les organes [T e "-.|.-!l" AVOIT LTOLIWVY le melleur site
k= L L2 el TIXENTD e FH"IJ'!"_I || LIl ||_||||" | T T |||||| JETTE
LY 2enanits .I_I|'|:I||I|.I lorme des encroutemaents, tn ettet, elle

excrete i Drancles Cquianties de maellat sur ||q||||'.| II-".1|-I|a|-I' N

TR L I |'r||-.|l.||-.|||l|n.|-..~u:J|JI'.-- miellat, cette cochentlle est sou Cochenille verte, Cocous viridis

CNL assOciee .I.-.-||||||.|||.- lournmis. Plusieurs ||.=|.|-;Iulli-' (e petl Fhoto b Leblane, Crrad

[ LICEes dpap irtenant a la |.|.'||.i|I (lees O halcichens [l ll® LS

Ocnenillée. tn Z2one hiunde I|I||!.,|||.|.-:'_I|--I-'rI|Ir|I:lr|J.|1.|||J','=|I|' JOIT ausst “auxilianres Viertie .'."J'.IHIH.l'r-c.n'rrri'~-5|J|.|r
LHculicrement ethcace, Les cochentlles intestod Onl envanies par ur myveehium bland qui allemt progressivement
I LIl | ".lll.!lll 1r_!! |.||i.|j"'l.|"|II

|I"-L|.||ht'”||||-~., 3 |HII.H Licen (I0ds 0 TV SO0t Feeg REIRIPISL |.-|..'.l LI I"|.-l" ey (e la ‘:.|||||||I i |l|.|'.|;1||;|||Lu | }||-,.-r Ll

Li i:- |1,|.ri||- .I'||i||' ||| { el |_|:||-|| i IIII|I 25l A Ll LIt |-'|'I.|'|||'| S I-arr||--t|n-r|||.-- i'1:.'|'|l.l|r|'.ll"-'|||'.l|'|

[IOISEE (e torme 1 ol =I|'|u--.'|--.’ IR elon cenres. Les temelles, tloujours Hixees fffl'l|Jl'|1|l.| |I|J|'-|ﬂ.l'|1*" i+
peuvent tormer de vernitables encroutement ur les organcs vegelaux, Les I‘.|.|||' Al *|l|.:IIIiI|' exIsient, cmergent
O un boucher qul ne comprend Que 1 exuavi I|l||-‘-'l'||-|'I.IIII'|.:I.-|II- SLHVE OU non dune lormation cireuse. | es
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les. La COx h:'f'll“l.' [PIQue 1es Nnervuares des teuilles et les rdimedux pour 'y puiser la seve mais injecte t'}._"-.lh'lllt'lﬂ L

toxine qui provoque une torte crispation des teuilles et un raccourcissement des entre-nceuds. Dans le cas des agru
mes, les rameaux sont rabougns, la croissance est stoppee, les tleurs tombent el les Truits pigues sont detormes,
\pres une forte attaque, la plante peut méme mourir. Une coccinelle specitique des pseudococcines, Cryplolaemis
montrouzieri Mulsant et un parasitoide, Anagyrus kamali Moursi, oniginaire d'Asie, permettent une maitrise biolo
gique de ce ravageur. Les traitements phylosanitaires quels qu'ils solent sont inetlicaces sur cette co henille. Verller
a I'equilibre biologique du verger permet de limiter les intestations

® Collet (de 'arbre)

Le collet d'un arbre est la partie taisant la liaison entre les systemes aerien (tronc) el
sous-terrain (racinel. Lors de la |J|-.HH..EIHI.:H Hoest imperati (e ne 25 | enlerre Plus Gu 1
ne l'etait dans son pot de pepiniere sinon l'on risque de desorganiser e tlonctionne
menl dt' | urhn-. | e |'eau Hld}_‘_lhlllh‘ LHJFJII."- LiL"‘- rac inegs Liu.- |4 |J|u}:..l|l cdes arbres truitiers
leur est genéralement tatale. Ces condiions lavorisent en ellel le developpement de
nombreuses maladies, notamment la pourriture du collet. Les agrumes, I'avocatier el

les maracujas sont particulierement sensibles.

||.I| .I|||'I'|:I|;|': e | !II-”I. |'-:.|I|'r.r.|rf|'i.'|'..l'

sur tronc o ALFLITTH

® (ombretaceae

La tamille des Combretacees esl argement Il'}J..lfllilJl.' dans les reglons ropi ales et Hulnru'}n ales. blle IHIH|H1'IH|
environ 500 ESpeces regroupecs dans 20 EENTes lrons de ces genres existent aux Mascareignes. Ces dermiers v ont
ele introduits saut le benjoin Terminalia bentzoe, qui lul est endemique de la Reunion, de Maunice el de Rodrigues,
Cet arbre, de plus en plus rare, est tres utilisé en medecine traditionnelle (decoction d'écorce pour soigner cerlal
nes fievres) Hormis le badamier ou amandier des Antilles ( Terminalia catappa), une autre espece donne des fruits
prarions consommes d la Réunion ¢ le badamier vermituge, Combretum constrictum. Genre traie dans cel ouvrage !

lTerminalia.

¢ Composition des fruits

Vous trouverez dans cet ouvrage quelques donnees relatives a la composition des fruits, I s'agit de donnees moyen
nes * les valeurs sont a considérer comme des ordres de grandeur, susceptibles de varier selon les variétés, la sai
son. le E!l'}..[[l.' de maturité, les conditions de ¢ “|1““. e . Pour “hp. d imtormalions consultez le site web de i'.""n.'.'ll.'lll i
Pour la Recherche et I'lnformation en Fruits et Legumes trais IAPRIFEL), qui a pour mission de proposer au consom
maleur une connalssandce ¢1|}|.Illil1[rl'i[1|l.' el actualisee des truits el |l-j.'.|1r11l"~ en lerme de |;|.||=.|r_ de torme et de sante

(] . BIER
§ ARARIFT I ImEL

L Compaost

L interet du « ”'”I'““!"'*:" n sl |||ux a4 demaontrer cesl avant toul un acte Ciltoven i |n-1|lu*1 e et |r1r~-:1l|r Cela
esl possible, ses propres deéchets organiques au heu de les envover a la decharge (tonte de pelouse, déchets de taille,
Fﬁt-lunw de |t'j;1nlr'|t- 1. De F‘l“"‘ | ¢ “,””,”L_g abtenu. vous pPermettra A alimenter emmicacement vos arbres el autres
F]|~”1[t‘*~ au heu d'utiliser des engrais h||!||:{m--~_ Voucl qm-lnquw- consetls Ut realiser tacilement volre o ampast, si

vous souhaitez tout savoir sur la matiére organique, consulter la trés bonne synthese bibliographique, en ligne

¢

.j|.-|.|q.."-'..-ji-.-..'...'q.'-iill-...".-iillll-.'ll""-'-
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Guide de la fertilisation organique de la Réunion’ de P.F. Chabalier (Cirad), V. van _d'l_’—‘r Kerchove et H. Saint Macary
www.mvad-reunion.org/-Guide-de-la-Ferilisation-

(Cirad et Chambre d’Agriculture de la Réunion) - http:

Processus du compostage : Le compostage en las permel de tabriquer h];lifli_‘!'l'l_{."l'l'l et sur une surface réduite une
quantile importante e ¢ OmMpost. Il demande ﬁ‘|.‘.ﬁt_*a“|{i.lt‘|[ un certain travail car il raut Hl”{-‘f‘lf.‘lt E'_l‘ stocker une masgo
importante de matiere a composter (cette idée de volume minimal étant tres iImportante, au minimum 1m* pour per-
meltre une bonne évolution de la matiere). Il faut également réaliser le tas et le retourner réguliérement. Le tas es
monter a meme le sol. en couches horizontales successives, en II‘II."LIH}.’.{'.‘II‘II les matériaux (secs et hl.ll"t"liiljill.?.'ﬁ;r riches
en carbone et riches en azote). Il convient ensuite d'arroser copieusement chaque couche et de recouvrir le tas de
quelques centimetres de paille ou d’herbe seche. Au bout de quelques jours, le tas commence a ‘chautffer’, jusqu’y
50-60 °C. Puis cette température diminue, il esl alors prétérable de remanier le tas en le déplacant d’un métre enyi-
ron, en disposant les couches superficielles du premier tas au cceur du second. A ce stade, le tas peut presenter deux
défauts qui font qu’il ne chaufie pas : 1) les matériaux sont trop secs, presence de champignons grisatres : manque
d’eau, arroser. 2) matériaux pateux, avec des zones verdatres : exces d’'eau, refaire le tas en incorporant des maté-
riaux secs. Lorsque le compost prend une consistance terreuse, il sent ‘bon’ et abrite des étres vivants se reprodui-
Sanl u;:nnl.lm-nwm (bacternies, « h.lrﬂpi;;rmm, vers de terre, larve d’insecte...) - ces derniers f;wnriﬁvnl 54 df.-cumpo-
sition - : ¢’est un compost ‘mur’ et il convient de "utiliser rapidement. La durée du compostage est trés variable et
dépend du volume composté, des matériaux qui le constituent et de la température exténieure. En régle générale,

sous des latitudes tropicales 2 a 4 mois suftisent.

Matériaux a composter : Les matieres vegetales a composter peuvent

etre tres variées : teuilles, herbes, paille, pelures de légumes, etc. Si
elles sont trop grossieres, il est prétérable de les déchiqueter atin d’ac-
célérer le processus de compostage. En etiet, les longues pailles, les

branches et les écorces rendent la décomposition plus ditticile. |

convient également de rechercher un équilibre entre la matiére fraiche
(tanes, pelures, feuilles, herbes) dont la déc omposition favorise
I'échauttement et la matiere séche (branches, ¢écorces, bourre de coco,
leuilles de papier blanc, sciures) qui termente mal. D'une maniére
genérale, tous les matériaux organiques peuvent élre compostés saul
les brindilles et branches non broyées, les plantes présentant des
symptomes de maladies et les mauvaises herbes en graines. Quelques
caracteristiques de matériaux : les matériaux a priori pauvres en car-
bone (C) et riches en azote (N) : engrals vert, ft'glillilllt'llht-u, elc. Les
matériaux de omposition “iléale’ irapport ( N = 25.30) : broussail
les traiches non aoulées, mauvais herbes, ete, Les matériaux riches en
carbone et pauvres en azole : pailles de mais ou de riz, broussailles
et bois de taille. Afin de compléter ce compost (ou d’accélérer le Pro-
cessus de dégradation), il est possible d'incorporer des matiéres féca-
les anima

de lapin, de baeut, elc,

es, du lype hiente e 3l wile (trés riche en azote), du fumier

Compostage dans une vanilleraie
4 Madagascar
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& ( onservahion des trunts

] 29 14 a 21 jours)

® (ueillette
Vieme < Uacte de cuenllir un fruit apparait simple, cette opéeration demande finalement une bonne connaissance du
roduit. Nous distinguerons le ‘quand du ‘comment ( ueillir, Quand cuedliv un truit 2110y a pas de regle pgene-
chaque truit aura son propre stade optimal de réc olte (voir aussi dans 'ABC Daire ‘Climactérique’). Cependant,
Crlams signes exlencurs annoncent ce stade, comme par l'.*-.l'l'n[}h' un « I!-.‘IH:I._,"I_'II'II'I’II de couleur t].l;‘,l.ﬂl! 'I'{-'|]i'l]l'l’ﬂ1i'
s pitahayas passe du vert au rouge, les agrumes du vert au jaune ou orange, la banane du verl au jaune...). Pour
rLns fruits, ces différences de couleur se tont |‘.Ih|‘- chsCretes comme pal l-m*mph- le corossol dont la pPreatl passe
d'un vert brillant a un vert mat, la pruine (pellic ule blanchatre sur 'épiderme) de certains autres fruils peut egale-

e de vie des fruits apres rée olte varie d’un truit a "autre (de quelques jours a plusieurs semaines) mais depend E g
L won stade de récolte tun frait cueillit mar se conserve généralement moins longtemps 5 un fruit cueillit trop : o

L conservera mieux mais cela sera au detriment de sa qualité tinale une fois qu'il aura muari) et de ses caracle- :'E
s Propres i Limactengues ou non)j, Le froid prermel ii'-l”:ul}.’,l'l la durée de vie d'un fruit récolté au bon stade EE
cueillette’). Cependant, les Truits tropicaux supportent plus ou moins bien ces basses temperatures, Conserves E

L remperatures non adapiées, les truits peuvent devenir impropres a la consommation. Voici quelques exemples ‘Y

Cmpcratures de conservation supportees par les truits tropicaux. Pour les fruits se conservant mal @ consommez- -E

e attendre ou transtormez-les (contitures, sorbet, ;m:nnj.;i_-lt', elc,) ﬂ
pres Tropical truits” de HLY. Nakason et R.E. Paull e

A 10°( (14 a 36 jours) .3

CA mexican 57« (14 a 28 jours) antillais 107C (14 a 28 jours) :
FrpR— 13°C (28 a 42 jours) .

7 14°C (7 a 28 jours) E

ol 1 °( (21 a 28 jours) ¢

los Antilles ) (1T mois) ‘

nole ] 3°( (14 a 28 juur:-? .

1'5%( .
iFian 3°( (42 a 56 jours) :

WIRIIE 139 (14 a 40 jours) :

il de la passion 10-12°% (14 a 28 jours) .
AV 1 ()°( 114 a 21 jours) :
ILEI B (14 a 45 jnurwb .
i | °C (21 a 35 jours)

n 250 (21 a 35 jours) ‘
UL 10-12 °C (14 a 25 jours)
OLstan 1 3°C (14 a 25 jours)

’apaye B-12 “( (7 a 21 jours)
mme-cannell 7 (248 j“l.ll"-' :

. 8-10°( (5 semaines!

nboutan } 2%( (7 a 21 jours)
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Autres signes, des changements physiques du fruit : le fruit est plus
rond, plus joufflu (mangue), les “écailles’ de la pomme cannelle s’écartent, le l}n.urrefet récf:placulaire du ceeur de
baeuf se renfonce, le fruit sonne creux comme le jacquier... Certains outils ou méthodes existent pour aider a déter-
miner ce stade optimal de récolte, certains sont destructifs (mesurer le taux de sucre 1 I'rali{!f: d'un réfractométre par
exemple), d’autres non destructifs (colorimétrie...) ou enfin d’autres [Jf.’_‘I‘I‘I]{JIIL‘T"l[ des Fr:’:vmmns de récolte grace A des
modéles mathématiques (ananas et banane par exemple). Autant de fruits, ﬂuldr:ll d’exemples ; une certitude cueil-
lez le fruit au bon stade pour en apprécier loute sa saveur car la qualité d’un fruit ne s'arréte pas aux critéres dits
d’attractivité, comme le calibre ou la couleur ; les aspecls gustatifs, nutritionnels et aromatiques du fruit sont autant
de criteres a prendre en compte. Comment cueillir 7 La réegle générale devrail étre “a la main’ pour préserver toutes
les qualités du fruit et éviter notamment tous les traumatismes liés a une chute de l'arbre, *ITIEIi'i cela n'est pas tou-
jours possible (hauteur et accessibilité). Pour bon nombre de fruits une simple torsion du pédoncule suffit a le déta-
cher sans détériorer I'épiderme (mangue, papaye, Sapo-
tille, carambole...). Pour d’autres, ce type de récolte ne
convient pas car le pédoncule (généralement ligneux) reste
accroché a la branche avec une partie du fruit ce qui pro-
voquera a terme des probléemes de conservation. Ces fruits
doivent donc étre récoltés a I'aide d’un sécateur afin de
couper franchement le pédoncule : pomme cannelle,
corossol, cceur de beeuf, pitahaya, caimite, jacquier... Si
les fruits sont inaccessibles depuis le sol, un cueille-truit au
bout d’une perche (comprenant une partie tranchante et
un sac pour récupérer le fruit) semble alors de mise. Cet

ment s’estomper (la mangue par exemple)...

outil est difficilement utilisable pour les fruits a pédoncule
lignitié (comme ceux cilés plus haut) a moins que la per-

che ne soit équipée d’un sécateur. Une fois le fruit cueillit
dvec loules ces pred autions, l'l'hH'lIIHi]l'.-"-I!* avec soin l.‘l“l Chercheurs de l'lnra San Giuliano de Corse (.?pf:nlﬂl'
évitant notamment les coups ou le stockage dans des cais- d l'analyse de fruits (Photo F. Curk / Inra-Cirad)
ses trop remplies. (risque d'écrasement).

¢ Cultivar
Svnonvme de variélé horticole,

® Détrichement (avant plantation)

Le défrichement peut s'avérer nécessaire lors de la création d'un verger. 1l est |J'H"|-l."|'dh|l_' de réaliser ce travail
manuellement plutol que mécaniguement (les etfets de cette derniére tec |1|‘||'q|,|ur.- sont souvent irrémédiables par rap-
port a la structure du sol). Il consiste non seulement a enlever toute végétation superficielle, mais également a extir-
per le maximum de racines présentes dans le sol. Si ces racines restent en trop grande quantité dans le sol, lors de
leur dégradation, elles favorisent le développement de pourridiés qui peuvent par la suite attaquer les racines des
jeunes arbres. Plus le déirichement sera tait précocement, moins le risque e pourridiés sera ]i.’,rdﬂd.



& Densite de irl.ml.liirrn OIFr ‘Verger, organisation

Nesherbage
‘.|I anon des herbicides est depuis de trop nombreuses années banalisée. L'impact sur I'environnement de ces
Gones est aujourd hul préoccupant. En France metropolitaine, tout comme dans les departements d’outre-mer,
o i cau continentale sont de mauvaise qualité chimique ; le glyphosate (un herbicide parmi tant d'autres)
o oroduit de déradation (FAMP.A) sont souvent mis en cause. Dans un contexte ou les préoccupations envi-
Cmentales ef de santé publique n‘ont cessé de croitre, il est nécessaire de changer d’attitude tace aux ‘mauvai-
Lorhes of de trouver des alternatives a ces traitements chimiques. L'enherbement pérenne des vergers peul
ondre a cette problematique. Dans tous les cas, un enherbement spontané ou sélectionné doit étre de mise en

S E RS SRR R SR

ABCDaire technique ¢

Cnotamment pour eviter les sols nus et done contribuer a la lutte contre I'érosion, maintenir la fertilite des
it aussi ‘Plantes de couverture’). Le pourtour des jeunes arbres (a I'aplomb de la frondaison) doit cepen-
e dosherbe manuellement atin d'éviter (ue

es adventices n‘entrent en concurrence avec ce dernier lconcur-

cau, on clements tertilisants ), tandis que le reste du verger doit étre fauché régulierement (la fréquence

Cndra de ce que vous supportez 1. Une fois séche, cette herbe peut servir de mulch a mettre au pied des arbres
Cainst la repousse des adventices (aussi appelées ‘mauvaises herbes’) ou étre incorporée dans un compost.

* Dioique
lante est dite dioique lorsque les fleurs males et les fleurs femelles se trouvent sur des individus ditiérents (le
var exemple). Une plante est dite monoique lorsque ces deux types de fleurs sont sur le meme individu.

® Draveoninage)

bituellement vigoureuse partant de la racine souterraine d'une plante.

- LIraimag

ne manicre generale, peu d'especes fruitieres supportent d’avoir les pieds dans F'eau ! De plus, certaines sont
cnsibles que d’autres, les agrumes ou 'avocatier [par l*\t-mpl{-. La F}Iﬁﬂ[.llinr‘l de ces f."*-'u|lll."l es est donc a Pros-
arles terrains ou les risques d’accumulation d’eau (méme temporaires) sont observés. Siles conditions le
tent, un amenagement de la parcelle en vue de la drainer efficacement et durablement peut étre envisage

o de draims enterres). Ces travaux imposent cependant un accompagnement technique spe iique car les sys-
e dramage doivent etre adaptes aux besoins et aux caracteristiques pedologiques et hydrauliques de chaque
clles Des solutions alternatives et moins colteuses peuvent parfois repondre a des inondations temporaires

mme par exemple creuser des drains a ciel ouvert pour collecter les excédents,

® [

hesoins des ]IL\I'Ill‘HJ

Ssurer une bonne croissance aux arbres, nous pourrions resumer leurs besoin en eau par la somme de 'éva-

¢l e 1a transpiration
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L'évaporation potentielle dépend essentiellement de la temperature, de I"humidité de I'air et du vent, Elle varie m
en fonction de la période de I'année et de la zone (en fonction de Ialtitude notamment).
L"évaporation du sol (=perte d’eau) qu’il convient de minimiser par des brise-vents, par une surface du sol aérée sans
nlantes adventices et sans crote de battance, c’est a dire sans une couche de terre damée (un binage vaut deyy
arrosages). |
La transpiration des végétaux est nécessaire a leur croissance et correspond a leurs besoins en eau. Il convient de |3
maximiser en mettant a disposition du végétal suffisamment d’eau. La transpiration dépend également de la [en-,pé,
rature, de "humidité de Iair et du vent, mais également de I’age et du stade de développement de la plante (on parle
de coefticient cultural).

Voir aussi : ‘sol’ et “irrigation’

® thenaceae

La famille des Ebénacées compte environ 450 especes regroupées en 6 genres botaniques différents, Elles sont prin-
cipalement originaires des pays tropicaux et subtropicaux. Plusieurs especes telles Diospyros ebenum, Diospyros
tessellaria... sont connues pour leur bois de grande valeur, le bois d'ébéne. D'autres sont cultivées pour leurs fruits
comestibles : Diospyros kaki, Diospyros lotus, Diospyros virginiana... Genre traité dans cet ouvrage : Diospyros.

® Eclaircissage (fruits)

L'éclaircissage consiste a supprimer les fruits en exces atin d'équilibrer la charge en fruit de I'arbre en vue notam-
ment de minimiser les phénomenes d’alternance de production d’une année sur I'autre. Cet éclaircissage contribue
également & homogénéiser le calibre des fruits (moins de fruits mais plus gros plutot que de nombreux fruits petits),
il permet entin de décharger des branches risquant de rompre sous le poids. Cette opération se pratique sur les arbres

adultes. Les jeunes arbres greffés (agrumes, manguier, avocatier) de moins de 3 ans devront quant a eux subir un
éclaircissage total, tous les fruits seront supprimés,

® Ecusson(ner)

Fragment comportant un bourgeon, un peu d’écorce, du liber et du bois que I'on détache d’un végétal et qui, glissé
sous |"écorce d'un autre, constitue un greffon. C’'est un mode de greffage.

¢ Emétique
Qui provoque le vomissement,

® Endémique

Qui est propre a une région géographique donnée.

€ Engrais minéraux

La croissance d'une plante dépend des conditions du milieu dans laquelle elle se développe et notamment de |'éner-
gie lumineuse qu'elle capte a l'aide de ses feuilles, de I'eau et des éléments nutritifs disponibles puisés par ses raci-

nes dans le sol ; principalement I'azote (N), le phosphore (P) et le potassium (K) = les 3 chiffres indiqués sur les sacs
d’engrais, par exemple 15.12.24 informent des teneurs respectives (en %) en N.P.K.



pecter @ la tumure azotee détermine le rendement, la potasse a un role sur la n|u.|=|||-- des truits (gros-

bre de truits, peau plus hine el l{il-1|lli!“- internes amelioréees) et la quantite de !J}‘um|rhrm' apportee esl

iumure azotee (25% environ). | 'lII‘I|J'HrI.!Iu e de la tumure n'est [rds d déemontres FJ[J|'~+|H'|'H1- condi-
luction meme de 'arbre adulte, et qu’elle permet aux plus jeunes de croitre normalement. Un arbre
tmoins sensible a certames maladies, car son ‘potentiel santé” lui permet d’y résister mais attention
trop nourrt” presentera les ettets inverses, Tout est question d’équilibre, Pour assurer la meilleure elti-
o d'un engrais, il convient 1/ de I'appliquer au moment précis ou la plante en a besoin et peut ["utili
I crotssance, de nouaison et de fructitication) et 2/ de choisir 'engrais d’aprés la durée de |'eftel
irafs se diluant ou se de QIMPoOsanl r.t;ml’fwn'm [pour une tertilisation annuelle et tractionnée par
ntes, poudre de sang et d'os, chaux, engrais verts, cendre, chlorure, superphosphate, urée, sultates.

nposition lente (pour une tumure de fond par exemple) : lourteaux, algues, tourbes, poudres de

ree, phosphates, dolomie...), scores, fumiers animaux ou végetaux COmMpost,

s .:|t-li| u':h 1'-I'|1'||I|l“*~.'

sphates, sulfates, chlorure, carbonates, urée, scories... on les regroupe en engrais simples ou compo-

lements mineraux :]u'lin fournissent.

® [nerais naturels d’origine biologique (exemples)

UX, fourteaux .|.|'.;ltl'- sechoes, |mlufn-~1 de SAang el d’os séchées, tourbes. ..

® [nerais naturels d’origine minérale w-u-mplwl

A |

§ B -"f'.’_.II'II1|tH'*~ --'-.|'|11F_1|1'=~

r

on ne peut plus précieux. Preférez le tumier de cheva

viron 15 ke de tumier bien décomposé peuvent étre mis au

wauer des britlures sur les arbres, veillez done a le « omposter

%

roche, poudres de basalte, phosphates naturels, calcaire, chaux, dolomie, alluvions...

roaniques sont nombreux, ils sont d’origines animales ou
raussi ‘compost’), Le fumier d'origine animale est un fertili-

L 1il-

los sols aroileux et de beeuts ou de POICs en se s sableux et

o plantation, cette dose peut étre divisée par 4 ou 5 s'il s"agil

hvdratés en Immfn-. Attention, un fumier mal dé OMPOSe 1S

Le beeul, source d’engrais oganigue.

antes cultivées spécialement dans le but d’ennichir le sol. Elles sont cultivees, puis

rais verts des P
n stade de croissance. retournées dans le sol, Les légumineuses sont souvent utilisées comme engrais

Oont souvent o ,|[.L.h|¢-g de fixer I'azote (N) de ["air grace a la préesence de micro-organismes (rhizo

Nt &N n-"r|'!r1|u.|- LT |1‘|.H'- P HNIE S,

4
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® Ensachage : . :
ns 4 los fruils de certains pf{‘fifﬂ(.‘“l"i (mouche des [I'Ulti, Iépi

: . i i . i i " 5 I£-| 1‘I_I'r
L'ensachage est partois un moyen efhcace de proteg : e : !
' Les principales contraintes observées sont le cot d’installation et la durabilité dy Sys-

teres, petits mammiferes...). A : ‘ ‘
- filet insect-proot ou sachet en papier).

teme de la protection (sachet individuel ou arbre entier

¢ Ltayage

Une paule en bois se terminant par une fourche peut servir d’étai pour soutenir un€ branche trop Chargée de fruits

ne doit cependant qu’étre temporaire et, dans ce méme exemple, il est souvent préférable
wr un éclaircissage. L'élayage est aussi pratiqué sur les branches basses qui touchent e
. cette technique compense souvent un mangue de taille d’entretien

par exemple, Cet artitice
d’alléger cette production pe
sol lorsqu’elles ploient sous le poids des truits
ou pire une absence de taille de formation.

¢ Entomophage (voir ‘Auxiliaires’)
¢ Entomopathogene (voir ‘Auxiliaires’)

¢ Euphorbiaceae
La famille des Euphorbiacées regroupe environ 7750 especes, reparties en

326 penres. Elles se rencontrent surtout sous les tropiques. Les genres
Fuphorbia, Croton et Phyllanthus totalisent a eux seuls pres de 2000 espe-
ces. Cerntaines Euphorbiacées occupent une place de grande importances
économiques, notamment en médecine (Euphorbia, Croton, Ricinus,
Jatropha), dans 'alimentation (Euphorbia, Manihot) ou encore dans 1'in-
dustrie (Hevea, Aleurites). Genre traité dans cet ouvrage : Phyllanthus.

Fleurs et fruits (noix comestible)
d'Aleurites moluccana

® Fécondation
Union des gametes male et temelle, voir '|:u.:|li|'|ih.liinn’,

® Frondaison
Feuillage,

® Fructification

Ensemble des phénoménes qui, aprés la floraison et la nouaise n, conduisent a la formation du fruit.

® Fumagine

Cette maladie trés commune en verger est due a un « lLlH‘lf:-!:.;nnn noir. Celui-ci recouvre les feuilles et fruits, limite



vnthese de la plante et déprécie les fruits. La fumagine se developpe
womiellat sucré excrete par des insectes piqueurs/suceurs, Pour la limiter il
cnt done déviter la pullulation de ces insectes. Ces derniers sont nombreux.
cn detaillons certains dans cet abedaire : les pucerons, les cochenilles, les
los of le psvlle, En cas de torte attaque (arbre totalement noir), il peut etre
de traiter dans un premier temps avec du cuivre et dans un second
ane huile minerale de petrole, Attention, ces traitements demandent
qutions d'usage (reportez vous a la législation en vigueur afin d’utiliser

nt les pre cluits homole pues sur la culture

\rume couvert de tumagine

¢ fumier (voir ‘engrais organique’)

o tumer une terre, Quantité de tumier ou d’engrais nécessaire pour obtenir un bon rendement.

pecitique peut etre utilisee pour créer une barriere anti-insecte autour du tronc d'un arbre. Elle permet

nent diempecher le va et vient des tourmis élevant les cochenilles ou les pucerons sur les arbres. Cette lutte
que ne lonctionnera que sl n‘existe aucun autre pont entre l"arbre et le sol comme par exemple des herbes
nt une branche, A torce d'utilisation et notamment par de fortes chaleurs, certaines glus peuvent s’avérer
oxiques. 1 est donc recommandé de ne pas les appliquer directement sur le tronc mais sur un support inter-
e tdu type papier tilm meénager extensiblel. La tréquence d'application dépend de I'écologie, de la pression
e et de la duree de vie de la glu (entre 2 et 6 mois). C'est un tres bon moven de lutte biologique mais qui

Ande un suivi répulier

VOIE SEemMIs

breening (voir Huanglongbing)

e (gretfon, greffe et porte-greffe)

2 semble étre 1a tee I”'“I“l' cle ”1“|||“I|'{ ation la }JH!H dppropi Iee aux cultures fruitieres FH.'H‘I"IIlt'H car il [rer-

ocierun gretton imorceau de la plante mére que 'on veut reproduire) a un porte-grefie (issus d'une graine
nerant done un bon enracinement). Ainsi, le greffon apportera au plant

es qualites de la plante mere : la
ruits, les rendements, la précocité ou la tardiveté de production, la résistance aux maladies ou rava-

portetla vigueur de l'arbre ... Le ponte-greffe apportera quant a lui : la vigueur de 'arbre, la forme de I'en-

resistance aux vents), la résistance aux maladies ou ravageurs du sol...
du gretton (la variéte 3 multiplhier) semble aise, celui du porte-grette est plus délicat mais tout aussi ri-
Vs e gretfon et le porte-grefie doivent étre de la méme espece botanique (au pire de la méme famille

ABCDaire technique ¢
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botanique) ceci afin d’obtenir une bonne affinité entre eux deux. Pour les
agrumes, la création et la sélection de porte-greffe menées dans de nom-
breux pays offrent des choix importants (voir |:u.1:.11~ 63). Pour le manguier,
il convient d'utiliser des porte-grefie de variétés dites polyembryonnées.
Pour le govavier, greffer sur Psidium friedrichsthalianum. Ce dernier pre-
sente I'intérét d’étre résistant 2 un nématode (Meloidagyne mayaguensis)
des racines du govavier qui sévit par exemple en Martinique. Pour les
aulres especes, SI aucun |mrh*—;;rrflla;- n‘est connu, il convient de gﬂ*tllll'r la
variété sur elle-méme (plant issu d’une graine). Le type de greffe dépen-
dra ensuite de I'espece, nous vous proposons d’en découvrir quelques
uns, en images page 63, 89 et 160.

8l | ||
| < N .
] ﬂ ! II _..il._:_
: ) [ 3 4 Grettage en placage d'ceil sur carambolier
L irerents [ype cle grefie ;1. en lente latérale (avocatier, manguier...) ; £. en -Hi}:f-ﬂ*-f' -r'”!'m'r' (dvVOoCalier, ”M”},"“it‘f....” ’
1. en ecusson (agrumes...) ;4. en écusson boisé ; 5. en placage d’ceil (carambolier...).

® Haubanage

| 'Emtlia.|1‘|.|;11- des jeunes lelmlm s avere souvenl nécessaire. Ce luteurage permetl nolamment aux arbres d’étre pl’ﬂ[é-
gés des vents ; leur systeme racinaire superficiel les rendant sensible. Cette opération consiste a enfoncer a 1,50
metre du plant des piquets de bois et de les fixer & mi-hauteur du tronc a 'aide d’une ficelle. Cettle protection est
gardée durant la premicre année de plantation ; il conviendra de veiller a ce que la ficelle ‘n’étrangle’ pas Iarbre

(<1 c'esl e a5 desserrez-la 1).

® Hectare
Unité de surtace, 10 000 m-,

® Herbes Umauvaises’)

Les ‘mauvaises herbes’ existent-elles ¢ Probablement 245, NOUS NOus contenterons {I't'“..fm|1.ll'r la concurrence que
certaines d’'entre-elles portent a "objet principal de notre étude, I'arbre fruitier, Les jeunes arbres peuvent en effet
clre genes (ou totalement 1-1n|u'-: hés) dans leur croissance par toutes sortes d'adventices, la concurrence S'OPME
principalement vis a vis de I'eau et des éléments nutritifs partois vis a vis de la lumiére lorsque |'adventice est une
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antes associces (légumes, cultures vivrieres...) 3 un ver ger peuvent avoir les mémes
osont pas pour autant des ‘mauvaises herbes’ ! La seule precaution a prendre sera done d’entretenis
 Paplomb de sa trondaison) et a faucher régulierement les adventices entre les arbres. Cette
iminue, pour devenir quasiment nulle, avec I'age de

| pour ctre reellement concurrence par des adventices).

‘arbre (le systéme racinaire d'un arbre adulte est

nelonehing (Greening)
bing (HLBY ou greening est une grave maladie qui touche les Citrus, Elle est causée par une baclérie :
bactor spp. Elle se dissémine dans les vaisseaux conducteurs du |1him-mu~ et entraine une chlorose
du teuillage) suivie d'une chute de production, d'un -:|{'*|J|£"ri~+-e'|m-m progressil, et enfin la mort de la
ant generalement petits et présentent des colorations atypiques et restent verts méme matures. 1ls
Vlention des SYimplomes de carence en z2inc ou d'autres maladies peuvent entrainer des reactions simi-
ntes Tout svmptome de maladie devra étre contirmé dans un laboratoire, Cette maladie est probable-
ure de Chine, Elle touche principalement les productions agrumicoles de Flnde, de I'Asie, de la pénin-
et d'Adrigue. Deux insectes assurent la dissémination du greening le p:ﬂ'”[' a:ﬁiatiquc -if_}f';rf_j.l'n;”'nﬂ
osvile atricain (rioza ervtreael. Cette maladie présente a la Réunion est une menace réelle pour la
ot Lo Martinique puisque d'une part les vecteuars (psylles) sont présents sur ces territoires et d’autre part

O R E BE R R R R R R EE
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che et a leurs portes a savoirr en Flonde, Un seul mot d'ordre, respectez la réglementation et n'in-
soaucun pretexte des agrumes sans autorisation préalable aupres du service de la protection des

]

(e votre deparlement..
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chicide , ir ‘traitements’) ] :
:.,:::,::.:l::.it”:,hr:.‘tt.:::,f:..tlt.:.l:it.1:r:ti: ont des actions insecticides {II_“:I-, .mrmn:*a_, .m.f[-ml-le’ I'al:{rncc}t (}i:}i Antilles., )
méme si la plupart sont probablement moins dangereuses {_l“.v.i i‘”f””*‘ prot '-'.'1['-""_':1“1"1“;]‘-"35 2 synt éSF:‘, Nous voys
conscillons d’étre vigilant gquant a leur utilisation I|:-|13-lnln*~.~u ié mais T’n.:w_-u 'IIH!.\I[ u.t{. sur les .1!‘-ur‘nauxlet I"homme).
Pour ¢n savoi F’I““ sur les usages ¢l mathodes de tabric .1I1‘:m de coes insed ll(_l(l['h, 11:‘.}L1F.1"-"t'}u; {.-{JI‘ISEI”?}E'IS IES Ouvra-
sos de 1L, Longuctosse, Plantes médicinales de la Caraibe, 2003, Tomes 1 et 2, Gondwana Editions, ISBN ;
29084490315, 238 p.

. i . ¥ 3 " & Fo F ]
& Irrigation (Comment rationaliser et economiser I"'eau ?)

Lirrication conditionne la production agric ole. Elle est pratiquee {]_{ﬂu.ﬁ m“i”“r?' ":]. ou la répartition naturelle des
}lluu.'x est mauvaise. Quand 'eau manque, les productions sont mediocres el Jlr:dtt:_tlrt":-, Lf:i& cultures peuvent sou.
irir de sécheresse a des moments cruciaux de leur développement. L'exces peut nuire aussi. L'exemple de I'éclate.
ment  des fruits (litchi, agrumes...) au cours de leur grossissement apres une pluie importante illustre parfaitement
Fimtéret d'une irnigation '-:LII‘-.'II' ol maitrisée. En effet, irrigation sert a apporter I'eau nécessaire aux plantes mais aussi
a pallier aux uh-ficlil-«. pluviometriques (irrégularite el imprévisibilité). La maitrise de 'eau !mrn"u':-t donc de mieux assy.
rer los récoltes, tant en quantité qu’en qualité. Mais il ne sagit pas non plus de la gaspiller...

[ irrrealion POUGUO!, conunent f

L'irrigation permet de compléter les besoins en eau des vegetaux lorsque la pluie est insufiisante. Elle permet donc
de maintenir assez d'eau dans la réserve tac

cment utilisable sans toutefois saturer le sol, sous peine d’entrainer des
pertes d’eau et d’éléments tertilisants par drainage, voire meme d’asphyxier les r.u'in_l.-r'- (I'eau remplace alors I'air du
«ol, vital pour la majorité des végétaux). Les apports doivent donc Gtre raisonnés en taisant le bilan entre les besoins
du vépdtal et les apports utiles par les precipitations, Mais maitriser Uirngation, cest l.";.',:'lll'l'l"ll'l'l'l etre capahle de mel-

tre en place un stress hydrique, partois nécessaire pour les inductions et le calage de la floraison et de la fructifica-
tion (par exemple pour le manguier, le govavier ou encore les agrumes).

Les dittérentes techniques dlirrigation

L aspersion sur frondaison

Les avantages - aspersion du teuillage induit un climat humide autour E
L3
i

clu vée®al, 1avorisant le retrordissemoent par tornes chaleurs clle permet
de lutter contre certaims mscatles ou acarens lcomme Eal E""-.I'H'IEI'II' 1[‘5 tar-
sonemes sur papaverl ;o les FISCILIeS e colmatage (obstruction des buses)
sont tres rares du 1ait de Lo torte pression de eau 0 systeéme moins coli-
leux a Finstallation que les autres,

Les inconvenents © oetbe Lo |"I1'||[]|.H'i'f'|1f.,l-”|l' :ii-n |H-rll~-. 1|'1u1l| il:t1|:: irlantes

evaporation ¢t le venl

PAL cclle tavorise e developpement des mauvai-

ses herbes e microchimat humide engendré autour du leuillage est pro-

[ACC Al :1|".1'|::|rp|'r111-11l de maladies (commoe f1l 1-14.”-,”*. "ol ivim SLIT
ManguIer),

< g .

E i

Irrigation d’agrumes au dessus de leur
- sme peu adaplé au verger !

NOos recommandations ¢l faul metlre en |:|.u1' des haies IHIHt'-"-.l'I'Il el Irondaison, ﬁ'ﬁn”" o lHﬂPI @P
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|

i arroser la nuit, afin de limiter au maximum les pertes en eau par évaporation. Ce systeme d'irriga-

Adctre le plus adapte a "arboriculture mais faute de mieux. ..

R 4

"

by x la couverture doit étre totale | toute | ] . | ' ' 3 . -

lechnigques . ia L e sur toute la surtace) : pression de fonctionnement entre 3 et 4 o

i 1 STIR R L ASperseLl ﬂll‘ i m i! - uH”ﬂ]l”L”i"ul“f]‘” I}‘Jh?‘”]ll", E‘E

o -

- &

lCro-jets : : . R : :E

aees o celte irrigation sous la frondaison des arbres limite les risques - @

los risques e [ri!!].l[.l:.:l“-v. sont rares (obstruction des buses). '.-‘-

nvenients : cette technique entraine des pertes d'eau par évapora- :5

coent coelle tavorise le développement des mauvaises herbes. B

~commandations @il faut mettre en place des haies brise-vent et auto- :ﬁ
Sour arroser la nuit, afin de limiter au maximum les pertes en eau par ]

31 il

cos techniques @ pression de tonctionnement entre 2 et 3 bars ; débit
our de 100 a 200 I/h ; automatisation possible.

Filtre & tamis, ce type de filtration est indispensable sur : f
; e

les systémes o Lrrigation hasse pression fgoulte a goulte no

microjet...). L'entretien de ce filtre doit étre régulier pour

eviter 'obstruction des buses,

¢ J4 goutie

antases - celte irrigation fonctionne avec une faible pression ; elle permet une maitrise des mauvaises herbes

one. mails ausst des maladies @ elle permet une ferti-irrigation aiseée avec un fractionnement des apports ;

1 lre enterree.

5 T
R | R LA TR S

- cette technique entraine un risque de concentration des racines dans un faible volume de sol
ous d outteurs) - elle demande une technicité certaine, avec des risques de colmatage (obstruction des

cn cas de non respect des opérations d’entretien.

recommandations @il ne faut pas enterrer les goutteurs en verger alin d’agrandir le diametre cde la ‘queue de

lurant la croissance des arbres ; lirrigation doit étre reégu-

chdomadaire), Ce type d'irrigation est déconseillé sur les sols

b d 11 ':'-,!|'Iri||1||lJ|Il‘.
echniques : les goutteurs peuvent étre intégres dans la gaine (goulteurs en ligne) ou a l'extérieur, en bou-
reg i I:l.. Aoy “I‘””l:”“lrﬂ [Iq_l -| I}.Il en l”".” iil} I-IH”U [fhllﬂt'"l‘ [i"."!"l llJ\,.q.I-l.I"h ‘.iﬁ' 1“ i jl’ mi . l!t:lll[ FJ!" :L':{}“l_
de 2 ou 4 /h o adtomalisation |Hr‘~‘=i|‘ll‘-

quel systeme dirrigation choisir ¢

préférable d'utiliser des systémes d’arrosage localisé. En eflet, outre I'etfficience fournie par ces sys-

& e 8
......n.l..l.a-.n|.|-|||;1-ttl-l-ll-||-”-tllH1r|1|1-rﬂ-*'**-“"*"'"""""""""""""""'""""'“""""

celte micro irrigation permelt de ne pas mouiller 13 frondaison de I'arbre ce qui limite la propagation des
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maladies mais aussi lessivage des intrants. Dautre part, |n|-:~l:1_LIL~ ces systemes sont correctement Installés' le trone do
I’arbre n‘est pas mouillé diminuant ainsi les risques d’attaque de ["mq””]‘ll_h“m \notamment chez les agrumes), |
systéeme de micro irrigation par goutle a goutte permel de sérieuses économies d’eau, notre préférence ira donc vers

celui-c.

® Juglandaceae

La famille des Juglandacées comporte seulement une quarantaine d'especes (6 genres), prin{‘ipaiﬁﬂwnl des régi.:m._;,
tempérées et des zones de montagnes tropicales de I'Asie cdu Sud-Est et de I'Amérique du Sud. Plusieurs de ces eSpé.
ces sont réputées pour leurs noix comestibles ou pour leur bois de qualité, telles Juglans regia, Juglans nigra, Carya
illinotensis. .. Genres traités dans cet ouvrage : Carva.

® lauraceae

La famille des Lauracées compte environ 2 500 especes réparties en 45 genres,
La plupart sont originaires de Malaisie el de la partie tropicale de I"Amérique
Centrale el Méridionale.

La production fruitiere de 'avocatier (Persea americana) tient une place impor-
tante dans l'économie de plusieurs pays. Cette famille compte de nombreuses
autres especes connues pour leur huiles essentielles ; le laurier-sauce (Laurus

I:lll'.lll}.fljll'l"-. ;

e C .tIHEJhm-I (Crnnamomum Sp.), le cannelier (Cinnamomum verum),
elC.

Genre traité dans cel ouvrage : Persea.

Fleurs et f 'ul”q w ol cannelier
(Cinnamaomuuim sp famille des |Lauracées)
€ Légumineuses

La super-tamille des Légumineuses (Fabales) compte environ 13500 eSPeCes
reparties en 650 genres botaniques. [rente-sept especes sont indigenes des
Mascareignes, dont 5 sont 1-111|:~||1|:;1n-a de la Réunion, notamment le tamarin
des Hauls, Acacia heterophylla. Parmi les plantes a fleurs cette superiamille est
l'une des plus considérables, apres les Composées et les Orchidées et I'une des
plus importantes G onomigquement. Le truil des Légumineuses est caractéristi-
que. C'est généralement une gousse seche ou charnue. Cette ‘super-famille"
doit étre divisée en 3 familles proprement dites : les '[l"uil“il'li-_'ll{'.tl'. les
Papilionaceae et les Mimosaceae. Genres iraités dans

Castanospernum, Hymenea, Inga et Tamarindus.

cel ouvrage

Flewrs, pousses et graines du pois d’Angole (Cajanus cajan).
Ausst appele ‘pois de bois’, il est le pais traditionnellement
cursine durant les fétes de noél aux Antilles,
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& [1anesd et
 taible plus ou moins allongé ou sinueux, rappelant une liane.

o 1 utte hiologique (exemples de stratégie)

armes” oftertes par la nature pour combattre efficacement les ravageurs des vergers, voila ce que pro-
e biologique. Comment utiliser au mieux les auxiliaires des cultures 7 On peut dans un premier temps
ncer par preserver les auxiliaires présents naturellement dans le verger. Ceux-ci effectuent une certaine régu-
Jos populations des ravageurs el sont une ressource naturelle renouvelable et gratuite. Cependant, dans cer-
(e controle effectue par les parasites naturels se révele insuffisant. Pour palier ce défaut, deux stratégies bien
Ates peuvent élre mises en place : l"acclimatation ou les lachers inondatifs d’auxiliaires. La stratégie d’accli-
a0 consiste aintroduire un auxiliaire nouveau a une région contre un ravageur qui a peu ou pas d'ennemis
dane cette meme region. Genéralement, le ravageur concerné a é1é introduit accidentellement dans cette
ns son cortege habituel d’ennemis naturels. 1 se multiplie alors sans limite et cause d’importants dégats. Le
chimatation est d’établir un équilibre durable entre le ravageur et "auxiliaire. La stratégie des lachers inon-
cpose sur un tout autre principe. Lorsque les ennemis naturels indigenes ou introduits se montrent insuffisam-
neaces, il est envisage de les multiplier en grand nombre. lls sont ensuite lachés massivement dans la cul-
cmplacement des traitements chimiques.

lli-luli-lliill'l'l'l-l'll'll'lll‘!ilili'l'lllllli#!-'

S ———— e

itte intevree
dode lutte contre les ennemis du verger intégrant diverses méthodes de lutte mais privilégiant la lutte biolo-
Cdetriment de la lutte chimique. Lutilisation de produits phytosanitaires intervient en ultime recours, apres
e 1ous les moyens naturels de lutte et surtout lorsque I'attaque parasitaire a dépassé un seuil de tolérance
Liblement denini (ce seuil dépend du ravageur, de 'écologie et du niveau de dégats accepté par le producteur).
produns phytosanitaires utilisés sont sélectionnés vis a vis de leur impact sur 'environnement et sur la faune

Lulle ralsonnee

noven est bien souvent un subterfuge commercial. En effet, la lutte raisonnée reste bien souvent une lutte chi-
e sestematique des maladies et ravageurs des cultures sans qu’elle soit réellement raisonnée (voir ‘lutte inté-
Lo communication autour de ce moyen doit rassurer le consommateur vis a vis des produits phytosanitaires

el maitnse” delear utilisation (le choix du bon produit, de la bonne dose d'utilisation, le respect des résidus...)
inalement ces produits sont toujours autant utilisés. Ce terme de ‘lutte raisonnee’ ne doit pas étre confondu

v cahier des charges de Agriculture raisonnée qui est avec celui de I'Agriculture Biologique (AB), les deux
modes dagriculture reconnus officiellement par I'Etat frangais et agréés par des organismes certiticateurs inde-
cndants, Le cahier des charges de PAgriculture raisonnée s'applique a I'ensemble de "'exploitation agricole,
cledait respecter des regles tant au niveau de I'équipement de l'exploitation (par exemple les normes d’hy-
e cbsecunted, de la protection de environnement (économie d’eau, raisonnement de la lutte contre les parasi-
que de sonintégration dans le paysage ; Cahier des charges contraignant qui devrait étre dans les années a

e la norme minimale de production aux cotés de I'Agriculture Biologique.
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¢ Malpighiaceae _ _ e diffé

La famille des Malpighiacées compte environ 1 300 especes groupees en 65 genres differents;

Ces espices se rencontrent essentiellement dans les regions ""ﬂ'li“fi"'f*ﬁ el 5‘3:[“ particuliérement a_bondames en
Amérique du Sud. De nombreuses espéces sont cultivees pour | ornement et l '"F’l”f‘"“:f Pha_rmaceuhque_ D'autres
encore donnent des fruits comestibles, notamment la cerise des Antilles (Malpighia punicifolia). Genres traités dans

cet ouvrage : Bunchosia et Malpighia.
¢ Mammiféres (voir rongeurs)

# Maladies : ‘ R
voir ‘Chancre citrique’, ‘Phytophthora’, ‘Huanglongbing’ et “Tristeza

€ Marcoltage

Le marcottage et le bouturage sont deux
modes de multiplication végétative, I
s'agit de forcer des rameaux a s'enraci-
ner dans un substrat léger. lls sont soit
coupés de la plante mére (bouture), soil
laissés sur la plante (marcolte). Ces
techniques de multiplication sont sédui-
santes car faciles a mettre en ceuvre. Les
plants qui en sont issus sont fideles au
pied mére et la mise a fruit est générale-
ment mpi(lf_-. {jq,wmlant_ ces |J|.'Il‘ﬁ['-; ont
un détaut majeur : 'enracinement. Ce
dernier reste en eflel souvent superti-
ciel, les plants sont alors peu résistants
aux vents (sujets au déracinement). Ces
modes de muluplication sont donc a
réserver aux especes a faible dévelop-
pement, en hauteur (grenadier, mara-

Cuja...) OU aux especes n‘ayant pas Dittérentes étapes du marcottage aérien :
d’autre mode efficace de multiplication 1. une incision de I'écorce est effectuée (5 cm de largeur) ; =
(le litchi par exemple) 2. un sachet plastique maintient le substrat d’enracinement du lype [OUIDE ;

- L & r L 3 e k r
3. la marcoitte est alors sevrée du pied mére lorsqu’un enracinement consequer

. est observé,
€ Mineuse (des agrumes)

La mineuse des agrumes, Phyllocnistis citrella Stainton @ est un micro-Iépidoptere Gracillaridae, mesurant envire
6 mm d’'envergure. Les ailes antérieures sont blanches avec des écailles argentées, de petites taches noiratres et unt
grosse tache noire a leur extrémité. Les ailes postérieures et le corps sont blancs. Les ailes postérieures portent uf




weinale. Au repos, adulte a les ailes replices su le corps

i I FCPICTH r. tntalt, on rI'I|1.i!L:|I,|!' |r'-. '-Lli.it“-. |,||'.,,||:||-x._ |“r-.,.;1[;|r
rent des galenes sous 'epiderme des teutlles. En regardant la
ces teunlles, 1l o8l F*rh%lilir' cle vour des larves |.|Hlll'-‘.i'li|.'1l1l'
plus 3 mn dle long, Au terme de leur déeveloppement, les che

nvimphoser au bord du limbe 1}:1'|~F|:-- enroulent pour tornmer

de P citrella sont déposes un par un sur la tace intérieure
TRr A ions ont une [1Ti'r**r1'|'H ¢ PO les JCUnNes rameaux non

i s !';.

entre 2 et 10 jours apres N'oviposition, Les jeu
i i AT YL avllowe nictig ibrial rotece
ctrent immediatement dans la teuille ¢l commencent a4 creu vileuse (Fhyllacnistis citrellal sur feuille

e rumes Fhieno | |rr'||i'|'..1.'l4 L ircdd

, ; (elte galene peut occuper jusqu d la moitié de la surface

& & B OB E E B B S S B EE SRS EE RS EE R R
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e lourds dégats, Les jeunes teuilles dévoroes se rispent. .

mpte une mine par teuille mais, pour de lortes intesta-
cnombrer deux a trois mines. La durée tolale de dével ppe-
nir el 52 jours. On distingue ;a||hr|-|||t. tvpes de symplomes:
bles sur la tace inténieure des teuilles: Les mines sur les jeu
mhes: La ¢ rispation des teutlles (a ne [2as CON ndre

de cochenilles tarineuses ou de pucerons); les loges de
rmees par un enroulement du bord du limbe. Les plantes hotes :
1 nt les Crtrus (pomelos, orangers, et limes), mais divers

L ete signalés, Des études écologiques ont permis de Galerie de mineuse J'.'-'r. llocnistis citrella

usieurs dizaines o especes cle Fmr.uﬂnniuw cde la mineuse des Photo F. Leblanc, Cirad)
£ suc est asiatique, au japon, et en \ustralie, La Fllti|i.|rl sont des hvmen pleres tguepes) halcidhiens.
nnemis naturels indigénes contribuent a réduire de plus de 50% les intestations de P citrella. Les
ricola en Florde ont permis d’atteindre un parasitisme de plus de 90%. Dans les vergers d’agrumes :

d'outre-mer francais, les mineuses sont generalement controlées naturellement par cette faune
Hre, o cle-Cl a ele preservee bien entendu. La mineuse ne necessite [reds de traitement IrFuﬁ.Iuw.lrnr.im- Salil

plants el notamment én |:'r'FJirli*"rt'

"‘ LA TRINT =*:|'- 1|i'~= Iruls

s 1€ nom generique de ‘mouches des truits” un :_"rthh] nombre |1'|'~1]u*t es (e H||ils-n~-1 de la tamille

dont les temelles pondent leurs oeuts dans des truits ou légumes charnus. Les larves ou asticots, se

LU B R B B R B B B R

e dans la [ll.iFn e Ceux-cl, A |-I Keumon |r.|r l‘\_l‘lll{lll' i CHPCCes (e cette 1,1lllr|||' Flrtwl'rﬂt'rlt Lne s
nomigue parmi lesquelles 3 s'attaquent ;:Fuu parti ulierement aux cultures truitieres. La mouche du
 Karsch), la plus importante, est originaire d'Atrique du Sud et de I'Est et a éte introduite acci-

Viaunce, puis a la Réunion dans les années 111_[p[lq-g-uln----t-a1i|um-1-n['1||1t-',jr.tr‘::lt-'|:L]u||1 e ¢co .

e trequente ausst bien les zones coliéres que los ( Irques ou les zones d'altitude LJusqLr 1500 m). E

CLHUN ravapgeur ires }uu|~.|;i1.|*_'\v < CJu 'on connait |:1fl.|'- d'une « RIS IV FERl S TART le F'l"”h”‘"!“ es a la ;

(4] | CLmpiraennednt |.:|!.IE|||;|,.”'|t]l"«..”l,l,ltll'l"\-{“'lri".{“h Fll.'l!ll'r JANNCH eSS !'Il'||ll’1*ill.IJilIHIIFI'H.I”-.H“H'H TS :
| rumes, litchi. ) et un grand nombre d'especes spontances, partois largement répandues dans l'ile, '
! criain nombre de Myvrtacees s averenl {h-u |'1:'|[|"-. !.lﬁ.lJT.th'a AL |11"..L'I|r|:J|:r-rr1+'rlT (es mou |"|l:'-._ | s E

cortaimes especes rortement attaquees et tres n-|r.|r‘nhu'- ROyavier-lraise, pomme-rose) constituent
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sermettant la multiplication des mouc hes qui pourront ensuite se disperser vers les

ainst des « zones-réservoirss |

zones de cultures fruineres,
f . ; ’ . . - . i ¥ "
Longtemps basée sur des traitements ¢ himiques préventits couleux et nocifs, la lutte s'est orientée depu“; qu’a

années vers des méthodes plus raisonnées. Sur agrumes et manguier, on utilise aujourd'hui : le piégeage sexuel poyr
surveiller les populations et déterminer le moment d'intervention, et des traitements trés localisés (par taches) 3
I'aide d'un appat empoisonné (attractit alimentaire additionné d'un insec ticide), permettant des économies et yne
moindre pollution de I'environnement. Pour des cultures plus sensibles, le piégeage sexuel permet de diminuer le
hombre de traitements. D'autres recherches sont également menées sur la bio-¢¢ ologie et le comportement de ces

ravageurs, ainsi que sur certains ennemis naturels potentiellement intéressants (exemple : parasites des larves de

maouc hes),

® Moraceae
La famille des Moraccées regroupe environ 1 200 especes dans 50 genres. Plusieurs de ces especes sont trés répan-

dues sous les tropiques et certaines d'entre elles sont réputées pour leur valeur énergétique (surtout dans le genre
Artocarpus). D'autres sont connues pour lewur bois de qualite (Chlorophora, Ficus) ou pour lewr fibre (Broussonetia).
La famille des Moracées est caracténisée par un latex, souvent laiteux, présent dans toutes les parties de la plante,

Les Moracées contiennent friquemment des alcaloides. Genres traités dans cet ouvrage : Artocarpus, Ficus et Morus.

® Mulch (paillage végeétal)
Le mulc hing consiste a étendre une litiere de pailles, de feuilles ou de débris végétaux a la surface du sol. Il a pour

effer de protéger le sol contre 'érosion, son dessechement et la prolifération des adventices. De plus, il favorise I'in-
filtration de Feau. enrichit le sol en éléments nutritifs lors de la minéralisation des pailles, accentue la vie des micro-
organismes du sol et améliore la structure du sol. Une pratique tres inléressante a mettre en ceuvre autour des arbres

par exemple.

® Multiplication végétative (Comment reproduire une variété sélectionnée ?)

Partant du constat que la pluparn des graines sont issues d’une iécondation, ces dernieres transmettent donc les patri-
moines génctiques des 2 parents, ayant pour conséquence des diffiérences plus ou moins importantes entre les
parents of sa descendance. Dans ces conditions, pour reproduire a lidentique une variete sélectionnée des précau-
tions doivent Etre prises © sort utliliser des semences nigoureusement sélectionnées. soit se servir de semences végé-
Latives naturellement [HHflUII!-H frar lé s F:Lunn-a 'I’E'i{'l*-. tle scauc he, stolons, bulhilles. .. ) ou soit encore créer des semen-
Ces vepctatives Uboutures’, ‘marcottes’ ¢ ‘grefie’). Nous développerons plus particuliérement ces clerniers modes
de multiphcation mais avant tout voici les caracteristiques indispensables pour sélectionner une honne semence
vigctative s elle doit done donner une jeune plantule et doit étre exempte de maladie.

Lo choirx de Lo semend ¢ vépctative doit done étre en accord avec les buts et les contraintes de la culture (Cesl a dire
repondre aux exigend es du producteur e du consommateur) car il déterminera : le port de I’arbree, sa vitesse (i

€ TEMSSANG (¢, la torme de son enrac nesment, s.a |}n"-: OO, s “rm]“r Lvite ¢l sa T!‘J'i"rcll'll 0 aux r'l‘t.:'lch]l:ri(fﬁ,

Principaux avantages e inconvenients des dittérents types de multiplication des arbres fruitiers :
Ciraines monoembryvondces Ossues d'une téeondation), Avantages : Facile a obtenir, quantité souvent nombreuses.



aort el dintusion arses., Arbres a hH'H cnracinement, I"f““\"é“il‘“tﬁ * Dérive L‘lfl'nf.l'”(]lli‘ I“:'h.'ﬂli'[.'”i'. certams
ores e la plante mere peuvent étre perdus. Mise a fruits lente. Exemple : tous fruits a graines.

|4 i ST & TE ! i (] i ! 1 . 5 " » = 3
pOIVemRryanees. ([Ireserice (e f”i’”_‘-”fl.‘- nucellaires). A\fﬂntﬂgm - H1-|n'mlm hon fidele si sélection des
nucellaires et memes avantages que la graine issue d'une fécondation. Inconvénients : Croissance el
rits pouvant etre lente (phase juvénile de I'arbre). Exemple : Certaines variétés de manguiers, d'agrumes ;

sy,

s fejels de souchel. Avantages @ Reproduction fidele. Mise a fruit rapide. Inconvénients : Quantité de dra-
avent limitee, Exemple : Arbre a pain, bananier.

Chulbilles, Avantages @ Reproduction fidele, Mise a frui rapide. Inconvénients : Type de semence peu freé-
es especes fruitieres perennes. Exemple @ Ananas.

Avantages : Reproduction fidele, Mise a fruil
Inconveénients : Enracinement superficiel. Exemple :

Tl ;1".."H.|‘.1|...

Avantages : Reproduction tidele. Mise a fruil
nconvenients @ Enracinement superficiel. Methode
iphcation lente. Exemple : Litchi, agrumes...

sur - porte-grefie issu d'une graine. Avantages :
vction ndele. Methode  de multiplication  rapide.

bon enracinement, rustique si porte-grette selec-
sise g trant rapide. Inconvenients @ Nécessite de la

'©ocb une phase peépiniere plus ou moins longue.
mple : Agrumes, manguier, avocatier, sapotillier, annone,

omarcoltage’ semis’ el ‘greffage’

Les dittérentes phases du gretfage
I. Semis du porte-grelte ;

Porte prefie en o FOISSANCe

cl rabattage du porte-grette 8-10 jours aprés ;
1. Scon. 4'."r'|'i'J.rH.il;l':' ”1” j'-'“”l“_t,'“‘f.f!‘ il L!.P'hl”h'.
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® Musaceae

Prise au sens large, la famille des Musacées comprend 6 genres el
regroupe entre 130 et 300 especes, Ces derniéres sont ariginaires des
régions tropicales ¢l HLJEHI’EIF]“';‘I'L"H de 'ancien Monde. Ce sont !..-_1'-111.":1'J|E—
ment des herbes plus ou moins géantes a tiges souterraines, a feuilles de

prande taille et a pétiole formant un pseudo-tronc (gaines foliaires emboi-
1ées). Le genre Musa comprend de nombreuses espéces. Les unes sont ali-
mentaires, certaines produisent de la fibre (I'abaca, Musa textilis), d'autres
entin sont simplement ornementales (Musa ensete, M. laterita...). Genre
traité dans cet ouvrage : Musa.

Bananier ornemental (Musa laterita)

® Myrtaceae

La famille des Myrtacées comprend plus de 70 genres différents qui
regroupent pres de 2 800 espéces. La distribution des Myrtacées est prin-
cipalement tropicale et subtropicale. Cette tamille est connue non seule-
ment pour ses Iruits, Mars ausst pour ses huiles essentielles, comme chez
I"eucalyptus (Eucalyptus spp.) ou chez le girollier (Svzyvorum aromaticum).
Plusieurs especes sont endémiques des Mascareignes tels le bois de nétle
Fugenia mespiloides et Eugenia bosser) el le bois de “gouyave™ marron
(Psiloxyvion mauritianum). A la Réunion, le bois de pomme (Syzygium bor-
bhonicum) porte des fruits comestibles qui sonl partois mangés. Genres
iraités dans cet ouvrage : Fugenia, Feijoa, Psiclium el Syzygium.

Araca (Fupenia stipitala), frudl O ‘peau de peche’, comestible,

¢ Oiseaux (dégats)

extrémement aromaligque mais ires ac

.
by

- (B
Certains oscaux irag ivornes e nl aocasionner des [!:“._'I.l.h 1r‘|1| oartants en VETEET, notamiment swu les iruils .:-p|‘if

chant la maturité. Les méthodes de lutte etticaces somt peu nombreuses, La pose de bandelettes en alumini

um réfle-



E"l =

2 4

CReaines I"utilisation d’appareil émettant des bruits
(imitant les rapaces par exemplel peuvent étre efficaces, du
moins jusqu a ce que les oiseaux s’y accoutument. La pose
de filets protecteurs est probablement la méthode la plus
durable mais C'est aussi la plus fastidieuse a mettre en
ceuvre et la plus onereuse.

i & & 8 B 8 & B B 3 B BEE SRR S80S
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Le Sucrier a ventre jaune (Coereba b"

tlaveola) peut provoquer d’énormes ,"
degats sur fruits (agrumes, 4
carambole, govave...) &

- & 8

¢ Ombre E
En régle générale, une exposition ensoleillée sera toujours plus bénéfique aux especes fruitieres. Les arbres pous- :
<ant a I'ombre fleurissent mal (ou pas), croissent en hauteur (elles filent a la recherche de la lumiere) et sont plus :
sensibles aux maladies. Quelques cas particuliers sont dans ce livre : le vanillier et une espece de pitahava .
(Hylocereus trigonus) dont I'ombrage est indispensable a leur croissance mais aussi le mangoustanier qui ne se :
développera que mieux les premiéres années grace a un ombrage temporaire. :

@ Outillages (nécessaires et indispensables a la taille)

Voici quelques outils indispensables a I"arboriculteur atin d’entreprendre les méticuleuses opérations de taille : un
sécateur pour les petites tailles (préférez un modéele dont les pieces comme la lame, le ressort, les tampons en caoul-
chouc...peuvent étre changées facilement), un ébrancheur pour les calibres de branches supeérieures (jusqu’a 4-5
cm de diamétre), une scie ‘courbe’ pour les diametres plus gros (et une trongonneuse s'il s’agit d’abattre un arbre 1.
Le sabre est a bannir car ses coupes sont rarement précises. Un mastic cicatrisant appliqué a I'aide d’une spatule et
un escabeau viendront compléter ce nécessaire.

€ Oxalidaceae e :
La famille des Oxalidacées comprend environ 600 especes regroupées sous 8 genres. Leur distribution est trés large:

ces especes se rencontrent depuis les régions tropicales jusqu’aux régions froides du monde entier. Seuls deux gen-
res sont présents aux Mascareignes, Oxalis et Averrhoa. Le dernier est cultivé pour ses fruits comestibles. Quant aux
especes du genres Oxalis, elles sont cultivees comme plantes ornementales de balcon et d'appartement.

Genre traité dans cet ouvrage : Averrhoa.

# Palisser(age) : . :
Etendre et fixer a un support les branches d'une plante afin de la maintenir.
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&® Parasites : (voir ravageurs ol ‘maladies’|

® Parc a bois

Lieu ot I'on préleve des greffons (variétés a reproduire) en vue de leur gref-
fage. Il s'agit généralement d’une structure fermée (type serre) mettant a
"abris les pieds méres de I'environnement contaminant extérieur. Ces struc-
tures sont généralement agréées par les services de la protection des végétaux
parantissant ainsi aux clients (un pépiniériste par exemple) I'achat de greftons
de qualité. La Martinique, la Guadeloupe, la Réunion (dans ces trois DOM le
Cirad en a la charge) et naturellement la Corse (Inra/Cirad San Guiliano, voir
page 79) sont dotés de ce type de serre ; le niveau d'exigences, (nolamment
sur les garanties de conformité variétale et sanitaire du greffon, sont ditiérents

d'un parc a bois a l'autre. 1l est maximal en Corse puisque celui-ci fournit les

autres structures en greffons (variété),

Exemple de parc a bois

® Passitloraceae

La famille des Passifloracées compte environ 500 especes regroupées en 18 genres. Ces especes, principalement
américaines, sont essentiellement de climats tropicaux ou subtropicaux. Cette tamille est divisée en deux tribus, les
Passifloreae qui regroupent les plantes grimpantes et les Paropsieae qui comprennent les plantes arborescentes. Les
especes du genre Passifiora sont genéralement des llanes herbaceées ou ligneuses, grimpantes, s'accrochant grét-r;' d
des vrilles. Elles sont souvent cultivées. Genre traité dans cet ouvrage : Passiflora.

® Piérenne

Plante qui vil |J-|UHI{'I_IH ANNCES sans |n-niu- <On .|p|mn-|| acrien.

¢ pH
Abréviation de potentiel Hydrogene, caractérisant I'élat acide ou basique d’une solution, d’un sol. Le pH est neutre
quand il est égale a 7. Acide lorsqu'il est intérieur a 7 et basique lorsqu'il est supérieur a 7.

¢ Phytophthora

Le phytophthora est une maladie grave des arbres fruitiers. Ce champignon, présent dans quasiment tous les sols
es et le type de plante-hote lui sont favorables. Les farmes
de conservation sont des chlamidospores qui contiennent 'inoculum primaire. La germination de ces spores e
induite par une humidité du sol importante et durable (période pluvieuse, irrigation excessive, mauvais drainage.. '
associce a des [-1-||1En'-l111|.m-- clevees (30-32°C). Ces spores se trouvant aussi a la surtace du sol, elles pf.*l.]‘l.*l:‘ﬂl elre

ne s'exprime que lorsque les conditions environnementa

projetces sur le trong, les branches ou les truits, Phytophthora spp pénétre directement dans les tissus non lignifies
grace a une voie de penétration telle qu'une blessure, une cicatrice florale, ou une fissuration de |'écorce.

_Hl.”?“h'urum de Ia LENUNOsSe du bois J"'h;ruphff.‘rur.; SUIE 1O TUHTe s

Le symptome le plus typique est apparition de gouttes d’exsudat brun a la surface du tronc ou des {-|mr§}t‘l1liéf*~“‘
infestées. Ce symptome fait suite a une pourriture des tissus conducteurs de sove et de I"écorce. Une odeur naused:
bonde s'en dégage. L'écorce nécrosée seche, se craquelle et laisse apparaitre des lésions brunes. En saison SEx h:"'
des fragments d’écorce chutent progressivement. Les citrons, limes et pomelos (Star Ruby en particulier), sont e

sensibles a la gommose du tronc. L'arbre peut en mourir.




¢

ames de Lo pourriture brune des fruits causée par Phytophthora sur agrumes

piture brune des fraits est une autre expression de la maladie. L'inoculum sur la surface du sol peut étre
oopar splash - teclaboussures) sur les truits les plus bas. Des pluies continues, une humectation des fruits pen-
Glus de 18 heares et des températures optimales de 28 a 30°C induisent le développement de la maladie. Il

at alors une decoloration de I'épiderme puis des taches brunes lorsque les fruits arrivent a maturité. Les fruits
iow tombent rapidement au sol. Certains fruits infestés peuvent ne montrer aucun signe de pourriture brune a la
o Les symptomes apparaissent au cours du stockage. Les mandarines et tangelos sont trés sensibles a la pour-

brune. Ltarbre n'est pas en danger mais la récolte compromise.

ns de lutte el de prévention

prevention prime avant toute lutte chimique. 1l est donc important de maintenir des conditions sanitaires défavo-
o« au Phviophthora : s'assurer du bon drainage du sol, planter les arbres sur butte pour éviter que de I'eau ne
autour du trone, desherber autour du plant (une végétation abondante maintient une humidité favorable au
papignont, maitriser irrigation (éviter de trop irriguer, essayer d’allonger au maximum les intervalles entre deux
ations ot pretérer la micro-aspersion ou le goutte-a-goutte a I'aspersion sur frondaison). Pour la pourriture brune,
esure prophylactique efficace est la taille des branches fructiféres basses (<60 cm du sol). Pour la pourriture
ne et des racines, dans les zones a risques, aussi bien pour traiter les lésions existantes, que pour agir préven-
pent. une apphication d’un tongicide homologué en période a risque est souvent nécessaire. De méme contre
ournture brune, des traitements préventifs sont nécessaires dans les vergers ayant eu des pertes les années pre-
ntes. Des applications foliaires de fongicides cupriques ou de Fosétyl-Al sont efficaces. Sur agrumes, le Fosétyl-

shiette) est e seul praduit etficace et homologué actuellement.

ABCDaire technique

* Phvtopte des agrumes

ocoptruta oleivora Ashmead est un acarien jaune a ocre, tétrapode (0,12mm L x 0,04mm 1), de forme triangu-
alongec, Son abdomen est strié transversalement. Les ceufs sphériques sont jaune pale (incubation : 2 a 4
s acariens vivent en moyenne 15 jours, période durant laquelle chaque femelle peut pondre entre 10 et
oetls Les principaux dégats sont observés sur fruits et sont la conséquence des nombreuses piqures de I"épi-
v Lacrolssance des fruits peut méme étre stoppée. Les symptomes dépendent de 1"espéce. Sur agrumes, les
sprennent un aspect gris argenté. La peau des oranges brunit (russetting) alors que les pomélos prennent une

e sns tonce. Les mandarines sont peu sensibles.
principal agent de répulation de P oleivora est un champignon, Hirsutella thompsonii Fisher. Cependant des
ditions de temperature et d’hygrométrie élevées ainsi que des niveaux de populations importants pour se multi-
ontrequis. H. thompsonii n'est réellement efficace que 6 a 8 semaines apres I'accroissement des populations
ioptes, et ne protege donc pas les fruits vulnérables. Certains arthropodes (larves de cecidomyies, acariens
oseides, Staphylins.,..) sont des auxiliaires de Phytoptes mais leur réel efficacité n'a pas été évaluée. Une lutte
| Hhalique contre ce ravageur dépréciant la qualité peut étre réalisée mais elle n'est pas satistaisante sur le plan
) n.n.m mental. Dans ces conditions, seule la surveillance des populations de phytoptes peut permettre une lutte
P .I de 1. Elle doit commencer dés les premiéres floraisons jusqu’au stade de grossissement du fruit (de 1 cm de
. !l Jtlar|u.',1 = mois avant la récolte). Une loupe de grossissement x10 a x15, si possible éclairée, est néces-
& pa identitiern ces minuscules ravageurs. L'attention doit étre accrue durant toute celte période critique. Les
*HuEsont “bronzés’, ne portent plus d’acarien, ces derniers ont déja migré vers les nouvelles pousses et les fruits
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"..I'h-u détection des pPremiers individus dans | VEerget, un suivi |r|ll*-
fin devient impératii (deux fois par cemaine). Si la |m;.iultlh_un
4-*~.|I|I+u- bhrutalement, un traitement localisé a la zone {I."”H“‘l'”?“”
est requis. Celte intervention a pout :|:|1||'{ uf de récuire Ia IIH'HHHH?
parasitaire sur les jeunes fruits. Le couil de nuisibilité est détermine
selon I'abondance du phylopte au cours des annees pre édentes, ‘1.1
I'exigence du marché (fruits frais, transformation...). A titre indicatit,
un seuil de 10 % de fruits avec présence de phytopte est oléré dans
certains pays. Les préparations a base de soutre son utilisées (atten-
tion aux brilures, traitez de preterence en début ou fin de journee).
Il existe quelques acarie ides spéciliques des phyloptes qui doivent
clie ;;11||H{'H en allernance FJ[HH lli’ll:'li”lll'l |l.“"1 ||""‘1“‘“"' 'EI".“FJ‘!”H””H de
résistance. 1l faut également limiter le nombre total d’applications
car leur toxicité sur les Phytoseiidae (auxiliaires) n‘est pas nulle [Dégals de phytoples sur oranges
reportez vous a la législation en vigueur afin d’utiliser seulement les

g L||“.|-H'- AV = T .I CLITLINE RN !'-|1

Prof luits homologués sul

¢ Phvtosanitaire
':_:-'Ili CONCerne |,5 ];:;-a[-['-,,g[1|1r1 e |,] SANnte th-a 1.1.'|'_111'LL1,J‘-., Volur aussi 'I"r||[|11|1-- plniun.uuhnrm'.

® Plantation
Quand planter ¢ Si vous disposez de moyens d'irrigation, la plantation d’arbres fruitiers, sous les tropiques, peul
'effectuer toute 'année. Si vous « omplez prine 1!,,][1-“u~n1 sur l'eau du ciel POUr arroser Vos arbres, attendez donc la

saison des pluies pour implanter volre verger.

|[.| If}.r...].”ru.illl-'nr:' [.;'lrl'fjrnlnrlf'll.rnli'lr:'I !J‘I]’h'l |_I||_|[|'r'|1|1;|]"| |:,I[l.'|,1"l,' il |..1 FP!:””.”””E '.I" ..._”IH’!' [i‘[ F” lI'IIl' I]]-I‘.il]‘hlll' ""li Ii{”‘t 1'..'.'1.5' i LIl :
ANNees E.Il;aﬂ tard récalter les fruits de ce travail. Un arbre mal F:Lmth pourra quant a lul végeter |1|ll-it*l|h ANNEes sdns
|.”|'|1‘||"'- |h?“=|'|‘|'! Ih_ ]rl“l, I"-.IIH I |Il|||!.|!-“|-.l “"-“||!'|1['|-:”|':|||:r|':”|”‘-. lE'”""'\-'f 1 t.1|_|1;||l|'l'-\|-|‘|l ‘.P-HI VIOILIS .]‘!l-'l_r.-" {Il.!;] |.1.| I1.! HJ|!‘JI|L:||,,--

Avant de planter’ de cet ABCDaire : Elfectuer «

es trous un a deux mois avant plantation de 0.8 a 1 metre en 1ous
sens, en séparant la bonne terre superticielle du sous-sol ; reboucher les trous rapidement apres la trouaison, en éli-
minant les déchets de bois et de racines, et en respectant l'ordre des horizons ; confectionner des buttes sur les trous

1 cendre de

rebouch6s avec de la bonne terre (10 A 12 seaux), en incluant dans celle-ci du fumier (2 seaux) et de
bois (1 seau). Arroser et pailler la butte si possible.

Les F-l..uh doimvent etre plantés le ]I'|:.I‘- vile 5m'-w:|1|4' ApIres |'.1: |'L1I cn pepmiere . Ln :i!"f. OUpPC ]l' Sl h"l }]l.hlli[lll'
on place le plant dans le trou contectionné dans la butte aux dimensions de la motte de terre contenant les racines
el Qui ne clon [2as se briser. St le terrain est venté, on [Aro cde l'h.ll.ih.ln.u;v, On tasse la butte au Flit‘{| avanl d'ar
roser le plant (20 litres minimum, méme en POeri e de F]hm".

I

51 necessatre, ¢leter chaque charpentiere sur 15-20 cm, et mastiquer (voir ‘taille de formation’). Le i’Lmt est al

en place, mais le travail ne lail que commencer, avec une attention loute Fmrli.t uliere du fait du }““”" :!Hl' de I

bre. L'entretien débute immédiatement avec : un arrosage trés régulier (voir ‘Irrigation’), un entretien des ‘mauvd

ses herbes au pied de la plante et au dela de la frondaison (voir ‘Herbes’) puis les rubriques suivantes : Taille de
Tormation tertithisation Iraitement

‘Plante de couverture”
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s \BCDaire te;hnique

Melipona sp.) pouvant assurer sa pollinisation |'I"_'.-|._‘|if'[. pas present. ('f;.. problémes de stérilité liés 3 |'ét‘.‘ntugie florale
de I'espéce ne sont heureusement pas tous reclhibitomres 1.-1 des un|l.lllt.r|‘|h sonlt '.-t‘..-l.lv{'l.‘ll Imuvéus_ ;.p('}l.lf le "-l"ﬂl"‘li"ier, 3
main de 'homme se substitue maintenant a I'hymenoptere du M[WTHUU' LBl I"f S ”u, vanillier, cet interventio,
de ’homme est indispensable mais pour de nombreuses autres especes ( [_'l'lf." MmeEme main se contentera de seyle.
ment donner ‘un coup de pou e’ en vue notamment de F”'””"”I“L de ”h‘"' gros:TTUILSEERQIE PE5E 110 [E{Eurdﬁ'bﬂ?m.
POMMe annelle et corossol) ou page 176 (pitahaya).

& Pollimvore

Qui se nourrit de polien.

¢ Porte-grefie
Sujet sur lequel on fixe un ou des grettons (voir ‘greffage ).

Préparation d’un porte-grefte d’agrume en vue e son
greffage par Auguste Taillamé, pépiniériste
cde la Réunion.

® Polygonaceae

La Famille des Polygonacées comprend environ 600 especes regroupées en 30 genres. Ces dernieres se rencontren!
aussi bien dans les régions froides, tempérées ou tropicales. Ce sont souvent des plantes de type herbace, par exen

ple la renouée (Polygonum spp.), I'oseille (Rumex spp.) ou encore la rhubarbe (Rheum spp.).
Genre trailé dans cel ouvrage *© Coccoloba.

® Produits |1hﬂn~u‘mi1.1irm

. - : v des
L'essor de la lutte chimique en agriculture est survenu apreés la seconde guerre mondiale. Durant cetté Buerre, o

produits loxiques étaient utilisés PDOUI i”hﬁh“".r les soldats., i}llt‘ll“lt‘h années I:.ju-., tard, ces mémes molécules
étaient épandues dans les champs pour combattre les ennemis des cultures. Tout et n/importé quoi est alors utilis
sur les parcelles pendant une vingtlaine d’années, jusqu’a ce que 'on se rende complte des effets secondaires de cel
laines molécules. Certaines étaient stockées dans les sols pendant des années el s'ace umulaient dans les Lissus vVEg!

laux et les graisses animales, c’est le cas des organochlorés. Ce n’est qu’en 1972 que le DDT (organochiorei d

retiré de la liste des produits homologués en France. D’autres pestic ides favorisaient la [JI.I“LIL"I“”” de ravageun

secondaires en raison d’une toxicité trop grande sur les auxiliaires el entrainaient par conséquent un déséquilt

b b AN RN el i d ! 5 i ALY
ir la parcelle, c'est le cas de la plupart des organophosphorés dont encore beaucoup sont autorises €fl Egan

181 | & ] | i L. - " 5 . ! 'I‘l':'u:.:.
Depuis une dizaine d'année la législation francaise ef curopéenne s'est endurcie en ce qui concerne Lo

44



F

o des produits phytosanitaires, Une directive européenne a é1é crée le 15 juillet 1991 : la directive 91/414 CEE.
1 principal de cette directive est d'harmoniser l'ensemble des différentes réglementations el autorisations de
duits phvtopharmaceutiques des Etats membres au sein de I'Union Européenne. La décision finale d'autorisation
L miee sur le marche des ditiérents produits restant le choix de chaque pays membre. La Directive fournit une liste
Annexe 1 de substances aclives pouvant étre incorporées dans les produits phytopharmaceutiques.
mologation de nouvelles molécules est soumise a de grandes exigences, de plus les anciennes molécules mises
oo marche doivent ére réanalysées avec constitution d’un nouveau dossier respectant les exipences actuelles.
oo cnommement de molécules ont été retirées du marché, Deux autres directives sont venues plus tard complé-
o Lo dwective 91414, Cest le cas de la directive 95/36, rédigée en 1995, concernant le devenir et le cCoOmporte-
lans Penvironnement, el la directive 97/57, rt’*digéﬂ en 1997, concernant les eaux superticielles. Face a ces
Lptalions lrequentes parce que necessaires, un site national a été créé sur internet afin que la population puisse
i intormee des homologations et retraits de tous les produits phytopharmaceutiques. Ce site se nomme E-phy
presente comme un catalogue des produits phytopharmaceutiques et de leurs usages, et a été fait en coordi-
noavec le Ministere de I"Agriculture et de la Péche et le Service de la Protection des Vegetaux (SPV). Une
rche libre est possible en rentrant un mot clef, sinon des listes alphabétiques présentent les matiéres actives
dela molecule), les spécialités autorisées (nom commercial), les spécialités retirées, les usages (recherche des

(it autorises par type de culture), ainsi que diverses informations intéressantes. L'adresse du site est :

TLire 2oLt

e

-

ABCDaire technique

Proteaceae
mille des Proteacees regroupe environ 1 000 espéces réparties dans 50 genres. Ces espéces se rencontrent sur-
cnregions tropicales et subtropicales. Plusieurs de ces especes sont utilisées pour la production de bois. Les
nes de certaines autres sont comestibles ou fournissent des teintures. Enfin, la plupart des Protéacées sont mel-

Lo tamille est peu représentée a la Réunion puisque seul le genre Grevillea y est relativement commun. Les
Hatres, ou chénes argentés, ont été introduits et se sont naturalisés dans les Bas de la Réunion.
lraite dans cet ouvrage : Macadamia.

>

Psvlles des agrumes

viles sont des petits insectes jaunatres ;lrt‘*lwam la séve cles j.gmm:. Pousses tl'ﬂgrurnﬂﬁ. Deux especes se dis-
vt Trioza ervtreae (psylle africain) et Diaphorina citri (psylle asiatique). A la Réunion, elles se melangent faci-
cntaux colonies de pucerons ce qui rend leur détection difficile. En cas de fortes attaques, les psylles rejettent
mportante quantite de miellat favorisant le développement de fumagine. De plus, les pigires provoquent la
fation des jeunes rameaux. Mais ces dégals sont minimes par rapport a la maladie bactérienne dont ils peu-
el vedteurs, En effet, les psylles sont associés au Huanglongbin-Greening, redoutable maladie des agrumes
il un affaiblissement considérable des arbres et leur mortalité. Aucun moven de lutte efficace n‘est connu
cette- maladie. Cette maladie handicape fortement I"agrumiculture dans les
d'Asie, elle n'est, a ce jour, pas presente aux Antilles Francaises La seule
ative possible de lutte est de limiter les insectes vecteurs (psylles) par une
nologique a P'aide d'auxiliaires acclimatés, Clest ce qui a été effectué avec
A 'l de la Réunion (ot la maladie est présente) et aux Antilles (maladie
e mais vects "Wir |J'H_'-.I'I'I“.

1y

Psylles (Diaphorina citri)
sur jeune pousse d’agrume.

W W W W
LR R R R I R R R R A R R r R E E R EF Y Y E O R O T OFOROFOYNCROEINCTFOREOFROFEOEREOREOYRORNOREOEFEORECOEREOFNCOTFROEREOTNOEFREOFREOTNCOYCE T T REOTNOEREEERERORTERREEERRRE RN R R RN NR RN .
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® Pucerons
Plusicurs t"-v.I]'l-‘l es se rencontrent en verger. Qultre la |n-r1!ur|mlim‘| de la croissance et la pruducllﬂn de fumagme, Cer-

lains pucerons sont également d’excellents vecteurs de maladies, comme par exemple le virus de la tristeza che;

les agrumes.

Le puceron brun des agrumes, Toxoptera citricida Kirkaldy, est de
grande taille (2,8 mm), noir et luisant, sa larve est brune. Ce puceron
forme des colonies denses sur les jeunes rameaux non lignifiés. Il peul
s’attaquer aux fleurs et aux jeunes fruits, Il se multiplie par parthéno-
génese toutl au long de 'année, Les femelles, qui ont une longévité
d'une vingtaine de jours, peuvent engendrer jusqu’a 50 larves. Les
périodes de pullulations intenses correspondent a des pics de pous-
sée végélative, Lorsque la colonie est bien installée et que la nourri-
lure vient a manquer, des formes ailées apparaissent. Les degats se
caractensent par un gaulrage des feuilles, voire un avortement des

tleurs.
Puceron brun (Toxoptera citricida)

des agrumes

Le puceron vert, Aphis spiraecola Patch, est de taille moyenne (2 mm), avec des cornicules et une queue noirs ;
ses pattes sont brunes. 1l s’attaque aux jeunes pousses en pleine croissance. Les dégats sont caractérisés par l'enrou-
lement et la déformation des feuilles. Ces symptomes persistent longtemps aprés I'attaque, méme si les pucerons ont
disparu. Des atltaques précoces peuvent |r|m|ut-r la croissance des arbres et provoquer la chute des fleurs,

Aphis gossypii Glover: se distingue de A. spiraecola par sa queue claire: Sa coloration peut aller du vert pale au vert
lonce.

Dans les vergers ou I'équilibre biologique a été préservé, les pullulations de puce-

rons sonl f-.l|lltl!l'll'l-l‘HT dneanties [l ‘action ethicace de (E'r'.,'[-[\, ;Ill\iliqliH“t_’ lIl'H l]ll-’-

dateurs (coccinelles, syrphes, chrysopes), mais surtout des micro-hyménoptéres

parasitoides de la famille des Braconidae (Lysiphlebus sp.). Si les auxiliaires sont

C5 :|m|d|i{}rh e pucerons onl |Jllllil|l.lt'-
ment disparu. Ce délai correspond au temps d’adaptation et de multiplication des

actits, on conslate gqu'en 3 semaines,

auxiliaires.

Pucerons sur Hleur de corossolier

® Pulvérnsateur
Le choix du pulvérisateur dépendra principalement de la surface a traiter et de la fréquence. Celles-ci détermine-
ront alors le volume de la cuve (1, 4, 10 ou 1000 1) et le type d’appareil. Voir aussi ‘traitements phﬂﬂﬁﬂniliifﬂ,-

€ Punicaceae
La famille des Punicacées ne regroupe qu'un seul genre, Punica. Ce dernier ne compte que deux espéces, originai-



i Aie de 'Ouest, de 'Europe du Sud-Est, de I'Himalaya et de l'ile de Socotra. Etymologiquement, Punica vient
| ]t ] ¥

om latin puniceus probablement a cause de la couleur du fruit rouge pourpre. Genre traite dans cet ouvrage :
{ JLLL i

& Raicunissement d'un arbre (voir “taille de régénération’)

& Kanuntucation

ivision d'un axe principal en axes se« ondaires (un tronc en branches par exemple).

® Ravagveurs
ol \ieurodes’, ‘Araignée rouge’, ‘Charancons’, ‘Cochenilles’, ‘Mineuses’, ‘Mouches des fruits’, ‘Phytopte’,
wwlles' ‘Pucerons’ et ‘Tarsoneme’,

& o |I“!' * vOIr A {Il'illl'ltl“

¢ Rhamnaceae

mille des Rhamnacées compte environ 900 especes regroupées en 50 genres. Ces especes sont principalement
somaires des zones chaudes et tropicales. Les plantes de cette famille contiennent souvent des alcaloides et des

sides, utilises en médecine traditionnelle. Centaines especes, principalement du genre Ziziphus, fournissent des

£ l:':||".1I: |'.|"u_

Cenres traités dans cet ouvrage : Hovenia et Ziziphus.

® Khizome

® Rongeurs (et autres mammiferes)

o rampante sur ou dans le sol,

comvient de diterencier les mammiteres affectant les arbres truitiers
waident de ceux atfectionnant particulierement les fruits de ces
carbres. Contre les premiers, baeuf ‘errant’, cabris et autres mam-
uatre pattes, il convient de prevenir leur divagation dans les
Faide de clotures par exemple. Contre les seconds, la lutte
pendra de animal. Contre les rongeurs, leur régulation s'impose et

il|-||'_=1|-'|||r|- FII_II*-filII!" 1[~r|.!i|1- r]'l'lltll"n eux, Ccomme |+.H-. rats,

‘ecteurs de maladies pouvant étre transmises a 'homme (leptospi-
) |J.|..1|e---.

mammiteres sont frugivores, certains sont proléges
nede raton laveur ou certaines especes de chauve-souris (la Cap- ! JI -

AT P . e B . valon Laveur, mammilére omnivore dont les
e etla chasse sont donc interdites, seule une lutte indirecte et répul- :

Peubelre envisagee) d'autres ne le sont pas comme la mangouste...

1 4 A

frints sont souvent dans son ‘assrette

cet animal, en voie de r.fh]rmur.l'm: est protege,

ABCDaire technique ™ ®
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2 \BCDaire technique

€ Rosaceae
La tamille des Rosacées compte environ 2 000 especes au sein de 100 genres originaires de toutes les parties dy
globe, Cette famille est trés importante et connue, tant pour ses plantes ornementales (rosiers, etc.) (que pour ses
plantes fruitieres (pommier, prunier, etc.). Certaines de ces plantes sont utilisées dans l'industrie ou encore en méde-
cine. Genres traités dans cet ouvrage : Chrysobalanus et Eriobortya.

€ Rubiaceae

La famille des Rubiacées est une des plus grandes. Elle comprend environ
7 000 especes réparties dans 500 genres, lles se rencontrent pour la plu-
part en zones tropicale et subtropicale mais aussi en zones lemperee €
méme arctique. Cette famille compte des plantes ornementales
(Gardenia), médicinales (Cinchona, quinine), tinctoriales (Rubia), a bois
dur (Burchellia) mais aussi toniques comme le café, deuxiéme produit du
commerce mondial en valeur marchande. Cing espéces de Coffea sont
cultivées dans les départements d’outre mer frangais : le calé arabica,
Coffea arabica (et ses différentes variétés, notamment le "pointu de
Bourbon"), le gros calé, Coffea liberica ; le caté robusta, Collea canephora
el parfois le café excelsa. Enfin, une autre espece de caléier est endemi
que de l'ile de la Réunion et de Maurice : le caté marron, Coffea mauri

tiana. Genre traité dans cet ouvrage : Vangueria

Fruit du noni (Morinda citritolia, tamille des
Kubiacées). Le jus de ce fruil

durail d’ impaortanies vertus maodicinales

€ Rutaceae
La tamille des Rutacées « omple environ 1 500 CSpeces regroupecs en 150

genres, Elles sont présentes essentiellement dans les régions subtropicales

el tropicales. La famille est caractérisée par la présence, sur les différentes
parties de la plante, de poches sécrétrices contenant une huile aromati
que. Les Rutacées sont connues pour leurs diverses plantes ligneuses tres
décoratives (Choisya, Skimmial, mais surtout pour certaines especes, de
res ;;rrlll!it' Importance economique, regroupees sous e lterme Agrumes
Ces derniers appartiennent a trois genres botaniques : les Fortunella, les
Poncirus el surtout les Citrus. s fournissent la plupant des Rutaceae i
fruits comestibles, Genres traités dans cet ouvrage : Aegles, Citrus el

Fortunella,
Frint comestible de la sapote blane he

(Casimiroa edulis, tamille des Rutacéess)

Frut sucre res dPPrECIE mais extremement Irag e,

48
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qui n'en sonl d’ailleurs pas viaiment .m_ SeNs Imtdniqu-.l* du terme - il s'agil cles grainEs dites
B yvembiryonnées, Plusicurs 1~|‘r‘||u':.un=. les composent a la ditiérence des f*_j.r““m-'ﬁ m-:mnemhrw}nnfées (issues d'l.lne
fécondation), Les graines polyembryonnees sonl constituées d'un ou F]ill_‘-_li_‘_urh embryons ntlEE'_hll‘E& (ces derniers
sont issus des lissus meres) et d'un embryon issu d'une fécondation (parfois ”ﬂ_ embryon n’existe méme pas). Le
semis de graines polyembryonnées (chez certaines variétes d’agrumes, f!" LU Lol le ”“‘”H“Uﬁtﬂnﬁpﬂf exemple)
permel done d’obtenir des plantules totalement fidele au pied mere (saul si VOUs conservez |¢1Ff]|ﬂli'ltu|e Issue de |'em.
brvon 1econdé, L néralement la FJ'LIH xij:HLITl'I.IH{*". Ces ;..Udir"li'h *-UI‘II. [.I-Illl{ 1.J|It'r_=r{.'l:|‘llfl‘l.’t -_'I{L'IE}'EEEES fl la pdeucliun de
porte-grefie (facilité de multiplication, homogéneite, etc.) mais aussi a la multiplication végétative (voir aussi celte

de cenamaes graimnes

rubrique dans "ABCDaire).

¢ Solanaceae

La famille des Solanacées regroupe environ 2 000 especes, reparties dans
75 penres. Flles sont originaires de toutes les zones tempérées et tropica-
les. Cette famille compte des plantes d'un trés grand intérét ¢conomique
dans le secteur alimentaire (aubergine, tomate, pomme-de-terre, etc.),
(Brunfelsia, Petunia, Lycium, etc.) et pharmaceutique (Atropa,
es plantes de cette famille sont plus ou moins véne-

ormementa

[Datura. e1c.). Toutes
neuses. Certaines peuvent meéme otre morntelles selon les doses INgerees

(Datura, Hyoscyamus niger, Alropa, etc.).
Genres traités dans cel ouvrage : ( "-thrmhirrffrdf Physalis et Solanum.

Peivron (Capsicum annuum,

tamille des Solanacees).

¢ Sterculiaceae

Les Sterculiacées sont essentiellement tropicales comptant environ 700 especes pour 50
penres. Cette famille regroupe des plantes utiles d’intérét comme le cacaoyer (Theobroma
cacaol et le colatier (Cola nitidda et C. acuminata).

Genres traités dans cet ouvrage : Cola et Theobroma

Fruit du Cupuacu (Theobroma grandiflora,
tamille des Sterculiacées).
[rés cultivé en Amérique latine,

ce fruit est extrémement riche en vitamines C,

® Sol
Le sol a trois roles essentiels il sert de support a la plante, il permet la fixation et la restitution d'éléments mine-
raux (voir ‘engrais’) et il assure le stockage de 'eau. Ce réservoir d'eau se caractérise par : sa taille, correspondant

. sa fraction de I'eau facilement

I =

utilisable permettant la croissance de la F"l‘"”" : sa fraction (ou réserve) difficilement utilisable qui pEI"mE! ala

1!'.,][”!_' l’l' SLITWAIWTE TTh S F].!'ﬁ- lll.' :,_:rlH'H_Ll[ :Ulili"“".' :1[_[‘.!'.'[ ].. reServe I"H |1|-”1.E_~”'[ Lj[i“hull'}lfl f_‘hl \,"ifi{f‘} : ﬁﬂ iractiﬂn dlﬂﬂ-u
: sa perméabilité (vitesse d'infiltration’
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e stocke plus d’eau quun sol sableu

au volume exploré par les racines (& maximiser par une bonne préparation du sol)
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valeurs diftérentes (voir aussi ‘analyse de sol’); un sol dffh‘.“l-uh Pdar exemp
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nches o arpentieres érages et repartis en clolle. A la sortie de la pepiniere, les scions

pousse terminale a environ 60 cm du sol. Environ un an apres la plantation, de

i ) - . ¥ I
sur le scion. I 1aut en cConserver 3 d o cdistantes d une chizaine de cenhmetres les

s clirections dittérentes : le but est de tormer la tuture architecture de 'arbre en
de ces futures charpentieres sont coupees. Plus tard, lorsque les charpentieres

onvient de les pincer pour induire la tormation du second etage de bran

|
|

ABCDaire technique

TR E SRR R E RN E N N B N B

T EETEEREEREEEREEE R R R R RN R ENE R EEENNENSERHE};HSEJ};B;.

i@ & B 8BS EER




52

2 \BCDaire technique

ches sous-méres. Cette taille doit permettre d’obtenir un ensemble de charpentiéres et de sous-méres de 6 a 10 bran-
ches bien réparties. La silhouette doit évoquer une sphere.

¢ Taille d’entretien (exemple des agrumes)

L a taille d’entretien est essentielle et doit étre réalisée fl.‘j.';llll-'!;‘rtj‘l"l"l{‘l'l'l, tous les ans {'I[JI'E."S la féf'ﬁllE. La taille SIEffEC-
e par secteur, sur les rameaux issus de chaque charpentiere, en progressant du bas vers le haut. Il convient de ne
laisser que 6 a 10 branches maitresses et des ‘couches’ successives de rameaux distantes de 20 a 30 afin d'assurer
un bon ensoleillement de "arbre. Le bois mort, les rameaux se croisant, les rameaux chétifs et les gourmands doi-
vent étre supprimes. L'extrémité des rameaux doit étre éclaircie pour ne laisser qu’une pousse sur trois. Enfin, la taille
des branches basses complete cette laille d'entretien el permel de faciliter les opérations culurales (le déﬁherhage
notamment) et d'éviter que les futurs fruits touchent le sol (risque de pourriture). Toutes ces opérations favorisent la
{ormation de rameaux nouveaux el une fructification réguliere sans que le volume de frondaison ne soit diminué.

® Taille de régénération

Ce type de taille est a envisager lorsque les vieux arbres s'épuisent ou deviennent trop
haut. Elle consiste donc en une taille sévere au niveau des charpentiéres en vue de leur
renouvellement. Les plaies de taille doivent impérativement étre protégees (cicatrisant)
et les branches restantes protégées du soleil (elles sont enduites de lait de chaux). Il est
souvent préférable de laisser temporairement une branche afin quelle assure un role de
tire seve’. Ce type de taille, ultime, engendre une perte de récolte d’environ 2 campa-

PNes.
Taille de régénération
. d’un anacardier,
* Tanin

Substance astringente trés abondante dans I'écorce, ou autres parties, de certains végetaux.

&® Tarsoneme ‘

Polvphagotarsonemus latus Banks est un acarien polyphage et invisible a I'ceil nu de la famille des Tarsnnemldi_ie.
Il mesure entre 0,15 et 0,20 mm de long. | ‘abdomen de la femelle a une forme ovale el sa couleur esl jaune paiE
(présence d'une bande blanche médiane, le long de cet abdomen). Le male est plus petit que la femelle et a des pal-
tes plus longues. Les ceuls sont caracteristiques: de forme elliptique (0,10mm L x 0.075mm 1), ils sont ornementes
de tubercules de forme hexagonale (ballon de tootball) sur la face supérieure. Les ceuls sonl gtﬁnér:ﬂl?ﬂ“?“l pondUS
au niveau des bourgeons ou sur les jeunes fruits. Le cycle de ce ravageur est tres rapide (entre 3 el 7 jours). LE-‘_ lar-
soneme fait des dégats sur jeunes feuilles et surtout sur fruits. |l apprecie les jeunes pousses non Iignifiéﬂﬁ. | pique
les cellules épidermiques, ce qui induit un enroulement des teuilles puis un rabougrissement du rameau. Les alla-
ques sur fruits sont beaucoup plus graves. Sur agrumes, les jeunes fruits sont envahis des la nouaison. Les symplo-
mes s'expriment lors du grossissement par une subérification de I'epiderme des fruits, donnant un aspecl ﬂfﬂemf{' Sur
la frondaison,
mais dés que les populations deviennent importantes, ils colonisent I'arbre entier (les dégats I'EF-IEI'I.[ |ﬂCﬂ||5é5‘3|l:
face ombragée des fruits). Une loupe x15 est nécessaire pour observer le ravageur. |l est alors p{}SSIhIE de voir

limes, brun et liégeux sur oranges. Les tarse Nemes Fuu-h-u-ni se nourrir sur les fruits a l'intérieur de




e ainsi que les ceufs dans les dépressions des fruits. Un suivi,
madaire si possible, est le seul moyen de déceler une pullulation car
| Hlll s dommages causés ceux-ci sont irrémédiables. La période de
'I Hilite se situe dés la floraison ; les jeunes fruits apres 8 semaines ne
A+t plus affectés. Le raisonnement de la lutte contre les larsonemes est
|,.| naue a celle contre les phytoptes, mais 'observation s'effectuera des
| qouaison (rrail de 0.5 ¢m de diameétre environ), le seuil d’infestation
 vst cependant plus élevé (20%).

Tarsoneme (Polyphagotarsonemus latus) (Photo F. Leblane, Cirad) ¥

& Temperatures ninimales supportées ou minimales nécessaires !)

Lnemes s diverses des especes fruitieres tropicales engendrent des tolérances aux températures basses p’lus‘uu

ins importantes. De plus, des comportements trées différents sont observés entre les variétes {I'ur_\f: méme espece
core selon le stade de développement de l'arbre (jeune, adulte, en floraison...). Des manguiers Euiulles‘peu-
oar exemple, supporter des températures négatives quelques heures sans dommage alors qu‘a 4.5 °C les fleurs

e jeunes fruits chuteront systématiquement. L'avocatier supportera plus ou moins des températures basses en

ion de sa race d'origine. Les variétés antillaises sont adaptées aux climats chauds et humides (25-28 °C) et ne
“roront pas les températures inférieures a 2°C alors que ses cousines mexicaines supporteront les - 5 °C.

Laines especes ont cependant besoin de températures basses pour notamment induire une bonne flnraisnnf_lei
«Cas des especes fruitieres tempérées comme le pommier, le poirier, le prunier... certaines de nos espéces dites
LicalesTont ces mémes exigences, en étant cependant moins gourmandes. L'intensité de la floraison du litchi sera
itement lice aux températures hivernales et plus exactement lorsque celles-ci descendent sous 15°C la nuit. Voila

pourquoi le litchi fleurit particulierement bien a I'lle de la Réunion et beaucoup plus modestement aux

Hiles |
clques exemples d’aprés Nakasone and Paull
perature minimales supportées pour quelques espeéces fruitieéres tropicales (°C)

eCes Nom botanique Température létale Optimale
nas Ananas comosus 6-8 > 10
TS Citrus SPp. 4 > 10
a pain Artocarpus altilis 14-16 > 16
nanier Musa SPp. 6-8 > 16
imbolier Averrhoa carambola 6-8 > 16
Ser pays Malpighia punicitolia 10-12 > 14
herimolier Annona cherimolia 4-6 6-10
urian Durio zibentthinus 14-16 > 18
Oyavier Psidium guajava 4-8 > 14
lacgunel Artocarpus heterophyllus 6-10 > 14
Ongan Dimocarpus logan 4-8 8-14
chi Litchi chinensis 4-8 > 16
Manguier :*»-Luiifﬁl“n'i indica b-8 > 12
Mlangoustanier  Garcinia mangostana 10-14 > 16
tapayer  Carica papaya 6-8 > 14
wmboutan Nephelium lappaceum 8-12 > 14
apotille Manilkara sapota 6-10 > 14

'IIIl#lll‘-I"--I'Illlll-#-'ﬁl'll'ﬁllII.-I-I
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® Terre (voir sol)

¢ Traitements phytosanitaires (les bonnes pratiques)

L'utilisation de produits phytosanitaires en agriculture ou dans le jardin peut entrainer des risques pour l'individy ol
‘environnement. Il n’existe pas de ‘bons’ produits phytosanitaires, el ce, qu'ils soient de la gamme professionnelle
ou de la gamme amateur. 1l esl donc nécessaire de respecter les etapes essentielles au bon démuiement du traite.
ment. Simalgré tous les avertissements qui suivent vous souhaitez utiliser un |JI'fJ(|Ui'[ ph}"lﬂﬂﬂﬂitﬂil’E; dans ce cas
relerez-vous ausst au site |1!1[} e ;1||1..,J:_;;n ulture,gouv.tr/ {|L1i VOus in-:ii{]ul;'ra tous les p!‘ﬂduitﬁ humulogués sur cha-

que culture.

Comment raisonner le traitement ¢

En premier lieu, il est nécessaire de bien connaitre la parcelle a traiter atin d’anticiper sur la maniére de traiter
(pente, ruissellement, proximite d'un cours d’eau, superficie, type de sol,...). I convient de bien respecter les doses
indiquées en fonction de la culture et de la flore ou du ravageur a « ontroler. L'utilisation de techniques de piégeage
et des suivis réguliers sur la parcelle sont vivement conseillés afin de déterminer des seuils de traitement. Ceci afin
d’éviter les traitements systématiques et de ne traiter que lorsque cela est vraiment nécessaire. Il est enfin important
de varier les matieres actives afin de limiter I'apparition de résistances.

Pour une bonne préparation de la bouillie...
Le materiel d'application : Vérifier I'état des buses, des filtres, des tuyaux, avant d'utiliser chaque matériel. Vérifier
les fuites en activant le matériel avec de I'eau, en profiter pour régler la pression et la répartition de pulvérisation.

Protection de Futilisateur - Lutilisateur doit porter des vétements qui protégent tout le corps ; il doit donc se munir
de pants, de bottes, de lunettes de protection et d'un masque. A la fin du traitement les protections doivent étre nel-
lovées el rangées en dehors du local ol sont stockés les produits phytosanitaires. L'utilisateur doit se laver les mains
et le visage, il est méme préférable qu'il prenne une douche et qu’il change de vétements.

Preparation de la bouillic © Respecter le produit homologué sur la cultare et le nuisible a traiter. Calculer la dose en
tonction de Iindication sur I'étiquette du produit et la surface de la parc elle a traiter. Remplir la cuve sur une sur-
face éloignée d'un cours d’eau, si possible imperméable et concue a cet offet. Vérifier avec attention la philSE de
remplissage afin d’éviter tout débordement et munir I"arrivée d’eau d’un clapet anti-retour pour ne pas contaminer
la source. Rincer les emballages vides 3 1ois et verser les eaux de ringage dans le pulvérisateur.

Au cours du traitement. ..

Lire attentivement les précautions d'emploi indiquées sur les étiquettes de chaque produit. Ameénager la parcelle afin
de limiter les impacts du traitement sur 'environnement : enherber les bordures de chemin et de parcelle. Respecter
une distance minimum de 20m d’un point d’eau. Observer le thermometre, |'hygrometre, I’anémomaetre el le baro-
metre, sinon les prévisions meétéo, avant de traiter © ne pas traiter par fortes chaleurs pour ne pas E_"ME': la cu[llurE;
ne traiter que si le venl est < a 1Okm/h pour éviter les dérives en dehors de la !}th'E“E, ne pas traiter si desiP'L::ia..
sont prévues dans les heures qui suivent 'application, afin d’éviter les ruissellements et les phénomenes de lixi
tion responsables de la pollution des eaux de surtace et souterraines.,



U couvert vepe

aon volubile voir hl..mh: de couverture’) . (el entre

core un tracteur) sila surtace le justitie. L'utilisation
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( hambre d agriculture)

parenl de tratement : Rincer 3 a 5 fois la cuve et asperger les eaux de ringage sur

L™ |

e, ne pas les verser pres dun cours d'eau, dans une cours de ferme, dans un égout ou dans un fosse,

] ¥
|

al dans un verger doit étre reéalise régu-

herbes't, a4 moins d’avorr une plante de couverture
ceanise sila parcelle le permet (absence de pente,

outitl deéal étant la londeuse/mulcheuse ou le giro

lleuse, meéme a tils, suppose des précautions
ur proteger les troncs des arbres car ces engins sont
se e mortalite de peunes el moins jeunes arbres (par
irtace est hmilee el 1**|Jr'rrlﬂn-h‘4*r|r}fLIr{' VOULIS POL-

ppel a des oies qui seront tres ethicaces. Celles-ci
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arbres ou arhustes de fa pépiniére jusqu’au lieu de plantation suppose un minimum de precautions
Literence entre un arbre EXIOSC d des vents cve rll‘-'lllillt"- de 100-130 km/h et un arbre dans un vehi-

ur une autoroute 7 Les arbres sont tragiles, prolégeons-les

rus (CTV) est le plus important virus pathogene des Citrus, Des millions d’arbres grettes sur
e decimes par le CTV, en Argentine, au Brésil, aux Etats-Unis, en Espagne ou au Vene zuela. Le CT\
rioinaire o Asie, a 16 disséminé dans tous les _',1!.tr1:i'-‘ bassins .!;LrLllnllHli'ﬁ maondiaux i des échan

e de materiel végetal contaminé, De plus, Vintroduction de Toxoptera citricida Kirkaldy, le puce-

ron brun des agrumes, cxcellent vecteur de la maladie, a tacilité la propagation régionale du virus (les autres puce

(3 (1L [ f[!‘n SO TS |.H: 1|l'HT||'|-|.
andes salivai
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UVOIT Intectieux du puceran est perdu apres sd contamination par une plante.

oorne-grefie/erelion sensibles au CTV donnent des symplomes similaires a ceux causes par certal
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nes maladies des racines et du collet, a savoir un jaunissement des feuilles, un arrét de croissance, des feuilles qui
chutent anormalement. Les arbres infectés produisent de petits fruits en raison de I'obturation des tissus conducteurs,
Les jeunes arbres atteints par le CTV fleunissent precocerment et cCommern ent a porter des fruits 1 a 2 ans avant leurs
homologues sains. On peut noter quelques symptomes plus spécitiques de la maladie : le plus foudroyant est le
‘Quick Decline’ qui affecte les orangers, les mandariniers et les pomelos grefiés sur Bigaradier. Le virus, présent
dans la séve du grefion, cause rapidement une occlusion du phloeme du porte-grefie au niveau du point de greffe,
Le flux de séve est bloqué, causant un rapide déclin de arbre. Sur ces arbres, on peut détecter des symptomes cor-
ticaux, dénommes ‘Inverse-stem-pitting’, au niveau de la face interne de I'écorce du porte-greffe © on remarque que
'ecorce est criblee de trous provoques par un dystonctionnement du cambium. Sur les ari;;re& atteints de ‘Quick
Decline’, il est possible d'observer une décoloration jaune/brun au niveau du poinl de grette. Un autre symptome
corticale typique est le ‘Stem-pitting’, que I"'on peut observer sur limettiers, pomelos et certaines varnétés d*n-rangers.*
En soulevant I'écorce au niveau du point de gretfe, on observe de fines et longues cavites qui sont le résultat de |3
destruction d'ilots de cambium (assise génératrice du bois). Pour des cas séveres de “Stem-pitting’, il apparait des
cannelures plus moins régulieres et plus ou moins profondes correspondant a des dépressions du bois sous-jacent.
Sur limettier len particulier la lime mexicaine), la Tristeza est caracterisée par des symptomes toliaires typiques,
dénommés “Vein clearing’. Ces symptomes consistent en I'éclaircissement en tiret des nervures foliaires, lorsqu'on

observe les feuilles a contre-jour.
Les symptomes cites ci-dessus apparaissent tardivement. 1l est conseillé de taire appel a des tests de détection
immuno-enzymatiques (ELISA, DTBIA) pour identifier précocement le virus.

Movens de lutte et de prévention

S agissant d'une maladie virale, il n‘existe pas de technique curative. D'une part, comme 1l s'agit d'une maladie
d'association (porte-grefie/grefton), il faut hmiter Pextension de la maladie en choisissant des plants certifiés (norme
a bonne association porte-grefie/varieété). Il taut d'autre part minimiser les résernvoirs
ades et en les remplagant par des associations porte-greffe/gretion loléran-

CALC en cours qui garantiront

d'inoculum en arrachant les arbres ma

les,

® Tuteurage (voir haubanage)

® Varietes

Pour taciliter les ctudes, les vegetaux suivent une classification précise permettant leur distribution méthodique en
ditfiérents groupes, nommes embranchements, classes, ordres, familles, genres el especes ceci afin de refléter au
mieux leurs similitudes et leurs ditterences. Le terme ‘'variété’ est quant a lui le dernier niveau de la description. Dans
ce hivre el par soucts e ~1|m|1i|r1: ation notre mlormation s arrelera a la tamille comme |'l"-..{*t'r|p|t,. ci-dessous

Exemple de la mangue Julie

Famille : Anacardiacées Genre : Mangitera Espece : indica Variété : Julie
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Certaines especes sont plus sensibles que d’autres, le litchi, 'arbre a pain ou l'avocatier seronl

i L Cpuiet |1"- d B TUTIES OLU 14:' H||H1:|_"|.r.[l-l_ || !f{"-.llhh' F;ldl-,{h*lu”[tu lion etlicace conlre |1'=- venlts SUpe-
| -12() km/h

cleres mais OUL AULSEPCTRIILICUS, tels les alizés par {-u-mljh-. Voir ‘brise-vent’.
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les brise vent (eux-maomes {Iq*ﬁ H.r}l:ll--..n n assurerant (U une |llflJ11‘:t||hr5 contre 1|‘_H vents

& \croer (organisation et densité de plantation)

(e nous donnons un encombrement thé rique de 'espece atin de limiter les erreurs d'implantation, Ces
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il est nécessaire d augmenter les distances entre les arbres en tonction des dimensions cdu mate
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w1 Cl-clessous

T

rand developpement, espace a laisser entre deux sujets : 8 a 10 metres.

v e .'I|'|--|'i]!'|"|_r FracaNveirl. |_'--|l ac e |-||_|"-|"-|l'| l_'1"||r1' [J."l]"1 ""Lli{ll"" go- -:. A =7 metres.
rible developpement, espace a laisser entre deux sujets @ 2 a 4 metres.

| '|I_.|I -||||[' I'-..i L R | "II.!I-M,nqlr .|||'|lr1- |||-.LII-.‘ L“llﬁ":"\ . _P - ¥ & 111""1"',"'1.
s volubile, espace a laisser entre deux sujets : 3 a 5 métres,

eanle, espace d laisser entre deux sujels @ 2 el 3 metres.

[l (TRl & |||- « vV CONIOrMMer cal lios Hll*—-t‘!!l_][‘t\[ % [1'1,”11' 1||'|]-.i1|[- |*|"|_1| § |-|”|-.,'“- SOnt ni 31l1hll‘|.l"~t”-. I_” VvOICI i:|LH‘|-
cmples @ des arbres trop serrés impliquent des besoins en taille excessit et donc un désequilibre des arbres
¢ produisant pas de fruit), une gestion phytosanitaire difficile (ambiance confinée tavorisant la fumagine

nment Line densité trop lache impliquera quant a elle une tendance a ne pas tailler (arbre volumineux et

oW E R R R &
I-'l-l-I'l-!!Ilill!-illl-|-il-lll-|

olte dithicile), une surtace mal optimisée. ..

® \Vesicante .
i provogue la tormation « II[IIIFHIllll"“-HH"* |.|1It'.ll1. :
¢ "1|!|n|Jl.1||I- 1 e '
ulture permet de démultiplier rapidement et dans un

pace Habon .['HIF"LI:'II'I'H|J!‘I1'[IL|lII].l"'..-IIHI.'IL‘hl”“l‘ﬂl'. '
cehnigque est peu utilisée en arboriculture, elle est pai
prepondcrante pour le bananier et dans une moindre

e Lananas, La phase in vitro est suivie d'un sevrage puis

i '.|.|':I'-'i|'2|l.[ll-lll'..lll'.I:!.IlliIll. :

e, Fal 4.||E' '..If;'rJIf.IJI.f.I'FfH H' JiVe el s




58

le partie sont ¢ elles les plus communément rencontrées

uvenl ou pas avolir une i|11;:1:| lance o« l}t!l]l1li{|lll‘. Le o ri-

nopularité aux Antilles ou dans l'océan !I'Il.'“'l‘ﬁ.ulll"lql,nu.
ire de faire évoluer ce jardin fruitier.
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Abricotier de Saint-Domingue -

climat tropical (chaud et humide ou chaud et sec)
1)/ 1()
arbre de grande :I:-n*ln||r|:u'llll'rll

mal a aout (Antitles)

Fruit sur arbyre

L'abricolier esl ornginaire de
|.."'-.r||I'III1II|' 1|:':J ‘-Illi fiLl || 5] .1I||n:jr|i ||:J| ECNImirmirvisryvisryl

ll:“l'.l' IL|1|' s |-|H]JIJ'- ~‘.I||'I-Hr'. clans li Imaoncl «1

tribution est assez lhimitée aerra Leone. Sud-es

.".--|.:t|-||su . Java el i'i.||||aF1|||r-- Ala KCeunmion. il v est rari

6O

Mammey apple (anglais) -

Antilles ot T norad e

= —

e -

Albaricoque de Santo Dominguo (espagnol)

1 50 mm (diametre)
(Pulpe/100 g)
45 Kcal
11,.5p
10/22 mg
reconnue

valeur insechcide reconnue

‘abricotier des Antilles esl un
grand arbre imposant, e son
port Slancé, |l peul atteindre
I|r=|I.||'H-- ce 25 mdtres de hauteur
Son leuillage wvert sombre et
Drillant en fait un arbre décora
(i1, Les fleurs apparaissent seu-
les ou g wipees par £ ou 3, Les
4 a 6 pétales la composant sont
blancs, le IrJraFn" el les étamines

jaunes. Certains arbres ne por-

fent gue des Hewrs males el sonlt

donc improductifs. Les aulres portent cles Heurs her-
maphrodites, de ces derniéres naissent de gros fruits
Jusqu'a 2 kgl a écorce trés coriace. A l'intérieur de ce
dernier se trouvent de une 3 (qualre erosses IJ;;L!I'FH*?-
entourees d'une pulpe de couleur [auUnNe-Orange, juleuse
el de texture terme, Selon la vanéelé, la chair, est ou n'est

pas, acthérente & la graine

Lest un arbre de climat tropical. Dans ces contrées, il

| 1I-C|-I||[|‘_|.|

'-l'!rI'IHII.H” dussi bien dans des climats
Chauds et humides quie ¢ hauds et secs. Un minimum de

pluviométrie annuelle de 1200 mm lui semble toutetors

necessamre, o altectionne les sols rches el [Jfll'-”“li‘

meme s'ils sont calcaires.




bricotier des Antilles est généralement multiplié par
mis de ces graines dont la germination peut prendre
nlusieurs semaines. Neanmoins, ce mode de multiplica-
I[ on esl a réserver aux porte-grettes, d'une part pour s'af-
iranchir du risque d'obtenir un pied male non productif
Cdlautre part pour multiplier les meilleurs variétés. Ces
dornieres sont nombreuses, notamment aux Antilles,
mais donnent des truils de qualité trés diverse. Si le
omis est realisé en planche, le repigquage doit étre effec-
e precocement (20 30 cm) el precautionneusement
win d'éviter de casser la racine pivolante qui assurera
nlus tard un trés bon enracinement. Le greffage en fente,

realise sous un léger ombrage, donne de bons résultats.

Fleur hermaphrodite

S ruslticité fait de lui un arbre facile a cultiver, |
st peu lou pas) attaque par des maladies ou
ravageurs, ses propriélés insecticides y

sont probablement pour beaucoup, Les
pieds trancs portent leurs fruits a l"age
de 6 a0 8 ans, les preds grettes plus 1ol

b anst. Ces derniers sont a prétérer car
leur taille est géenéralement moindre.
De plus, une taille de formation et d’en-
retien peul s'etfectuer sans que cela ne
retarde fa muse a truil. Les arbres de semis
sonl A reserver aux grands espaces ou a
utthser comme arbres d’alignement. La taille d’entre-
len doit viser la limitation de 'arbre en hauteur afin de
laciliter la récolte des fruits. La maturité des fruils es
seneralement déterminée par leur chute. Il est cepen-
dant possible d’anticiper celle-ci par un grattage du fruit
avec Vongle, si la peau découverte est verte le fruit n’est

s mur st elle est jaune il 'est, Un arbre adulte peut
porter jusqu a 400 truits par an (Puerto Rico), soit entre
U et 40 1onnes a [I"hectare. Malgré sa rusticité, une irri-
sation diappoint est nécessaire durant une période de
secheresse prolongée, au moins les deux premieres
innees suivant la plantation. Une fumure de fond & base

ae tunmier (20 litres) peut étre apportée notamment si le

-

Mammea americana | (famille des Clusiaceae)

sol en est pauvre, la fumure d'entretien pourra étre eflec-
tuée deux fois par an a base de compost végétal au pied

de I"arbre (20 litres par apport).

® Utilisation

La pulpe du fruit est acidulée et sa saveur rappelle celle
de 'abricot. Aux Antilles, ce fruit est le plus souvent
consommeé en marmelade, en conlfiture, en compote ou
encore en salade de fruits. Arrosée d'un jus de citron et
mise au réfrigérateur dans une boite hermetique, cette
pulpe se conserve plusieurs jours sans altération de sa
saveur. Toules ces qualités en font un truit tres apprécie
dans les pays producteurs, d’ou, par exemple, sa protec-
tion en Amérique Centrale. Le bois, bien que lourd et
dur, est facile a travailler ; son grain est fin et
apprécié des ébénistes. Aux Antilles, toutes
les parties de la plante sont utili-
SEes traditionnellement.
) Cependant, les propriétés
W insecticides de cette plante la
rendent particulierement intéres-
sante. Une décoction de 5 g de graine rapée
dans un litre d'eau permet d'éliminer les puces
et tiques des animaux domestiques, de méme
que les poux chez I'humain. La macération
alcoolique des graines permet de préparer un insec-
ticide pour les végétaux... Enfin, la distillation de ses
tleurs servaitl autrelois a préparer une eau aromatique,

ralraichissante et digestive : ‘I'eau des créoles’.

Fruit et graine

Especes fruitieres d'importance majeure




climat tropical et climat =~I||1[|:1|.rin al
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arbres de petits a grands développements

VOIT hqlillll' l“‘*FH'E =

Les agrumes sont aujourd'hui cultivés dans des zones
climatiques trés diverses et souvent différentes de celles
de leur aire d'origine. Leur culture est cependant limitée
par les lemperatures basses. En effet, méme si la ;:ln;mr[
des agrumes supportent des situations gelives, les dégats
accasionnes par des températures inférieures a 59 peu
venl elre trés importants. Le seuil de vegdtation des
Crirus est ainsi estimé a 12°C et 36°C. | es lempéeratures
elevées permettent un bon dével ppement de 'arbre el
une bonne |arr1ri1jft|x|1i-. LS [L-m[al'mll.rlw. Dasses. au
moment de la maturation des fruits, sont aussi bénéd|
ques, principalement sur la coloration des oranges el
des mandarines. Les agrumes sont exigeants en eau, el
surtout a la rf'j;I1|.|l|Ii- des dppors, Ces besoins sont d'en

Jiron | 500 mm d'eau par an, lis SdCCOMMOcdent e

conditions d'humidité de |1'air Ires Des

variables.

ous ce terme ‘agrumes’ sont regroupées de nombreyses
espéces des genres botaniques Citrus, Fortunella of
Poncirus, tous membres de la famille des rutacées. [ eyr
origine se situe en Chine, Insulinde et Inde ol des traces
de leur culture ont été trouvées dés le septieme sidcle
avant J.C. Les agrumes sont aujourd’hui distribués dans
toutes les parties du monde comprises entre I"équateur
et des latitudes légerement supérieures 4 40° La pro-
duction mondiale, tous agrumes confondus, est estimée
a 100 millions de tonnes par an dont 60 millions
seraient autoconsommeés. Prés de 30 millions sont trans-
lormes (en jus) et ‘seulement” 10 millions font l'objel
d'un commerce en frais.

Extraction traditionnelle de jus d’oranges

jral LI I|!.'{'HM rcrnne

niveaux élevés améliorent cependant la qualité des

fruits, surtout par une meilleure teneur en jus. |
senerd

s ne sont

ement pas trop sensibles aux vents, Des bourras-
ques violentes (supérieures 120 km/h, vents cycloni
ques) entrainent cependant des déioliations et des chu-
les de fruits. Les arbres adultes sont rarement déracinés.
Les qualités physiques et chimiques du sol sont par
contre primordiales. lls préférent des sols assez profonds
(> 1 m), légers et bien drainés (les vertisols sont par

exemple a proscrire). lls aiment aussi les sols fertiles et a

pH compris entre 5 et 8,5. Toules ces exigences agrol It

matiques conditionnent “agrumiculture,

Les F'L“H‘ Issus de semis et de marcoltage sont a pros-
crire. L'entrée en production des premiers est trop lente
el incompatible a la rentabilité d'un verger commer-
Clale. Les marcottes donnent quant a elles des plants
Avec un enracinement trop superficiel et sont plus sensi-
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grettes,
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il [
nes permet leur multi -
DAr semis, cetle carac- /
£ FrUImes
alement mise a protil

t ) hoise

Bonne productivité
el resistance aux parasies
Bonne résistance aus Fr.l_l'.j‘\lri"-. L
notamment telluriques
Forte productivité,

porne-greine  passe-parts wl’

Forte productivité, résistance aux parasiles
ONNe resistance aux parasites (saul nemarle wles)
| I‘i“-. i .l:l A llMEsS

10 ] i liag

Irés bonne résistance a la pourriture des racines,
adapte aux sols lourds,
a
‘1||-""|1".

[res peu v

dvaniage

S que FPoncirus tritoliata.

IHOouUreux inanisme

multiplication une tois le por

trifoliata et un oranger

Citrus spp. (famille des Rutaceae)

F:.l 'IJI ||1 i =|||1|':||| .-: ||1 "..I"il'l' r||rr'= |il' FJ1J[TI' '1[|11" T|.|r 1|||{I llrl

te-grefie creel, Le irumelo

el le ( itrange carrizo sont par 4--_1-'r1i1'n- le résultatl de ces

recherches. le premier est un E'I'-,l'll'lli‘l‘ entre e Poncirus

(Citrus sinensis) tandis (ue le
second est le croisement de Poncirus
tritoliata avec un 8] ymelo (CiHrus
paradisi).

Les variétés d’agrumes seront choi-
sies suivant dittérents criteres . le lieu

de plantation, la péri de de maturité

souhaitée, la productivité, la qualite
des fruits et la résistance aux mala-
dies et ravageurs. La ¢ ulture de cer-
tlaines especes esl 1:-|11r.:'-l ) ]hlt'-.llt".Lll'l'
cans les l-:|]|n;1|f"~. Flllllll.il'l chaudes
tels e e

pomelo ou encore les kumquats. Par

combava. les citrons,
contre. la culture de certaines autres
especes, tels les Oranges ou les man-

darines, est a préférer dans les zones

d'altitude intermeédiaire (400 a 1 000
m). les fruits obtenus seront de meil-

leure qtml'rttr_

Non adapté aux sols calcaires
onlere aux .lri”l"“- une '.:r.lilli_il' VIR LI

Vigueur importante, qualité des
truits moyenne lacide)

saut si tort ensoleillement

Pas conseilllé en sols calcaire

hvalri I."I]Hlfrllt' Oou sableux

NN midp‘.r- aux sols sableux

Non adapté aux sols calcaires

el sableux

- i X
Hrobleme || ditinmte aved Certaines

aretes d orangers el de mandariniers.
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Les conditions climatiques régnant aux Antilles et a la
Réunion rendent possible la culture des agrumes pres-
que partout. Seules les zones d’altitude (=1 000 m), ou
regnent des trop taibles températures et un manque
d'ensoleillement, sont a exclure pour les vergers com-
merciaux. Méme si les pluviométries observées dans les

départements frangais d'outre-mer couvrent la plupart
des besoins annuels des agrumes, ces dernieres sont
generalement mal réparties. Le recours a une irrigation
d'appoint esl bien souvent nécessaire dans les zones les
moins arrosées des iles notamment. Les besoins des
agrumes sont estimés a 100 mm d'eau par mois. Les
vents d'alizés persistants et les risques cycloniques
impliquent une  pro
lection ethicace des
arbres des la planta-
lion, Les brise-vent
SONl nécessaires pour
protéger la  culture
mals permettront
aussi de limiter la dit-
fusion de  cerlains
parasites. OJn  consi-
l']l'f!' l{ll-“f'l |F|["-’.""."|”
protege 10 tais  sa
hauteur. Les agrumes
SONt  exigeants en
terme de tertilisation.
La  fertihité du  sol
pourra etre  corrgee
ou complétce par des

apporls d'engrais., e o _
Une analyse de sol, BB g . ™
Verger de mandarinier

'

AVl Fjlnnl.mnr] jreer- ;
mettra de déceler des

carences éventuelles du sol. Les tumures organiques el
mincrales, lorsqu'elles sont équilibrées, sont gages d'un
bon équilibre végétation-production d'un verger. La
lumure organique et '"humus en particulier ameéliore la

structure du sal, dUpmMenle sa « dpraciic de rétention en

éléments fertilisants et en eau, freine I'érosion et enfin
offre un milieu plus aéré aux racines des arbres. La
flumure minérale est importante, chaque élément 3 un
ou des roles bien précis dans la plante. Une carence
d'un de ces derniers se traduit par des Symplomes qui
sont géncralement caractéristiques. Cette fumure es
apportée en fonction des besoins de I'arbre et du sol (ces
derniers sont appréciés grace a l'analyse de terre). Les
éléments minéraux peu mobiles dans le sol, tels le cal-
cium (Ca), le magnésium (Mg) el le phosphore (P) sont
apportés en fumure de fond (mélangés avec un peu de
terre dans le fond du trou de plantation). Les autres éé-
ments, plus mobiles, tels le potassium (K) et I'azote (N)
sont apportés en fonction de |'age de l'arbre, de la ferti-

_lité du sol et du lessi

t.-.;“'."-";-lﬁ__..;#. § 1,_-._]:..:[*_ i__'."lr"”[.[_- l._""-l Ill_!l'._

]
_ i,

ment qui influe le plus
la croissance et la
productivité. Le potas-
sium joue un role
important  dans |a
qualité des fruits. voir
aussi pages 24 et 25.
Les agrumes doivent
otre taillés réguliere-
ment mais également
lormés. La taille de
formation est operee
deés le plus jeune age.
Sont alors sélection-
nées 3 ou 4 branches
| qui serviront d'ossa-
W ture a l'arbre. La taille

b N

‘Feamont M‘ : bt s ot Xaine el ¢ (l'entretien constitue

ensuile a preserver
celte tforme par la suppression des branches poussan
vers lintéricur de 'arbre et de limiter le développement
de 'arbre en hauteur. Cette taille est réalisée aprés la
récolte. Les techniques de taille sont développees dans

los pages 51 et 52,
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Citrus spp. (famille des Rutaceae)

e SHE L Fle".“l*—-.lll”:Hti'H SUT agrumes sont nom- Ii.i_'[{]r{q* ala base du tronc aveg [t wirrissement du cams-
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sineuer les maladies et ravagears de qualite de ceux  jaunissement puis dessechement partiel ou genéral de

nt comprometire la vie de Farbre. Voici résume  arbre. Pour limiter cette maladie, il est recommandé de
LJUICS problemes rencontres en verger (" agrumes, grefter les citronniers sur des porte-greties resistants
CCes parasites sont detalles dans 'ABC Daire techni \Citranges, Poncirus tritoliata). Le chancre bactérien ou
chancre citrique Xanthomonas campestris pv. Citri esl

particulicrement important sur pomelo et combava.

mcttier est tres sensible au virus de la Tristeza dont  Cette maladie d'origine bactérienne, disséminée par la
mptomes apparaissent sur le cambium des bran. pluie, le vent ot I'"homme, se développe sur les jeunes
ot du onc, On observe a cet etet des pelites  pousses el sut I'épiderme des truits ; apparaissent alors

issances surles tissus corticaux (cambium) apres  des pustules brunes, rapeuses au toucher, Tout organe

o decolle T'ecorce. Les arbres restent petits et peu  atteint doit étre taillé et bralé au risque de voir I'ensem-

juctits. Un puceron Cloxoptera citricidus Kirkaldy),  ble du teuillage, des rameaux et des truits entierement

ent present en zone agrumi ole, est e ArIn I]l.ll détruits, | es ||LLE'|.|r[i~.,.t1|ur‘|-1. a bhase de F}r{ului'[u. cuprigues

cur de cette maladie permettent de limiter cette

hoiques  dites de maladie mais 1ls n'onl

qu'une action préventive.

it Fur |I!]'—|1-|r' I] Lifyae [ OMmimie I”ll""‘ 1!..1 JL:IL“I"."‘I

| T TAeTEIadTE . .

¢ die Timetten L < I‘th'lll‘u'hn el de colo-
me clant resis- ration orange, les manda-
socie au gretlage nnes sont tres sensibles

il Foefine |‘.I|I'?.”|‘1 il AuUx l.““'-”l”‘" 'i!. 1r"=l”.}'“""

lesa  permelient de cdes truits @ Ceratitis rosa

¢ | Jrulence de Karsch el Ceratitis dpitala

maladi Les  fros Wiedemann. Les altaques

ERLE [TV TV OLISSTET

peuvent elree contenues

e bhien d'autres par 'apphication de traite-
0 SOl souvent ments a base d'attractit

s par les attaques du _ ; 8 alimentaire (hydrolysat de
onle des  AvrUMes . _ dts de cochenilles/fumagine sur agrimes protéines) mélangé a un
optrata oleivora insechicide homologuée sur

munuscule acanen de la tamille des la culture ot pulverises par tache sur une petite partie du
leuilllage. A noter que ces mouches des fruits occasion-

Il O T r||i|.| Rl ||IIII|l'I II'H mnitestations IJI:* { (" nent enormememt I_Il‘ 1'1'_{1.]!%. LI i |||- 1!1- l.l Hrurm MY MAs

Jrdl ()4 :||||.--r|-.|1|.+r:~. a4 hase t]l' SO ree IIIHHI[ n[lJ l'”l"'\ (3111 .1t1‘~t'llli"’~ 1I1'- '."Ll'lli“I"- IrANCalscs

.] LITY 00 AT HI- |'|-I|||]1I|H'L'1|“- SLIT |.1 IHHIIH- lf"‘ﬁ. 'll“-“h'[H“IH', -"'-1...”1””{1“1“_ {]11 l;li'll“\l'l'-.t' JdLISSI IEI“*'- -l“-l'

LN dvant - dans  le sol  appelé  Koch surtout a l'arriere-saison. La plupart des acaricides
. L |'”'-'-'."“" |u-r|u|I~ i'll.erIIii'-. Lavaorisent SONE ehicaces aimsi (que lees irantemaents auxs Elllih'a blan-
e ce champignon a travers les tissus. Les  ches de petrole a condition de bien lessiver 'ensemble

catactenshigues sont les décollements 1h*['.irlrluw-H!:rl:lt-;nnrnn-_

ont particuhierement sensibles aux dlitaques  ques importantes d'acanien rouge  Tetranichus urticae

65
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Les especes et variétés

Les |
-

viiricdations

ou les mutations chez les agrumes sont Irequentes, certaines sonl provoquees d’autres naturelles

Il en découle une multiplicité de cultivars, prés de 3 000 appellations sont répertoriées a travers le monde.

Citrus medica L.

90 mm (diamaetre)

FesConnuie

Synonymes : Citron cedarlemon (anglais) = Cidra (espagnol
£

sticl-esl esl

asiatique, 1

connuy  éen -'*.f{'wjrmf.mm'
f!rjruu'n 4000 ans. Le cédra- |
tier est un arbusle ou un

petit arbre de forme irrégu-

liere. Les jeunes rameaux
SONi f.?ll' -[HHL:'HI' lr'.-'l!'.]{”'.lf.”!'
chez les especes a ( hair
acide, et verte chez les

T -

¥ iR
fﬁlﬂﬁh
toujours rugueuse et verruqueuse. L'écorce du fruit est
épaisse el jaune pdle et ne laisse que peu de place a
pulpe. De couleur verdatre ou jaune, celte pulpe ést
généralement acide, mais parfois douce. La floraison
succéde de peu a la récolte des fruils ce
qui assure une fructification réguliére
tout au long de l'année. L'essence de
zeste a une odeur caractéristique qui
évoque celle du cédre. La pulpe du
cédral n'est généralement pas consoms
contre l'écore du fruil est
confite de la méme facon que celle du
pamplemousse, I'amertume y ést meme
moins présente. Dans la religion israé
lite, depuis 136 avant J.C, ce fruil sert
d'offrande lors de la féte des tabema-

t'|'lf"~_

especes d chair douce. La

< Ii’."édmts

peau du fruit est presque

meée par



Citrus spp. (famille des Rutaceae)

rus limon (L)) Burm. t. c

( ynonymes : Lemon langlais) - Limon (espagnol
SV r]!:l [ f
Ll 18 Lt
Hronnier ""j'f-"iJfJu'ffh'FH ariginaire ;eJ::Hrrr-!:ruJJJrfJ:U' d’agrumes, du Sud-Est de I'Himalava, de I'Assam
[y INord de la pirmame, C est un arbre a port Otalé goneralement igoureux. Les jeunes rameaux sont de
" e ; D II.'| A I.’- . ! -| i - i ]
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res d vodes d autretors, En ettet, 1l était la seule source de vitamines t pour lutter notamment conlre le

I Fy ] ] " T ] ] ] 4
0 T a NSt 1aCHne sqd 4.illf--|;.l|:-fh.'r;fr d [ravers e monde, Le citronmer est souvent ;J.rr'-nr'f?f

at Cette fon

irclins crecles redinii NNAars mais __|_J]|,,, Tal r,l'lr coux ces 'Ll'lfj'.'ljlr". ”' st Ft'-'lel-'.H I'FJ'-:.” |'Il"'~ ||l|||'-'“.""-. le citron
| nperatures trop elevées mais aussi celles (rop basses. A la Réunion cette espece esl « uitivée
rciales. Les ditérentes variétés, notamment Fureka et A lever, permeltent i1 dPProvISIONNe|
nis marches tout au long de l'année, Le citron a de nombreux usages culinaires. Il reléve le golt de
certains plats et parfume les
eniremels. oes proprieies aro-
matiques sont utilisees d plus
grande échelle notamment en
contiserie et en imonacerie. |l
est aussi utilisé en partumerie
tout comme l'orange et la man
clarine. Le zeste intervient dans
la tabrication de l'eau de colo-
gne mais il est .rzrgulr:f4f hult for-
tement concurrencé par les
Irlrulr!'.:.'.'."w cle synthese, Le citron
JI'.I.'JH‘u'iJrr'J',I.'r des vertus medici-
nales interessantes. Grace a sa
leneur élevee en vitamine C 1l
sl un anlisi r?.’f'f.f.fhf”r' (le pre

mier orclre.
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Citrus aurantitolia Swingle Synonymes : Citron galet — lime mexicaine - Lime (anglais) -

Lima (espagnol)

50 mm (diameétrel

22 Kcal | p 42 mg

reCconnue

e limettier est un arbre -.':'gnu-
reux el buissonnanl. Les
rameaux sont courts el portent

cle trés nombreuses [5?”'”{.5 COLUT- p
Citron pays

tes et trés aigués,. Le truil, petit,
est de forme plus ou moins sphéri-
que. Il est pourvu a son extrémité api-

cale d'un mamelon qui rappelle, toutes proportions gar-
deées, celui du citron. A maturité, la trés fine peau prend
une couleur jaune verdaitre. La pulpe est juteuse el lrés
acide. De conservation facile, cel agrume élait aulrelois
sur les navires a voiles, la seule source de vitamines pour
lutter contre le scorbut. Ce caractére a ainsi facilité sa
dispersion a travers le monde. Celle espéce est encore
assez commune dans les jarcins créoles. Ce sont souvent
des arbres de semis,

A la Réunion, le fruit cdu limettier est connu sous le nom
de citron galet. Sa fructification principale s'étale de jan-
vier a avril, avec également quelques fruits au mois
d'aott. Aux Antilles, ce citron pays, porte ses Ifuils pres-
que toute I'année. Il est trés apprécié pour son arome, ef
fréquemment vendu sur les marchés. Le limettier a des
exigences tropicales, il affectionne les zones écologiques
chaudes. A la Réunion, seuls les Bas de l'ile lur convien-
nent tandis qu’aux Antilles on le rencontre jusqu'a 600-
700 m d’altitude. Les débouchés de la lime sont sensible-
ment les mémes que ceux du citron. Toutelors, la lime est
moins riche en acide Jw'nrhfr;“p et en vitamines A él B
que le citron. Le jus et la peau de celte lime sont da icdes
mais trés parfumés. Agrémenté d'un peu de piment s
accompagnen! trés souvent les mels réunionnais ou

Fleur de citron pays{ *

encore le ti-punch antillais.
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Citrus spp. (famille des Rutaceae)

( itrus hystrix DC, Svynonymes : Lime sauvage - Makrut lime

6O mm (diameétre)

non connue -
Frints verts et mirs de Combava

o combava est un petit arbre plus ou moins oot

cpineux d port assez erigé, Les leuilles
possedent un petiole caractéristique car
(res largement ailé, Le truit piriforme est
cssorre au sommet formant un mamelon,
fa hase est arrondie. La peau du fruit, de
couleur verte, est epaisse el bosselée. La
pulpe vi relatre esl trés acicde el amére. A malu-
nte, les truits se colorent en jaune mais
on les recolte verts lorsque leur
concentration en huiles essentielles
ost maximale. Le combava est natif
dos tles de la Soncde., |1l sl JrJr-u
.-r-;;,unh: clans le monde et {'*-ﬂ'ri'.'u*”t'-
ment distribué d'Asie du Sud-Fst a Ia
NVouvelle-Calédonie. Le combava est trés apprécié a

| Keunion, il y est souvent cultivée dans les jardins créoles.
[interet que les réunionnais por-
fent a cefle espece a pousse cer-
tns agriculteurs a le cultiver a
nlus rande e helle ce L n'est
pas le cas aux Antilles, La pro-
(uction est assez élalée au cours
e annee, Neanmoins, c'est aux
maois de mars et avril que celle-ci
dinme. Les truils sont vendus
ur tous fes marchés de l'ile a la
prece el souvent d des prix spécu-
itits, Le zeste des truils (et celui
les tewuilles) est utilisé en pariu-
cric ou comme condiment por

[ I j|l_l-\.ll|||”|

Combava



C1trus SPP.

(C 1trius reti [ Blanci ( Inensl
Obs.) est un hybride entre une orange el une mandarine. |l a ete
! lamaique. Son nom provient de la contraction d
151kl i i Erinri ique |'i|'- 5] .]. VIDLICLUIT IMOoasenne mels:
e | [ e Clevies ) t par ha). L its sont légérement piri
I | hvbricle i BI01L la Reéeunion ou v a el
) [ cnl plante. culture est d leurs conserllée dar les
its cle e, 100 ' Metr (1'altitucl ir 'epicl {
I i i | [N AL !li!l'. Olores a4 cause es 'r"-F:l'
i [ { |j- ] | ernale L a ol ."---ll' (le Fllll'ilil Lion
| is ptembre (Réunion). Les fruits ont
. cellent otituch O] 1UTe] pied ou  apr
l i [ ment i L)
LI TIRIER CO X CIrus | 1clist ivia (l
&l il 1oL I } i e Flo (e
| - ar ' 1 1 | Ires elevee, i Ll
i 1T | 1 11 i OO SO FIicyl i
X () 10 L) Nl Nt roncs ¢l C cpluche
| ] ) f LI - itre nybride donnant des iraits prof hes de la lime. D
14 ' ' BIEH erte i 18! LUne a4 mal [ \ pulpe reste par contrée verte., e fruit est tres Jutes
o o] L1 - | : ) 1) | 1 DO | 14 i e e producthion, etalee sur toul
i Y I [ | Dar ci j ATy | |
{ ' lonne a un me souvent
Cnoontre dail | irclines o { e loLu cau pect ver
inietx e r ] | rt TUTE 1 SAVELIT o5 : ce o 1Ty 3 bonne .
TSR] .-!.! Arbre el sa tarchivele e rend populaire et appréecie T '}’“ i£
etie e men que rare. Cetle vanele est probablement a o .,u|-|..-I|.-' y :
I une autre, | decouverte en lam que en 1914 et gqui serail -"*
i o Y i
M (81 ne e tangelo '
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Citrus spp. (famille des Rutaceae)

Fortunella margarita et F. japonica Swingle Svnonymes : Kumquat long et kumquat rond

L

tieres d’importance majeure

25 mm (diamoétre

N Connue

es kumquats sont des arbrisseaux atteignant 3 a 5 metres

de hauteur dans le nord de la Chine, leur pays d'origine.
. Les feuilles sont vert-foncé au-dessus, plus pales au-des-
sous. Les fleurs sont petites, blanches et trés parfumées.
Les truits, ovoides ou ._u'-'.:;.*.'r.[,;:i.-: suivant .l"r:-'p{_"t;'{_', sOM

R AR o

-

oranges plus ou moins jaundtres. Les fruits sont comesti-

bles en totalité, y compris la peau car elle est exempte du : 8
principe bralant des autres agrumes. Le nom générique, o
Fortunella, rappelle Kobert Fortune, naturaliste écossais . &
du dix-neuvieme siécle. A la Réunion tout comme aux ;
Antilles, les kumquats y sont peu cultivés ; quelques L
plantations existent néanmaoins. Les fruits ont un godt a la [ kit

tois acide, amer et sucré el sont principalement transfor-
mes avant d’étre consommes : confiture, fruils conlfits
enters ou prepares au sirop.,

Conliture de Kumaquat
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Citrus latifolia Tan.

reconnue

b P
Pime Tahiti

Fleur de hme Tahit

60 mm (chiameétre)

e

e limettier doit son nom a sa provenance de Tahiti lors
de son introduction au siécle dernier aux Etats Unis
mais cela n'éclaire pas réellement sur son origine
exacte qui reste encore inconnue. Vrai ou faux : la lime
de Bearss, la lime de Perse ou la lime de Tahiti serait
une seule et méme variété... difficile de trancher !
Cependant, et en tout état de cause, les fruits de ces
trois arbres se ressemblent réellement. Le limettier est
un arbre volumineux notamment lorsqu'il est greffé sur
Citrus volkameriana el encore f}i'.rm‘.'ﬂup plus s'il I'est
sur Citrus amblycarpa. A contrario, des arbres nains
sont obtenus si la variété Flying Dragon du Poncirus tri-
loliata est choisie comme porte-grefte. La triploidie de
cette variété engendre des fruits quasiment aspermes,
Ce caractére le distingue aisément de sa cousine la lime
mexicaine (citron pays). La peau est fine et posséde
I'arome typique des limes, Ces derniéres sont géné-
ralement utilisées quand l'épiderme est encore
vert, stade ou les teneurs en huiles essentielles

sont maximales. Peu planté a la

’ Kéunion, c'est au conlraire

une espeéce ce premiere impor-

tance dans les vergers aux

. y Antilles. Elle y fructitie qua-

siment toute [l"année, avec

W cependant une période creuse

entre fin décembre et tevrier.

Les limes sont utilisées a différentes

fins. Elles sont omniprésentes dans

les plats créoles (poisson, viande...)

mais aussi dans les verres

(ti'punch, jus, sirop) ou encore
W dans la pdtisserie,

%
Ty



Citrus spp. (famille des Rutaceae)

Citrus reticulata Blanco
65 mm (diamétre)

44 Kcal TH [ 10,4 g = Vitamine ( 41 mg
reconnue

a Classitication des mandariniers fait souvent l'objet d'une divergence
d'opinion. Toutes les formes de mandarines autres que Citrus unshui
(mandarimer “Satsuma’), C. nobilis (mandarinier ‘King’) et C. deliciosa
(mandarinier ‘Méditerranéen’) ont été regroupées dans f'e.'-;p{"rc- Citrus
reticulata (mandarinier ‘Frémont’, ‘Beauty’, ‘Clémentine’, ‘Dancy’...).
Lo mandarinier est un arbre de taille trés variable, mais dont le port
enge est caractéristique. Le fruit, globuleux, est aplati aux deux péles.
La peau est fine el se colore a maturité d'un orange intense, Le man-
darinier est probablement originaire, comme beaucoup de Citrus, du
Sud-Est de I'Himalaya, de I'Assam et du Nord de la Birmanie. A la
Keunion, toul comme aux Antilles d‘ailleurs, cette espéce est (rés
apprecice et donc souvent plantée dans les jardins créoles.

Il existe également de nombreux vergers i vocation commerciale. La
distribution est assurée par tous les circuits de commercialisation (mar-
ches, epiceries, grandes surfaces, bazardiers, bord-champs...). La fruc-
lication s'étale de tévrier a juillet dans I'hémisphére sud ou de
novembre a mars dans I'hémisphére nord. Le mandarinier est généra-
lement plus résistant au froid que l'oranger, il supporte aussi de fortes

chaleurs. C'est pourquoi, il est aussi bien cultivé en Corse qu’aux
Antilles

ments (200a 30t par ha). Elle se conserve malheureusement
Iruits tres sucrés,  juteux, s'épluchant facile
tivite de larbre est élevée et les fruits de
d'un arome caractéristique elle

' \

b " { !
T‘l. r.ﬁnﬁnﬂ'ﬂr ment” .~

Qf

Mandlarine ‘Kar.a

! Les variétés sont trés nombreuses, en voici décrites quelques unes : mandarine ‘Dancy’, variété
ancienne originaire de Floride, elle s‘épluche facilement, contient peu de pépins et offre de trés bons rende-

assez mal. Le Mandarinier ‘Frémont’ donne des
‘ment mais contenant de nombreux pépins (10 a 19). La produc-
bonne conservation. La mandarine ‘Commune’ est originaire d'ltalie,
est trés sucrée et moyennement juteuse, Sa produc-

livite est moyenne (15-20 t par ha). La mandarine ‘Beauty of Glenn’, plus connue

sous le nom de mandarine ‘Zanzibar’ & la Réunion donne des fruits a peau boursou-
Hee . maturité ce qui facilite son épluchage. La productivité de I'arbre, trés
Vigoureux, est élevée. La mandarine ‘Kara’, originaire de Californie, elle se

caracierise par ses gros fruits de 200 250 g extrémement juteux et sucrés T g

5 l‘.II.IIIH Jrl.HI.' .-'.H‘f."c'!”-l*ﬂ!. fi

leur consommation en fruits frais. En Floride, la mandarine
coniection de jus concentrés congelés
ves dans le sirop. Aux Antilles,
liquear traditionnelle.

a principale utilisation des mandarines réside dans

‘Dancy’ entre dans la
; au Japon, les quartiers de Satsuma sont conser-
son ecorce entre dans la préparation d’un shrub spécial, une

T I EEAREREN

TEEEAEEERER

TEEE T EEERENRENNEESNESRSSNEHEIMSH~.]
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Espéces fruitieres d’'importance majeure
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Citrus sinensis (L.) Osbeck
80 mm (diamétre

42 Kcal

recConuiet

Svnonymes : Orange (anglais) Naranja lespagnol)

Chrange pays (Guadielouy



Citrus spp. (famille des Rutaceae)

oranger est un arbre de grand développement, d*aspect sphérique ou plus souvent en colonne, Les rameaux

sont gencralement pourvus d'épines fines, flexibles, qui naissent a ['aisselle des feuilles. Les fleurs, aux péla- . @
fos blancs, apparaissent a 'aisselle des feuilles et a l'extrémité des rameaux. La forme, la coloration et la gros- . :'
seur o trait varient sensiblement selon les variétés. Comme tous les agrumes, il est originaire du sud-est asia- :,
Liepuies, " -

Meme st celle esf wee est tres commune dans les j._-]rr.l'fnﬁ crooles (arbres souvent issus de semis el qu{-]jfj'f{ig
'oranger pavs’) ou encore largement cultivée prar des producteurs - il s‘agit alors de variétés selectionnees

les departements d’oulre mer Irangais ne sont généralement pas autosuffisants et des volumes importants
sont importes des pays limitrophes (par exemple d’Afrique du Sud pour la Réunion ou encore de Cuba ou
de la Dominique pour fa (;H.HJ’{‘J'HIJ;'J-':J'. L'oranger est assurément I'un des agrumes le plus rf,i_u‘mdu cdans le
monele mais aussi le plus populaire., [ 'oranger s'acclimate a de nombreuses zones écologiques. Cependant,
los temperalures hivernales inférioures 3 12°C au moment de la maturité des fruits ont un role bénétique sur

‘importance

e
lr qualite de ces derniers. Elles modifient aussi la coloration de la peau, I'équilibre des sucres et de l'acidité. : :,-
Cect explique pourquol, sous les tropiques, la peau des oranges reste plutét vert jaunatre a la différence de % -
celfe, bien orange, des pays méditerranéens. Cependant, la trés large gamme variétale existante permet de o
cultwer cette espece dans de nombreuses et trés diverses écologies. Il convient donc de bien choisir sa =
vanete en lonction des études menées sur le plan local (se rapprocher par exemple des services de dévelop- =
pement des Chambres d’Agriculture) tout en considérant également le calendrier de récolte de ces variétés. .
Voici tout de meme décrites quelques variélés validées aussi bien & la Réunion qu’aux Antilles : L'orange o
Washington Navel’, originaire du Brésil, elle donne de gros fruit ovoide sans graine. Son jus est sucré. Ses I
rendements moyens, 20 @ par ha. C'est généralement la premiére variété de la saison. L'oranger ‘Pineapple’ _j:

dont lorigine est imprécise (USA ou Chine !) offre quant a lieu de bon rendement, jusqu’a 40 t par ha. Le
taux de jus du fruit est moyen el les pépins peu nombreux. C'est une variété parfaitement adapté aux climats
chauds tropicaux de méme d‘ailleurs que la variélé “Hamlin’, originaire de Floride. Cette orange est par

"~ ¥ contre d'un plus petit calibre, 4 peau fine et qui s'épluche

facilement. Peu spermée, elle a un taux de jus élevé ; elle
est donc consommée en frais ou en jus. L'orange ‘Valencia
Late” est d’origne portugaise et probablement la variété la
plus cultivée & travers le monde. Le fruit est légérement
oblong, juteux, a épiderme fin et contenant peu de pépins.
Les fruits de cette variété sont de trés bonne qualité et se
conservent bien sur I'arbre. C’est la variété la plus tardive
en saison.

D’une maniére générale, les orangers produisent leurs fruits
de mars a septembre a la Réunion et de septembre a mars
aux Antilles. L'orange est consommeée telle quelle ou sous
forme de jus. Le fruit est aussi utilisé pour raire des confitu-
res. Il est riche en minéraux et vitamines. Son jus est diuré-
tique et laxalif. Enfin, aux Antilles, son écorce entre dans la
préparation des liqueurs traditionnelles, le ‘Shrub’ou le vin
d'orange.
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Citrus aurantium L. Synonymes : Bigaracdle - Orange grosse peau - Bitter orange tree langlais)

100 mm (diamétre)
reconnue

orange sure ou bigaracdle est probablement originaire d'Asie du Sud-Est. Celte espéece ressemble a une orange,
cependant la pulpe du fruit est plus acide et amére la rendant immangeable telle quelle. Cette espéce se djf-
férencie de I"oranger par ses feuilles a pétiole largement ailé et son fruit plus aplati a peau épaisse orange vif
au centre creux. A la Réunion la fructitication s'élale sur les mois de mai a aout, aux Antilles de décembre 3
avril. Le bigaradier est une espéce rustique. Il a é1é de ce fait longtemps utilisé comme porte-grefte pour d'au
tres agrumes ; ce n'est plus le cas aujourd’hui car il confére une sensibilité importante a la maladie du virus
de la tristeza aux variétés qui lui sont greffées. I'huile essentielle de la peau et des feuilles est dppréciée en
parfumerie. Le fruit permet de faire des marmelades (la fameuse marmelade anglaise). Le zeste entre dans la
composition de certaines liqueurs comme par exemple le ‘Cointreau’. La distillation des rameaux et cles feuil-
les donne l'essence de «pelit grains. Les différentes parties de la plante sont utilisées en médecine tradition-
nelle, le fruit, les feuilles et les fleurs contre la grippe ; le jus de fruit est indiqué contre les maux de gornges
el en usage externe conlre les foulures, la peau serail laxative, au coucher une lasse de l'infusion de feuilles

aurail un eftet seclatil

Séchage de peau de bigarade aux Antilles (Photo Y. Narbesla)

PammnsS=ga ™



Citrus spp. (famille des Rutaceae)

Citrus maxinma (Burm.) Merr.

% @ B

Synonymes : Shadek - Shaddock (anglais) - Toronja (espagnol)

200 mm diamdtre)

11 Kcal

} O
i)
i

/S Img

reconnue

d’importance ma

e pamplemoussier est un arbre pouvant atteindre prés de
15 meétres de hauteur. 1l se distingue facilement des
dutres agrumes par des organes plus gros. Ses feuilles et
ses fleurs sont grandes. Son fruit, de couleur jaune, est
trés gros (plus de 20 ecm de diamétre), globuleux, aplati
ou piriforme. La pulpe, généralement peu juteuse, esl
entourée d'une peau épaisse. Le pamplemoussier sem-
ble étre originaire de Malaisie. Il est aujourd’hui cosmo-
polite. Celte espéce est assez commune dans les jardins
créoles bien qu'elle n'y soit pas prépondérante. Les
fruits sont parfois vendus sur les marchés. Ils sont essen-
tiellement réservés a la transformation. La fructification
s'@tale sur les mois d'avril & octobre & la Réunion et
d’octobre a février aux Antilles. La pulpe du fruit est
ferme, croquante et de saveur trés variable, générale-
ment amere el acidulée. Elle n'est donc pas ou peu
consommee saul pour certaines variétés connues pour
leur qualité. Le pamplemousse ‘Pink” par exemple
donne de gros fruit pesant jusqu’a 2 kg, sa pulpe est
rose, sucree et peu juteuse, La variété ‘Reinking’ donne
des Iruits identiques mais a pulpe blanche. Quelque soit
le cultivar, sélectionné ou pas, la peau entourant la
pulpe est quant & elle confite. C'est d'ailleurs la princi-
pale utilisation du pamplemousse alors que ces fruits
sont une bonne source de vitamine C.
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Citrus paradisi Macfad. Synonymes : Grapefruit(anglais) Toronja (espagnol)
110 mm (diameétre)

30 Kcal
Op
37 mg
reconnue
e pomélo est un arbre de grande laille au feuillage dense. Les
jeunes branches sont pourvues de poils, celte pubescence
disparait ensuite sur les branches adultes. Les fleurs sont
grandes et de couleur blanche. Elles apparaissent en grappe
a l'aisselle des feuilles. Les fruits sont gros, d'un calibre tout
de méme inférieur a ceux du pamplemoussier. La pulpe du WA %
fruit est blanche ou rosée selon la variéié. Le jus est doux et .
légérement amer. Le pomélo n’est pas originaire d’Asie comme la plupart des autres Citrus, c'est en fﬂff M
hybride naturel et ancien entre un pamplemoussier et un oranger décrit a la Barbade au milieu du .w.m"
cle. Cette parenté, longtemps suspeclée, a été confirmée récemment grace a des études de biologie mofécfl-
laire. P
Aux Antilles, le pomélo est trés commun dans les jardins créoles, il s‘agit principalement d’arbres de semis
de la variété ‘Marsh’ dont les fruits a chair blanche sont extrémement juteux, parfumés et sucrés. L'amertume
v est faible grace aux températures élevées des climats tropicaux. Le pomélo a en effet besoin de beaucoup
de chaleur pour donner des fruits de bonne qualité. A la Réunion cette espéce est peu présente dans les jar-
dins, elle y est par contre cultivée a des fins commerciales. Sous celte latitude la fructification a lieu d'avril
4 novembre tandis qu’aux Antilles elle s’étale d’octobre & avril. Trois grands types de variétés se distinguent
facilement en fonction de la couleur de leur chair : les variétés a chair blanche (‘Ducan’,
Marsh'...), rose (‘Thompson’, ‘Ruby’...) ou rouge intense (‘Ray Ruby’, Star Ruby’
‘Henderson” ou encore ‘Flame’). La parenté entre toutes ses variétés est plus délicate 4
déterminer car bon nombre de cultivars est issu d’une mutation naturelle de .";“u;gy{;,r],,_
une certitude, la variété ‘Ducan’ est la plus ancienne. Le

~ . pomélo, quelque soit sa couleur, est consommé frais en
entrée, en dessert ou encore pressé sous forme de jus.
Ce fruit a une saveur particuliére, subtile mélange
acide, sucré, amer et parfumé. Il constitue égale-
ment une source intéressante de vitamines A, B,

et C. Le jus posséde des propriélés aperitives
et est un treés bon stimulant du flot gastrique.

il
Fleur cle Pomdlo

Pomélo a chair blanche
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Citrus spp. (famille des Rutaceae)

Avec plus de 1000 variétés, la collec-
ion d'agrumes de la Station de
Recherches Agronomiques (SRA) Inra-
Cirad de San-Giuliano en Corse, fait
parti des 5 plus importantes collections
d’agrumes au monde. Celte collection
est issue d'un long travail d'introduc-
lion réparti en 3 phases : Une pre-
miere entre 1959 et 1964, période cor-
respondant a la création de la station et
a lintroduction des collections
d’Afrique du Nord, une seconde allant
jusqu’a 1981, limitée aux variétés mul-
lipliables a I'identique par semis et
entin, une troisieme correspondant a la
mis en place en Corse d'une technique
d’assainissement par micro-greffage
permettant d’introduire des variétés
quel que soit leur état sanitaire.

i hu, les vanetes présentes en collection proviennent de plus de 40 Pays,

lHection de San Giuliano est particuliérement riche en mandariniers, en
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clémentiniers, citronniers et limettiers ainsi qu'en Poncirus. Son grand
de disposer de matériel exempt de maladies de dégénérescence

vanetés est done diffusable dans le monde entier sous forme de
semences, |

na. Les parcelles les plus anciennes ont prés de 30 ans. Une partie de la
Laujourd’hui dupliquée sur divers sites dans les Dom-Tom. Le coit
ntien drune telle collection est particulierement élevé, Elle trouve done sa
4 latois au niveau de sa valeus patrimoniale, de sa renommée inter-
amst que par la qualité des activités de recherche et de développement
Tace aux infrastructures, aux agents el chercheurs Inra et Cirad
Ua la torte implication de la region Corse, la collection
>an Giuliano apparait comme un modéle de gestion des ressour-

a conservation au champ est organisée par groupe
omique sous la forme de 3 a 5 arbres par variété soit pres de 5000 arbres

- Kumquat




Badamier (Réunion) - Noix de badame - Indian Almond (anglais) - Almendron (espae
g PagNol)

>0 mm ||ur1-:|,.'ru:'
climat tropical (chaud et humide / chaud et sec reconnue
| 0/10)

Arbre de grand développement

loute 'année

amandier des Antilles ou
bhadamier est un grand arbre
pouvant atteindre 20 métres
cde hauteur dans son pays
d'origine. Il posséde de lon-
pues branches horizontales
formant des étages sur 'axe
principal. Ses reuilles sont
rl.lIJ-r.l';.,.lJrr'h_ rhl.‘u't.r'-:"n clLf  SEXT)-

met. Flles sont luisantes,

3 v

d'un vert assez tonce, les P, = A8
dndier ou badamies

jeunes teuilles sont rougea-
tres. La floraison s'effectue
au sommel des rameaux sur de longs pédoncules po
lant de nombreuses petites Hleurs vert-jaundatres insigni-
fiantes. A ces fleurs succédent des fruits ovales aplaris
de couleur verte devenant jaundtre a maturité, lls sont
parfois lavés de rouge. lls contiennent une graine un

Amande des Antilles que ditticile a extraire e sa noix.

Le badamier est originaire des 1oretls pluviales des iles L e badamier est un arbre des climats tropicaux, fhdll[l*l
Andaman, de 'archipel malais et de la Nouvelle et humides : il supporte aussi les climats plus SCLN !
CGuinée, On le rencontre dans tous les pays lropicaux résiste assez bien aux vents violents mais surlouty '_; U
Le nom génerique Tenminalia, du latin terminalis, ter porte les embruns salés ce qui en fait une espece res |Jf'
mina |.||-Fu'||- I rosation des 1euilles WOUPCeSs aux ement ;J|.1|1h'r- en bord de mer. A la Réunion, sa I‘I"UH.I'
extrémilés de courts rameaux, Ce bel arbre, souvent fication s'échelonne sur I'année a l'exception des lj'llUI‘
considéré comme une espece ornementale, est devenu de juin-juillet el de novembre-décembre ; AuX Antilles
Ires sOLUvyEnl "-.i_ll'r.rll.I:'." clans ses controes d imtrocuction 1 |-;.-|:|.i|1:| [0 e I'annce.

nOoLanument em !Hm: |||- e

o0



Terminalia catappa L. (famille des Combretaceae)

g multiphcation se realise Par semis juste apres la ¢ hute

lies trumnts, Celle cCspece 4 peu fanl !'Hhu't {f'l*[ln Et"v. Les ' g

2% rew
ml - . e 1 . - ‘;h
. :_ :' j
-

celics ont eld selectionnées Lo alement frar | F“'F“'l"

INICressees pal le truit el son .’IIT'I.Il'I{il' (SLIT |-I r0s- . " i) ‘

o o trurt, Se o ouleur et son dslringence |1]l1'-=

«

i moins importante), elles soi spend, " - "
| | ; ¢), elles somt cependant e &

arement multiphiees par grettage d'ou une £ ~ ik

e reguhere des caracteres sélection-

imandier est un tres bel arbre d'om Amande des Antilles (fruit et amande)

Fyr. a0 itteniion J |'|II'I1IJ.|I1[ o SO eNCom

brement. ST n'est pas taillé, des étages de bran-

hes se torment naturellement ce qui lui confére un joli
it couibhibre, Par contre, s'il est a l'étroit (entre deux
' | 1 2rh F i Ii Le truit du E}.Hidlrm'r d une pead ln'r‘uilv et une nne cou-

PAITLHIETSs DAl EXECINiie), U LMATOI A A1Ors O SOy b : - '
| -‘ | | i €50n INE- che de chair comestible au godt sub-acide. En dessous,

el o poussera lout en hauteur, En terme de culture,

une coque epaisse a l'aspect de liege contient un noyau

I.:II__';_I:III:I:__II I|I~.I: I.11Irl|]ull-ﬁr ;:JI:‘:%“[.‘TLI“LFL;:.:; :*Ihlr;u_l_-:‘n!nlu ;I{fljri:tlhl.liJl::l:t!‘:‘: a la peau marron dont |.'._Lm.1r1rh- douce et agréable rap-
i (rren SO R .L;L. _ v pelle la noisette. Le fruit, lorsqu'il est encore vert, peut
Sl ERUC L f]'_”" d noler cependant I“_‘" 2 ””"T“ MEME  aire utilisé comme cornichon. L'amande contient une
| s, sont hotes des mour |_H-*~ des truits (Ceratitis “I’I-‘_— € huile de qualité. L'écorce de l'arbre serait utilisée en
I""" Lt rllr"' Zonatal rh‘ meme, |!.“H h““lh""’ F”'“I".[LHI etre inl'l_lai“n :i|[|r1-1i{|[|1- G | {.]rtliq.llulln Ill,u', I}'.]thlr't"i vertus
tes endommagees par des pigares de thrips, ce qui medicinales lui seraient reconnues : lutterait contre la

blennorragie, la diarrhée, la dysenterie, etc. L'écorce el
les truits, astringents parce que riches en tanin, servent

lonne au teuldlage un aspect plombé.

ausst au tannage. Le badamier possede un trés beau bois

rowupe, si e ot l'l.l'*-lil'[lll"

Fleur d’amandier des Antilles
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utres noms ;
Pine apple (anglais) - Pina (espagnol)

fcologie : climat tropical (chaud et humide / chaud
et sec)

» Facilité de culture : 7/10

+ Encombrement : plante herbacée de faible encom-
brement
Fructification : Toute |"année

-

E

o i
i '.':'_1 -r '."J.'-'I- .....
- a by K I"j"".",'f .':1 :H_ ,, r“‘h'1 :

ine et distribution
L'ananas est originaire d'Amazonie. Sa culture a connu
trés rapidement un grand développement dans les
régions voisines des Tropiques du Cancer et du
Capricorne. Il est l'un des tous premiers fruits que
Christophe Colomb a découvert en 1493 en
Guadeloupe. Cette espéce est aujourd’hui dans de nom-
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e Mesure indicative d’un fruit : 140 mm (diamétre)
Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :

e Energie ; 47 Kcal

e Glucides = 11,6 g

Vitamine C : 186 mg

Valeur médicinale : reconnue

L

‘ananas est une plante herbacée
pérenne ; la tige, a enlre-
noeuds (5) trés courts, porte des
feuilles épaisses en forme de
goultiére (6), groupées en
rosette d'old émerge l'inflores-
cence. Des «yeux» garnissent
la surface de l'ananas. Chaque
oeil correspond a une bractée
(1) et aux sépales (1) d'une
fleur. La partie charnue appelée
‘fruit’ est formée par le dévelop-
pement parthénocarpique de ['ovaire (2), de la bractée
et des sépales. L'axe de l'inflorescence (3) forme le
‘cceur’ du fruit. Au-dessus du fruit se développe le bour-
geon terminal (4) (couronne). Aprés la récolte du fruil,
cles bourgeons axillaires de la tige poursuivant leur
développement forment un refjet qui portera a son tour
un fruit. De nombreuses «générations végélalivess peu-
vent ainsi se succéder.

— e

breux pays I'une des toutes premiéres cultures fruitiéres
a vocation commerciale. Environ 13 millions de tonnes
sont produites a travers le monde (dont 5 pays seule-
ment : la Thailande, les Philippines, la Chine, I'inde el
e Brésil reproduisent a eux seuls plus de la moitie ).
Frais ou transformés, prés de deux ananas sur cing pro-
duits font |'objets d’'échanges commerciaux ; les




\nanas comaosus L,

JE

Anangs "Queen Victoria’

eril (famille des Bromehaceae)
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Quelques maladies et ravageurs affectent également
I"ananas, a noter le Wilt {un virus transmis par 2 coche-
nilles du genre Dysmicoccus spp.) ou encore la maladie
des taches noires causée par 2 champignons pathogenes
VFusarium  guttitorme el Penicillium  funfculosum) se
développant sur les piqlres d’'un acarien. D*une maniére
naturelle, "ananas produit ses fruits de décembre a
tévrier a la Réunion et de juin & aolt aux Antilles.
Cependant, les techniques de production actuelles per-
meltent, grace a une induction artificielle de la floraison,

de produire des fruits tout au long de I'année.

|
L]
-
¥

A Flewur d'ananas

Plamation d’ananas én Guad@loun

La chair sucrée et parfumée de |"ananas en fait un fruil
lres estimé, certaines variétés le sont I:}IH‘\ qque o’ autres
on distingue donc des variétés dites de bouche (‘Queen
Victoria’, ‘Bouteille’, *‘MD2’...) de celles plus adaptées a
la transtormation (‘Cayenne Lisse’ Pring ipalvn'u:ﬂt!- Cela
dit, un fruit de ‘Cayenne Lisse’ amené a maturité sur le
pied est loin d'¢lre aussi insipide que ce que I"on trouve
communément sur le marché. Riche en vitamines C, A el
B1, I'ananas contient également de nombreux minéraux.
Outre de nombreuses vertus médicinales, il facilite la
digestion grace a la broméline qu'il renferme.




Ananas comosus (1) Merill (famille des Bromeliaceae)

La collection Ananas du CIRAD est he |"r'|.',r'* au Pole de recherche AL chnvironnementale de I'w.'l.li‘:lll:liill.' F AN
ruit ol i:1-'|.'I-:|l||!-1'|i[|'|i||1'!','ll"'h =i!|'~'|'-|-a;-'u'-.IIJr'l.ll"!l'||1:!'l'!'r.li|||',.-:':--'-|,|l'|]I:.'Il",,5-.-’|'-..||.']|.l.|'._i'.1'1||'lrr”lt‘it'
Lans e contre d'origine (hassin amazonien) Hinanceé [ 'L nion curopecnn dans les années 1990, &n collabora
tion avec le Bresil et le Venezuela, Elle est aujourd'hui La plus importante réserve mondiale de la diversité du genre
\nanas, Llle est reconnue par 'UPOV et le GEVES comme une référend PO la ceriimicanon cdes oblentions Ve
Ll li La collect "III'Ij-IJ'rIIi O D ACCOSS1ON -"--J!.I:l|- J||-|..,:||I-||-=~In-[-'---.--rlr.llﬂ-.LJ--‘.-ulrn-n il-'-l'-.I:I'.'II-‘-.'l'll.ll'lfll.:'”-

¥

dont 373 Ananas comosus el 100 Ananas ananassoides el apparentés. Elle est la tondation d'un programme d'amé
Hi | .
horation varnielale imitie en 2000 Le genr \nanas est essentiellement constitué "_'.'HIII'-.[.‘I"»LJI|I||I|1-'- 2n=50). |}

clanl jusque recemment divise en deux genres el i".illfhiu'ur'*-~1|-l' la classitication de Smith et Downs (197Y). La
imprenension de 'organisation du complexe d's peces a signiicativement progresse a l'issue de la campagne de
lecte dans le centre d'origine. Les éludes entreprises ont mis en evidence le regroupement monophyletique du

e Ananas avec I genre tetraploide voisin Pseudananas 1|'-_'_|r.:-L|F-L- constitue de ces deux taxons est struclure en

: OUS-groupes. Leus d'entre eux caorrespondent a des ditfterentrations ged u-_-,|.:!='rm;:_-- 5. Le troisieme est e ;Ilrl]h.[i:'«l-
C el Comprend loutes h'-t"-in Ces cultivee: [ICILIT e truit el pour les fribres) ainst (e I 1AXON SAauUVage anandassaol
des. Les resultats obtenus sUpporent |"".i.1!:n-.u-!:||--_1---.-_‘|.-.|"..|:_*_.~.r|. nord-amazonien et d'une domestication des
rietes a truit a partir d*ananassoides dans les Guvanes, avec un centre di cliversiication secondaire dans '"OQuest
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Avocatier - Avocado pear (ang

climat Irnpu al (chaud et humicde / chaud

chaud et humide

el sec) et climat subtropica
chaud et sec) selon les variélés
/10)
Arbre sélectionné de développe
ment moyen

seplembre a mars (Antilles) : tévrier

A '-"[:'.u-':1|:-w- (Kéunion)

Wwodal i e’

L avocalier est oniginaire des zones o'altitude du centre

L]

- i||J.||I|1-' nulritivies onl

8 [V :1!"'|']:Jl' ol du Guatemala, Ses

qu’aujourd'hul, on le retrouve dans beaucoup de pays
ropicaux el --||}.|1rf||r|r aux, de I'Equateur jusqu a 43° de
latitude (celle de la Corse dans i-lrll-'ll|"|llll'|l' nord) et du

bordd de mer jusqu’a 2500 m cd'altitude au Mexique ou

g6

Aguacate (espagnol)

: 90 mm (diamétre)
MO 100 g
1 39 Kcal
0.8 ¢p
4,2 2
1T mg
reconnue

‘avocatier, aux silhoueltles diver-
ses suivant les variélés, peul
atteindre dans son pays d'ori-
haut. Le

osf ot rsistant.

gine 20 métres de

feuillage Les
tleurs sont peliles el verclitres.
Ces fleurs, bien qu'hermaphro-
dites, présentent des cas rés
nets de dichogamie, ce qui

i A
signifie (ue les organes males '1'37

P T

of temelles o'une méme Heur

e st [ Hu.u.f.'uurrr'.l'u =l

meme [lemps [ 'autofécondation s'avére clonc difficile.
Par contre, il existe deux groupes de variélés (A el b
dont l'e mélange en plantation lavorise le taux de lécon-
dation. Le fruit est une baie sphérique ou piriforme a
Pros novall, La P lisse hne ou FULLUCUSC :-,rJ.iw'w' £

de couleur verte, noire, pourpre-noir ou lie de vin.

Ju Kwanda par exemple. L'avocatier est tres commun

la Réunion. mais il n'v est [2as véritablement cultive. Sa

periode de production s'étale de téevrier d ‘“'F”"””'“"

Aux Antilles, ¢’esl Lin .||h|u- -:{l,|~|u.| ||ui|~.-4 1 I.I|'|fl' 1i1| |l]n|lr!

créole, les variétés y sont trés nombreuses (voir plus

oI el portent leurs truits de '-u'!rlrrllt:lll.' Jd mars.



A

i dlongine Ilrhflll ale,

tlles comme a la Reumon

I'avocatior es| ‘*rl]"-'.{"FIII}IE'
us des climals tres varies, | exige une (uan-
 bien répartie, d'environ 1200 a 1600 mm/an.

g sur des sols de nature variable sauf sur des

hvsaants Havocalier est tres sensible a la jrourr-

urel, Entin, son bois tres cassant le rend sensi-

Jiolents,

|1"- AVOCaliers sont

aultiplies par semis meme si ce maode est loin d'étre le

]
il e

[n etiel, outre la poric de la variété (la graine

reproduit pas tidelement la variété) ces arbres sont

PRl

[ Th
il | |1 1

s Pt

¥
IFELS f

o eprderme verlt ou s 1olet) .

nent tres vigoureux ¢t done ditticile a conduire

re VIieueur i-lrnillt tivite ditticile a obtenir méme

metlleures vanoetés doivent donc étre

greflage (lente cde cote. tente de 161e 0Ll

COMY ||I:['.h'l" sur ces [J[.mh e semus., Trois races
vislent mexicdaine wue nous ,1i]|'|*'_:[*|:{1-r1~1

atemalteque (G) et antillaise (A) et toul une

vhrides entre ces diftféerentes races. Avanl de
los varicetes commerciales les plus importantes
narche international, il convient de préciser
v\rtilles une multitude de variétés de la race
existe, Ces dernieres n‘ont pas de noms ot

nais soONnt connues sous ces .t[liu'”.}“l]r'l"- 1elles

bouteille” (gros tuill vert en lorme de bouteille),

rouge’ ou son oppose ‘avacat vert” (truit de taille

Les qualites gus-

i Janetes de celte race sont :-.:l'i'll'r..ill'lT'H'l'l[

ntes, La pulpe tondante avec un gout de noisette.

4] de celle-ci une peau hne rendant sa com-

hsation dehcate (ragilité aux chocs). Des indivi-

Fr
| T | Lik

Oont eéle |r|1r1:-l+llll-~ o |~i

race .|H!IE|.HH|'

i+l ¢l -i| VNG NAlSSANCE O [11- Ilnlllllrt'lh | lI|Ti*..Ih

aux noms evocateurs @ Réumon noir, Réunion

pargoulette a |u|'|'.'1 col, elc,

M x () esl

Lirdds internationaux sont nombreux Fuerte'
originaire du Mexique et donne des

Hes o i.|-||-r o |:||||:u- tondante el de tres bonne

Persea americana Miller (famille des Lauraceae)

{|l.l1'||l-U" '.,'.Ilh[.ll'l'..t-, { olle varniele a |nr1r.'_1l~l'r'||:!- ore 1a |+ELF‘--
plantée a travers le monde mais elle est aujourd’hui sup
plantée par ‘Hass’. Variété sélectionnée en Californie par
Rudolph Hass en 1920, ‘Hass” (G) est un avocat d'excel
lente qualité (tlaveur riche, goat de noisette), L'arbre est
vigoureux et tres productit, ‘Choquette’ (f Ivbride G x Al
a et1e sélectionnée en Floride ou elle est aujourd’hui la
principale variété commercialisée dans cet Ertat. L'arbre
est trés productit et résiste bien aux maladies. Les quali-

les puslatives de ses truits sont excellentes.,

Les plantations sont réalisées a 156 arbres par hectare (8
m x 8 m). L'aménagement de la parcelle (réseau de drai-
nage) et le travail du sol (sous-solage, labour protond
peneralisé) sont d'autant plus utiles que les rnisques
d'inondation sont notables. Cette préparation du sol per
mettra de preveni de nombreuses maladies s altaquant
aux racines des avocatiers 'i.“pinrnjrn'rrhnr.i CInNamomi,
Armillaria mellea et Verticillivm albo-atrum). D'aultres
maladies peuvent déprécier la qualité des truits, notam-
ment  par cdes taches ned rn!it{{uw | Anthracnose,
Colletotrichum gloeosporioides) ou des taches jaune

{ |i!II (L er OSpOriose { i QOSPIOr IIIJI_:JHH'.I'. ['l':llll'l L Er-

fr,lfllqln'w Pl i ,I.J SOVEN Y
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Lains ravageurs ne sont pas en reste, citons le thrips, les

MmMaoucnes -|4'1~ irunts '.'l JAC LIS rJrilrh.r-r.'h' |-|”-u { Ill'llrllt"‘a_ ||

e '”"].'!"“' FJlI"-. losanitaire de 'avocatier esl

[ (R
A0 AT TS

loin d'¢ire négliveable. Ajouter a ceci que les produits

phytosanitaires homologues sur cette culture sont rares

cdonc une seule solution dans son jardin preveni les

Maladies el ravageurs.

L'avocatier tHeunt! une ou deux 1ois par an cdurant des

LUn F'l""" urs mous. i peut porter fl|ll*~- ad'un

:-1-'5-J|]~ Ll

million de tleurs mais

moins d'un pourcent arrive au

stade de la nouaison. Sa tleur est |11-||1-*.1||||!r|f.||11- c'esl a

cire qu'elle possede a la tois les organes male (etamines)

1 temel e Lpirstl

.\ _:i".."lll.{llr' TN S Ii.lll" 1 |||i-"-[I|' 1|1'|.t|_ |l"“-

i []
Cltamimmes et i pisti

n arrivent 2458 d maturite en meme
temps. Ce phénomene appelé dichogamie engendre des

[”'J:"!‘-'.'I!I'~- de tecondation. meme en Present o o'aberlles

attirées par "abondant nectar des tleurs. Les vanétés
.-',I T § 0 TEL, rl el o ;1|'-.'-4'| ] i | |:I"I|- '._'I?l':'l.r'lhl"- ||' ',:1"-‘.1"!'
de varétés dit A et le groupe dit B. Quelle est la raison

de ce classement ¢ Pour le comprendre, prenons 'exem
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roupe s'ouvre 'apres-mich, A ce moment, les etamines
mi nt pas tonctionnelles mais le [ slil o8l réc F'1 i la
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liberent le pollen tandis que le pisttl devient non fon
tionnel. La tleur est alors male, D'autres séries de 1l e
vont s'ouvrir selon le méme schéma pendant |a periocs
de tloraison. Pour le groupe B, une tleur est donc femell

I'apres-midi et male le matin ! En ce qui concerne |e

groupe A, les phases sont inverses de B : la fleur pef

temelle le matin et male "aprés-midi. Les fleurs d'ur

meme  arbre |.-I'II'-,1'!'|T-!“H!'H s¢  téconder entre  elles

D'apres les explications données précédemment
réponse est non En pratique, on constate cependani
qu'un verger plante d'une seule variété peut fructifier
(uasi normalement. En ettet, un chevauchement entre
s =,|-|1._-..-._ !|],||-- i+ II'HH'HI‘ {h- Iilflr'!t'l‘lfi 'S SOTIES {i!' Heurs

d'un méme arbre se produit tréquemment sous I'in
tHuence cdes

léerr e

d'alterner des lignes i+1.:r111-4'- de variétés A avec celles dy

conclitions |Ir|1.|'|HI'.Jd'-_ MAals pour augm

laux de nouaison dans un verger, 1l est conseillé

varetes B tleurnissant a la méme cpoque. Les abeilles per
mettront la |;||1|||1|-.|1.|JH Crolsce des deux Rroupes ol

Velleles,

L&l :“illlr' |||- | AVOC al lf|-|' part sa consistance, es! souvent

comparee a du beurre. 5a haute teneur en matiere grassi

e cn :l-"-rlln'll " a Il'lh_I IZI-.I::”I'I.:I‘% lres nourrissanis

donc un truit de grande valeur nultritive

Foil est ausst riche que le lait et les oeuts ! |
Irutl est pring :F.-.:1--|11--r:l consommeae en hors d'oeuvre o

mais ausst en dessert aved li:| SLICTe

| - | ;
IMelangd: A e |.| Tarimnie :Jw MmanceC, i Ia morue

el cdu piment. avocat donne le tameux ‘teroce

e Iraniteranl |! o |!:.trr|11-|-a_ NS 1!'|_JII|I“'- q~'I'f.l1.l nt ant
lussives ¢l auementeraient la sécrétion hawre, L

sstouthisée pour les soins de peau.
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Persea americana Miller (famille des

Le greftage de Pavocatier en ‘anglaise compliquée’” en images

Sparation du

porte-greffe
,g._}n hiseau simple est réqlfsé s
dans u )
S un pre mr%ﬁ’!m@

.},-{J

greffon : considérez

r le porte-greffe (un biseau simple puis une

fente au deux tiers),
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Wle porte-greffe
) L ﬂs.wmhfﬁ-.

Préparatior
yaﬂ'e Une I8
dutxrmﬂ du bisemt

) uile rgalisec.

Ligature du grefton
I"aicte d’une bande

I|:J.r.|'~rrr;|.'r' L elle grefle est

'une des plus cithicille
| |
realiser los I'u.r.rrfh Jolil

ensuite slockes sous

ombrage (60-70 %) et une

hourmchite nurmimale clont

clre mamnlenue.
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Bananier

* Ecologie
e Facilité de culture : 10/10

« Encombrement : Herbe geante
e Fructification : toute l'année

anane

Autres noms :
Figue - Banana (anglais) — Banano, platano (espagnol)

: climat tropical (¢ haud et humide)

e Mesure indicative d’un fruit : longueur trés variable
d'une variété a |"autre (5 a 40 cm)
‘aleur alimentaire (Pulpe/100 g) :
* Energie : 89 Kcal
Glucides : 21,8¢g
e Vitamine C : 11,7 mg
e Valeur médicinale : reconnue
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Régin A deDananes

]
4 %

e bananier est une plante herba- §
cée, de laille variable. D'une B
ou rhizome,

¥

souche vivace,
naissent de grandes feuilles
constituées d'une longue gaine
terminée par un limbe élalé,
pouvant atteindre 3 metres de
long. Les gaines, en s'embol-
tant les unes dans les autres,
simulent un tronc épais, her-
bacé, couronné d'un panache
de feuilles ; du milieu nait sur
un axe central une longue inflorescence recourbée vers
le sol. Sur une inflorescence deux types principaux de
fleurs se distinguent. Des fleurs males qui sont conte-
nues dans le bourgeon terminal. Ces fleurs tombent aus-
sitot aprés les bractées protectrices. Le deuxiéme lype
de fleur. les fleurs femelles, donneront quant a elles les
bananes. Celles-ci sont presque toujours dépourvues de
graines. L'ensemble de ces bananes forme un régime.

Bananerae

4 Origine et distribution
Le nom générique donné par Linné rappelle le médecin
e |'|'||'|in-r1'Lj|: .'.‘L;-.l_r-:“"“l*‘. Antoine Musa, Ce

|']“_..hllti.t1|-: ns naturelles ce 2 SO es (e bananier sauva

sont des

pes a graines diploides (Musa acuminata et Musa balbi-

stana) qui sont a l'origine des diverses variélés de bana-

1ies connues aujourd’hul dans le monde, Ces especes de

|
bananiers a graines seraient originaires d'Extréme

Orient Asie Sud Orientale, archipel malais el iles
Philippines. De nos jours, on trouve les cultivars sélec-
tionnés a fruits parthénocarpiques dans toute la zone
intertropicale. Le commerce international de la banane
(14 millions de tonnes) repose sur un seul sous-groupe
variétal, les bananes ‘Cavendish’ qui fournissen 97 %
du marché. Elles représentent prés de 50 Yo de la pro-

duction mondiale 4 coté des autres bananes de types




Musa spp. L. (famille des Musaceae)

i ou g curre, Aux Antilles, méme si les |=|.|rll11[||rr|~« Importants nécessaires aux grandes FJl.JIIL![IIlf'I‘“-. les vilro-
en net recul depuis ['|ll'1li".=r'- annees, la culture du FJFn:Hu SONL a4 preterer. Les plantations issues de ce mode
e oS, Ve la canne d S5UCHEE, Une ( lI|IlH|' |:||-.H1 (e e 1'|'|l.;[f||||ElL dlion sont 15|[|L. h{.uj|'|{];;u-!'.q"~., ','1,|r.||‘||;u--1 SLIT !1'

¥ .-r 1T L] ‘l i |
ncuiiure insulaire o cdeux ii"FL'Ir!l‘rHl'r}h Irancals F]L'Irl sanitaire el varniéetal, Les ‘-"””i‘t*"“t"‘ l,”“_”.nm.m

\mernique (Antitles), toutes deux des cultures d'expor-  généralement de laboratoires européens, des entreprises

ation. Celte espece lorge le paysage de la Martinique et locales privées - agréées par le service de la protection
BT

[ Lo cote au vent de la Basse-Terre de la Guadeloupe. A des végétaux (DAF-/SPV) - assurent ensuite la phase de

LI L (s |!!.HI'|.1[ITIH‘~ C O hllL'h. s lrouvent sevrage of la mise en marcho.

488N
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leslinée au marche local., Hormis celte exploitation a  variété ‘Cavendish’ cache la treés grande diversite varie-

lins commerciales, le bana tale, il existe plus de 1000 varie-

nier est omnipresent dans les jar 1és o lravers le monde. Alin de

creoles. Coest un druit Ires mieux comprendre les origines

pprecie dont la production de des variétés, voici quelques

i

ruils a l'énorme intéret de s'éta- t"-.FJ|I1 ations concernant la classi-

rosur loute Fannee, ncation : les varietés cullivees
.m]umrrl'hul SONt cdes ;:l.mh-a iri
ploides, principalement issues de

. E'{nlngi{-

e Clumals tropicaux el wulﬂrnl!rl-

8 -

croisements entre les deux espe

1 ces diploides d'origine, Musa

LA e Dananier esl une Fl|.'|l!h'

Jdecante en eau, sensible aux acuminala (noté AA) el Musa bal

s temopoératures ! aux bistana (noté BB). Les cultivars

Fleurs males

| os sols doivent élre sains d'origine monospecitique acumi-
nata appartiennent au groupe
botanique AAA, el les cultivars

interspecitiques acuminata x bal-

(i Nes en azole @1 Fin'[cl‘ﬁHI'_ Y

FTO0RREETLENYY A1) el ‘hl:!ll!]r

1 200 a 1500 mm bien

coartis toutl au _|||'|'.: 1['|:l | AN lI-”"'L”LI ':IIth””"-I]”"I”I SOOIl aux

Cculture du bananier est done AAB, soit aux ABB. Par exemple

oroférer dans les zones chau- dans le sous-groupe ‘Cavendish’,

s ¢f humides. En altitude, sa la variété communément dppe-

issance sera plus lente mais lee ‘Poyo’ est un triploide (AAA)

walités pustatives certaine- de méme d'ailleurs que la ‘Figue

ent ameliorées a l'image peul rose” (AAA). Plus sucrée, la

e e la "Banane de montagne ‘Figue pomme’ (AAB) est deli-
2 . 2 Flevrs temelles ! i a
110 R I. I'.””"'I'Il“'. | |l|1t'! I rl.['nl /‘f .'; U se l‘T Irﬂ."‘\ L|{b| MO e qll."\
¥ l

Antilles, sa commercialisation esl

lemperatures plus basses de

' Réunion, sa culture est a limiter en dessous de 600 mMalheureusement trés délicate (peau fine, éclatement

irequent). Ce meme croisement a n]fmm- 1'¢.h1|v|m‘r‘|l des
! £

clres o altitucle
Varieles moins sucrees |umt..||‘|r otre utihisées comme

¢ Multiplication et variété légume comme les ‘Bananes jaunes’ ou ‘Plantains

multiphication du bananier est réalisée par ses rejets  (AAB). Les bananes carrées (ABB) sont quant a elles

uche, Cependant, et pour répondre a des besoins — riches en amidon el servent aussi a faire des farines dié-

y
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nane '
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cles rnotes non alimentarres existent

Bluggoe. Enfin

1 | Viusa textilis

aussi comme celles a nibre

le chanvre de Manille gui per

Culibhivees dui

I"’h|l|p;;|r1z-- pour Fjr-J-iLJ:;--

rl1es |r_|:"|]l_;'l_|'m {)L] .rIZI'.". certames varietes

med [11- [aire

ornementales (Musa ornata, Musa lateritd

® Culture

Le bananier ne produit qu'un seul régime par pied.

""'-q1u:_"|r'|'||:-!:'|~. |:-~. rejels nes sur s LI |1-" -:ll" |-I Fllmllllll

assureron! sa perennité et procduiront d leur tour un

oime, [ous les rejets ne soni "'['*'Ilrl.1:1' (DS '.*,.|rr|t"~.

| r-,._r-.-||—-‘,“r]r],=;-- permet. par la SUPPression ou la selec-
caractiere iniensii

lion de certains rejets, de maintenir le

de |la culture. Le remplacement des Fn--rlu porteurs esl

( 'esl

| fJI[Jl'r.lTlra:‘l la FJ-|[J- délicate de la conduite o'une bana-

ainsi assuré et la densité de plantation préservee,

neraie. Les densités de plantation sont generalement

cl'environ 2000) [;.|,|[|'[~H er hectare. En conditions clima

tiques icdéales, 80 a 95 jours sont necessalres entre

'émission de l'intlorescence et la récolte du régime. Les
r*'f'fl*'f[]l'[:r-- yaArieni Ii" 20U a Bl) lonnes [acll e lAre ml'l:ll\
1 5LV 1S [ 1.!".I]I:"'w rl,:i-',||r,t|r-u |,| VAFIETEe & ilq'q'r_|||p

gie. Les

{_osmi .l_j'.lr.l!r.'ﬁ s soarcliclus) L

SOni ||-

[ § i
principaux ravdageurs

charancon

|1--rr|.1'-'Jr|I'~._ chitterents 1|"|I'I[I‘-

et les acariens rouges. Contre le charancon un Pro
gramme cde lutte inuiur_-lnpu- mettant en euvre des
nematodes entomopathogenes utiles est en cours de
rlievye ir,ﬂ,“. nt. { ontree les nematocles ',r‘.|'.fr:||all.l','ll"~._ |1
rotation culturale (plantes assainissante. canne 3
LIC T emble étre une honne olution pour diminuer
| o ‘.H||J'ji.1'|-'|ll..||' I'ti"||'l'_ll'||,i!-""|||'="" tement sans avornt
FEC O ILUX INseChicicles cliy so Entin e .1I|':I"||I'Illl'r'lr
cles malacln menacent les plantations de bananier i
Iravers e monel 1 v AT NOotamment I'll'.-'i'l-'l'p'.l__ll'llh'_l
WS alellg | Hivial La

-l-rrr|.|_||HIII.F |.1||f'll'

i " i ! : I
Ay |-I'.|:"I' ETE e IMIUSIC O ) est presente on Catrach |f|||1:r-

el en Martinique depuns longtemps. L euls tratemoents
[.r;..|'!_.!r fynsiIstent eg ,!, .-';|_|I|||_| _I- fFrrae I|.‘Ei Illrl"l
Cicle clont lee ottet it 1'environmne Imen! <ol [IFEC W (L)
pants. Aujourd hun les Antills i lalen 1LY Ot sous la
TTVEETY A r||- ||-'f||-'| [®aiala r|' 1 € EYFe @) |‘|r||-|r.l aleilE

V. tijiensis), ou maladie des raies noires, Plus agressivi

et plus virulente que la précedente, el qui atfecte plus d
cultivars, y compris cerlains réputés résistants a la cer
cosporiose Jaune. C'est en particulier le cas de ceux du
groupe plantain (AAB). Les pertes de production peu
vent atteindre dans certains cas plus de 50 %. A I'heurs
actuelle, seuls des traitements avec des fongicides pel
mettent de himiter 'impact de ces maladies, en atten

cant le possible t][w:*hrmu*lm'rll de varietes resistantes

® Utilisation

La banane est 'un des fruits les |'|[I_r‘~. COMMOETC LTSS

cdans le mi rr'HJl-, { |1.]|:[||!' Irancals consomime annuei

ment pres de 10 kg de banane : truit hautement energe

Ml 1%

Lique, Son truil peut etre consomme . I'Grat trais ou sou

5

forme dle ]LIH.HH'*. sOchées, Des contitures el (des o

poles peuvent f“.;.=||1-|11|'r'|t Otre confeclionnees, Les Dand

{ W1 I

Nes O cuire. les |:|.|r|[.|||+'- S [ :\J||j1,|[:llr'll1 la viande

orahimnees

poisson, cuites lelles quelles ou en purees ou
Flles entrent aussi dans la fabrication d’un plat trae

ned mane -.';.|.|_:|:1l.||-, lee hobele



Musa spp. L. (famille des Musaceae)

La collection de bananier du CIRAD Guadeloupe

¢

Lo collection de bananiers du Cirad est installée sur la station de recherche de Neufchiateau en Guadeloupe. Elle
constitue aujourdhur Fune des collections les plus riches du monde, a la fois par la diversité qu'elle recouvre ainsi
que grace aux informations qui accompagnent les accessions qu'elle contient.

> majeure

|1 collection est essentiellement constituée d'accessions importées depuis de longues années. Les variétés sauva-

s of ancestrales sont issues de prospections effectuées de longue date dans le centre d'origine des Bananiers, le
Sudd-Fst asiatique. Les variétés cultivées recouvrent la grande majorité des types rencontrés en culture d'intérét éco-

nomique a travers le monde, qu'il s'agisse de I'approvisionnement des marché locaux ou bien des cultures d'ex-
o Ll ronn.

Lo collection de Neufchateau est aujourd'hui reconnue en tant que collection de référence par Bioversity
international, le programme de I'lpgri consacré aux bananiers. Plusieurs prospections constitutives de la collection
ont d'ailleurs é¢ cotinancées par Bioversity International depuis une quinzaine d’années (sous l'ancien nom

d'Inibap). Le Cirad est également partie prenante du programme MGIS (Musa Germplasm Information System)
pilote par Bioversity International.

fancs

Impor

d’

Ieres

o

eces Irul

vajourd'hur Palimentation de la collection en nouvelles accessions est réalisée en relation avec |'International

ransit Center, collection in vitro de référence maintenue par Bioversity International dans les locaux de la
hathoheke Universiteil Leuven en Belgique.

5

EsSp

L collection du Cirad comprend 450 accessions dont 80 variétés sauvages (Sections Australimusa, Rhodochlamys,
Callimusa, et dans la section Eumusa, Musa acuminata, balbisiana, basjoo, itinerans...), et 130 variétés ancestrales,
principalement diploides acuminata. Ces accessions constituent aujourd'hui la base d'un programme d'améliora-
lon et de création variétale des bananiers initié au Cirad depuis 1985. L'objectif principal de ce programme de
creation variétale, est 'obtention de variétés de banane dessert pour I'export, résistantes aux cercosporioses jaune
¢l noire. Ce programme s’inscrit plus largement dans la mise en place de systémes de culture du bananier plus dura-
bles el respectueux de 'environnement.

M I I I mnmm M M M M M M T T T T T MM YT My ey ey e R R R R R A T A R A AR A R A A AL L AL

[T, W

Fague roses” . Corongpe dles triploidies AAA - Sous groupe ‘Figue Rose' - Banane i fype dhesssenrt, surtoul & valour décoralive, car peu ;mhrl'm fve - Cigine Asie, mais

e retronve elans fes pardhins croofes aox Anlilfies

o e - Garoupe des tnplondes ABB - Sous groupe ‘Bluggoe” - MEme sous groupe que Ly Banane 'Polo' des Antilles - de tvpe J Curre - Daspect Blewu” est donnd
JREE LN ire dure fi ffun peC Ol fies frenils, LA frmhes

Mank Popo’ - Grougee des triploides AAB - Sous groupe Popoulow / Maia Maoli’ - Bananiers 3 cuire du Pacitique - Comme les Laknao, proche cousin il Q
f il

Musa baspoo” - bananier diploide sauvage de Vespéce Musa basjoo - Aussi appelé bananier de Chine ou du fapon, eén raison de sa lolérance au i il =

Lefirrn i it s n'l",l'"'l ik AAH - S LB G 1 akrao®™ - Banane & Cune il A o elgr Fin nrqrn- JiriM s Ceisin 1|r| = jIF.IHJ'.IrJ'I\ m
lougeenn male de Paka’ - Hananier diploide acuminata cultivé (parthénocarpique of plutdt stitrrle), ‘Paka’ Ll partic des banamers de b zone Ccdan Inclien

fee oarniatploples elie | Vieijue

node e Mosa acuminata malacoensis - Banamer diploldle sauviage acuminala - Chigine Malafsie m
\ Cveluting - hananier ormemental de Ly section Rhocdoohlamys (liss bananiers ¢ piltivids sont elans L ses tion Eurmiusal
W]
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Mrbadine 5

Autres noms :
Giant granadilla (anglais) - Badea (espagnol)

e Ecologie : climat tropical (chaud et humide / chaud
el sec)

* Facilité de culture : 8/10

¢ Fncombrement : Liane trés volubile

e Fructification : Aot a novembre (Antilles) ; janvier

a u-pt!-rnhrf- (Réumon)

Mesure indicative d’un fruit : 300 mm (longueur)
Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :

6OKcal

10 g

: 20 mg

* Energie :

Glucides -

L ]

e Vitamme (
e Valeur médicinale : connue
e Toxicité : connue

= ————— S e

a grande taille de la barbadine et sa couleyr
jaune-vert pourraient faire penser d une
cucurbitacée. Mais il n'en est rien ! Cest
assurément le plus gros fruit du genre
’assiflora (les fruits de la passion). La barba-
dine est une liane vigoureuse aux tiges qua-
drangulaires. Ses feuilles brillantes sont sim-
ples, ovales et de couleur vert foncé. Les
sépales sont verts a l'extérieur et blancs,
rose ou violet a l'intérieur. Les pétales des
fleurs sont blancs fortement teintés de rose,
Le fruit, vert pdle et luisant lorsqu'il est
jeune, devient jaune-brun a maturité. Il
mesure jusqu'a 30 cm de longueur. A I'inté-
rieur du fruit, les nombreuses petites graines
noires sont entourées d'un arille mou et
translucide.

¥
:
-
-

Fleur et Myl de I.r,uh,:h*

® Origine et distribution

La barbadine est originaire d'Amérique tropicale, proba-
blement des régions basses du Brésil tropical. Elle est
cultivée ici et 1a a travers le monde, comme par exem-
ple en République Dominicaine, au Brésil, en Australie,
en Indonésie ou encore au Pérou. La barbadine est fré-
quemment rencontrée a la Réunion, beaucoup moins
aux Antilles. Elle n’y est par contre pas cultivée A des fins
commerciales. Elle porte ses fruits durant les mois d’aoit
a novembre dans I’hémisphére nord et de janvier a sep-
tembre dans I"hémisphére sud.

SRS

® Ecologie

La barbadine aime les climats chauds et humides. Elle
prospere néanmoins jusqu'a 800 metres d'altitude a la
Réunion et s’acclimatera de ce fait partout aux Antilles.
Les terres argilo-sableuses et drainant bien lui sont parti-

culierement favorables. Elle supporte mal les sols calcai-
res.,

® Multiplication et variété
La barbadine se multiple facilement par semis, les grai-
nes mettent 2 a 3 semaines pour germer. Localement,



Passiflora quadrangularis L. (famille des Passifloraceae)

ilos vaneles onl ele selectionnées, notamment en 1one

non de la grosseur du truit. Une variété ornementale,

ewilles panachees, existe egalement, Ces variélés sélec

tonnées seront quant a elles multipliées par bouturage

hois mature de 30 cm de longueur)

. Mises a enraciner
dans un substrat léger (sable + terreau) ces boulures

nourront étre repiquées au bout d’'un mois.

¢ Culture

La culture de la barbadine nécessite un support. Elle
peut Ctre conduite en pergola ou encore palissée sur un
seul il Une pollinisation manuelle est parfois néces-
SAIre pour obtenir une bonne récolte notamment |{:1‘H.|:|L1t'
le climat est trop humide ou bien si les insectes pollini-
sateurs sont rares. La pollinisation manuelle se pratique
racilement en fin de matinée. Une barbadine agée de 2

b ans peutl porter une cinquantaine de fruits, le stade
de maturité est déterminé par le changement de couleur
de la peau (devient marron clair el translucide). C'esl

vigoureuse et donc gourmande notamment

. P'HFJ!'{ i

el

en matiere organique et
2N éau.
malachies ou

Quelques
|".|:]-"n-'1|!|_|\I
sont a craindre,

eurs
ils ne
lui sont cependant pas
specifiques,

€ Ultilisation

Verts, les frutls sont
broyés el ulilisés
comme l"gur“m'm Murs,

la pulpe sucrée et aci-
dulée contenant
graines est consommee
crue. La barbadine esl
également utilisée pour
la contection de confi-

25

Détaut de pn”fﬂimm n

tures et quelquetois de
boissons rafraichissantes. Les graines contiennent envi-
ron 22 a 28 % d'huile. Cette teneur élevée est proche de
celle des graines de tournesol.
Altention ces graines sont

egalement

carcioton iq Les
et sédatives
elles

loxiques.

; a trop forte
dose deviennent
La décoction
de feuilles est utilisée
comme vermifuge ou
externe
maladies

en 1.1‘;-.]!,1'.{'
comme les
de peau.

Barbadine

&
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Autres noms :

Cocoa langlais) — Cacao (espagnol)

Cacaovyel
. climat tropical (chaud et humide)
Facilite de culture : 10/10

Encombrement : Arbre de développement moyen

* Fcologie

Fructification : é&talée sur toute 'année

e Mesure indicative d’un trunt
recConnue

: 200 mm (longueur)
e Valeur médicinale :

e cacaoyer est un pelit arbre pouvant
atteindre 5 a 10 métres de hauteur
Ses feuilles sont grandes, alternes
d’'un vert assez clair. Il fleurit toute
lannée. Ses fleurs apparaissent sur le
vieux bois comme le tronc ou les
grosses branches, le cacaover est dit
caulitlore. Les fleurs sont générale-
ment trés nombreuses mais ne don-
neront que quelques cabosses, Ces
fruits jaunes ou rouges a maturité sui-
vant la variété renterment entre 20
et 40 graines : les elles-
mémes entourées d'une pulpe blan

féves.

chatre de saveur sucrée.

Cabosse sur cacaoyer

et distribution

J [ ]
L¢ cacaovyer esl orniginaire cles torcets tropicales humides

® Origine

e | llr]a-jiq!L[a Centrale el du Sud. Le nom generique,

ff:anfr;JI:rLj, IO 1211 ciLl O ffh-41h, u]|[-u_ i*] f;;rrr;LJ

boisson. Le cacaover a fait partie intégrante de |'histoire

cdes viavas el :||-m \;’Ilﬂtﬂli'w. ( |1|'# Ml SL i|I'IIIIr'f*~ 1 servail

alatois o ,:i|!||1-3'1_ cliee midiclic AIment . cle [mlral!|1i1 de beautéd

mais aussi cde monnaie o’ G hange. En moins de deux

| 1

siecle le cacao a conquis o urope entiere, en 1770 esl

crée la premiere industrie du chocolat (Pelletier et Cie

r

(]| 1528, Van Houlen |ir-|:||u1- le b

d'obtention de la poudre de cacao et enfin en 1870,
lean Tolbert mel au [rOINl la e lllaillaji- e tabrication du
chocolal. Aujourd’hur les pays producteurs sont nom

LML

E,| { {1l

du Venezuela a Ceylan, en [rassant par le Brésil,

:|'| Joire ou 'lndondésie 1ail que I [:|r|1[|;| Licin

96
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mondiale de téeves de cacao est estimée a 3 millions de
LONINes assurce a3 Y)Y pa cdos }!lL'TI[t“‘-\. l'lF:lll'II[.llfl'!!'l‘- 1AIMI-

liales :[.- maoins tii- 1) |1.I.

¢ Ecologie

Le cacaoyer est une espece de climat chaud et humide
SANS 550N seche [ore rJrJr1;;i-L-_ >a lemperature minimale
supportée est de 10 °C, I'optimal étant une me yenne de
2 “L:,

- = 1
mm par an et bien répartie lui convient parfaitement. il

Une Flfll‘ulrhrlu ne comprise entre 1500 el £5

aime les sols riches, humiferes, et légérement acides. Un

ombrage de 'ordre de 50 2, lui est absolument neces
sl ol

saire lorsqu’il est jeune, puis entre 20 et 40 7

ensuite suttisante, l est sensible au vent et aux embruns



& Multiplication et variete

Jor oSl N ||iI.F-| C pPar grames Elles sont pretes

dies que le rrunt commence a munr, elles perdent

r.:|n|t||'l1'r'r11 Jpres leur extraction

orandcs g wpes el un troisieme 15su

Les ‘Criollo” aux cabosses vertes ou

ant maturite, verruqueuses et aux leves blan

Fles donnent un chocolat tin el aromatuse. Les

¢ Ce groupe sont generalement auto-incompa

¢ qui a probablement Limité leur culture. Les

cro amazoniens” sont les plus cultives a travers le

L eurs Truits sont de couleur verte devenant jaune

irites les fevoes sont violet tonce et FI].|1I'H Entin, les

nitario” sont des hybrides des deux premiers. Les
F1in] s lechionnees |:u-||--'l'|| olre |11:1!I||:||1~|'h
ioeretage ou bouturage, |
(_abosse
¢ Culture
La culture du cacaoyer én plein solerl esl
sible e les rendements géncres sont 8 2
Heurs gqu'en culture sous ombrage

necessitant beaucoup |F]LIH I intrants tels

IR L i
i = |
LE ]
i
11510
i
|
il
11
|||'. |
{ ML
I |
i |
i I

dant, ce maocle lir i ll“i:lrl' el TR0

HMIes arl

1

es plus tragiles el

enerals ou les ]r||r+||1|1t~ |:|1x tosanitaires —la cul

OMmbhrase
.

repule semble done plus durable

ombre est obtenue naturellement grace des arbres

s g cet ettet (Erythrina, Inga, Acacia...). Les densi

plantation sont de 'ordre de 1300 cacaovers

i ; )
i y (11 X ]

L '.'I'|.1|,|r'

ml. Comple tenu des nombreuses

incompatibilités ou incompatibilites entre clones

observees. 1l semble intéressant,

tavoriser les pollinisations croisées, de planter plu-
ultivars au sein de la méme fred it elle. ."'~.'1.1|'_1Il*1 el

TRRRL '|lll'i'1ijl” VArneles si |-'r LN Nees f:lrllr |-~nr Terr-

dement. les cae OVEers ne sont. e toute 1ac (. |r.|~. lries

||||.rl .

tits (entre 300 ke et 2 tonnes de cacao marchand

Frr enel. bon nombre de cabosses chute avanl

JOr o Imaturile

sans raison apparente, il s‘agit de

dites physiologiques. De plus, de nombreux rava

dTeChionnent

Cabhosses mals ausst les [eunes

Theobroma cacao (famille des Sterculiaceae)

rameaux, les pProures (e ces insectes se lracluisent jrell
cles née roses (los organes 11”1!1.”4-& mails |i' WIVANTE aussit

par manque d'entretien (notamment la taille), entrainer
la perte de toute la frondaison. Les cacaoyers sonl cpale-
ment sujets o diverses maladies cry plogamiques
(Phytophthora, moniliose et maladie des balais de sor

ciere) et virales comme le ‘Swollen shool dont le seul
controle est 'arra |'|.!3:i' des |I|.]I1I'- attemnts ! Une
Cabosse pese environ 400 ¢ et contient environ 100 ¢ de
leve Iraiches, les |!_ll.‘||1"'~. donneront 40 ¢ de cacao mar-

Chandl.

¢ Utilisation

Un mucilage entoure les graines, il est de saveur sucree

et acidulée. Cette graine, ou féve, est tres riche en

N

matiere grasse (50 a 55 % de beurre de cacao),
elle contient épalement de la theobromine
1,2 o), UN alcaloide voisin de la catemne,
Ces 1eves, donneront les dittérents produits
du cacao, apres avoir ele nelioyees,
trices el torréhiees @ d'une parl | !htli]{iri'
et d'autre part le beurre cacao. Une pro-
portion plus ou moins importante de
beurre de cacao sera mélangée avec la
poudre selon le type de contiserie recher-
chée. Aux petites Antilles, on prépare le baton de cacao
LEWO) kako), ce dernier s dpprecie If|||r- s tondu dans
du lait ou sert a la preparation d'une Ili|llr'lll_ | &s bien-
faits du cacao sont nombreux (stimulant, antioxydant...)
mais atteéntion au sucre qui represente genéralement 1in-

gredient principal des tablettes de chocolat

Fleur de cacaover

- e e

FEERESE R ESE

.acao AR EE A FEE R R B E R E R R FFER PR RR R R
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_a'l'mite

Autres noms :

% -‘:ﬁﬁ
— -.- 1.

Pomme de lait - Star apple (anglais) - Ablaca (espagnol)

* Ecologie : climat tropical (chaud et humide / chaud
&l sec)
10/10

s Fncombrement : Arbre de .s_]r.mn:i {I:f*u-h,ﬁl:pvrlu'r‘ll

* Facihite ce culture

 Fructification : de mai a juillet (Antilles) ; de sep-
tembre a octobre (Ré&union)

—— ————— —

« Mesure indicative d’un fruit : 60 mm (diamétre)
« Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :

Y KL’;'I'

« Glucides : 14 ¢

* Vitamine C : 10 mg

* Valeur médicinale : reconnue

* Energie :

L

s

wr-—
L] g
X e

i Frﬂ' "lr"iﬂ ’

e caimitier peut atteinclre une :
hauteur de 30 meétres. Les feuil- @
les sont vert foncé, brillantes
sur le dessus, tandis que sur le
dessous elles sont recouvertes
d'une pubescence brun-doré g
soyeuse. La floraison passe |
généralement inapercue car les
fleurs sont petites, jaune verda-
(re et groupées par bouquet de
10 a 20 a I"aisselle des feuilles.
Le fruit est vert ou pourpre a
l'extérieur, selon la variété, et blanchatre a l'intérieur. La
coupe transversale du fruit présente des loges el graines
disposées en étoile, le tout compris dans un cercle.
C'est cette description qui explique son autre nom de
"nomme étoilée" donné au fruit. Sa chair est molle el
sucrée a malturité, elle s’apprécie a parfaite maturité
sinon elle laisse un latex blanc astringent autour des
levres.

ABC (esCaimitio

_—

® Origine et distribution
Le caimitier serait originaire des Antilles. Celle origine
estl cependant supposée et difficile a déterminer avec
exactitude car il est aujourd’hui a I"état spontané dans
de nombreux pays d’Amérique. Ainsi, il est fréquent en
Amernque Centrale mais aussi au Pérou ou encore au
Chili, L'espece a aussi été introduite en Asie, au Vietnam
ou 1l est apprecie comme arbre d’ornement ou encore
aux Philippines ou son fruit est populaire. A

a Kéumon

il y est assez rare ; aux Antilles trés commun, notam-

ment  en  Martinique. L'étymologie du genre
Chrysophyllum se rapporte a la beauté de son feuillage :

chrysos, or el phyllum, feuilles.

® Ecologie

Le caimitier a des exigences d'arbre tropical et supporte
en particulier trés mal les faibles températures. C'est un
arbre des climats chauds, tant des régions humides que
semi-arides. 1l croit dans de nombreux types de sols
mals il supporte mal les sols asphyxiants.



Chrysophyllum cainito L. {fﬂn‘lil-ii‘?-;ill_fﬁ Sapotaceae)

¢ Multiplication el variete excitante, En Cote d'lvoire, la décoction d'ecorce esl

2 propagation se fait géne ralement par semis. Plusieurs donnée en boisson et en bain de bouche pour calmer la

arietles existent | ¢s deux Flhru Cconnues sont une variele lOuX,

e fruits verts el une autre aux truits violets. En terme de
wur la varidté a truits verts l'est moins que celle a

s violets quit donne gencéralement de trés grand

R

thre. Cependant, 1l existe pour ce groupe de variélés

rents violets, un cultivar a vVigueLnr modérée (les truits

i |

ont aussi plus petits). En raison de la variabilité due au

une multiplication par voie vegéetalive est donc
haitable. Le grettage est réalise sur des plants 1ssus de
canes qui demandent 20 a 40 jours pour lever, le grel-
aoe esl délicat .i!'._'.;ltilm- unrnphqm-t-, voIr page 649) a

e tle 1a presence cle |.![!*‘-. dans la F}LlHH*.

-

¢ Culture
Peu de renseignements concernant Sa « ulture sont {II'--iH]I-

nibles, En Tonction de la variélé choisie, respecter des

distances de plantation adaptées ; par exemple pour la | : e

i &
5

) (3K

cariete a fruit violet, espacer les plants d’au moins 10

"

metres, Clest un trés bel arbre qui assurera un bel

Jeune fruit et .fi'uf!'faﬁu de caim

ombrage s'il n'est pas a I"étroit, Le truit a la particularité -
dle ne pas tomber lorsqu’il est mur, il convient donc de
le cueillir lorsqu’il change de couleur (de vert a violet

pour les fruits violets el de vert a vert jaunatre pour la

canete a fruits verts). Les fruits se dégustent lorsqu’ils
ont mous. Le caimilier n'a [3A5 d'ennemis S thiques, la Flewur cle eaimition

cochentlle australienne "attecte occasionnellement.

¢ Utilisation

Le cammitier, au feuillage vert brillant et doré, est cultivé

vour sa valeur ornementale, ses feuilles sont d'un beau
cort brillant dessus et dorées dessous, mais aussi pour ses
ruits, s sont consommeés crus, en confiture ou en com
pote. La peau doit étre enlevée car elle contient un latex
au gout déplaisant. A la Jamaique, les fruits meélanges a

de NMorange servent a preparer une conliture consommee

te l!llIl!l-l-ll-l-ll-l||.l.-l||.l-|.||.i||.||--i---||.i-i.l-ll-lilll-lll!l-lrl-llr-llll!ll-ll!l|l-|l-|-rq-q-|-|-i-I-ll-l-l.ll|-||-|--I-l-ll-l-lll-ll-ll!ltl-itiiilll-l!ll’
i ¥ .. - 111 14 o E L I '

uniquement lors des mariages. Aux Antilles, le fruit serait

nsidere comme astringent et stomad im|m'. L intusion
des teutlles tramterait le diabete et les rthumatismes articus-

alimi

laires, L'ecorce de arbre Passe poul etre lonigue el Caimite ‘Verte




a_rambole

Autres noms :
Carambolier - Star fruit (anglais) - Carambola (espagnol)

e Ecologie : climats tropical (chaud et humide) ou sub-  * Mesure indicative d’un fruit : 140 mm (longueur)
lropical * Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :

* Facilite de culture : 10/10 * Energie : 35 Kcal

« Encombrement : Arbre de développement moyen e Glucides : 9.4 ¢

e Fructification : presque toute "année (Antilles) - e Vitamine C : 30 mg
mars a aoul (Réunion) e Valeur meédicinale : connue

e carambolier reste longtemps un
| arbuste abondamment ramifié,
_ % mais il peut ensuite devenir lrés
} : grand, dépassant les 10 métres
'& S de hauteur. Les fteuilles sont
N composées et peuvent allerndre

50 cm de long. Les fleurs en peti-
tes grappes a l'aisselle des feuil-
/ les ou en partie terminale des

-
Pl

?" rameaux sont de couleur rose

N vineux. Elles apparaissent au
©  démarrage de la végétation pour
se succéder régulierement plusieurs mois. Le fruil possé-
dant 5 a 6 ailerons saillants est de couleur jaune translu-
cide. Il porte bien son mom anglais "star fruit” car,
découpé en tranche, il constitue autant d'étoiles juteuses.
Les graines, peu nombreuses, sont aplaties de couleur
brun-clair.

‘s
|

J

N8
4y

® Origine et distribution introduite au début du dix-huitieme siécle période
L'origine du carambolier est controversée, « ependant le durant l.nquvfl:* elle était frequemment rmmntr{‘t“tif’lm
sLicl-esl asiaticjue soemble la |:|1j'-~, |”4,};_|||]|4-_ foujours est les j;llriif'l‘w creoles, notamment dans ceux de Saint-
Il qu’aujourd’hui il est répandu a travers toute la zone Denis. Aujourd'hui elle se fait de Pa“-"" en |:|th rare.

intertropicale du  globe aussi le  rencontre-t-on
aujourd’hui communément en Australie et en Amérique ® Ecologie
tropicale, notamment au Brésil qui exporte ses fruits sur Le carambolier apprécie les climats « hauds et humides

I'Europe. Son introduction aux Antilles date quant a elle  mais se ¢ omporte également bien en climat --uhtmplf-ﬂ-
de la seconde moitié du xvi* siecle. Cette espece y est |l peut en effet supporter de courtes périodes de froid
maintenant tres commune. A la Réunion, |'f-u|n-n C aele I'F1_J»,¢|l|','| -7 PO des arbres adultes). Il aime une |‘..'I|U'
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Averrhoa carambola L. (famille des Oxalidaceae)

qometrie bien repartie sur année. Une  exposition
ambiravee lur est également béndélique surtout dans son
plus jeune age. [l n'est pas tres exigeant quant a la qua-
e du sol, Des sols drainants et restant frais sont idéaux.

¢ Multiplication et variete

L « arambolier se multiplie par semis. Les graines sont
a germer dans un mélange

TISO8 Gper de terre car les
cunes plantules sont tres sensibles a la fonte des semis,
( ¢ muode de multiplication n’est cependant pas conseillé
car 1l ne garantit pas une reproduction fidéle de la
vancete, d'ou une dittusion de variélés acides assez (ré-
quente. En elfet, 1l existe deux groupes de variétés
(e carambole, 'une a truits acides et amers, 'autre
(l Les variélés
sut rees, dont les meilleures sont chinoi-

saveur plus douce el sucrée.

s, Clotvent étre marcottées ou greffées

a Meéme espece i1ssus ‘Tu iy

suir cles FI|.IH|*-1 e
d'une graine ; le plagquage d’ceill ou la
crefie en anglaise compligquée sont deux §

maodes couramment Ijr.lliqm'-n.

¢ Culture

| ok clensités de F:I.mLHirm sOnl {.Hrllpl'i‘ril'h

'l )
I

1t 716 mx6m)et 5005 m x4 m)arbres
2 I'hectare, 11 est prétérable de planter au moins
deux vanétés dittérentes afin de favoriser une

bonne pollinsation et donc de bonnes récoltes, Les pre-

Irunls

NIES des plants greftés sont observés deés la
deusieome ou troisicme année @ les plants issus d'une
araime porteront vers 5-6 ans. C'est une espéce produc-
tve, il n'est pas rare d'observer des récoltes annuelles de
l'ordre de 50 a 300 kg
par arbre. Une taille de
formation est néces-
saire atin de ne conser-
ver que 3 a4 charpen-
leres basses ; la taille
d'entretien doil ensuite
permettre la penetra-
ton de la lumicre ainsi

que limiter la hauteur

§ . / e
lorescendk Mnﬂﬂhu jer

Fleur de carambolier

des arbres (maximum 4 m). Quelques maladies et rava-
geurs lui sont connus el notamment un ravageur inféodé,
la mouche de la carambole (Bactrocera carambolae) ;
les oiseaux peuvent aussi causer des dégats importants,
Les fruits sont tres fragiles : le moindre choc, lors de la
cueillette du conditionnement, altere
leur qualité visuelle (brunissement de la

peau).

¥l

¢ Utilisation
Brillante, et jaune comme une étoile, la chair
de la carambole est élonnamment cro-
quante, juteuse, fraiche et acidulée. Saulf,
bien entendu, les fruits des variétés acides et
ameres qui peuvent contenir jusqu'a 1 %
d'acide oxalique. Leur transformation en gelées
ou en confitures est alors préférable. Au
Vietnam, ces fruits servent aussi pour la prépa-
ration de sauce au curry de saveur aigre douce
ou encore en d'achards. Les variétlés sucrées sonl quant
a elles mangées bien mires, lorsque ses cotes brunissent
légerement. Le jus, additionné d'un peu d'eau, de sucre
et d'un jus de citron sert a la confection d'excellents sor-
bets. La carambole est un fruit peu calorique, riche en
antioxydants et minéraux. Elle est recommandée chez
les hypertendus et diabétiques. Attention cependant a ne
pas en abuser car une consommation importante
entraine des diarrhées mais aussi des risques de torma-
tion de cristaux d'oxalate de calcium provoquant des
coliques néphrétiques. En utilisation ménagére son jus
sert a détacher le linge et polir les métaux. En ettel,
I'oxalate de potassium que le fruit vert contient en fait un
hon décapant,

¢

ot

Espéces fruitieres d’importance maje

-l-i1.||||-||¢a||||‘.jufq...‘j.|||.||.jq...lpll-l-lli.-ll-l-ll-lliilli-lllllli-llliilllllllllll-ll-ll'l-ll'l'l'l!""l"‘l"""""'""'"'""""l"'""""l

®arambole
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erise de Cayenne

Autres noms :

Rousaille - Cerise a cotes - Brasilian/surinam cherry (anglais) - Pitanga (espagnol)

e Ecologie : climat tropical (chaud et humide / chaud
el seC)

e Facilité de culture : 10/10

 Encombrement : Arbre de développement faible a
Moven

e Fructification : avril a juillet (Antil
mars (Réunion)

es) * octobre a

Mesure indicative d'un fruit : 20 mm (diamétre)
Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :

Energie : 21 Kcal
Glucides : 3,9 g
Vitamine C : 26 mg
Valeur médicinale :

rcconnue

e cerisier a cote est un arbre pou-

vant atteindre 6 a 7 métres de
hauteur. Les feuilles sont petites,
de couleur vert-foncé, tandis que
les jeunes pousses sont d'un
rouge vineux., Les fleurs blanches
naissent a la base des jeunes
rameaux. Le fruit est une baie
globuleuse, aplatie aux pdles,
aux huit cotes saillantes caracté-
ristiques. La peau de couleur
rouge vif est trés mince. La pulpe
de méme teinte est molle el
juteuse. Sa saveur est lres parti-
culiére, elle est a la fois sucrée,
acidulée, aromatique et anfin
épicée. Le fruit contient généra-
lement une graine ronde, quel-
queltois deux.

® Origine et distribution

L'arbuste est originaire du sud du Brésil et du nord de
|'-'u_'.;~~r1[1m-_ .""-1.=l|.'.{rl' Sl |.|r-.'.r- dittusion dans les regions
chaudes du globe (Alrique, Inde, sud de la Chine ...). il
Ny a guere que le Brésil qui le cultive véritablement, A
la Réunion, ce cerisier s'est naturalisé sur les pentes de
montagne et dans la vegelation secondaire de basse el
moyenne altitude. On le rencontre communément cans
les villes de Saint-Denis, Saint Philippe et de la Riviere-
Saint-Louis,

Aux Antilles, il a été largement planté en haie clOtre
des habitations, surtout dans la région de Saint-Claude
(Guadeloupe), il y est aujourd’hui acclimaté, La princi
pale période de production s'étend d'octobre a mass
avec une production secondaire en aodt a la Réunion
landis qu’aux Antilles il produit ses fruits quasiment
loute I"année avec un pic d'avril a juillet.

® Ecologie

Le cerisier de Cayenne s'acclimate a de nombreuses




Eugenia uniflora L. (famille des Myrtaceae)

noes coologiques @ on le rencontre du littoral jusqu'a

netres d'altitude. 1l est peu exigeant quant a la
e du sol, Toutelors 1l a une preéterence pour les sols
aades. Une humidité élevée lors du grossissement du
i est egalement un gage de productivité mais ausst

neulicrement de grosseur des fruils.

¢ Multiplication et variete
sier de Cavenne se multiplie par semis. Ses grai
mettent deux mois avant de lever. De nombreuses
Aoles existent mais une, a lruits rouges sombres, se
cmarque des autres par Ses :]l|.i||r|-a gustatives (truits
ucres), Pour les variétés sélecltionnées, la propaga-
n peul se laire par greliage en tete el par boutures

H e

& Culture

as d'une plantation, les plants devront étre

wces f'environ 4 metres. Par la suite. une taille per

t de réduire la hauteur de 'arbre est souhaitable
wr tformer une haie, cet espacement sera récluit a 1,50
Lin arbre adulte peut produire jusqu'a 10 kg de fruits
an. La i.--l:--njl- "-I'I'.tf.:fl] la I|L:n.‘.1|'~-+|r| 1||- la reg :.:I|T1' des

s esl courle, environ siIx semaines. Celle espece esl

(| JA 12 ||'..:|.|Ii!|"« DL TAVARELUDS.
i

Fleurs de cerisier de Cayenne

® Utilisation

Le fruit doit ére utilisé bien mdar, la pulpe est alors aci
dulée, aromatique et possede une saveur épicée. On la
consomme crue ou sous forme de confitures ou gelées.
Elle sert aussi 4 la fabrication de sorbets et de boissons
(vin et liqueur) ou entre dans la composition du rhum
arrangé. La tisane de coeur (bourgeon) de cerise a cotes,
en décoction avec des feuilles de citronnelle, serait un
remede contre la grippe ; mais également contre les

maux de téte, les courbatures et les crampes.

D -
de cerisier (

£y

Fruits de l‘ﬂ‘-”l}ﬂ't" rouge sombre
Y

erise
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erise des Antilles

Autres noms :
Cerise pays - Acérola - Barbados cherry (anglais) - Acerola (espagnol)

* Ecologie : climat tropical (chaud et humide / chaud s Mesure indicative d’un fruit : 20 mm (diamétre)
el sec) * Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :

* Facilité de culture : 8/10 * Energie : 59 Kcal

* Encombrement : Arbre de développement moyen * Glucides : 10 g

* Fructification : presque toute I'année (Antilles) * Vitamine C : de 2000 a 4000 mg

 Valeur médicinale : reconnue

e cerisier des Antilles ou acérolier est un petit arbre,
touffu, pouvant atteindre 6 métres de hauteur. Ces peétites
feuilles sont opposées. Ces fleurs odorantes sont de COu-

[l /eur rose violacée ou blanchitre selon les variétés, Jes

L Gtamines sont jaunes. Le fruit est trés [é gerement colelé,

de 132 cmde diamétre, rouge ou vermeil ; il rer ]'IE'HTTE'

trois noyaux imbriqués, aplatis sur leurs cotés communs.

La pulpe est molle, juteuse, d'agréable saveur aigrelette.

® Origine et distribution climats secs, sa fructification nécessite u'!.wndmn une

L'acérolier est probablement originaire des Antilles et du pluviométrie minimale (1500 mm par an). Il s'adapte d
nord-ouest de I'Amérique du Sud a Panama. Cette ori- différents types de sol pourvus qu'ils ne solenl pas
pine esl discutée, Sa culture s"élend aujourd hui du asphyxiants. Un pH de 6,5 lui convient parfaitement. 51
Brésil jusqu’au sud du Texas. Une espece trés proche est e sol est trop acide, une fumure de correction sera
endémique des Petites Antilles (Malpighia martinicen-

sis), elle [POUSSE dans les foréts seches du hittorale des ces

NECEsSsAIre.,

iles, Son fruit est généralement de plus petite taille.

® Ecologie
Le cerisier cdes Antilles el une espece tropic ale bien
qu'elle puisse supporter des lempéeratures basses (les

jeunes plants meurent a -1°C). Il peut s’acclimater i des

¢ Multiplication et variété

Le cerisier des Antilles est généralement multiplié par
semis de graines, mais le bouturage ou le marcollage
sont plus indiqués notamment pour diffuser les varieles
sélectionnées. Celles-ci sont nombreuses. La Floride, le

Brésil ou encore Porto Rico ont sélectionnd des ¢ ult



: 372 Malpighia punicifolia L. (famille des Malpighiaceae)

mment par rapport a la grosseut Adu luil. 83 d’ailleurs un record. Ces teneurs conférent A ce fruit des

il %4 i-.'-l:'.|...l'.:1"' Mails aAusst el SLITTOLUL sun el .'.|'|[||"- rllll.l-il,r|-|lll=|1-._hh -IIHIfJ'x".."Ii--I”r. 1||||| Ineciielly . .

L'écorce el les teutlles de ce cerisier auralent *".;-II*'IH"”'I

une activite anti-longique.

¢ Culture

i i i ||
et L il T
I i | L

L une croissance rapide. Les jeu
cdemanderont un arrgsage [I"_'Iifili'l t]ltr.|r|'| Ia
phase d'installation, Les arbres adultes

i1 AN O CUx Ifrgues I{l.i'l' |]::r.|||1 les F” IHJ-.“|I|"~. |14-

3 i |
oo ¢l durant la phase de croissance des fruits s

luviomaotnie est insuttisante. |l portera ses fruits des |a
nee suivant sqd |'*|.HI:.I!IIIH MdAIs sa |"HH|I.:4 L1On
reguliere vers 4-5 ans, Les rendements varient
rimoent si lon 108 vai ol |.- moxcle 4ir i |||Il:r|' |

i IS &l » «Alls LI .|||'|fl' F!-I'IH X STTET Ly K

. 1110 AL v 1'..r".4'|.| lil'u !--||Iil':"i-l'|r-- iEr' il':"

~ant rapportes, 4 Forto Rico jusqu a 25 lon

A production de truit est destinée a la consom

L LT IS0 I|'".|Hf|1. .||1'II*- CLre 1oy H|

{ i f_|-||'|'5 s SONL exiremement rlui'_'_lle'h.l'l
ol nsommees rapidement). Au contraire. si
wWiluction sl Lioe a | ||||]'I:--'.r|r'_ ir'n.'Illif‘m!:|'|Jlllrf}r‘l|
oltes plus verts la concentration en vilamine ¢

Nt plus importante). Les maladies el rAVAPEUrs

T T EEEEEEEREEEEREEER R N
-|+|-'|.l.p--ii-l-.+|-||-"ll|.l-l'lliI'll"'lll-l'l“"-.'..“"
&

ier des Antilles sont nombreux mais n‘ont [as
1T ;'::;-'-'I.|I'- e, Par exi I|||l[|'_ |1 nemalodles
¢t Kadopholus sp.) entrainent rapide
les plants .:-l!“j!""\. -|l.il' |1 !.I||IZ1'IIH'|‘H {0l |r~'—~
L plus ou MOINs les teutlles et liges,
Irents 'l,-':,.h_,l'.'r-','r.'.'._- SUSpensa Fu'[|! OCCa-

[ adegals importants sur truit (Floricde)., De
) Nenth ont une intluence cirecte sul |,|

rectant a la tois les fruils mais genant ausst

repulieres d'entretien el

'I (a1 ImMoeat clee .I|||!'1'I [ [ ]a!nj!lll'lﬂl"'. |.l||"-,[|i"-.,|

des Antilles

S consommee crue, sous lorme de LIS de conlitu

res penissable, est 'un des

s 0 YVIlaiminmie | e U0 A -|.1||'I|i'||]',"|H|IH | (L)
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erise du Bresil

Autres noms :

Pruneau - Brasilian cherry (anglais) - Grumichama (espagnol)

* Ecologie : climat subtropical (chaud et humide /
chaud el sec)

¢ Facilité de culture : 10/10

* Encombrement : Arbre de grand développement
mais lent

* Fructification : janvier a mars (Réunion)

-

Mesure indicative d'un fruit : 20 mm (diamétre)
Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) ;

Vitamine C : 18,8 mg

Valeur méedhomale : reconnue

® Origine et distribution

Le cerisier du Brésil est effectivement originaire du
Bresil, plus exactement de Parana et de Santa-Catarina.
souvent admiré, cet arbre est rarement cultivé a des fins
de production de fruits. A la Réunion il I'a 616 e <pe
trouve aujourd’hui quelquefois naturalisé en forét. en
particulier sur la cote dans la région de Saint-Philippe. 1
se rencontre egalement en altitude aux exXposilions
chaudes et ensoleillées d'ilet-a-Guillaume 3 700 meétres
d'altitude. Fructifiant de janvier & mars, le cerisier du

e cerisier du Brésil est un arbre
atteignant 15 metres de hauteur
dans son pays d'origine. L'écorce
est écailleuse et grisdtre. Le feuil-
lage dense depuis la base est trés
décoratif : vert foncé brillant des-
sus et d'un vert plus clair des-
sous. Les fleurs, blanchatres,
apparaissent a ['aisselle des feuil-
les terminales. Les fruits ont un
long pédoncule de 4 a 5 em por-
tant une baie de couleur rouge
foncé devenant noire & maturité.
Ce fruit est aplati aux poles, sa
peau est parfaitement
mince et fragile. La pulpe molle
el Juteuse, de couleur orangée J
rouge ou encore Dblanche
contient une ou plusieurs graines

J'J'-ﬁht‘.

Censier e Brosil

Brésil est encore assez commun dans les jardins réu
nionnais alors qu’il est absent de ceux des Antilles.

¢ Ecologie

Le cerisier du Brésil est une espece fruitiere de climats
subtropicaux, il supporte de lépéres gelées (-3 °C). Sa
croissance est cependant plus lente au dessus de 800 m
d'altitude. Il affectionne les sols sableux et acides mais

s‘adapte a de nombreux types de sols pourvus que ceux
ci drainent bien,



e Multiplication el variete

]
I 1 !
.|_.-_|-\,|-'|
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& Cullure
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oy sy ree Olte

roLieeatre. tandis IilJ'-'||l' est blanchatre
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| ow metlleurs

tugenia brasiliensis Lam. (famille des Myrtaceae)

e s courant donne

'!._|._.I|_|,_1|||E| !;ll]- rare, | J-x,F]|.| "

H|||--'.a-||-'-,:n;:|11r Hlre |:|r4|

cetative houturage ou gretlage)

TVir L3N Lhdts '.;r.H'Hi .|||i||| |.| E O SsS A0 -
Al est relativement lente, 1l reste long

L arbre ce qun tag ihte la recolte des truits

"age de 4-5 ans, La tloraison passe

i convient également d'étre vigilant

est ausst tres court (30

arhres [-r'll.i'l'l[ NS0 E|--Hr|r el fructitier en

\hin

d'obtenir une

bonne recolte, une ali-

mentation reguliere en eau est absolument nécessaire,
notamment pendant tout le grossissement du truit. Les
mouches des truits (Ceratitis 5L semblent étre les rares

ravageurs de celte espece (Hawair et Réunion),

¢ Utilisation

Le nombreux truils tropicaux ‘usurpent” le nom de la
cense, La cense du |'}r1--!| merite L1l|.!r11 il '.'“I' Cetle .|F3|H*l-
lation ; lant sa saveur est tout ausst délicate, La 1rlt|Fn* eS|
sucrée et acidulée, d'un goat tres agréable, Le truit est le
plus souvent consommeé cru ou utilisé pour la contection
de contitures ot de :_'Il-]r'l'h_ Macérées dans du rhum, les
cerises du Bresil donnent un trés bon punch, Au Bresil
"intusion de teuilles et d'écorce serait utilisée dans le
traitement des rhumatismes. Cette infusion est aromati-
que, astningente et diurélique

!
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B ®hirimole .

Autres noms :

[ ]

Chernimolier Cachiman Custard .||:-||||- -.||‘|:_-1511|~. ( herimova -.'--l;l.!_,.!1ili
* Ecologie : climat subtropical plutdn s  Mesure indicative d’un fruit : 100 mm (di .
* Facilité de culture ; 8/10  Valeur alimentaire (Pulpe/100 ¢) ;
* Fncombrement Arore cle ol Oppement movi e Energie : 59 Kcal
e Fructihication : mai a aottl (Réunion e Glucides = 13 3 .
e Vitamine C : 10 my
. "'n.'lfl‘llr ['I'lt‘tiili iILl|1' « reCOonnue
e Toxicite : reconnue (gramnes)

i t.‘?i'IHHri-er'.f eslt un arbre [OLIVanI

atteindre 8 a 10 métres de hauteur
Les teuilles sont de coul \ur vert tern:

En altitude, la chute de ses feuilles
Ier':r-rJ'r- e peu .Li |'."|J.f.'r.“~.'h'.‘ [Jes
tleurs odorantes de couleur blanc-ve:
datre naissent des |!I.|'f:'l'.r|'!_:r'!-'|'."~ (e la
pousse précedente. Ces fleurs sonl
hermaphrodites, mais les organes
femelles pdarviennent a maluriie ava

les organes mdles (dichogamie), Ci
phénomeéne engendre des problémes
e tecondation :,.*IF s Heurs. Le Iruit

fn rI.I"l...‘I'il'.r|'|"!'J..rI|Jr|'r 2 Ko esl arclitorme

[
d CONCHIE SENOT .'Ia'w Varieres. II..J Ll

sl Il'-l.lrIM QU moins l1sse, mamelonne
cle couleur verte a jaunatre. La | fo
hlanc-créme, molle, contient de -

]I:l,l'n:'{,r'u 5 BEralflcs FICH S

Chemirole

¥
i1 .r|= | (i} | | I | I
i [ I:I'I 111 I
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i ||| 1 11 I i ! i | i I 1% || B [ i 1T |:|‘| i |||.|r 1 || ||||| f I
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jues de Salazie et Cil [ "AUX Antilles elly Reunton, Sous des climats chauds et humic
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Annona cherimola Miller (famille des Annonaceae)

werres aretlo-sableuses mais il peut aussi s'accommo-
en dlautres s 1B POUrvus gue ceux-( L sotent ter-
draines, Le pH optimal se situe autour de 6,5

o ¢ henimolier est sensible aux vents violents,

& Multiplication et variete

rietes  selechionnees sont

greftees sur la méme

coeoou le meme genre. De nombreux cultivars exis-
vt ot sont souvent classés selon 'apparence de la
lisse ou non, tuberculées ou non, a |H'qu.m|- O
Oy, G

Comme par exemple les cultivars péruviens :

Impreesa’, ‘Umbonada’... Outre I'aspect extérieur

codlerme, certains ultivars ont éte sélectionnes [rar

nort a la grosseur du truit, la quantité de graines ou

oneore et precon e ou tardiveté, Comme par l"'-.,{*II'IIJ[l'

cn Calitornie : ou la vanete précoce ‘Bays’ produil des

s truits ronds et d'excellente qualité gustative, tandis
quee ceux du cultivar “Deliciosa’ sont coniques a écailles
(IO nnentes ¢l 1!-' el hH'HI.J CNCoOne Cewux ti-.' |.l ‘n.'-'lril..'h.'

|‘:r|: '!l'l -

[ATCHIY Caniguc mais dV [it“ﬂ lraces comme

les d'empreintes digitales.

¢ Culture

s arbres, de developpement moyen, doivent étre espa-
cos dlau moins 6-7 metres. Les pieds de semis n'entrent
cn production que vers la quatrieme ou cinguieme
R8I &

Quant aux plants grefiés, la fructification com-
O T |

v ou 4 ans apres la plantation. Un arbre produit

f e ernne
P I y

20 a 30 kg de truits par an. La biologie tlo-

¢ e cele espece (g hrl:..',ullm'l, necessite une p:l”inl-

Alon. croisee, ce qui imF_J:m- (le F.II.IH'[‘I dittérentes

anetes dans le méme verger. Malgré cela, une pollini-

manuelle peul s'averer inléressante notamment
pour augmenter les rendements (fruits plus gros et plus
ourdsl. Le pollen est alors prélevé la veille au soir dans

Heurs au stade male, celui-ci servira ensuite a polli-
niser les tleurs au stade temelle le lendemain. Cetle pra-
Hque se realise au pinceau (voir le coeur de baeut pour
plus de detall, page 112), Les fruits sont récoltés lorsque
i i..l::i 4-r|u-?!1 I'Ji' { f]l]ll'l.” {Jl.' |-..|. IH.'.IH H.T]]:}l"-.l‘r";l". l'.].l‘ﬁ"u”'lll

auvert jaunatre a une couleur plus mate, bronzée. Ces

Iruils peuvent étre conserves plusieurs jours a 107 C
minimum, Aucun ravageur ne semble lui étre inféodé,
les mouches des fruits (Ceratitis sp. et Anastrepha sp.)
ainsi que des cochenilles (Pseudicoccus sp.) sont tout de
meéme  répertoriées comme nuisibles en Espagne, au
Mexique, a Hawai et en Californie.

¢ Utilisation

La chérimole est un fruit d'excellente qualité organolep-
ique, La pulpe est fondante bien que peu juteuse.
Certaines variétés contiennent trés peu de graines. Son
gout est délicat, parfumé, a la tois sucré et acidulé. La
chérimole se consomme crue ou bien glacée, et sert ¢ga-
lement a la préparation de boissons et de sorbets. Sa
saveur douce s'explique par ses sucres. Le fruit est riche
en calcium (21 mg/100 g), en vitamine C el contient
autant de protides que 'avocat. Les graines contiennent
des alcaloides et sont de ce fail toxiques pour 'homme.
Elles servent également a la contection d'un insecticide.

Chenmole
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Espéeces fruitieres d’importance majeure
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Autres noms

(_ achiman

Antilles

Bullock-heart (anglais

Fcologie clhimat tropica
=l S

Facilite de culture | ()
Encombrement : Arbre ci
Fructincation [anvier 4
li‘ CITLrn }‘:'il"!'s'

i

.71 | 4|F||.l|" ]

"".II'I||I

hauc el !|I|:=|I|i-

Te

Anon (espagnol

Mesure indicative d”un truit 2 120 mm (diamétre

Valeur alimentaire I'HHH- 100 ¢

 Fnereie 67 Kt al

L

Glucides ;: 1o p
Vitamune C : 21 mg

"'|.1|I'|.If |'r'|!'lj||||'|_,}|-'t' FECONNLe

L]

!:;\,||:11' FEC ONfuUe '-'.I"”"""

e cceur de baeur est un petit arbre buissonnant (res rami

fie dés la base, pouvant atteindre 7 meélres de hauteu

les feullles vert-foncé. onl dessous une nervure

médiane saillante et des nervures secondaires leur clon
nant un aspect ondulé. Les tleurs d'un vert-jaundtr
dpparaissent par petiies grappes sur les jeunes rameaux

Flles sont dichogames, ce qui signifie que la maturil

des organes sexuels n'esl Pas simultanee les fleurs

sont d’aborcdd ‘temelles’ purs meales’. Cette caraclérist,

ue empe he I'autofécondation des fleurs et est Partais

a lorigine de probleme de pollinisation. Le fruit peut d

ce fait peser de 250 g a 1 kg. Sa peau esl mince, rou

gedltre ou verdatre a4 maturite et Iégerement divisee en

welites plaaues pentagonales Comimnme cdes empreinl
f , .
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Annona reticulata L. (famille des Annonaceae)

e Origine et distribution
| ,._- de baeut est originaire des régions basses
crque tropicale, 1 est surtout repandu au Brésil, et

os repions de basse altitude, tant en Afrique et en

o quen Australie. Les amérindiens "auraient introduit
wntilles avant la colonisation, il est aujourd’hui
turalise dans bon nombre de pays de la Caraibe ou il
Colus connu sous le nom de ‘Cachiman’ qui serait le
n arawak de Parbre. A la Réunion, il a été introduit

¢ AL Hubert en provenance de I'fle Maurice. Ces
ats avaient eté ramenes des Moluques, quelques

AN NGES plus tot, par M. Prevost (1772). Le fruit est

ourd hut extréemement apprécié des réunionnais.

¢ tcologie

Cette espece prefere les climats chauds et humides. Par
atre elle montre une trées bonne .HLIIII:IIiHH ala [raLi-
1 des sols. Le caeur de baeut se rencontre dans les

ones httorales, el ce jusqu'a 500 metres d'altitude.

¢ Multiplication et variete
Lo caeur de baeut se multiplie par semis, par marcoltage
ou par grettage. 1l est, de par son aptitude a résister aux
matvaises conditions de sols, un excellent porte-greffe
nour d'autres annones tels 'attier (pomme cannelle) et le
herimolier, Deux groupes de variétés de ceeur de beeut
-ont connues, elles se distinguent par la couleur de leurs
ruits coa truits rouges (varietés les plus communes) et a
ruits verts, Les qualités gustatives des fruits de toutes ces
iretes sont assez semblables.

¢ Culture

Les densités de plantation varient entre 240 et 285 arbres
par hectare (6 x 7 mou 5 x 7 m). Les plants issus de grai-
nes produisent leurs premiers fruits 4 a 5 ans aprés la
plantation. Une taille de formation est nécessaire, elle
consiste a sélectionner 3 a 5 charpentiéres afin d’obtenir
un arbre en gobelel. Les tailles d'entretien et de fructifi-
cation seront réalisées deux fois par an @ apres la récolte
pour supprimer une branche fruitiere sur deux et pen-
dant le grossissement des fruits afin d'éliminer les
rameaux verticaux et vigoureux génant la pénétration de
la lumiere. Une irrigation doit étre assurée notamment
en cas de déficit hydrique (I'idéal étant 1500 mm d’eau
par an). En période de floraison, un microclimat humide
dans le verger favorise les pollinisations naturelles. Une
pollinisation manuelle peut cependant s’avérer néces-
saire (voir plus loin : la pollinisation manuelle des
Annonacées). Quelques ravageurs et maladies aftectent
le caeur de beeut. L'anthracnose (Colletotrichum gloeos-
porioides) el le chancre noir (Phomopsis annonacearum)
sont deux maladies cryptogamiques provoquant des
laches noires sur les fruits, I’élimination des fruits atteints
et une taille permettant la pénétration de la lumiere dans
I"arbre limitent ces maladies. Les mouches des fruits
(Ceratitis sp,) atfectent les fruits surtout lorsqu’ils sont
récoltés tardivement. Les cochenilles et les thrips occa-
sionnent des dégats mais ne lui sont spécitiques. Par
contre, deux pyrales (Nephopterix beharella el
Spatulipalpia pectinatella), peuvent anéantir toute la
récolte, des traitements préventifs a base de Bacillus thu-
ringiensis (bactérie entomopathogeéne spécitique des
lépidoptéres) permettent de limiter leur impact. Le
changement de couleur de la peau et le renfoncement
du bourrelet autour du pédoncule déterminent la matu-
rté des fruits, 'intervalle floraison récolte éant d’envi-
ron 250 jours.

¢

@

Especes fruitieres d’importance majeure
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¢ La pollinisation manuelle des Annonacées

Bien qu’hermaphrodites, les fleurs des annonacées ne
peuvenl s‘autoféconder. En effet, elles SONL Caraclérisdec
par une dichogamie accusée ; le stigmate (partie
femelle de la tleur) est réceptif avant la maturité des éta.
mines (partie male, contenant le pollen). Ce caractere
Marcud e protogynie combiné® a la r'.|-.|1'!1. attractivite
des tleurs vis a vis des insectes induisent bien souvent
une trés mauvaise pollinisation et, par conséquent, une
taible productivité. Dautres facteurs influencent éegale
ment ces taibles rendements. En effet, lorsque |'humidité
relative est intérieure a 60%. les tleurs <o dess i hent el
chutent prématurement. De méme, une humidité rela-
tive trop élevee (90 % el FJllJH]_ lavorise les coulures d
fleurs. Enfin, la faible attractivité des fleurs limite I'effica.
cilé des éventuels agents pollinisateurs. lls sont d’ailleurs
e nombreux a s'intéresser a ces tleurs, sont observés
¢ des Nitidulidae
LCarp IIJJ.‘.‘.'J'.:.'H et Uroporus spp.), cles tourmis et {iES[hripﬁ,
Comple lenu de toutes ces carad Il'rthiL]lIES et afin
d’améliorer les rendements en fruits de ces especes; -
Ierentes actions peuvent étre entreprises : rendre les
conditions naturelles de nouaison F}ELJS tavorables {alug-
menter 'humidité relative des parcelles en périodetrop
seche par une aspersion), favoriser les f][]“il"liﬂtﬂuﬁ
notamment par une rel luction des traitements ph?‘lﬂiﬂni-

taires et agir artiticiellement sur les tleurs pour atugmen-

des petils ili!l'HF||l'|1”‘1 de la famil

Fleur au stade male vue de dessous

—
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e pollen, e eCLrs qQuir sont au
nceau 1 un pelil bocal SErOnt
dera a taire tomber e |u-||--!1
CIVIFAa AUS o i-l'i-H niser les tleurs
i i rncedau passera entre les
pour alteindre le stigmale
aitrisee, induit des taux de
ordre de 80 a 100 % el permel

crablement les rendements (les Truils

_Annona reticulata L. (famille des Annonaceae)

HES  POLUE le carur de boeut (entre 16h et 20 h) et la
pomme cannelle (entre 7h et 11h30 ||1.||'.li-'|.||"‘*1”'|il
|-'|'|I"TI||HI|""1 | Jd1EIMOYa [Ifilll'rﬁ,l|_J|l'|l".|'[ cnlre | yh 30

et 18h la veille de 1a ;|4-|I|!'.:~..LI|I||| qui sera realisee entre
het 11h30 le lendemain),

% Utilisation

La pulpe du coeur de beeuf est extrémement sucreée, Elle
est consommee crue ou utilisée pour la préparation de
boissons el cle sorbets. Les teuilles et les truils verls sont
astringenlts, ce qui expliquerait leur utilisation en tisane
contre les diarrhées et les dysenteries. Elles auraient des
proprnietés calmantes sur le systéme nerveux. Les graines

Ont tqlhllﬂ a elles des EHHFJ1'H'11"~ insecticicles.

Ceeur de beeul ou cachiman

Emur T T T T o oo <
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orossol

Autres noms

Coro<colier Kéumon

Sanotille

* | -'|""_'1 climat tropical (i haud et humide

e Facihite de culture

e Fncombrement ATHOre ||| CLOI AT nt movi
* Fructiication presque loul AN e \nlille:
ol W 1 BLJINN @ f i1y -::||i | i +|_:r!.-.1_;l

Coroesol

L o Cr st origimaire ¢ '~'||-'i|.r LFCH I e, Cott
DCCH { [ THaiL { N '
i ' [ (1 IricyLn alsl UTrTout dai
| i i } 53 110 i 2re o1k | [ I
i i | I i1 Lri ki | [ Drofl
| sal nnone | LI 1 | SO e mondi
L 11> ¢ PDeCe | ] o el 1i 11 i |Arch (-4
. LN | i ! } Cla nt 0on 2O
| i 15T Naticin B 11 1] } [ | {3

“"u:llJImn[r .|r1-,;|.|;»~ Anona l:ll.l‘h!h.lll.i l'*-FJ.I':;Hu['

e Mesure indicative d"un trunt )

O mm {longu

e Valeur alimentaire I*HEFH- 100)

* Fnergie () Keal
- 4',||.|-|||1'~. 11 4
o Vitammne ( 23 n

o Valeur medicinale © reconnui

e corossolier peut atteindre 3 a
85 meéetres cle hauteur. Son port
est érigé au depart, devenant
globuleux avec l'age. Les teull-
Sont

les luisantes el coriaces

allongeées de couleur verl

FEWIc . |r|"| TR L) r'||ll|l! S Ol Bine

odeur agreable et caracteristique. Les Heurs, en torme

cle clochettes dpparaissent soil en ,I'MFI’H' terminale c'un

rameau, soil directement sur une branche pius agee

' Wwiit Ccommae les dulres annonacees, .r.q spece sl Cardi

térisée par une dichogamie accusée (voir le coeur o

baeul pour plus d’informatron, page 1121 Le fruil esl

ENOS Al g e Nerisse -:.I'I':'I|'h'n'r:"~ molles. Son JHHEES el

e fre 4. 5 h' e (1ernlol f]'.r IH'.’:'-'PI |IJFJ.'h ] alement de
i 11 f - _ jl ALl B
fel ;h Wirnisalicon., uneée mauvaisé eConcainon il LICS

petits fruits irréguliers. A maturité, sa peau verte perd ai
son brillant el e I une ternte grisatre. ( ependant, 1es

fruits cle certaines variétés restent completemer

meme ."urw’rr; i1s sont miurs.

;l Dans I’} 1 slat LUt | 1ru [}
loul d'abord d'avril a juin, au mon -
Cl araison de la deuxiems ||!-":-."‘-'5- '
tobre a décembre. Dans I'hémisphere |
terne tloraisons et Iructincatuons GUcdSi
al
® Ecologie
Le corossolier aime les chhmats chaud
'|'. .;I!I' -|| i I esl Nl erente !| i li



bephratellordes  paraguayensis) considéré comme un

Annona muricata L. (famille des Annonaceae)

ne bien, A la Reanion, 1l est observe jusqu'a 500

atres d'altitude

¢ Multiplication el variete

& Cullure

corossolier peut se multiplier par ses graines, les ris-

oo de denves genéliques sont taibles, Le greftage des

dotes donnent des truits qui murissent

[ |

I
I

CUres varnietos est 1-1,".|||-||11~|‘|[ |nua-|i‘||1- lecusson 4
(lOormant ol .I-"e_‘._;l-ll‘ﬂ' { 1}I‘|']|::I-|I!1Ht't'|. |l'-. laux [l._- FeLS-

ont de Vordre de 70 %, Cerlaines

ane parhie du trunl reste dure alors
Coroste muant normalement). oviler

seleC hhonned

densites de plantation sont généralement d'environ
thres par hectare, Une taille de tormation est rare-
tnecessaire. En ettet, les arbres adoptent naturelle-
ne bonne tlorme, Les FJH'HIH'*II'H recolles commen-
v ou 4 ans apres la plantation, Elles sont la plupart
cmps ped importantes el im-guiu-n'a laute d'une

pollinisation. Pour pallier a ce probléme de

ndation on réalise une pollinisation artificielle. Le

|

irossol est sujel aux altaques de dittérents FAVAageurs

deux  pyrales  (Nephopterix  beharella el
tipalpra pectinatella), pouvant anéantir toute la

I, cless traitements me.:*n!ih J bhase I.Il.' Hdi'f”!h H'm-

densis (baclene  entomopathogene  spécifique  des

opteres) permettent de limiter leur impact, Plusieurs

ces de cochentlles (dont notamment la redoutable
henille de Phibiscus, voir page 18) peuvent aussi

isionner des degats impaortants, surtout si cette der-

/

11

¥
]

i
|

ravageurs les plus importants du corossol. La femel

n'est pas naturellement maitrisée par ses auxiliai-
Dans la Caraibe (en République Dominicaine
nment!, au "m‘n-‘-.|1|u|' ¢l en .r\ll]l-fit{lll' ( l'I‘t[I.l|l' sl
Vi sur - truils el semences, un  borer

Il
insecte pond ses ceuts sur les jeunes fruits, les lar-
pupes se developpent ensuite dans les graines. Les

creusent alors une galerie pour sortir du fruit, Les

fruils piqués sont impropres a la commercialisation.
Entin, anthracnose cause des dommages aux fruits en
tachant I'épiderme, rendant le fruit peu présentable.

¢ Utilisation

La chair du corossol, fibreuse, trés juteuse et de saveur
douce acide, se préte particulierement bien a la confec-
tion de jus. Celui-ci sert de base a la préparation de bois-
sons fraiches ou de sorbets. Les fruits
verts peuvent aussi étre cuits au four ou
irits en rondelles, Le corossol aurait de
nombreuses vertus médicinales : son jus
serait considéré comme lonique et
aurait des propriétés vermifuges. Ses
leuilles et ses bourgeons sont calmants
et efticaces contre la toux et la fievre. Un bain relaxant

peut elre obtenu en jetant une poignée de feuilles frai-
ches dans I'eau. Aux Antilles, cette préparation est sou-
vent recommandée pour apaiser les bébés. Compte tenu
de leur toxicité, les graines et I'écorce ne doivent pas
elre utilisé en usage interne.

* [etail O lilériou
'une Mo U’t‘ { unls::-'u'u -.-'
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= e e et o
Autres noms :
palmier dattier - Date (anglais) - Datil (espagno
e Fcolopre : mat tropical (chaud et e Mesure indicative d'un truit @ 30 mm ( NEUeUr
e Facilite de culture : 8/11 o Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) ;
e ncombremoent Palmier de développement moven e Datte traiche energie 2 111 Kca {,|“._H|1.H - 260 o
e Fructification : rare (Antille ril a septembr Vitamine ( | 5 1 Vitamine A : 106 mg
. e Datte seche energie @ 278 Ki al Glue ides - (0 5
Vitamine C : 2 mg Vitamine A : 30 mp
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~ Phoenix dactylifera L. (famille des Arecaceae)

o dattier est un palmier dioique atteignant une dizaine de métre de hauteur. au tronc élancé. Il est souvent

cntoure a L base d'une masse épaisse de rejets. La cime se compose de nombreuses feuilles de 3 3 7 métres P o

de longueur. 'inflorescence male porte, en panicule pendante, jusqu'a 12 000 fleurs ; les fleurs femelles, : 3
Cortes, produisent un régime de fruits comptant jusqu'a 200 dattes. La couleur des fruits varie du JAUNE roux .

qu1 bhrun norralne, : E

(4 chair épaisse et douce entoure une graine cylindrique, oléagineuse et muni d'un sillon longitudinal typi- T @

que E E

. g

.

=

- -

- -

ol ~ "

s N

5

& Origine el distribution vent, |l pousse bien sur les sables ayant un sous-sol _=
Tmier-dattier est une espece hvbride originaire du humide. ‘W
hara dont les parents ancestraux semblent avoir dis- : -
: oot aujourd'huir rencontré dans toutes les régions @ Multiplication et variéte ot
: . . - 3 i = Y ‘-:-
Gopicales ot subtropicales anides. Cependant, son aire  La multiplication s'effectue soit en transplantant des 2
e ipale de culture couvre le pourtour mediterranéen,  rejets, soit par le semis des graines. Ce dernier mode ‘i
du Nord jusqu’au sud du Sahara. Ailleurs, dans — n'est pas a privilégier d’'une parce qu'il ne garantit pas la : S

ndde il sagt plutot diarbres isoles ou de petits peu-  qualité du plant (contormité variétale et sexe du plant) et ;
cnts (par exemple en Calitornie ou en Australie). La - d’autre part parce que sa croissance est tres lente (une - B
nomondiale est estimee a 5 millions de tonnes,  dizaine d’année avant d'observer la premicre floraison). v

oo Pean et PArabie Saoudite produisent a elles — La multiplication par rejet est considérée comme la plus
res de la moitie, Seulement 10 % de cette pro-  efficace par les producteurs, Lattention accordée au pre-
nciale it Fobjet d'echanges internationaux, — levement du rejet conditionne cependant sa reprise ; il
oaus exportateurs sont les Emirats Arabes Unis — convient d’utiliser un outil tranchant et de pratiquer une
0 han 0108 000 1) et le Pakistan (79 000 1. A coupe nette lors du sevrage. Un habillage des racines est
Leomon le palmier dattier est assez commun dans les — ensuite réalisé ainsi qu'une réduction de la surface
neentre Lo Possession et St Pierre), aux Antilles il y — foliaire avant la replantation. Les principales variétes
' cultivées sont ‘Deglet Nour' (Algérie), ‘Bou Faggous’
(Maroc), ‘Sahidi’ (Trah) et ‘Siwi’ (Egypte). De nombreuses
¢ Fcologie autres variétés de dattes existent. Elles sont souvent clas-
Almier-dattior est une espece frugale, Cependant, il S€€s en deux groupes : les cdattes hatives et les dattes tar-

in de beaucoup de chaleur, d'un air sec et de dives.

up d'eau au pied, Un proverbe arabe 'évoque
Lo palmier-dattiier aime avoir les jJI'l'{iw dans 'eau @ Culture

e dans les fourneaux ! Les températures optima- — La plante est dioique c'est a dire qu'il existe des pieds
e crolssance sont comprises entre 32 et 38 “C, il males et femelles. Il est par conséquent indispensable
Ccependant supporter des températures de Vordre de — d'avoir un pied de chaque sexe suftisamment proches
C il est correctement alimenté en eau. Les palmes  'un de l'autre pour taciliter la pollinisation du pied
celent o 97C Ses racines descendent jusqu'a 6 metres  femelle (voir plus loin ‘La pollinisation du palmier-dat-
le protondeur, ce qui lui confere une haute résistance au  tier').

sassEEEERERFREeEEREEEBREREElEEaGaaRdRdERRERIdREdEsdRERERRFRED
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Les densités de plantation sont d'environ 125 arbres par
hectare, un palmier male élant généralement planté
pour 30 palmiers femelles. lls commencent a tleurir dés
la quatriéme ou cinquiéeme année mais il est préférable
de supprimer ces fleurs jusqu‘a I'age de 6 ans. Dans les
plantations bien soignées, la production du palmier ne
commence a décliner qu'apres un siecle. Elle culmine et
se stabilise entre la trentieme et la quarantieme année, et
peut atteindre 100 kg de fruits par an. Ces dattes, a |'ap-
proche de la maturité, sont trés sensibles aux chutes
dites ‘physiologiques’ qui peuvent parfois toucher
jusqu'a 30 % de la récolte. Des températures basses au
moment de la pollinisation, la pluie et I"humidité ont un
effet dépressif trés net sur les futurs fruits. La maturation
des dattes exige de l'eau en quantité trés modérée, et
beaucoup de chaleur. Quelques maladies et parasites
atfectent le palmier dattier, comme par exemple la fusa-
riose vasculaire (Fusarium oxysporum) qui provoque un
flétrissement des palmes entrainant la mort de "arbre.
Des acariens (Olvgonychus spp.) ou la cochenille blan-
che (Parlatoria blanchardii) déprécient quant a eux les
fruits ou les empéchent méme de se développer.

¢ La pollinisation du palmier-dattier

Le dattier est une plante dioique, il existe donc des pal-
miers males et des palmiers femelles. En palmeraies sau-
vages -issues de semis naturels - les palmiers males el
femelles sont en nombre égal. Lors de la floraison, le
vent (et quelques fois les insectes) se charge de la polli-
nisation, en portant le pollen sur les fleurs A féconder. En
culture intensive, il s'agit de produire des fruits et seuls
les palmiers femelles en sont capables.

Les arboriculteurs plantent donc le maximum de pal-
miers femelles et le minimum de palmiers males, géné-
ralement 1 male pour 30 femelles. Cette proportion iné-
gale ne facilite pas la pollinisation naturelle, et le souci
de rentabilité impose des méthodes de pollinisation arti-
ticielle.

Traditionnellement, dans les palmeraies d'Afrique du
Nord, cette pollinisation est effectuée a la main. Elle
consiste a introduire une partie d'inflorescence male

dans le régime femelle, juste aprés I'ouverture de ce der.
nier. La hauteur des palmiers-dattiers ne facilite Pas cette
manipulation, car elle oblige 'opérateur 3 se hisser
jusqu'en haut du tronc (Ia ou sont les fleurs !) en grim-
pant le long de celui-ci. Cette technique demande
entrainement, occasionne souvent des déprédations aux
palmes, est lente et n'est pas sans danger.

Des techniques améliorées consistent a saupoudrer de
pollen les inflorescences femelles grace i des appareils
adéquats (poire en caoutchouc munie d'un emboyt
allongé, petit soutilet poudreur a main ou encore poy-
dreuse a trbine). Cette pollinisation par poudrage
nécessite deux a trois fois plus de pollen que la méthode
traditionnelle. Mais elle permet surtout une économie de
temps de travail trés appréciable.

Quelle que soit la méthode, la pollinisation doit étre
effectuée des I'épanouissement de l'inflorescence
temelle (apreés I'ouverture des spathes qui la renferme) et
si possible dans les quatre jours. Aprés, la baisse des taux
de nouaison est trop importante, entre 40 et 60%. Le
pollen est quant a lui récolté des I'ouverture de la spa-
the, il peut étre conservé, en bocaux, dans un local frais,
ou dans un réfrigérateur a 3-4°C pour une conservation
plus longue (1an).

€ Utilisation

Les dattes hatives marissent directement sur I'arbre et
sont consommables dés leur cueillette. Les fruits des
variotés dites tardives doivent subir un trempage dans
I'eau salée pendant 12 heures puis doivent étre séchés au
soleil. La datte est un aliment de haute valeur nutritive.
La chair contient 60 a 70 % de sucres, 6 % de protéines,
du phosphore, du calcium, du fer et des vitamines A et B.
La séve du palmier dattier rappelle le lait de coco tandis
que son caeur peut élre consommé cru a l'instar du celui
du cocotier ou du péjibaye. De nombreuses autres par-
ties du palmier dattier sont utilisées, les palmes ou les
rachis servent a la construction, les folioles a la vannerie,
la gaine fibreuse a la confection de coussinets de protec-
tion pour le dos des animaux de charges, le tronc comme
bois d’ceuvre ou évidé comme canal d'irrigation...



Phoenix dactylifera L. (famille des Arecaceae)
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Autres noms :

Figué - Fig (anglais) - Higo (espagnol)
» Ecologie : climat tropical (chaud et sec) et climal e Mesure indicative d'un fruit : 45 mm (diameétre)
subtropical (chaud et set « Valeur alimentaire (Pulpe/100 g, figue fraiche) -
» Facilité de culture : 10/10 * Energie : 54 Kcal
*» Encombrement : Arbuste devenant un arbre de e Glucides: 13 g
moven développement e Vitamine C : 5 mg
* Fructification : mais a octobre (Antilles) ; mars 4 ¢ Valeur médicinale : reconnue

jl.|r||1-| Keéunion)

e figuier est un bel arbre qui
peut atteindre 10 métres de
haut. Il arbore plutot un port
buissonnant une lois cullive.
Les teuilles sont wvert foncé,
rugueuses et glabres dessus,
vert pale et tomenteuses des-
sous. Deux types de liguiers
existent : le caprifiguier dil
* encore figuier sauvage ou male s
et le figuier domestique appele
aussi figuier temelle. Entin,
deux types de figuiers domestiques s‘observent égale-

ment, les uniféres (ces derniers portent qu‘une récoltel
et les biféres (portent 2 récoltes), La biologie tHlorale du
liguier est trés complexe et dépendante d'un insecle
pollinisateur inféodé a l'espéce (voir plus loin, la polli-
nisation du figuier), cependant, certaines variétés don
nent des fruits sans qu'il n'y ait besoin de fécondation

Les figues sont piriformes ou subglobuleuses, de volu-
Figue violelte mes trés divers selon les variétés, La couleur de l'epi-
derme varie également en fonction du cultivar et de i
maturité de la figue : blanc jaundtre, verte ou encore
violacee,

= = mm—

® Origine et distribution néenne jusqu'aux Canaries, ¢’est un arbre traditionne
Le higuied l"»!tl:ll"lll].llli'r.||'|.| Forse el de |"'-.,L-._g.-'x*|||]|.|“=._ dans bon |1ur|1}1r--1E|-F+.|xa|h-:a-1t|-r.--,:nm.|.|||rnll|lik"*""
Il pousse a l'etat sauvage dans toute la zone méditerra- mondiale est estimée a 250 000 tonnes de hgues Secies



Ficus carica L. (famille des Moraceae)

L pONCIPaux producteurs sont |'|_ap.!gm-_ Ultalie
cauie tpres de 90 %), Cette production n'illustre

aoadaitement importance cde celte espece cans les
litorales mediterranéennes o elle esl Sponta-
Cdissemimation des graines est assurée par les
¢ ot les chauves souUrls sur des territoires non ;“IHl'iv
Comme par exemple, au Maroc, la culture du
o v est souvent extensive, il ¢ olonise notamment les
des collines sur pres de 56 000 ha. La vente des
s e cette espece « onsbiue LIIIHH Lne source ”L' neve-

aportante pour les populations rurales.

¢ Ecologie
Gonier demande un climat chaud, aux étés longs (ce

<ot souvent le cas sous les tropiques ! el secs. Une

<ition ensoleillée lui est indispensab
o exieeante, mais se plait particulierement dans les
lcpers et profonds. [l est résistant au froid,
| [P 6

e, Cetle t'h[.li't &

orramns

11l
(L il

¢ Multiplication et vari¢te
wrellement le figuier se reproduit par ses graines dis-
minces par les oiseaux el ¢ hauves-souris. En culture, il
Creproduit vegétativement, le plus souvent par boutu-
atin de conserver les qualités de la variété sélection-
Lo oreffage est également possible, il peut étre uli-
anotamment lors d’un surgreffage (changement varie-
var exemplel, arbre adulte est alors rabattu sévere-
a1 au niveau de ses charpentieres, les jeunes pousses
uvellement émises servent ensuite de support a un
cusson (ship budding). Les variétés de figues sont nom-
ises. 1 convient cependant de distinguer les deux
les  capritiguiers  (ou
ners males) dont nous expliquons plus loin son role
ir plus loin 'la pollinisation du figuier') et les figuiers
omestiques (ou figuiers femelles) qui produisent selon
varictés, une (unitéres) ou deux (biferes) récoltes de
loues. Les varietes biferes produisent en premier lieu des
ues fleurs (sans fécondation) el quelques semaines
tard des tigues dautomne (issues généralement
"une fecondation, caprification). A titre indicatit, dans

ypes  principaux  de niguiers

le bassin méditerranéen la premicre récolte a lieu en
juillet, la seconde en ao(t/septembre. Les variétés unife-
res produisent seulement des tigues d’automne. Ces par-
licularités florales ont plutdr favorisé la sélection de
variétés de figuiers biferes (figues fleurs généralement
bien valorisées car précoces en saison) et voire meme
des variétés pouvant se passer entiecrement de féconda-
tion. Ces variétés sont extrémement utiles pour les
contrées ot l'insecte pollinisateur est absent. Cependant,
elles donnent des fruits plus agqueux et moins sucres gue
les figues nécessitant une fecondation ; de plus elles ne
conviennent pas au séchage. Sont dénombrées plus de
700 variétés de figuiers comme la ‘Dauphine’ (bifere)
donnant de grosses figues violet foncé (jusqu'a 150 g
pour les figues fleurs), la ‘goutte d’or” (bifere), allongée,
jaune doré virant lie de vin a maturité, la ‘dama noire’ au
col allongé et a peau noire (unifére) ou bien encore la
Dottato d'ltalie ayant la particularité de pouvoir se pas-
ser de fécondation pour ses deux productions, meéme
celle d’automne.

¢ Culture

Le choix de la variété cultivée va dépendre du type de
production souhaitée (bifere, unifere ou les deux 1), Si
des figues convenant au séchage veulent étre produites,
il convient alors de bien s'assurer que d’une part le pol-
linisateur est présent dans la zone de culture mais d’au-
tre part que des caprifiguiers sont accessibles a ce der-
nier (cet insecte ne survivra que 2 ou 3 jours sans ce
figuier male). Si ces conditions ne sont pas réunies, pre-
iérez alors la culture de variétés biféres qui produiront
des figues fleurs, sans aucune fécondation. D'une fagon
peéncrale, en culture, le figuier arbore un port buisson-
nant, facilitant ainsi le travail des cueilleurs. Les distan-
ces de plantation sont de 3 a 6 m sur le rang et de 5 a 7
m entre les lignes (250 a 400 plants par hal. Les premie-
res récoltes sont observées des 'dge de 3 ans et altel-
gnent entre 5 et 20 t par ha a 6 ans. Meme il est tole-
rant a la sécheresse, un minimum de 600 mm d’eau par
an lui est nécessaire, notamment lors du grossissement
des figues. Les figuiers sont souvent attagues par des

%

jeure

es :J'impurlante mai

itier

-

eces fru

Esp

li.}.l--------pp;q.p.-“..|||.||.|-'|-|.|-||."1-l--ll-li--i-ill-llllll-llllllll-illlllIilPi'li#-iill'I'|"|'-""'.‘."'."‘-'..'-""“.-

igue



-
P

igue

malaclies. Le |.u||Jr!|[11|'|'~.[ o ( |.1|:‘.¢Jr|', Ce( |'h|lr]FZIt:;lIHl'l
se développe surtout dans des sols humides imper
mdéables de chancre du Figuier

Mmemee c|lJt' |1'

Diaporthe cinerescens). Une Cercosporiose est ausst
répandu, elle attague les lieuilles en Furntiljlmirﬂ des

Un

maladie. Enfin, difiérents ravageurs sonl

dacnes noires. Iraitement permel (e

CUPRTIgUE
limiter cetle

|-;j-l.|i|---:|-|';r H'F_ll'rrlllﬁl“w. (cochenilles mouche de la

Hgue, ieigne.,

.}

| ITYAIS NE ~~+-r11|5|c-r1'. |:-.|*~ |:1II'F1HH|'11'T.HI["~.

¢ La pollinisation du figuier

Dans leur aire :|'cl||:.1.i|1|' deux ypes de !'l:._lﬁuu-rh

coexistent les  figuers riill'l'll‘hl_ijtll_uw (O

Hguiers
femelles) qui produisent les figues comestibles et |ps
caprifiguiers (ou figuiers males) qui abritent durant
I'hiver le seul insecte responsable de la pollinisation
le blastophage (Blastophaga psenes). Il s'agit d'une
véeritable symbiose indispensable a la survie des deux
esSpeces animale el vépétale. Mettons nous, le lemps
d'une pollinisation, dans la ‘peau” de ce petit hymé-
noplerc '_,'|.1||t[ Ole

Vous sentez cette odeur suave provenant du figuier
au loin la bas ? Quelle tentation... € VOIS (UE VOUS
avels I'air intéresseé | ."H.H{'_..-", poussez o F:,”,H{.“ 1CCTO-
ché sur mon dos el montez. C'esl |L!rli1 Il suffit de
reperer

une figue et finalement v entrer 2dar  son
ostiole. ¢'est-a-dire "ouverture a sa base, C'est une
¢tape délicate, 'y perds mes ailes el mes antennes |
Ouf ! Nous voici a l'intérieur, Quel monde merveil-
leux... Vous pouvez apercevoir des milliers de fleurs
tfemelles matures et quelques fleurs males prés de
I'astiole. Ces fleurs mdles seront seulement chargées
de pollen quand mes petits sortiront d'ici. C'est main-
lenant que tout se décide pour mes petits... Si le style
des fleurs est plus long que mon ovipositeur - |'ai-

guille qui me permet de déposer mes oeuls - je ne

arviendrai pas a mettre mon oeuf prés de l'ovule. Je

TTICDLAN el N0 Sellls lil“ﬁ.fl'r'll!.ﬂ'l-l' 2 1ils

e pollen accro-
Che sur mon Cot S iécondera cette Iij.lm' {|I,|i devien-
dra grosse, juteuse, sucrée pour votre palais. Si le
style est court, ma descendance est sauve car de mes
oeuls déposiés pres de 'ovule naitront de petits blas-
tophages... Les fleurs deviendront galles et le Iruit
sera immangeable,

Quelques Les

iemelles illhu-:h'!ﬂ cdes fleurs a l-'-[‘5.'|IL' |u-Tl:.,',.

explications  « f:m|}It'-t‘r‘lvl‘lldirt"-

figuiers
Une tois tecondés ils produisent de beauX Truils.
Cuant aux hewers a stvle court, i1ls se rencontrent au
bord des plantations. Ce sont des figuiers sauvages
liguiers males) appelés caprifiguiers. lls permettent
au blastophage de boucler son cycle de H"|1Huh|n tion

(mais surtoul de 'abriter durant tout I’hiver dans des




Ficus carica |, (famille des Moraceae)

] hewners culliyes &

& Ulilisation
en calon 174 me/100g),
o 4 5y B .: ) ) pnospnore el ler, o1 si
moent bien, L T Heurs sont
NaTE trane i leur conservation
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igue de barbarie

Autres noms :
Raquette - Prickly pears (anglais) - Tuna (espagnol)

* Ecologie : climat tropical (chaud et sec) et climal
subtropical (chaud et sec)

e Facilité de culture : 10/10

* Encombrement : buisson de faible encombrement

e Fructification : presque toute I'année (Antilles) — jan-
vier a mat (Réunion)

with
"’.: B
X ll.ri
Lhy

Mesure indicative d’un fruit : 65 mm (longueur)
Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :

Energie : 47 Kcal

Glucides : 8 ¢

Vitamine C: 22 mg

Valeur médicinale : reconnue

[ ]

- -

ot Nl W

.-r

e figuier de barbarie est une plante
grasse caractérisée par des tiges en
forme de raquettes épaisses. Elles soni
| surmontées de belles fleurs d'un jaune
vif auxquelles succédent des fruits ovoi-
des vert- jaundtre, partois teintés de
rouge. La peau de ces fruils est souvent
recouverte d'épines microscopiques,
lesquelles doivent étre supprimées par
un brossage sous l'eau par exemple,
sinon vous ne garderez pas un bon sou-
venir de ce fruit si désaltérant. Ces der-
niers contiennent une pulpe sucrée
- verte ou jaune parsemée de nombreu-

P scs graines.

¢ Origine et distribution

Comme beaucoup de caclacées, le figuier de barbarie
est onginaire du Mexique et d'Amerique Centrale. 1l esl
cultivée depuis 1492 dans le Bassin méditerranéen, et
depuis longtemps en Espagne et dans toute I'Afrique du
Nord. Celle espece affectionne particulierement les col
lines arides. C'est une espece de premiére importance

POUr Ces 2ones :hlu*rti:{lln"a.

¢ Ecologie

Le higuier de Barbarie est bien adapté aux climats
chauds et secs, voire désertiques. La plante supporte des
gelées de quelques deprés (-5°C). 1l croit dans tous les
lypes de sols a condition qu'ils ne soient pas trop humi-
des ; par exemple, les sols sableux, caillouteux et peu

argileux (taux d’argile inférieur a 20%) lui conviennent
parfaitement. Il supporte aussi bien les sols acides que
calcaires, voire salins. Lors de la croissance du fruit 'es-
pece a des besoins en chaleur important, en moyenne
20 °C,

® Multiplication et variété

La multiplication s'effectue par boutures formées d'une
ou deux raquettes. Elles doivent étre laissees [ia2
semaines a 'ombre (pour favoriser la cicatrisation) avan
d'étre plantées directement en terre. Les multiplications
par graines et par culture in vitro sont également I]Jr.l'|l'
quées pour permeltre soit la création de varnétes soit une
démultiplication importante. Le bouturage reste cepen-

dant la méthode la plus simple, par contre, les nhqmw{h‘



Opuntia ficus indica Mill. (famille des Cactaceae)

4

miesion de ravageur d’une plantation a I"autre ou  devenus envahissants eux aussi dans certains pays ou ils -
Lavs a autre, comme le Cac toblastis cactorum, ont éé introduits, malheureusement cette pyrale n'est E
o olus loind sont éleves. 1l existe de nombreuses varié- — pas aussi spécifique que prévu et est devenue un rava- . =
Jeux Lroupes se distinguent @ les variétés inermes, geur dans d’autres régions sur des cactus rares et prote- :?-:- |
ateressantes de par cette caracténistique non épi-  gés (Mexique et sud-ouest des USA). Les larves de ce : é
oot les varictés a épines, les plus répandues et les  Cactoblastis cactorum se nourrissent de |'intérieur de la T
stiques. Elles servent souvent a faire des haies  raquette en la vidant complétement, la plante ne survil B
o harriere efficace contre les troupeaux. De ces  généralement pas. . 19
Coroupes sont nées de nombreuses formes interme- Et
e ;.i.lr-, OL MOIns cpImneuses ou |J|LJ:- Ou Moins iner- L 3 Ulilisatinn : E_
i choix | D'autres especes d'Opuntia donnent — Aygsi appelé figue du désert, ce fruit ofire, sous son man- 'E
fruits comestibles : Opuntia leucotricha, dont le fruit teau []'(’.I}inﬂ.ﬁ_ une I;,“|[“.- rafraichissante. Au J‘h'lr.-ﬁ;il‘.]l.ll;', E:";
eemble o une pelite peche (la chair citronnée est  |as fruits sont consommés frais ou secs. lls servent égale- . o
raichissante), Opuntia cardona, plus résistante au  ment 3 faire des compotes, des boissons alcoolisées ou "",_"
« que O, ticus indica et entin Opunlia robusta, qui  non. des pates de fruits a la consistance de fromage EE
ne des fruils trés apprecies. (queso de tuna). En Algérie et au Maroc, la plante sert de E
Figue de barbarie : haie vive et les figues du désert sont 8 =
¢ Culture ' | consommees fraiches. Une aultre espece, §
boutures sont plantées a un ou Opuntia subulata, non fruitiére, peut étre .Y
v metres  d'intervalle selon le consommée comme légume. Deux autres . C.
me pluviométrique (soit entre especes proches (Q. cochenillifera (Nopalea ,_":
0 a 5000 boutures a I"hectare). cochenillitera) et . tomentosa) abritent un
en que la plante soit peu exi- L™ insecte trés utile : Coccus cacti, une cochenille. .
nte, une lumure organigue ame- ' Les femelles de ces derniéres renterment en
o <a croissance el accroit le calibre effet environ 10% d'acide carminique. Celui- :
os fruits, Les rendements peuvenlt ci est le seul colorant alimentaire (E120) auto-

cindre 10 a 15 tonnes par hectare, Le buisson
Lelre maintenu a 2 m de hauteur maximum, ce

risé pour la charcuterie, les boissons, la conti-
serie, etc. La France utilise, chaque année, pres de
necessite des tailles régulieres, Ces derniéres onl 20 tonnes de ce carmin
1 pour objectit de supprimer lis raqueltles i|u'r S en-  en ;J:lllt]ﬂ:. Lll.ll' esl ni |}|l.l‘.~'- ' ." T
cvitrent o intérieur du plant ainsi que celles qui ont  ni moins que des coche-
leveloppement trop horizontal ou pendant (celles-ci nilles séchées. Les utili-
ttient gencralement mal), Ces tailles permetient de  sations medicinales
miter les infestations notamment de cochenilles, un des  des  Opuntia  sont
Jageurs a craindre [rartic ulicrement. Le Itj.:l,lil'r de bar-  nombreuses notams-
e connait dautres ennemis comme par exemple une  ment contre les bralu-

rale, Cactoblastis cactorum. Celle-ci est originaire  res ou les ulcéres ou

i
Ba
<
¥
]
<
2
v
1

vnengque du Sud et est connue notamment pour son - encore en SOHNS [dl]”-

es cac-  laires (O, cochenilli-
rgentine, UAustralie, Hawai, Vinde ou encore  fera).

nque Vont utilisé a ces fins. Ce ravageur a meéme

uve son eticacité pour lutter contre les Opuntia,

Lisation en lunte ‘biologique’ pou cradiquer. ..




ramboisier pomme d'eau

Autres noms :

Jamalac (Réunion) - Poire d'eau — Water (Java) apple
» climat tropical {(chaud et humide
1O/ 10

* Encombrement : Arbre de grand développement

* Ecologie
e Facihte de culture
. r'||r'._|-||||!|r1- " |

. Il'l.llil!l.il ation : mail i ||L||.5|f-1 (AN s

mars (Kéunion

(anglais) - Jambosa domestica (espagnol)

* Mesure indicative d’un fruit : 60 mm (longueyr)
* Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :

e Energie : 17 Kcal

e Glucides = 3,6 ¢

-

Vitamine C : 14 mg

Framboisier

® Origine et distribution

Le framboisier esl originare de Malaisie, Il est commun

en Asie el frequemment culliveé comme arbre ornemen

||I|ii 3 ]l

i
Reunmon et aus '-.r"ui.ll". (L || (5] |l1'|_'||||'|'|'|!:ll'lli renconire

I.|i {*1 --ﬂ--'lltlfi- A VO i.u maemme onction A |,|

clans les | ircddins créoles, Clest un bel arbre cd'ombrage,

4+ Ecologie

Le tramboisier prétere les climats chauds et humides

IMals k-:J[||ru|t|- JdLISSI O periodes e sochi

HON LIS

¢ framboisier ne doit pas étre contondu avec la fram.

hoise (Rubus spp.), ces deux espéces n’ont rien en com-
mun si ce n’est ce nom vernaculaire donné aux Antilles
que nous avons retenu car l'espéce y est trés commune.
Si la tramboise (Rubus spp.) est portée par un arbrisseau
semi-ligneux, le framboisier est quant a lui un grand
arbre au port imposant et au feuillage toujours vert, per-
sistant. Ses tleurs sont regroupées en inflorescence com-

portant de 3 a 30 tleurs, elles apparaissent en position

terminale, ou a l'aisselle des feuilles supérieures. De ces
fleurs jaundtres naissent des fruits blancs ou roses, bril-
lants, cireux, légérement cotelées et piriformes. Ces der-
niers onl un péricarpe épais, blanc et spongieux et
ou 2 graines ou alors aucune (comme
c'est souvent le cas aux Antilles et a la Réunion). Le
framboisier est aussi souvent confondu avec la pomme

contiennent |

malacca, pourtant de nombreux caractéres les différen-
cient : le port de 'arbre, la feuille, la fleur...seuls les
fruits se ressemblent.

I peut élre cultivé |uu]u]| 1 200 m en miliew tro

LELSNE

|”"It Il affectionne les sols fertiles, sa croissance es

reduite si ces derniers ne le sont [2els. I supporie les SIS

calcaires mais assez mal les expositions trop venieuses.

¢ Multiplication et variete

Bl lIfl.":_:

Celle espec -.|-r|u|||||r||l- par semis mais, st Vous

& ]
ye2z pas de graine dans les fruils, prelérez alors ¢ mai
greffage sur un autre Syzygium est egalemeti

1 . i
LLd
COUlape, L

possible (par exemple, a Java, 5. pyi nanthum est recotl



A Syzygium samarangense Merr. et Perry (famille des Myrtaceae)

dilaqgue par les lermies), DDeux
clnerencient "w"l'.l]'l !.'. | IFLJJt'lIr I[!‘H
1 Fi |'-.!'|,!-‘!HIEI- une varete a irunt

le nom de 'Khiew Savoey'

¢ Cullure )
g e
IS & -.;.'.1'11:' LIL".i'l!]lliH'II'H'|]1, I|

iwilant concernant les densilés de

cau mimmum 8 a 10 m entre
o Iramboisier eslt un tres bel arbre
(densi a chute des fruils nsque

le péner votre sieste. |l ne portera
5 a 7 ans, plus tot si le

marcotte. Une bonne fertilité 8

ine bonne production, a 5-6 ans '1

WAL |J|||-. ad’un mither cde truils. Les

étre conserves quelques jours seule-

eur récolte. Peu de maladies ou ravageurs

noler cependcdant Que les fruits sont holes :
. Varidte rose de ramiaoisier

wos des fruits (Ceratitis spp. el Bactrocera

ne, les teuilles sont parfois endommas-

e lhrnps, ce qui donne 4au leuillage

Utilisation
d'une petite poire, 1l est rouge rose ou
¢, extérieur du fruit est agréablement
ierieur a une consistance plus spongieuse,
louce. Le framboisier est désaltérant, sa
sd faible valeur énergetique en lont un
i L) une 1acon :;L'ri:-l,lll'_ Coes ruilts ne sont
ippréciés, Cependant, en Sirop ou en
s ravissent I ]:.,_;i,p»__ Ern Malaisie, les fruits

LIS @l sont 1-',:.||1-|:|u*?1[ CONSEIVeSs 1F¢IHH {ill

pickles. Le bois rouge et dur du framboi-

isier pomme

our la construction, Ses tleurs sont astrin-
tent, a Taiwan, la fievre el les diarrhees. Les
dans la F‘l"”l" auraient r--,L.1|t'|Ilt'Il[ Lne

rambo




ruit a pain

Autres noms :

Fruit a pain - Breadiruit (anglais) - Pana (espagnol)

e Ecologie : climat tropical (chaud et humide) » Mesure indicative d'un fruit : 150 mm (diamétre)
* Facilité de culture : 10/10 e Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :
* Encombrement : arbre de grand développement * Energie : 561 Kcal
* Fructification : presque toute |"année * Glucides : 37 g
e Vitamine C : 20,5 mg
e Valeur médicinale : reconnue

Yi a ,_._

\ Y 1 R vec ou sans graine ¢ Le fruit
N *z- /-q\ A, § | pain et le chataignier sont en
N / x ﬁ' ' : fait des variétés ditférentes

d’'une seule et méme espéce,
Artocarpus altilis. Le chataignier esl
souvent considéré comme une
variété sauvage de celte espece, tan-

"d’w dis que le fruit a pain une variélé
‘q\ sélectionnée. L'arbre a pain peut

_w".'l
‘r‘i

2 ‘ ! alteindre 20 a 30 métres de hauteur.

o § YUY Fruit & pain JRES branches se déploient largement

: = al'horizontale. Ses feuilles larges el profondément découpées

peuvent mesurer 1 métre de longueur. Flles sont essentiellement concentrées en bout de branche. Le feuil-

lage d'un vert luisant donne a cet arbre un aspect luxuriant. Le méme arbre porte des fleurs males et des

fleurs femelles distinctes. L'épiderme du fruit est de couleur verte, un peu rugueux (fruil a pain) ou couvert

d’épines molles (chataignier), s'éclaircissant et virant au jaune a maturité. La pulpe blanche est ferme et ne

contient aucune graine quand le fruit se développe sans fécondation (fruit & pain) ou au contraire comporie
entre 20 et 60 graines comestibles suivant la variété (chataignier).

¢ Origine et distribution 1794 sur l'ile de la Réunion. Le nom générique vient du
L'origine de I"arbre a pain est incertaine mais son princi grec artos, pain, et karpos, fruit.

pal centre de diversité génélique se situe entre

'Indonésie et la Papouasie-Nouvelle-Guinée. 1l est cul ® Ecologie

livé depuis des siecles dans toute '"Asie tropicale, el L'arbre a pain est de végétation si fad ile qu'il n'est ver

=

depuls peu en Amernique, Celte espece est dailleurs tablement cultiveé dans aucun pays. A la Réumion, |

emblématique dans ces régions car chargée d’histoire, pousse dans la zone cotiere el jusqua bUD metres d'al
En ellet, les premiers explorateurs pensaient pouvoir titude, Clest un arbre particulierement adapte  aux
nourrir les esclaves des premiéres colonies américaines, répions tropicales humides ol les températures son ¢le-
d’ou son introduction aux Antilles des 1772 pour le cha vees et la pluviométrie annuelle supeneure d 2000 miam.
1.J|;.:r1i1-: el 1790 POUr Sa variele sans gramne. SOn Intro ( 1'|H'I'HL!I||_ “cl l.m;u- taculte 1F'.n|.||1t.tlm|1 |u-|lm-1 de le
duction dans l'océan indien suivit de peu, des plants ont rencontrer dans des écologies |;:|l.i- seches, si la !""'“Hh'
616 envoyés a Java, puis de 1a, a Maurice au Jardin des  sans eau ne se prolonge toul de meme pas trop long

Pamplemousses. M. Hubert en assura l'introduction en  temps (3 mois), le minimum de pluviometne lolerce



Artocarpus altilis Fosberg (famille des Moraceae)

&

Fri | It | 17117171 III "-\I'!rl }hl""-. 1|‘|-h"\. [ -||"‘-“\|1r'|-|_ r“‘ It'r'“.l t._||l|i' '-_1H‘lr'|l =1 ill]lllll:.r e | |11]LI11I|lr F'H[ L"'.]‘I.JE‘III[LL‘I"!. =':rT‘IF.:|l'_.

Jux vents violents, | prefere les sols pro-  tenu de sa faible résistance aux venls violents. La récolte

l ||| -||||' I'I'I i '-.|||r.|‘| -.t..t'Ll [ G | lll\'.I ,1:11 ttl'“_" I{]rTi- '[:.‘I ”LII'_‘\. '_"‘ll 1&!"[“"].]“!""" I'.lr |"I ( |1||1!:,,:||.'1|1LI|1[ ‘.Il“ ' 1]'.1][".][

.!'|--|-_ Illllr]:'::ll.ll"‘- IJ J!'ll[ |:'|rr| ""-'.II ti‘.""\ 'L.[[i'-., [[[I|.I-F]|q'h'1||!'|t.!.‘[|:ll-lr lil”H”.Hl"-[!l' |.l1l"‘.1i|.”‘|f HI.]I |l|. “LI”

des. mars ausst s'ils sont calcaires. Leidélai flovalsonfidealies el compris entre 60 el 90)
jours. Un arbre adulte peut porter entre 0 et 700 truits
¢ Multiplication el variete par an ! lls peuvent se conserver jusqu’a 15 jours a
aier se multiplie par semis de ses graines des  127C. A des températures plus basses les fruits subissent
O() a4 95 Yo germent. Pour le truil a [paIm 1 ‘:I*“‘iiﬁ“wi‘rrlf:n'a [JI'I‘I.MIHh.Ij.:HI'I.H‘H, [ ittérentes |'|\.|th£'ul‘:.'p-

f o ation ne peut etre que vegelalive v |,||:|n..1-||.._- '|HL',-HHil|lI- s aftectent toutes les |ml1H-'- e |=|r|!:rt', les
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ensuite de le sevrer entiere elles rappellent un peu le gout - c’est une

empolage dans un melange ‘iriandise’ des enfants du Vanuatu. Le fruit a v
1 dans un endroit chaud, pain est riche d'usage, |l est généralement =
¢ est alors requis.  Le utilise comme féculent mais sert également L

le racines est une technique plus J la confection de pudding (ile Hawai), ou

mais demande des condilions encore, apres fermentation. a la tabrication

multiplication. Les boutures cle biscuits (Polynésie). Ces truils sans graine

race d des racines de 2,5 cm renterment une chair blanche, utilisée

imetre el d'une longueur de comme teculent, La r.Lrjuu-i.iui en est extralle

¢s sont installées, a 'ombre N est riche en amidon et potassium (551
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ruit de I_a pag_g_i_on

Autres noms :

Maracuja - Grenadille - Passionfruit (anglais) - Maracuja (espagnol)

Ecologie : climat tropical chaud el humide (F. edulis * Mesure indicative d’un fruit : 50 mm {{iimné-[re]

[. Havicarpa) et climat subtropical chaud et humide * Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :
Passiflora edulis 1. edulis) e Energie : 54 Kcal

e Facilité de culture : 8/10 ¢ Glucides : 13 ¢

* Encombrement : Liane tres volubili e Vitamine C : 20 mg

* Fructitication : presque toute |"année (Antilles el * Valeur meédicinale : reconnue
Reunion

es passiflores sont des lianes
grimpantes trés volubiles s’ac-
crochant par ces vrilles, dont la
base se lignifie avec l'dge. Sa
tige peut atteindre 50 metres de
longueur ! Les feuilles de
Passitlora edulis sont protondé-
ment trilobées, d'un vert foncé et
brillant sur la face supérieure, )
plus pdle et terne a la face infé- TEREIRTUGHE Y
rieure. Des fleurs odorantes, si 8
caracteristiques des passiflores,
naissent des fruits violets ou jaunes selon la fo
niqque. Passiflora edulis en compte deux (P. edulis ﬁ'
lis et P. edulis 1. tlavicarpa), la seconde se distinguan
la premiere grace a la couleur jaune des fruils ;
rouge pour la forme edulis. Cependant, l"hybﬂdaﬂﬂﬂ
deux formes a o IS H.rlmlur-:--.wt}r:- du caractére 'ﬁ'ﬂ'ﬂ
rouge"” dans la forme flavie arpa. Le critére de couleur dﬂ
Iruit n'est donc plus déterminant pour la classification,
sauf a considérer que le rouge de la forme edulis st un

rouge terne, mat, tandis que les rouges et roses de i

. forme flavicarpa restent brillants. Quelque soit la torme
f: botanique, l'intérieur du fruit est rempli de nombreuses
' il petites graines contenues dans un arille juteux ou gelat:

Fruits de P. edulis f, ﬂa carpa

neuse, jaune orange el ;nl'r.n. ou moins acide,

Monde. Les passiflores sont de domestication recente
par I"homme (fin du xvi© siecle). Toutes les especes nomnt
Fassillora, presque toutes endémiques du Nouveau pas encore ele dentiiees ni r-ﬂrluill-tw. Actuellement
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Passiflora edulis Sims (famille des Passifloraceae)
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cchelle hormis P oedulis (grenadille
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porte essentiellement sur la transtormation

premiers producteurs sont le Brésil, la

vVoenczuela, | Equateur et le Pérou

o r':.‘lij

Fleur de F. edulis £ Havicarpa

lis 1. edulis est la torme la plus communément rencon-
irée a la Réunion, elle s'est méme naturalisée dans les
claineres torestieres, les toréts d'acacia et les jachéres.
Elle est par contre absente des Antilles francaises ou la
lorme bolanique P edulis 1. Havicarpa, varniété plus
acide, y préedomine trés largement aux cdtés de la

yoymme-hane (pave 186)
| .

¢ Ecologie
Les passitlores s'acclimatent a des zones écologiques
res vanees, Cependant, les maracujas (P edulis 1. flavi-
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ruit de la passion
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¢ Multiplication et variete
Dhitierentes  led |:r|I||lIF'H [H'H'H'f‘li etre utilisées pour

leur multiplication (semis, bouturage ou greflage).

Les semis procurent géneralement des plants d'une
orande variabihite pe mologique, c’est un moven effi-
cace cde créeation varictale. Les vanétés sélee Lionnées
devront donc étre multipliées par voie végétative, par

bouturage ou greftage

Ce dernter mode est Em"h'rl'

s passiflores sont sensibles a des maladies tellu-

{
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Passitlora edulis Sims (famille des Passifloraceae)

assitfora serrato-cigitata et B laurifolia. Greftés sur
cos derniers, les plants de maracajas ont une durée
cle vie F:ina longue que IHI‘HIHL‘ les JJ[.H”"- sont issus de
«emis ou de boutures. La facilité d’hybridation des
|-.|~.=.;!|:|rl-u (méme entre especes dittérentes) favorise
la création de variétés : elles sont done extrémement
nombreuses. Chez les maracujas on les distingue
ouvent grace a la couleur de J'-.’-pimh-rnw qui peul
varier du jaune au rouge violet en passant par toutes

les variations de couleurs possibles.

¢ Culture

La culture nécessite un palissage (vertical sur 1 fil a 2
m de hauteur). Les densités de plantation sont com-
prises entre o W et 1000 }lhﬂ‘flﬂ’!m '_;.JLH‘IIH L"-F}dl'{'-“- cle
v m sur le rang). Une orientation des lignes de plan-
tation est-ouest est idéale. Especes gourmandes en
clements tertilisants (en matiére organique et en
azote), la tumure est ausst a caler en fonction de
"analyse de sol. La vigueur des lianes impose des
ailles réegulieres ainsi qu'un ‘démélage’ hebdoma-
daire des branches secondaires. | orsque la récolte esl
2'ou 3

lormunee, ces secondatres sont rabattues 3

veux., Ces taillles sont I!‘.IIIFHI'II_'I'IH-JI‘ih"H et tavorisent le
developpement de rameaux de 'année, d'ol sorti-
ront les nouveaux boutons floraux, Les premiers fruits
i -[I.1r.|l=-‘n'|1l G aY mois dfIres la |.1|.H'|I¢1ll'r1l’1, Les récol-
les deviennent regulieres a 12-16 mois. Les rende-
ments vanent en fonction de la variété mais surtout
de la densité de plantation : en movenne de 10 a 20
lonnes par hectare. Des problemes de técondation
conduisant a des chutes de fruits ou a des fruits peu
emplis sont souvent observeés sur les maracujas

ceux-ci s'expliquent par une mauvaise pollinisation
des tleurs, En effet, la fleur des maracujas est plutot
de grande taillle et les insecles de petite taille, comme
cs abeilles, la pollinisent mal (celles-ci prélevent le
nectar de la tleur souvent sans toucher les étamines
cl encore moins le stigmate), Seul de gros insectes
COMmme !{'*—- | 8] QeSS il eticaces, /A I.IL'F.ILI[ {I'{Jh-
server ces pollinisateurs, une pollinisation manuelle

pourra etre lactlement effectuée. 1 suffit [rour « ela de

prélever des étamines matures et de les frotter sur le
stipmate (le marteau de la fleur). Ces problémes de
pollinisation ne sont pas observés chez la grenadille
car la tleur est de plus petite taille, les abeilles assu-
rant tacilement le travail. Une irrigation d’appoint est
indispensable en zone seche pour garantir une bonne
production. La maladie la plus a craindre est proba-
blement la pourriture du collet (voir plus haut) qui
entraine rapidement le dépérissement de la liane. Les
traitements phytosanitaires n'apportent généralement
pas de solutions viables a moyen terme, seules une
lutte génétique (variété tolérante ou résistante) ou
l"utilisation de porte-greffes tolérants peuvent per-
mettre de contrer cette maladie. De nombreuses
autres maladies sont a craindre : les maladies crypto-
gamiques sur fruits et feuilles (septoriose, alterna-
ria...), virales (Woodiness disease...) de méme que
des ravageurs comme les nématodes, acariens,
cochenilles, charangon et autres pucerons. Les rats
peuvent également causer des dégats importants.

¢ Utilisation

La grenadille est principalement consommeée crue ;
tandis que le maracuja est principalement transfor-
mée en jus. Ce dernier est conservé concentré et
congelé ; il sert a la préparation de gelées, de sorbets,
de glaces et de cocktails. Les feuilles de la grenadille
auraient des vertus émétiques. Les fruilts sont une
exce

lente source de vitamine C (20 mg minimum
pour 100 g de pulpe) et de provitamine A (1000 a
2000 U.1 pour 100g). Les graines sont riches en huile,
les teuilles ont des vertus émétiques.

¢

%

Especes fruitieres d’importance majeure
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®oyave -

Autres noms :

Guava (anglais) - Guayaba (espagnol)

Ecologie : climat tropical (chaud et humide ou

chaud et sec) ou subtropical

Facihité de culture : 8/10

Encombrement : Arbre de développement moyen
Fructification : presque toute 'année (Antilles)

avril a HI'FI[I'['I"||!'[I,' (Reunon

* Mesure indicative d’un fruit : 70 mm (diamétre)
« Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :

e Energie : 31 Kcal

* Glucides : 5,5 g

e Vitamine C : 243 mg

e Valeur medicinale : reconnue
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e petit arbre buissonnant de 2 a 8 m de haut a la par-
ticularité de posséder des jeunes rameaux quadrangu-
laires. Son tronc est tortueux et court. Ses grosses

branches et son tronc se desquament par plaques. Les
tleurs blanches odorantes donnent naissance a des fruits
globuleux, ovales ou piriformes. Leur peau verte
devient jaune a maturité, La chair blanche, jaune, rose
clair ou rougedtre selon les variélés est granuleuse el
ferme preés de la peau tandis que le centre du fruil, aux
tons plus foncés, est plus ou moins juteux et rempli de

graines jaunatres, dures. Celte pulpe trés parfumée est
sucrée et acidulée,

¢ Origine et distribution

Probablement originaire du Pérou, la govave s'esl

n-!n.m:hu- [res I.IFJ-a[h'Hn'H! d lravers le continent Lropic al
americain jusqu au Mexique, Sa distribution est mainte-
nant pan-tropicale. Sa robustesse et sa tacilité de dissé-
mination (par les oiseaux) la font considérer aujourd’hui
comme une peste vegetale dans beaucoup de pays o il
etoulte la vépctation |r1:hj.*,1'rn-. Le nom :.:{'!H'rilll.ll'.
Psichium vient du grec sidion, qui signifie écorce de gre
nade. En ettet, les goyaves ressemblent extérieurement
aux grenades ! Le goyavier est extrémement commun
aux Antilles, il y aurait &¢ introduit par les Amérindiens
bien avant la découverte du Nouveau Monde par les

Luropeéens. I est aussi naturalisé a la Réunion.

¢ Ecologie

Le LOVAvIe! ]JIHHEu"rt* sous des |i!r}.ll‘« Valles, IrnFm ALLX

el subtropicaux, les températures optimales de crois-
sance et de fructification se situent entre 15,5 et 32°C,
Des températures faiblement négatives (-2°C) sont fata-
les aux jeunes plants. I s'accommode des zones ou les
pluviomeétries oscillent entre 1000 et 4000 mm/an, une
période de sécheresse est cependant nécessaire afin
d’induire une bonne floraison. 1l est indifférent a la
nature du sol tant que celui-ci est bien drainé. Des pH
compris entre 5 et 7 lui conviennent, en dehors de cette
gamme des carences en fer el en zinc |J£*m’t'nt etre
observées, Il tolere les sols salins. Son bois dur et son
bon enracinement lui conférent une bonne resistance

aux vents, celle-ci est amoindrie chez les jeunes plants
prefes,

® Multiplication et variété
Environ 150 variétés de goyaves existent a lravers le
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Psiclium guajava L. (famille des Myrtaceae)

¢

lo. Les variétés principalement cultiveées sont d'ori notamment avec des cultivars diploides, améliorent |a

Llenne, hawaienne el americaimne. Ces variétés Fur”lrln.l[unn el donc les rendements. Le goyavier el son
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ion de porte-grefte. Ce greftage, en placage ou des baisses importantes de rendement voire la mortalné,
le 16te, est possible également un champignon (Phoma sp.) déprécie
ronille (P friedrichsthalianum). notablement les ftruits (la wvariéte
11 ssociation  presente  Uinteret ‘Beaumont” étant tres sensible) toul
irer roesistante LT nemalode comme li“ulhfiih|='|*-1|Jt'tlhrf"lr'l'l'il'l-'l
jogyne mayaguensis) des raci peau). Les mouches des truils

vavier. COramaes Vvarielés somt

nspur-‘tam:ﬁ.- t

(Ceratitis spp. et bBaclrocera spp.)
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tion, comme par exemple la fruits. Les oiseaux et les chauve-souris
nteno Prolitic’, a truit acide, la ‘Red peuvent aussi engendrer des pertes
e kuby, a Iruil sucre ou encore considérables., | es rendements

cubain, “Cuba Enana’, ou movens observés sont de l'ordre de 25

valen, ‘Beaumont” (gros ruil a chair S Bleur et fruits du BOoyavier /ha, mais peuvent :‘h'F].aw-r 50 t/ha.

euvent -'.'_.:|-'rlu':1[ elreé Come-
s en trutt de bouche. Certains cultivars ont été
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Lt est tres fragile ce qui, bien souvent, limite sa
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TIaTe g al i+ Fan keliel o |'|.F|- rnse Ol encore [i"“" -"I.|||'|u.,| elal COonNntectionness IHI““"". SOrfes fi"' t“”"‘l"‘“]‘””\ . II.I"!
les tornchiennes comme ‘Ruby’, ‘S me’ e - : L
. J.’ I b lJFPI[ i i [ [‘- L F]l” (Il &40 “‘l"rq”'l'.:l'_ I'".a' li!l"‘i il en l"l";b'}"‘-. { Ji'il '..|'1 Ttlll '-‘:Lll.i'

les qui donnent d eéxcellents Is cle | - . :
LIT €1 i Coelents truit 4‘1 ML |]| - f!.'l'l'.‘l_"l'lr cdes _'-i"ll't"'- sl iIL'?t F]'LH!."'- th. truits. La “”ﬂ”. wition

movyenne de la goyave sans ses graines révéle 10 3 15 %
Culture de sucres et beaucoup de vitamine C (25 a 1000 mg
iensiles de plantalion a respecter doivent tenir pour 100 g). Celte derniere teneur varie selon les fruits
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tre une eventuelle mécanisation : 6 x 6 m ou  centre du fruit. Toutes les parties de I'arbre sont riches en
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i peniode naturelle de production. Les  feuilles serait utilisée en garga-
cs sont les principaux pollinisateurs. Certains clo-  risme ou pour laver les plaies
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un melange de variélés au se verge
: U sein du verger, Goyave
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® oyavier-fraise

Autres noms :

C,ovaviel

e Ecologie : climat tropical (chaud et humide) ou sub-

lropie al
eFacilité de culture : 10/10
e EFncombrement : Arbre de faible développement

« Fructification : mars a septembre (Reunion)

Gouvavier Cattley guava (anglais) Guayaba de Iresa (espagnol)

e Mesure indicative d’un fruit : 25 mm (diamétre)
« Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :

e Energie : 26 Kcal

e Glucides : 5 g

* Vitamine C :
¢ Valeur médicinale :

5 mg

reconnuc

la Réunion, le fruit de cet arbuste est

appelé «goyaviers. Afin d'éviter loute

confusion avec l'arbre qui porte les
goyaves (Psidium guajava), nommé dans
le monde entier goyavier, nous ulilise-
rons, pour le fruit et l'arbre de Psidium
cattleyanum, un autre synonyme : le
goyavier-fraise. Le goyavier-fraise esl un
pelit arbre pouvant alteindre de 3 a 5
metres -Hr{" hauteur. Son écorce “‘i."li" esl
brun-grisdtre. Le feuillage persistant, vert
foncé, est luisant ; trés décoratil. Les
fleurs, blanches, apparaissent a l‘aisselle
des feuilles. Le fruit, une baie globuleuse,
est de couleur rouge pourpre ou jaune. 5
peau est mince et sa pulpe esl maolle,
blanche, contenant de nombreuses grar-

N nes dures,

jer-fraise ‘rouge’

¢ Origine et distribution

Cetle espece esl ongimnaire des terres basses du Brésil, de
Parana a Sao Paulo. Le govavier-iraise est ires dpprecie
par les oiseaux ce qui favorise la dissemination de |'es
pece Elle est meme devenue, dans toutes les reglons
hautes des Mast Al CIEINCS, Une CS5pece apiessive el enva

hissante. Elle colonise les ||.|[|||.!'.1|-n les sous-bois el

136

empéche la régénération des especes indigenes. L€

| : : 5 J
govavier s'installe méme comme arbuste pionnie sur |

} 1
lave encore intacte comme par exemple au Grand-Brule

. i . \ 4 ¥ iy
3 la Réunion. Sur cette ile, ses fruits sont tres appreci
e efr

el font souvent 'objet d'une cueillette cdlominica
famille. La récolte s'échelonne de mars a 1in A0OUL.
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®renade

Autres noms :

Grenadine - Pome granate (anglais)

* Ecologie : climat tempéré chaud et sec, subtropical
ou tropical (chaud et sec)

Facilité de culture : 10/10

Encombrement : Arbre de faible développement
Fructification : presque toute I'année (Antilles et

Reunion)

- Granada tvap.uy_nnl]

» Mesure indicative d’un fruit : 65 mm (diamétre)
* Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :

e Energie : 60 Kcal

e Glucides : 13,5 g

e Vitamine C : 20 mg

e Valeur médicinale : reconnue

Grenade

e grenadier est un arbrisseau pouvant atteindre
3 a 4 metres de hauteur. Sa longévité est
grande puisqu’il n‘est pas rare de rencontrer
des arbres de 100 ans. Le feuillage est caduc
sous les climats méditerranéens mais persistant
sous les climats tropicaux. Ses petites feuilles
sont d'un vert foncé. Ses fleurs orange sont her-
maphrocdlites. Les fruils, a écorce coriace, sont
orangés lavés de rouge. L'intérieur est cloi-
sonné et renferme de nombreuses graines
dures ; jusqu’a 600. Chacune d'elle est entou-
rée d'une pulpe rose a rouge foncé selon la
variété,

* Origine et distribution

Le grenadier est originaire d'Asie tempérée occidentale.
Cultuvé depuis plus de 4000 ans, il s"est répandu a tra-
vers I'Asie, l"Atrique puis la méditerranée et devient un
symbole de prosperité, Le grenadier est aujourd’hui cul-
Live un partoutl dans le monde : bassin méditerranéen,
Proche-Orient, Chili,
Argentine...  Aux Antilles comme a la Réunion il esl
occasionnellement cultivé dans les parties les plus

Chine, sud-est des Elals Unis.

seChes el les p|11- chaudes 1h'~. iles, On |1.‘ lrouve meme
naturalisé au bord de la route des ( u|i|t1luﬁur1~\. viers 10()-
200 metres d'altitude a la Réunion. Ailleurs, il est trés
souvent planté dans les jardins mais considéré générale-
ment comme une espece ornementale. Le grenadier
tleurit et fructitie toute 'anndée.

* Ecologie

Le grenadier est une espéce rustique. Il est peu exigeant
el s'acclimate 4 de nombreuses zones écologiques.
Cependant, une humidité importante peut causer preju-
dice a sa fructification. Il tolére par contre trés bien les
longues périodes de seécheresse ainsi que des courtes
périodes de gel (jusqua -15°C).

€ Multiplication et variéte

Le grenadier se multiplie trés facilement par bouture
multiplication par semis n’est donc pas souhaitable car
les caractéres sélectionnés risquent de plus d'étre per

5 - ’ W ; Y
dus. Le bouturage peul étre pratique {Ilrtrlt*lﬂt*l'll_if
n mini-

|:-!=u e grace a des rameaux de 30 a 40 cm mais u
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| NeCessaire larmosage of ii--a:n-rh.u-i-

Bilement [lrl'n'l'l.||l|1'

AULOU la bouture). Dans ces

1 i (]
Fiad {1 |1'.1||mt'r

:1|I|I|I1'|r.'1'n IIIIHII.IlF‘H lil'

Celte

clans ces

peshion tacilitg de

HHI“I

clittuser a travers le monde les cul-

1ASSINS O [1|1 I iiJ[ Tir mn Lol el |

e |
NS e

racleres pomologiques initiaux. | existe

il 10k Li

|
i

[& mais le jus esl

donne de

=] .-:urll..'[H:_lIL'

1
1 ke i T B [

es de ‘.111_'||=:111- X lq||‘1|trE-H.
ndertul” est par exemple originaire
| 8BYH, Cce IL;J::"..Il est vigoureux el
ouges sont tres Juteux et pariumes,

£l L S f
J WA I e

{ 1

["SArre ast 1res

Iruits

'|'|||"|l

i ||_J

l;"-.

cles

Tl 1S

e LT

[ * 5 'R TR
% il

‘Rouge
Nt a eux rnrtuih,

Muscat Blanc!
le rouge a pulpe blanche, douce.

notamment cultivée a Delhi, La

. ‘ quelques cultivars cache la trés
Iclale existante a travers le monde,

ns | assin medilerraneéen.

ilr 1

SN ition varient entre 400 et 600 plants
cnadier est forme sur lige basse ou en
! I amst simphihiée el se résume a un
ire est indispensable pour produire
clatement des rruits est souvent la
' L ation mal suivie. Les arbres pro
R | 7 VIl I la premiere annee
on. Cent Kilogrammes de fruits par
pi Lient elre [lrlnll;l'*-. | o CIOMsSS5Ance
nie, entrée b ol NOIS apres la tloraison.

ImMaldaclies el ra

|_|" |'||

e
|

Deux | 48l i 8

prociuction.,

grenadier

VAR eUrs

e

Punica granatum L. (famille des Punicaceae)

Fleur du grenadiges

leres occasionnent de sérieux flq--,'l.'-|t-. (Virachola 1socrates
et Ectomyelois COFAlONIae), S8 FJ.!FHHHI'IH |:H:1'Hil'11[ leLirs
ceuls dans tous les stades de développement des Truits (et
meme dans log hrrufnrh Horaux [rOur I [Arermiuer), les che-
nilles dévorent ensuite les chiltérents organes. Un ensd
chage des fruits (sacs papier) s'avere un moyen de lutte
[5}1\‘~Itill1' relativement efficace. Les branches, les raci-
nes et les fruils sonl ALISS sujets a ditterentes maladies
cryplogamiques qui ne lui sont pas speciiiques mais CjLn
Peuvent occasionner des [Jr"__'l.ifh nn!mrl.mh notamment

en periode trop pluvieuse.

® Utilisation

Les grenades se conservent facile-
menl et quelques semaines au frais
15-10 “C), une conservation plus
Iilrliﬂll' sl |11f1r1r' i]iihﬁll}lr' [LLI1H |I'H
conditions identiques a celles de la
pomme. Le jHH de la ;1111*1‘1.Hl1- donne
un sirop appelé grenadine. Le fruit
CONsOMMe Cru serait {ililrfztllillf' f!-![
son eau. Il en contient en eltel 79%.

Il est riche en F}IJI.iHHiLIilr Frfn:-«“hrr:r-, chlore el soulre.

Contenant des acides citrique et malique, il posséderait
des proprietes dépuratives., En Egypte Ancienne I'écorce
et le truit étaient utilisés pour leur teneur élevée en tanin
et leurs propriétés meédi-

trunl aurant

cinales., lLe

des vertus contre les
etats intlammatoires de
la poOrge, des reins, des
.l§:|:.|h-|i-~ genilo-uri-
naire et contre les rhu-
matismes. En Alrique du
Sud il

‘-Elllllll'r

esl utilise pour

les diarrhées,
L'intusion de teurs trai-
|lFtr|'r1||T

I'asthme

Ches conltre

tandis que
'écore des racines coms-

battrait |q-!|*11|.|.._ i
Fleur de grenadier a calice jaune

|
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"_re nad ellf.-

Autres noms

L] [Llllil'l_'hil' : | | 181

o Facihite de culture
s Fncombremoent
e Fructimication

® Origine et distribution

® Fcologie

o .'I FrEls

1S i .".'I

| .I-:':.|li|ii.- i |' |-_.r1|||

(R N

d erenadcelle est un

Fi
Wl L

II
NS MmMcetanincun

Mesure indicative dun frunt
Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :

=

Gluaide

Vitamine (

lrane

(liametre)

vigoureuse, ligneuse a la base. Ses fteuilles sont

"Wl ¢ li'-'.'-'* nnellement trilobées f.ir;;r-rrn "1l ”'L,jllltw &l ol

s quand elies sont jeunes, Les peltales de ses tleurs sont

blancs ou Hlanc-rosé, La tleur est auto-ing ompatible, Ses truits sont d'abord

eert .I'"'-‘

L dil

Py
{70

Fadl 10

f'risAlri

¢ Multiplication el variete

i
o

transiucicl

Jaunalres ou orangé lemté de violet 2 matunité. L'arille est

Ce dermier entoure des graines noires.,
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1'|I"' VAT IS g
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onl rabattues g

dinst Qu un ‘demel,

1%
|

hebdomadaire

A recolte est termi

| |

LIl

y veux ann de

limiter | STUNTE N |”F"""' _'_r-'.|:||1.1.-':||-~.4-!1|-i1-:||u-11|~. [l
tlisants (en maticre organque ¢l en azole) la tumure esl
AUSSE a caler en (RTATS ITRTR! 1[-' | .5r-.1]",-| e sol. Loes rende
Ments movens 1;|I!|'-.|'|',|r'~-. sont tables, intereurs a o |l 1)
L. os] frar contre une espece rustigue -,_1-111~|15||-|1w:51 peu

Jdilaquee par les malachies ou ravageurs.,

¢ Utilisation

L'arille de la grenadelle est trés partume et tres sucre, 5a
sdVeur est moimns acide (L celle du maracuja.
L'internieur du fruit est gencralement consomme el I;Ht'l.
maits il est aussi utilise pour la contection de boissons el

tle sorbels \merique latine).

>

Fruit et fleur de la grenadalle (Pt .co ( .]'Jj']!lt*ﬂh’

S —————
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Autres noms

|.i|‘-l WL

.I}"-I

e Ecologie

i i
.II'

irjch
il |

il

__|.':i"‘-

e Facihite de culture

¢ Fncombrement

{ IV

* Fructimication

' recolles pat

i
A i

Jabuticaba (espagnol)

NCal OU SUbIropi al (chauad el

{

ol

e '.|l"1.|'!l]‘.!'Fl“r'I"I|'T'I: faible a

Mesure indicative d’un fruit : 25 mm (diametre)
Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :

e Energie : 46 Kcal

Glucides : 12,6 ¢

Vitamine C ; 22,8 mp

Valeur medicinale : reconnue

e jaboticaba est un trés bel arbre
ornemental, ramitié deés Ia
base, il peut étaler sa frondai-
son ronde jusqu’a 10 m de
haut. L'écorce de son tronc
s‘enléve facilement avant la tlo-
raison. Ses fleurs blanches,
groupées par 4, naissenl en
abondance directement sur les
multiples troncs et branches,
lur contérant un aspect specla-

culaire ; I'espéce est dite cauli-

flore. Le Iruit rond posséde une peau épaisse verte a
'intérieur, violet fonce a 'extérieur el renterme éntre |
et 5 graines dans une pulpe généralement blanchatre
translucide. Une autre espéce des toréts humides, M.
floribundla, se rencontre aux Antilles, en Amérique
Centrale et au nord de 'Amérique du Sud. Elle donne
un petit truit rond a la peau rouge devenant jaune ou
pourpre & maturile,

PRCLAT T Ie

¥

1 A4 ele introcunt

.-'.". | ,.||_r_:Er ||r|,|,||'

LTS Clan® L

¢ Ecologie

Le jaboticaba s'adapte a de nombreuses zones €cologl-

ques. Aux Antilles, 1l supports des températures triss ¢le
vees (superieures d 10 sa fructification a lieu durant
la période seche (avril), En Florde, on rapporte que e
leunes arbres ont survecu des temperatures negatives
i1 |r|-.1- |J,1r‘.-'| ulicrement a de breves ju'rlth"w cle }.:l‘l =
) °C), Clest ainsi qu’au Brésil, il se rencontre du niveau
de la mer jusqu’a pres de 1000 m d'altitude. 1l prefere

des sols riches el bien draines amnsi qu une ]r|m'IHITH‘|fH'



i3 Myrciaria cauliflora Berg. (famille des Myrtaceae)

eure | 4 flll‘lljl'.l-.':.ll AN, Sa culture est pos

¢ Multiplication et variete

| 'I'i licalion du |,',:'||.|'| A ost realiste

1A SIS

I TTYIN VO GSSLITEE '____'.‘!Ir'r.l|4'I:I||'||[ LITyee rr-||1:ni|||

Il !|'|| 'j' |-|

JAariele

voJd0) ours, Les vaneles sonl nombreusces

dure el la saveur du raisin. Au Brésil
|||'|I||I|':I‘|"\-I:|.|'-.".||' I1-\"r'-l:'.llrm.'- ||||I'llIL;ll.!.r|1|'|".l|

|
o] precoce), e

Fauhsta

I: 2ros truil, plus

| JL1 Sabara | ou encort !':-1|.|:i.l dont les truits

| Lilar il ad'un verd bronzé et i ||||.||:r|-x

Litves excellentes. La pulpe des truits de certaines

il oeul partors etre de couleurn Jf“il.'ll.'.-li.rl','n'lll'l:rI,]IIF'

. Are. comme cest le cas pour 1a plupart des
¢ Culture

11 ol clon encombrement, des jaboticaba

bl cment lees a l'écologie meme si ut POt
i est une vitesse de croissance F'EL:II'II lente, Les

i SIS IR ERIA I d Il'r||.|':lil'1“- Varient cdon I:III

i LU clouble. o y len .’fl'll"r'llli'llll '-ll.llfrlrFlll.lld'

L L POUVOIT geriminatill est ce

los plus

JY9 motres (en zone humide) entre deux |-i.1rI-1'- . Les pre-
mieres Horalson sontl observees au mieux > a b ans apres

la plantation. La tloraison est intense el spectaculaire

sur les vielles branches) maiis dure

peu de temps. De

AR AR |-- Lil'l.!ll |l1|!.||*—.1||1 recOolle st tres court P'” XM

ple moins de

Y S ITAINeS 0N 1.||.Lr||-lul|JFu'_ Durant cette

phase, une irmgation « dPpOINt est Necessaire en e« Olo-

g1e seche, chutes de

Poeu cde maladies ou ravageurs lul sont

sinon les Heurs et de jeunes truits

~ont impaortanis
connus, hormis une maladie cryptogamique, une rouille

qui sevit principalement dans les ecologies humides. La

Variele Paulista’ est toldérante a celte derniere L es

oiseaux et les ratons laveurs apprécient également le

run

€ Utilisation

La |.|||1-.- translucicle 1 blanche, se mange crue apres

AVOIr otes la [redu tdapre 2] 1es PepRimns \u Brésil comme

d Cuba, on prepare une liqueur et de délicieuses gelées ;

Jals.[lll'.‘l'lill (e |1'-~[|1-i1' est egalement mise a proft

LIOLIT |||:1|-r contre | asthme et la 11 SeNterie

‘I"||’§:|1' ||'

decochion -'1|'

:.Illli"lll .1|!I.| st o un res tll‘l .|rlurl- |1||r1u-

ment ; de plus, de magnitiques bonsais sont aussi réali

S BT les amateurs de cet an
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Aulres noms

sirun TITHURIE 1l o} F"i'.l'.'rlrr:
e Loologi 1 110 ¢ haud et humide ou e Mesure indicative d’un frant : 500 mm (longueur)
e Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :
e Fachite de culture ® Il'll'l"l_',“‘ 81 Ko al
| ne ombrement AR ] el ddeviel T il » {nhli il'll""- : 19,3 4
* bructhihcation Ll juie Tt TR e Vitamine C : 6 mp
e Valeur meédicinale : reconnue

e jacquier, arbre trapu haut de 8
a 10 métres, a un tronc épais a
¢corce foncée. Les feuilles, de
couleur vert-toncé, sont entie-
res (sauf pendant la phase juveé-
nile de 'arbre) et persistantes.
Les fleurs males et temelles
sont distincltes el apparaissent
directement sur le tronc ou sur
les branches : l'arbre esl cauli-
flore. Le jacque (‘fruit’ composé
d'une multitude de drupe) de
taille énorme, de 20 a 70 ¢m de long, est de couleur
vert-faundtre a maturité. Le jacque peut peser jusqu d
10 kg, ¢‘est probablement le plus gros fruit comestible
connu. La pulpe est ferme ou molle, de saveur douce

Jacaquner r& se Thuils

SLNC TEE,

® Origine et distribution peu commun. En Guadeloupe, le jacquier est parnois
nide tro Oontonadu  aves Lne aulre |-pr{'{l*_ -‘i.r!n..r.irl,rn.u inlieger,

) . VO dont les truits sont beau oup |_:||l.i-. }u'!i[*-_

L pas vér ® kLcologie

ntre utihis Le jacquier prospére dans les zones chaudes et humides
' ' 1b peut s'acclimater a des écologies plus seches
| DONOAde de secheresse intériecure a 2 mois), da Crons
' J t plus lente lorsque I'altitude dépasse les 50U

144



Artocarpus heterophyllus Lam. (famille des Moraceae)

¢ Multiplication et variete

Lt ¢ Lo Hement LJAT U anes au irans
| { -'I Fac e F'-\-Ill. !Iil-|! ARl LS |1-|i|||]
oSl 1Al Lluelique:s Varieles sonl

ent en Asie, Deux groupes de cultivars
[ I I':|:I ol "autre A t|.1|:-|-'|-rr||1
. ; ¢l a la Kéunion, le jacque ‘dun
, . mnilermoes a malurile e jJacque "sosso
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® Utihisation

COQUIe o cneraiement coi

!

lh-
orames ovales brunes
LOXICILIES

|;|.1".1' I

W O Trunl &Sl

Irache lorsqu elle est inen mure, Elle peut ausst etre

DISEIVEE 11 sironD. conlilée Oou encori e 'u'l!".l'1'_ .|

aocleur du trunt est prarti uliere. S saveur n on osl [

ur autant ol sagreable, Celte |:||J|i|1- 1 AUNe Ofr clee saveLl

ucree, lerme ou molle selon la vanéte est parsemee de

Bowlhes ces dermieres se man

Cnl comme des chalamiegnes Lattention, crues, elles sont

Le jacquier est aussi consomme avant sa com

aturite. 1l est r'|_-|:]l 11 coupe hnement et Ll

omme un legume de la volaillle

5] i

AV Iil.t_lli'f' Tearmi

lameux ‘carry t'jaque” des réunionnais. En Asie

AUssI populaire que la banane et la man

‘BENTFE
L

IMUr., 1l S dpprecie Nnature ou cuil

JWVIEH fi!,: BT (0 CocOo, en nectat ‘,_l.ii’r'

contiture ou truit contit. Aillleurs, le ja

quier a une place de choix dans les Pays

{ ] -.!I!'*-» Fll"lr'||i1'-.. |,||' |!"-~|'”-' w111 :1l'l.!l|!'fl:
les complte tenu notamment cle sa valeur

Kcal

|r_lll I.I']I'H-Ili'l

(M) ¢ Eli'

Cnercetiou a1
| - | |

pulp

» TO1S }'i';‘-- L '11-|~_|-[||:|||--

DO
||'=- Praines sani

“SOon Dous serre ¢l

agreablement veine, de couleur jaune

<] I_;t'll"--r' ] !ijl1'|'||'-1r|'r|! { OS] Auisst un

{ k-r':l!'!'!l' TS I!l_‘ l.';.l:l.'l!_::l[l_'h t[}'rii'l |1'

latex blanc Ucolle jacque’ est trachition

i | CIMent utihise poLt [I.I'_:I'f &% () SEALLN

Cette colle gene considerablement ex

Fu..',:'_.nn C1Ll IrLt enduisez-vous les

maims et les ustensiles de cusine o’ huile

ahin d'en dimmuer les desagrements

- il
i =

lacque et Coline !




ujube

Autres noms :

Homme suretle |11i'lr[u' .1r1;:|.1rx vzutaita 'I-Hfhl'.‘,r‘llﬂ
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e Facilité de culture : 101

« Encombrement : Arbre de dovel ppement moven

e Fructification : décembre a 1évnier (Antilles N

e Mesure indicative d'un fruit : 25 mm (diamétre)

Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :

e Enerpie : 81 Kca

Glucides : 18,1 ¢

L]

Vitamine C : 55 mg
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e jujubier d'aspect buissonnant
atteint parfois une quinzaine de
metres de hauteur. Son lronc,
court, porte des rameaux épi-
neux. Les feuilles ovales sont
ce couleur vert-tonceé, vernis-
soos dessus el tomenteuses des-
sous. Une grande partie des
teuilles chutent a la saison
seche. Ses tleurs regroupées en

inflorescence sont petites et de
couleur verdatre ; elles passent
généralement inapercues. Ses fruits, globuleux a ovol-
des, rouge-brun, sont plus ou moins juteux selon la
variete, Ils renterment une graine dure,

i ST 1 | o Ljubes S nt a4 maturite tit' la mi-iUin
ala mi-aodt a la Réunion et de décembre a tévrier aux

¢ Ecologie

Le jujubier est une espece fruitiere tres rustigque. Il SU[?'
orte les fortes chaleurs (37 —48°C) et la sécheresseinais
ALl des températures faible de 'ordre de 7-13 °C. Il
eut se contenter d'une taible |,J|I.I'-.. iomeltrie, dE‘ 1503
00U mm d'eau par an, Dans les zones [I|Llh'it'l15'E'5: II'EH
rare de le voir tructitier correctement. Le |L:iuhiEI' craint
donc les atmospheres humides mais aussi les sols alﬂi'
leux peu profonds, 1l les préfére sableux ou c aillouteux

el supporte meme les sols calcaires el salins.



Ziziphus mauritiana Lamarck (famille des Rhamnaceae)
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Autres noms :

I o i - ' : | (espagnol)
Plaqueminier - Coing de Chine - Persimmon (anglais) - Caqui {espag

Mesure ndicative d’un frum

¥

2 el mm ()

- climat subtropical . |
o Valeur alimentaire (Pulpe/100 ¢) -

e Facilite de culture @ 10/10
e Encombrement : Arbre de développement moyen
- mai a juillet (Reunion)

* Fcologie AINC )

. Irtt‘iﬁ;ii' - (32 Koal
|8 ¢

: 7 mg

e Fructhimication ° ":-1|1Il Ir.lt‘a '.
e Vitamimne (

e Valeur medicimale « reconnue

= : i —_-_—_—‘_'_'__'—-—.
" : ¢ plagueminier est un arbre pouvant atieindre |2

maotres de hauteur. Son écorce est brune ef ﬁu.aurc:{:

Son feuillage est caduc. Ses feuilles sont de couleyr
verl-foncé, brillantes au-dessus el souvent pubes enltes
en dessous. Elles deviennent rouges avant de tomper
L'espéce est généralement dioique mais certaines variétés
portent des tleurs hermaphrodites. Les fleurs males song
plus petites que les fleurs femelles et apparaissent en
bouquet de 3 sur les fines branches. Les fleurs femelles
naissent quant a elles sur des branches plus fortes. [es
fleurs hermaphrocdites sont associées aux tleurs males
gencralement au centre de l'inflorescence. Les fruits sont
cdes baies de formes variables (ronde, conique, aplatie...)

Fruit sl arbre

W

volumineuses, a peau pruineuse de couleur jaune a orangée a maturité. La pulpe, de la méme couleur, est
juteuse et un peu fibreuse. Elle est riche en tanins ce qui lui conférent un godt apre et astringent quand le
fruit est vert. A compléte maturite, les tanins se modifient tandis que le fruit devient agréablement sucré.
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® Origine et distribution

KE L.nL'| 5] Originalre: fiq- { |1iI1E- (Ll € ‘E'H[ Lin .1rl}r|~ flt' ;1r[~-

rere importance - culture de rente mais aussi de jar-

chins tarmihiau, Son introduction au Japon date d’environ
150 ans. Ces deux pays sont aujourd hui les Principaux
producteurs de ce fruit bien (ques cles plantations plus ou

Mans |||I|Jri||.|r|11'.

existent egalement en lalie, en
Isracl, au Brésil ou encore aux Ftats-Unis. A litre d oxom
Fj!r'_ les Japon omptait en 1986, 27 000 ha plantes poun
un total de production de 291 000 1onnes « ormere 1ah

e I
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pecihigque vient e

"anglais khakee,
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prutne blanchatre sur la pean Ao tron), A lapon, K.k
igmitie “tfront de choix’, Cette espece es) sporachouement

naturalisee clans le

Hauts dle 'Est (Takamaka) ol tlans e

Sud (Saint-Philippe) de la Réunion. Des varietes selec
lionnées pour leurs gros fruits sont aussi plantees dans
les jardins créoles des Hauts de 'ile. Les fruits murissent
de mai a juillet. Le kaki est absent des Antilles.

® Ecologie

Le kaki est une espece fraiticre de climat subtropical

Sous les tropiques, ses conditions ideales e culture s
) IS

trouvent donc en altitude oir les differences climatige

: I 5 . Jl"-
entre 'hiver et 1'¢é sont hien marquees, 11 resiste d ¢
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Diospyros kaki L. (famille des Ebenaceae)

qretere un sol protond, tertile et bien drainé ; et des pH

compris entre 5,5 et 0,3,

& ,'l.‘lulliplitaiiun el variéte
L semis esta reserver a la production de porte-grefies,
Direrentes techniques de greflage sont utilisées pour
multiplior les varidtés sélectionnées (greffage en écus-
con.en fente, en couronne...) sur des pieds francs ou sur
Diospyros lotus ou D, virgimiana. Les variétés sont trés
nombreuses notamment en Chine et au Japon, probable-
ment plus de 2500 au 1otal. Cetle diversité rend donc le
Chois ditticile. Deux groupes principaux de variétés se
distinguent cependant : les cultivars dont les fruits sont
aatrineents a la récolte et pour lesquels une période de
maturation  post-récolte est indispensable avant la
consommation comme par exemple la variété ’Trinmph'
aus fruils aplatis orange intense. Le deuxiéme groupe
comprend des variéles dont les fruits sont non astrin-
conts ¢f comestibles dés la récolte comme par exemple
los variétés ‘Maykawd’, ‘Jiro” ou ‘Sharon’. Il convient
cealement de préciser que la qualité des fruits est liée a
Cetncience ou non de la pollinisation. En effet, les fleurs
nal pollinisées (ou pas du tout) de certains cultivars don-
ent des truits de moins bonne qualité (iruits moins
sucres, plus apres et a chair plus claire)

(jue !nrm!lldn.' les e sont |JII__'1'I'H:-
ment. Avant de taire son choix,

convient donc de s"assurer
os caracteristiques  Tlorales
dee Lo vanele et au besoin de
orevolr implantation de pieds

es ou hermaphrodites atin
.It'li'i“L'H

T T ™

Jdssurent
if1e 1..— rIiII]iH.HiHI‘I.

une

® Culture

densites de plantation sont généralement comprises

=
ial ]

. Gmx 6m ) et 400 (5 m x 5 m) arbres par hec-
cette distance varie notamment en fonction du porl

e o vanete. Une taille de fructification est parfois
necessaire, Enoettet, le kaki fructifie sur les rameaux de

e, b est done bon de tailler régulierement pour

Kaki et sa graine ‘ =

rapprocher et renouveler les rameaux fructiféres. Par
contre, une taille trop sévére stimule la croissance vege-
tative aux dépens de la production de fruits. Un apport
annuel de fumier (au moins 20 I) est recommandé et suf-
lit pénéralement comme fumure sauf en sol trop pauvre
ou carencé. Au Japon, les rendements varient entre 10 et
50 tonnes par hectare suivant les variétés ; un rende-
ment de 100 a 150 kg par arbre peut étre escompté.
Dans ces conditions, un élayage des branches est sou-
vent nécessaire afin de limiter leur rupture. Les fruits sont
cueillis a 'aide d’'un sécateur et le plus tard possible ;
lorsque ceux-ci ont perdus totalement leur couleur verte.
Il convient alors, selon le groupe variétal (astringent ou
non), d’attendre ou pas avant de le consommer. Les fruits
astringents sont mis a marir dans un local sombre (ou
clair si vous souhaitez hater la maturation), frais et aéré.
Le stockage des fruits a 0°C ou + 1°C permet de les
conserver 3 a 4 mois. Peu de maladies ou ravageurs
affectent le kaki, citons tout de méme la mouche des
fruits (Ceratitis capitata) qui peut causer d’énormes dom-
mages sur fruits ou encore le crown-gall dd a
Agrobacterium tumefaciens et des nématodes qui peu-
vent entrainer la mort de |"arbre.

4 Ultilisation

Le fruit du kaki est consommeé
frais. Il faut attendre sa par-
faite maturité pour en appreé-
cier la douce saveur (les fruits
des variétés astringentes sont
mangés lorsqu’ils sont blets). I
entre dans la fabrication de
confitures, de glaces et desserts
variés, Les fruits de certaines varié-
tés peuvent étre séchés. Outre une
leneur particuliérement élevée en sucre,
les fruits sont aussi riches en potassium et en vitamine A.
On lui préte également des vertus médicinales. Les feuil-
les seraient notamment hypotensives et antitussives. Le
bois, voisin de I'ébéne, est trés dur. Il sert notamment a
fabriquer les tétes des clubs de golr.

¢

s d'importance majeure
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1

Autres noms :

lllrlrlitll1' - lirm 1 --I:!a-II--!I:u al (chaudd ] ||.|"'|-||' AV B

* Mesure indicative d’une grappe : 350 mm (lon-
penode traiche marguée gUeur
e Facilité de culture : 10/10 * Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :
e Encombrement : Arbre de grand .||:n;||n'!:1I1| . ir1l‘|§:iE'ZF-' Keal
* Fructitication : mai-juin (Antilles) @ décembre-jan * Gluaides : 15 ¢
er (Réw e Vitamine C : 60 mg

 Valeur medicinale : reconnue

e litchi peut atteindre 10 métres de hauteur. Le
tronc est tortement ramilié a la base. Son feuil-
lage, aboncdant, est persistant. Les teuilles sont
e couleur vert-toncé ot .'IE.FI'-JI'II{'- sur la fac_‘e
supérieure, gris-vert et pales sur la face infé-
rieure. Le litchi est une plante monoique. Les
tleurs peuvent étre madales, temelles ou bien
hermaphrodites. Les grappes, liches et pen-

dantes portent de 2 a 20 truits. De torme
ovoide, ceux-ci ont une peau dure et cassante,

Fs S de couleur rouge et composée de nombreuses
' parties ecailleuses. La pulpe, blanche, gélati-
neuse et translucide, est trés juteuse et partu-

meée. Flle renterme un novau JI'HIH\. Ou maoins

-l

Litthi en gaappe

2ros selon les variéetes,

¢ Origine el distribution ® Ecologie

| ' eridi ' I lchi Le | L une espece qui exige un climat subtropica
( IV I Dreux pad 17 | haud el h cle |'élé su {'une o e pl che i

' | 111 OpICa ' I 1)} plus fraicl Cette pi T8 [N i Iral nte pou -
o ol r i v O hin ' 1K ncittonne une phase de stri | &Sl indispensd

' B L e e | r 1avorise naAucCh Horals intensité di
s | M - LHtchi est au 1M oo n du litchi s SLroit L lide aux tempéeratur
' ' : | | le-Cali e, | | v 1 i [ lement lorscu o] e i '
‘ Geres culture TIRT cli I (i C la nuit. Voila donc pourquoi le htct
b - L1 ' e (o e ] | Hi | particu ement D L 'lle de La K n
l catiol | O - | 1] Iy W | noclestemet | ANt [l atl
Nl S ent es hauteurs o O [ 1 LHMoOnN ¢l proto s, bien pou
Al 5 IMa ¢ Tructifie asse i 1s cl'eau mais bien draimnes, I ensible aux vents vio

e i | ésl repule Ca int
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Litchi chinensis Sonnerat (famille des Sapindaceae)

Litchi

¢ Multiplication et variété
vste un grand nombre de variétés, lesquelles doivent
o multipliées par voie végélative si leurs caractéristi-
s veulent étre préservées. Pour cette raison, les litchis
L couramment multipliés par marcottage aérien (voir
¢ 34, une te Fmiquv facile a melttre en ceuvre et don-
des taux de réussite élevés, ou plus rarement par
i8e sur des plants de semis. Une certaine confusion
ne dans les noms des variélés, et souvent, une méme
rete a plusieurs noms selon les lieux ol elle est pro-
le. Ces diltérentes variétés se distinguent par des

Al
i1

caractéristiques pomologiques classiques (calibre du
fruit, couleurs de la peau et de la chair, taille de la
graine, qualité gustative...). A La Réunion, une seule
variété est largement cultivée, ‘Kwai Mi’ qui signifie goOt
de cannelle... que I'on retrouve sous le nom de ‘Tai So’
d I'lle Maurice. On y rencontre également d'autres varié-
tes, peu cultivées, dont la plus appréciée est le ‘litchi
loupie’ reconnaissable a sa forme en cceur et qui ren-
ferme un trés petit noyau (graine avortée), Citons égale-
ment, d’autres cultivars cultivés ailleurs dans le monde
comme ‘No mi ci’ fruit d’excellente qualité a petit noyau
ou encore ‘San yue hong’, cultivar précoce qui donne de
gros fruits mais avec un gros noyau.

4

tieres d'importance majeure
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Litchi chinensis Sonnerat (famille des Sapindaceae)

La collection de litchi du CIRAD Réunion

| 1 originaire du sud de la Chine. Dans ce pays, il pousse a I'état sauvage et ses fruils sont trés appréciés

nillénaires. Les chinois ont identifié de trés nombreuses variétés, et les noms trés images qu'ils leur ont

ottt la gquahté des truits : ‘litchi rond’, ou ‘litchi au parfum de Xin Xing’, soit des caractéristiques de
nce par le vent’, ‘rouge au mois de

mars’, ou ‘feuilles sombres’. Les grands voyageurs et les botanistes

fiwperse Nespece dans les zones tropicales du monde 3 partir cdu rii\-'ﬁ[‘“l[i‘ll‘:!‘ siecle, et il est maintenant cultivé
s endroits aussi divers que 'Afrique du Sud, Madagascar, La Réunion, Maurice, I'Inde, I'Australie, le Sud-Est

os Frat-Unis et Israel. Duranl ces transterts, les noms ¢ NiNois [['““_rl_:'“-”. des variétés n'ont pas toujours elé

OV O orthi r,l.u;.-l'u- a souvent ele moditiée, mais en gardant la méme phonétique originale, ou la traduction
m hinois a ¢éte utilisée. Par exemple, la variété chinoise ‘Hei Ye', qui signifie ‘feuilles sombres’, se retrouve

= . {is 7l I ,' | B8 [ 3 " + . " . g >
oms de "Haak Ip-, phoneliquement proche de l'appellation originale, ou de ‘Black Leaf’, qui est la traduc-
n anglats, Une certaine contusion regne donc dans

es noms des variélés, el souvent, une méme variété a plu-
noms, ou parfois un nom identique est donné a deux variétés différentes. Afin d'essaver d'v voir plus clair el

. toormionl avo igal | S : : =l .
exactement avec quelle varieté travaillent les agriculteurs, des desc ripteurs regroupant des caracléristiques

des teuilles, des tleurs et des fruits sont utilisés. Ils permettent d’établir une carte d’identité sur la base de

stiques pomologiques. Plus récemment, des te hniques moléculaires ont été mises au point el permetient
Cnl los varieles par rapport la presence (e pines,

170 [ alalRalel LS Ii!' -._"er"II"-- |]|1'H!-|”!"'—~. I'J.I”"'-. I.I ':.'I'.F”',": !.HHI .|'_!|'l |E“ I'“ |I|_] ( IH-"'"hi} s | EII Htrl.lr'kt{}r] rl“'"tt." I-‘l‘“ Hf'!.‘f"i{{.' [{:.l

TAe Il_r‘|:|.

derniere ilustre partaitement la diversité importante qui existe au sein de cette espece. Port de
bre, 1orme des teuilles, caractéristiques des fleurs, forme et cou

eur des fruits sont autant d'indices qui. |:-ri*-;
hle dinérencient les variétos.

variete ‘Lisse ceeur” varieté ‘Kose Scentecd

(photo P. Cao Van, Cirad) (photo P. Cao Van, Cirad)
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varieté “loupie Variété 'Souey Tong'

';-J'Jrl.'rl F Cao Vvan. Crracd) (photo P Cao Van, Cirad)
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Autlres noms

o Facihile de culturs
| g ombreiment LYi Al i | L TELY VIV

® Frusdc b aliiam [ \nt

e [ mgeamnier est un arbre
au feurlllage dense. Sa
frondaison  arrondie

peul  attemndre selon

les ecologies, lacile
ment 20 a 30 metres
de haut. Le longanier
porte (1S I [its fruits
disposés en grappe et
laille

Cerise s onl

(le .".I fJ"{.rHi'

Lif)e?
forme ovoide et sont
entourées d'une coque
ol S S I.'IJJF!' f,J‘.[H'H" !h"i.‘f?
voire verdatre selon
les vanetes, La graine

M re sl entouree

d'un arille translucide

charnu a saveur déls-

Cale.

® Origine et distribution
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¢ Ecologie

I.l CINLANIET A (16 iy PenCes -!I*l_-r-.l Trvaet e U 4]
cale. Par -.-'!:FH le Chimat antillais lur cony ENd pDAartan
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! # N | ¥ | |
trer qusqu'a S00 vorre 600 metres d'altitude

¢ Multiplication et variete

| i neanier est mulitiphe par semis, par marcotiage ou



Dimocarpus longan Lour. (famille des Sapindaceae)

par greftage. Les deux dermiéres e hniques sont utili-
SOUS POLIT multipher des vanétés commercialemeni inte
ossdntes, Le semis esl r'IHF:|::'-.+- PO la |rrn{|u1 tion o' ar-
arettes ou de brise-vent, La durée germinative

s GRS sl tres courle

barces prori
4-5 Jours ou 3 a 4 semaines
ipros recolte sans depulpage du fruit. De nombreuses
carctos existent dans les aires d’origine ou de cullure

clles resultent d'une sélection massale sur les ¢ aracleris-
tgues des truits et plus particuliérement la grosseur du
muit et son pourcentage de pulpe comestible. Citons
quelques noms de varieleés importantes en Thailande

Daw’, ‘Chompoo’ ou encore ‘Biew Kiew” : en Chine
Fu Yan' ou "Wu Yuan® ; a Taiwan : ‘Yong Tao Ye' ou
Chiaun On [ha,,.. Les plus grandes collections connues
s trouvent on Thaitlande, en Australie et en Malaisie.
Compte tenu des rnsques phvtosanitaires, il est malheu-
reusement dithicile d'exporter ces vanélés sélectionnées.
quant aux semis de leurs graines, ils conduiront inexora-

blement a des plants de qualité trés hétéropéne.

¢ Culture

densite de plantation dépendra de l'orientation de la
niantabion @ verger ou haie hll*ﬂ'-‘-.l*l!ll. Dans le jrrermier
15, Un espacement de 6 a 8 m entre deux arbres sera
necessaire alors que 2 metres suttiront dans le second
WS fATCTTICTS frunts sont observes des la LrorsS1Ieme ou
weneme Annec sk 1es !ri.lnh SONE IssuUs r||= MarCoOlles
cors la huiicme année s'ils sont 1ssus de semis. Une

e de tormation esl necessalre PO |].|':|1|~r'u| 1.]“-\“-“1-\

| a taille d’entrelien dont ensunle

AR1 | Wenleres Dasses

permettre la pénétration de la lumiére ainsi que limiter

a hauteur des arbres (maximum 5 m). Peu de maladies
ou ravageurs lui sont spécifiques hormis une maladie
cryplogamigue ma

connue sévissant en Thailande. Les
rendements obtenus sont en général assez faibles, en
Asie ils sont de I"ordre de 10 - 15 tha (60 a 250 kg par
arbre en bonne année de production),

¢ Utilisation

Le longanier donne des fruits de grosseur et de qualité
variables, lls sont généralement consommeés a I'état trais
mais il existe en Asie, comme pour le litchi, une indus-
trie de transtormation (fruit séché ou au sirop). Les lon-
Bdlls Ne se conservent que qut'|l|'l|1"- JOurs J It'l'l'i|}l{;l"{llll-
res ambiantes mais une vingtaine a 10°C a condition de
maintenir une humidité
relative de  85-90%.
L'arbre  peut servir de
brise-vent atin de prote-
ger d'autres  cultures,
Son bois de bonne CJuaa
lté est utiliseé en ébénis-
terie el en construchion.
Les graimnes el les truits
sOont utilisés en mdéde-
cine tradititonnelle, les
tewilles et les  tleurs

-.1-1]n~|-~. SN ".1'I'Ii.|'l:|:‘*n
jrar les herbornistes ¢hi-

T1ARS

Longans

ll!l!llll"lllllillllllll-r'lll-l'l-l-rl-lllllll-rl-r'l-lli"ll'!'-ll!tlitflllllllilllllllili’
o - - .
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angoustan

Autres noms :

Mangosteen (anglais) - Mangostan (espagnol)

- climat tropical (« haud et humide)

Facilité de culture : 10/10
Encombrement : Arbre de développement moyen

* Ecologie

[ ]

Fructification : juin a septembre (Antilles) ; mars a

mai (Kéunion

Mangousian ven

® Origine et distribution

L e maneoustanier est ornpmnaire de Malaisie, des 1les doe

la Sonde et des Moluques, Son aire de culture s'etend du
sl e ."|.|I"_:-ij:.' es au sud de 'lInde, mais 1l se rencon
re surtout en Indonésie et dans le sud de la péninsule
indochinoise, La Thailande et la Malaisie produisent a
¢lles seules pres de 100 000 1, Sa réputation de ‘roi des
fruit tropicaux” lul a ausst assuré une large dittusion dans

lout e monds 'ru|m 1|_ ainst le rencontre-t-on maimnte

nant en Ameénque Central (dont la production esl expor

o T o
i i '.:_

Mesure indicative d’un fruit : 60 mm (diamétre)

.
e Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :
 Energie : 65 Kcal

e Glucides : 16,3 ¢

* Vitamine C : 66 mg

* Valeur médicinale : reconnue

e mangoustanier est un arbre g
pouvant atteindre 10 a 15§
meétres de hauteur. Son port,
pyramidal élancé, s'étoffe avex

le temps. La face supérieure
des teuilles est de couleur vert-
brillant, alors que la face infé-
rieure est d'un vert-jaune mat.
Les fleurs apparaissent a l'extré
mité des rameaux de l'année
Jngoustanier
précédente. Elles sont tormées B 1
de quatre pétales. Des stamino-
des (organes males stériles) sont visibles a la base de
['ovaire. Le fruit, rond mais légeérement aplati a chague
extrémilé, est recouvert d'une écorce hu'.-.:e use epaisse el
lisse de couleur vert-pale a jaune viranl au pourpre vio-
lacé a4 maturité, Les sépales sont persistants. Linterieut
du fruit est composé de 6 & 8 quartiers blancs, se déta-
chant comme ceux d'une mandarine, on y trouve une d

plusieurs graines.

1ée vers les Etats Unis), au Brésil, & Madagascar ou

dans le Queensland... Cetlte espece, meme Si

IV e
| [ 3 .
ol e |u.||1 'une tres bonne :rF|||1.|1|||r| d la Keunion, n
{ HI'!|:'.1' |:|||l'1El' r|‘|JJ Fares |1'|:-H'~.1-1'|.'.|f1l-- ‘_h:h'll.ll.ll"" JI|=H b
produisent répulicrement dans 'Est de 'ile (Saint-Benoil
|z' | |:|||.l| 8 [ ] "'..|'|[|t||"w ||:! SOl

Saint-Ancro

particulierement propice, le mangoustanier y est encore

Bien que

lrees rare sa lres lente croissance rebute F|r|||:ulllr'i mentl

les amateurs Ou jore wlucleurs,



Garcinia mangostana L. (famille des Clusiaceae)

¢ Fcologie

o neoustanier est un arbre des climats équatoriaux.

Il est, pal ..:'.-.u-nq:;u'l]-L lres exigeant en chaleur et en
aidite, Une pluviomeétnie annuelle supérieure a 1500
n d'eau, bien répartie sur 'année, lui est indispensa

ne taibhile _‘,H":n"l.ll' (e secheresse ps) 1!'FJI'HI|.I1”

Hgue o une bonne induction tlorale. Ir'x]q'”]F_ll';.;EH

oI IAR AL DOUr sa Ccroissance sonl |] CRvVInODn _". &1
i | s jeunes arbres supportent mal Iz F1[1-|r1 sOlet] 1l
t flie o 1A sOuUveEnt asso Iu-.|||.|t:[r|-«.-:|||H:r|-=-|:nu1'\.|r'|1

LI Ll ||"_':Er_'.1'|'_

-|!||"|..-r [ d0 '|-..-I:._.' ':."-.'..J.I'."r d

¢ Multiplication et variete

NEOUsLanier se rlll:ffli.'hl' |1' ilit:h %0

nent par grames qui nen sont pas vral

ment! En ettet, elles sont tormées sans

ntervention de |---i|r-r.‘ cdlonc sans técon

BT (oSt une lormde de :r|.||1|;|!|:.|
i L {1 ;Z,:';I' 3y ) |.|- !:'Irlr

i eerminatit des graines separées du

s court, Il taut les semer sans tarder
realiser une pre-germination dans du coton

ILIETnE g

BRI jusqu'a apparition du germe, La
I {7 ".I!I'|1|_I‘.r|'l'|:ll |r|_|';u-1!|.-r|1 ||,r[!k LITY |;||[
(et remplh d'un substrat [éger (mais retenant 'eau

Cen matiere Ulsaiiiguc Dnen ded LIFVIRHOSU Le bhou

|'\-\.,'\-.\,|| ||l

st egalement pi mais tres dehcat a réaliser

re clans un mihiey sature en eau i__'nl'[ CJuie
wle ol :'.|."'i.-| CALON, Celli I:flhl-.n' (I pepniere
NI TR L | O entre 2 el 5 ans avant |] l||!l||'lllr LI
ingoustanier pretl 4 etre plantes Il semble n'exisler
He vanete de mangoustanier. Des tormes il
' Tl B enadant el r.lirFlll‘|l'|" a travers |l
| [ i i i sembilent plutir Ctre Lioes ALY
[ | i]i 11} [

ST L uUnNe croissance tres lente, Huit 3 10

ns | Nl necessaires avant de porter ses premiers
I L I--I' § ilil.-' r'nlrlF|r|-|i||-1:'~1'|i+~|:ur.|:"- Don

' ! i il L LI L [ N0 S |"~F||Hi|||'r'.[ |J|'r|:|r|;||||-|

dans son aire d'origine, cette espece est rarement plan-
e en vergel ¢lle est souvent associee o’ autres arbres
comme le durian ou le ramboutan, Son associalion aved
des bananiers peut aussi s'averer judicieuse les premie-
res annees ; les bananiers tournissent 'ombrage néces-
salre aux jeunes plants. Par contre, il convient d'étre
extremement vigilent par rapport a une concurrence
eventuelle de la plante associée (en eau et en éléments
tertilisants) sur le mangoustanier. Les ‘'mauvaises herbes’
sont d’aillleurs a ce titre souvent la cause d'une mauvaise
croissance des arbres : un mulch sous la frondai-
SO TesH Jluir.| £n Fr.HTH' |1' irru]lh*l‘r‘lt'. l!ﬂ .’rl'hll'
adulte peul ||lruilJ|T|- entre 200 et 2000 fruits,
Cependant, les rendements moyens observes
en Asie sont |||chlr|: cde Vordre de 4 a4 61 el
ha. Les fruits sont cueillis 2 a 3 jours apres
leur changement de couleur, de vert a violet.

Quelques parasites el maladies peuvent cau-

ser des dégats : chenille détoliatrice, mouche

cles truits punaise anthracnose. .. Les |.m]|,'1||~-

cd'insectes sur les truits provoquent des exsu-

dations de latex

laune dernier

|1:|["1|.i|.ll' N =

‘ecoule sur la chair blanche du

truil cette derniere

devient amere

€ Utilisation

La chair du mangoustan est tondante et d'excellente

:|n.|h‘n Le trutt est le plus souvent consomme tel ||H+.'|

mais 1l peut ausst elre conserve dans un SIrOp de sucre
transtorme en gelée ou en contiture. L'écorce de 'arbre
nche en tanins, serail ethicace contre les dysenteries ami-
|’|' nnes. O il reconnant Iii'ﬁ FHHFHH'“'H Janti Il'lll.ll'l'l-lll.l
tonres, || permettrail auss e 1aire baisser e taux de OFps

000

gras present dans le sang hois

rouge, lourd et resistant,  esl

dpprecie en ebheniste
e MmMails rarement
I'*.Illlllll' LlllH'lll'
lenu de la valeur

'.'l |'|"-I'|l".1'




angue - |

Autres noms :
Manguier - Mango (anglais et espagnol)

e Ecologie : climat tropical (chaud et humide ou e Mesure indicative d’un fruit : trés variable selon les
chaud et sec) ou subtropical variéetes
e Facilité de culture : 10/10 e Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :

¢ Encombrement : Arbre de grand développement

,IHI

Fructification : avril a septembre (Antilles) ; novem-

Energie : 58 Kcal
Glucides : 14,3 ¢
Vitamine C ;: 44 mg

Valeur médicinale : reconnue

» A mars (Keunion

e manguier peut °
atteindre prés de 30
métres de hauteur.
Les feuilles de couleur
vert foncé, parfois ondu-
lées, ont, lorsqu'on les
froisse, une odeur de VidnguieLen e
térébenthine. Le feuil-
lage est persistant. La panicule florale est composée de
by £.5 fleurs parfumées males et hermaphrodites de couleur jau-
aisi ',.-':' N natre ou rougeatre. Chaque inflorescence peut porter plu-
Mangue ‘Julie’, variétoe :.j*,-;_-fw?';-'. PR sieurs milliers de fleurs qui donneront apreés [ *{"{HIH'JHUI'.‘L
—— = Ju mieux, quelques fruits. La mangue est une drupe lrés
polymorphe selon les variétés. Le jeune fruit est vert plus ou moins foncé, devenant jaune, orange ou encore
rouge a maturité. La pulpe molle est juteuse, de saveur sucrée trés aromatique. La graine est constituée d'un
embryon zygotique (issu d’une fécondation) chez les variétés monoembryonnées ou d'un ou plusieurs
embryons nucellaires (issus des tissus du nucelle de la plante mére, donc sans fécondation) chez les variétes

polyembryonnées.

4 Origine et distribution

Originaire de la région indo-birmane, le manguier aurail
ensuite ét¢ diffusé dans deux directions : vers la
Malaisie et "Asie du Sud-Est et vers le Goll du Bengale
et I'Inde. Aujourd’hui, deux groupes de manguier se dit
iérencient suivant leur mode de rt'!#lnrhli lion et de leurs

centres respeclits cle chiversité. Ln groupe HIJIHIHIH( al.

Ve

araine

moins colores (parlois tac hés de rouge) et de torme irre-

guliere. L'autre groupe, tropical, compte des varietes
produisant une graine |H:||1,.1-r|'||:1r'-.'irl'4ru"1' dont les fruils
sont vert-pale et allongés (type Sud-Est asiatique el
Philippine). De plus, depuis un siécle, de nombreuses
hybridations ont été obtenues en Floride a partir de
variétés du type indien, cette région est considéree
comme un centre original de diversification secondaire

indien, comprenant des variélés |rltrril1ih int une de |f‘"'[”" e. Le manguier esl aujourd’hui un arbre tres

important dans toutes les régions tropicales. tn 2000, la

monoembrvonnee 1'::!” les Truits sonl |h|HH 1N : :
production mondiale était estimee a plus de 23 millions



Mangitera indica L. (famille des Anacardiaceae)

do tonnes dont la majeure partie de la production est
dostimee a Pautoconsommation. Linde, ou 'on retrouve
Ades traces tres anciennes (G000 ans) de sa culture, est le
prncipal producteur (10 mithons de tonnes, production
(quasiment toule AULOCONSOMMEeEe), [c';n'mlam, depuis
ane trentaime d’années, de nouveaux pays producteurs
ont permis une ]‘HH:L[H‘H'HIHI'I cles [Jf.n“ll.llitn‘l'-. Ill' ares {!-;-
0 surtace dont les productions somt souvent licées a
des marches d'exportation @ Amériques du Sud el

( entrale, Atrique, Isracl, Australie... Par exemple, le

Viesique o le Brésil couvrent a eux seuls pres de 50 %
des exportations mondiales, qui s'élevent aujourd’hui a
pros de 650 000 . Aux Antilles comme a la Réunion, le

manguier est une espece truitiere de premier ordre, 1 est

prosent dans tous les jardins et souvent représenté par
des vanetes locales extrémement  appreciées comme
Auguste” a la Réunion ou encore ‘Julie’ ou

“aux Antilles,

lowser o

SHESTIHART

¢ Ecologie

Sadapte a des climats extrémement variés,
du tropicale humide a du semi-aride, Cependant en
sone trop humide la tloraison est aléatoire et les proble-

L¢ manguier

mes phviosanitaires presque insurmontables. En culture,
les climats secs présentent donc les conditions idéales
de croissance et de tructification du manguier (500 -
1500 mm d'cau par an). La limite potentielle de culture
cst comprise entre 36° de latitude nord et 337 de latitude
sud) o les températures trop basses limitent son exten-
sion. Les températures ideales de croissance sont com-
prises entre 24 et 30°C cependant une alternance de
temperatures de 207°C le jour et 15°C la nuit tavorise une
bonne tloraison, Celle-ci est également obtenue apres
: cette derniére
provogquant une entree en dormance de 'arbre et induit
cosuite la tloraison, Le manguier s'acclimate a des sols

LN saison seche de {il‘ll"'{ d Lrols mois

res divers, mais se plait sur des sols protonds, sablo-
hmoneux a limoneux, frais, et bien drainés. Son vigou-
s systeme racinaire lui permet d’atteindre des réser-
s d'eau du sous-sol, ce qui est trés utile en période

HlfFH'

¢ Multiplication et variété

Les deux groupes de variétés (mono ou polyembryon-
nees) conditionnent étroitement le mode de multiplica-
tion du manguier. Le semis des variétés polyembryon-
nées est possible car la plupart des embryons sont nucel-
laires et reproduisent donc fidelement la plante mére.
Ces variétés servenl de porte-gretfe aux  variélés
monoembryonnées du second groupe. Car pour ces der-
nieres 'embryon est le résultat d'une técondation et il ne
conserve donc pas toutes les caractéristiques de la
plante mere. Il convient alors de multiplier ces monoem-
bryonnées par voie veégeétative s'il on souhaite conserver
leurs qualités. Le gretfage est prétéré a tout autre mode.
Facilement réalisable il permet de produire des plants
homogéeénes qui porteront leurs fruits rapidement, les
varietés polyembryonnées de qualité sont donc aussi
grefices ; sur elles-mémes par exemple, Les variétés sont
nombreuses, on en compterait plus d’un millier dont
voici quelques ‘standards’ @ ‘Neelum’ (Inde, monoem-
bryonnée) vaniéte productive et reguliere donnant des
rruits jaune clair a chair douce, juteuse et non fibreuse.
‘Nam Doc Mai’ (Thailande, polyembryonnée), iruit vert
jaundtre allongé et mince d'excellente qualité. ‘Haden’
(Floride, monoembryonnéel, une des premieres sélec-
tions floridiennes donnant de gros fruits colorés (jaune et
rouge) de bonne qualité mais [égerement fibreuse.
‘Amelie’ (Afnque de 'Ouest, monoembryonneel, gros
fruit jaune a maturité, chair fondante et savoureuse.
‘Alphonso’ (Inde, monoembrvonnée), truit de taille
moyenne, jaune, parfume et sans fibre. ‘Kent’ et ‘Keitt’
(Floride, monoembryonnées), gros iruits jaunes et taches
de rouge, qualité gpustative généralement excellente,
varicétés d'exportation (la seconde est plus tardive en sai-
son). ‘Julie’ (Antilles, monoembryonnée), fruit jaune ver-
datre pigmenté de rouge, aplati, d'excellente qualité
gustative. ‘Jos¢” (Réunion, monoembryonnée), petit fruit
rond, jaune a maturite, tres partume et d'excellente qua-
lité... Pour en savoir plus voir plus loin “la collection de
manguier du CIRAD Guadeloupe’ (page 163).

4
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angue

S——

Le greffage du manguier en ‘couronne de coté’
en images

Fr [raralion (i porle-gretle e f

ie-0refle: est o« PIFbE [

]

C O rafrarcive el une incision verhicafe est 1ane ns

j ] J i
l'ccorce (e £reiion vienadra se (Ooger cessous

II'I.TI'Jl.J.'..'!'J'I i H::.' LRI .'IJ.'!"? et .r.I l;'-'n“r.'i.f.' .:.'Ir'-- 1 s

prarc rapport au grettorr. Pour eviller de se couper. ©‘est [
. i

TN OpNOSEE U TTar hant du erettor qui tire le rameau
Ce goste ol 1a posihhon du gretlonr Ut cloel efre Jrartaile

F11eer ] f i rmaet ole tatller Je ramead en bisi L.

JILLHTSE

Careellorny [anle {4 .'l'."u' AL SHFVN Ir (o (AN e -:r'l-!.l' (" ey ek

fegerement eratfeo OUr une nmise on contact ces cam

By

FHLIMS o d| Himale

160

* Le grefton vient se .l'urrl.':f'f sous 'ecore du porte-greffe préa.
lablement et délicatement soulevée,
y 2 Ligature du grefion d aide d'une bancle '”Lp-.“'”“!-

¥
b

6 : Plant grelle,
\utre type de grefte possible 4 langlaise simple’ le gref.
fon et le I,r:ru‘l'r'-lL,'r:'H‘l' sont tailllés en hr'ur-.m "-J'IH;JH 3

4 Culture
Les densités de plantation sont fonction de la vigueu
des variétlés, Elles sont compnises entre 100 et 285 arbres

par hectare. La plantation se fait au trou lorsque la par-
celle n'est pas mécanisable ou quand le sol est peu pro-
fond. Une fumure de tond constituée de matiére organi-
que (fumier ou compost) et d'un apport minéral h’:ini.llll'lf.‘
en fonction de "analyse de sol doivent étre apportés,
Planter de préiérence au débul de la saison des pluies,
Un brise-vent peul s averer necessaire, pour protéger la
Horaison durant les périodes de vent, de type alizés. Une
irrigation :]'.HFtF]nm[ est conseillée si les |H"rimh'~. de
secheresse excedent 3 a 4 mois, Les premieres annees,
une taille de formation peut s‘averer nécessaire : sélec-
tion de 3 a 5 charpentieres bien réparties dans "espace.
Une taille apreés la récolte est indispensable : élimina-
a hauteur de
"arbre a 5 m maximum atin de favoriser les opérations
culturales et notamment la récolte. Les déchets de taille
doivent etre bralés car ils constituent un refuge pour le
charancon du noyau (Cryptorhynchus mangiferae),
parasite de quarantaine du manguier. D' autres ravageurs
sattectent cette espece (cochenilles, céc i{I{IIT‘I}'iE':"-,
thrips) mais sont généralement bien maitrisés par des
insectes utiles, Les mouches des truits (Ceratitis spp. ou
Bactrocera) peuvent quant a elles causer d’énormes
une lutte raisonnée doit étre unlreprise.
Plusieurs maladies sont préjudiciables au manguier. Les
Heurs sont particulierement sensibles a I’anthracnose et
"oidium. Tandis que la bactériose (Xanthomonas cam-
pestris pyv. mangiferaeindicae), maladie grave compro-
metlant les recolles, est classée maladie de tqhmmnmint‘
interdisant toute exportation de matériel k-’i."].,'_t"[lﬂ des
zones infestées (Asie, Océan Indien, Australie, Brésil. ...
L'entrée en production démarre des la 4éme année et un

tion des branches mortes, et limitation de

cl MMmages



Mangifera indica L. (famille des Anacardiaceae)

lulte peat produnre 10 a 20 tonnes de truils par - mées comme légumes. Les autres parties de la plante
servent en maoedecine tradittonnell "extrant ’¢écorce
aural notamment ces FIII'Ill.’.’":I."m .|:i1:il|:hfll[i.tr"w Lo hlll‘-
¢ Ulilisation est utilise en menuiserie mais doit subir un traitement s'il
| [ T A | RIRIAL [_-.||- men! cullive prour son Iruil, est utihise dans la construction
.

: :
¢ TroMs Immanieres Aditierentes VT tulisal

hinonnetle dans [es Pavs astatiques, a la Réunion

. par exemple a contechonner le tameux ‘rougail

Preparation l'fll- Ce A0 COMpxagnani [ s el |r'

---il-lil-ll-l-ll-l!-I-I'I-I-Fl-l-F!-I-FI-Fl-’

1 I 1Ll '|.| Fhehiiis LIE® st Alors _||'|'..“u! lres |3.|]|!]|11,|-_
coureuse ¢l [HUS O moimns "i-!['-l'~l-"--’ Lot Hbreuse .
[y s vValrietles) ¢l lranstiorme a admttérents staces de l
¥Rl sert alors a tarre des [ C kles, des fruits au '
T LT PR T i'l.'.|I s (e Truls., .. Les carolenod :

ddes vt anthoovanes gue la mangue contient lui donnent
nutrittonnelles  exceptionnelles @ ¢'es
Lmment une tres bonne source de pro-vitamine A
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angue —
La collection de manguier du CIRAD Guadeloupe

e domaine expérimental du CIRAD de Vieux-Habitants ( Guadeloupe) .abrﬂe une cﬂﬂecﬁﬂ:ﬁ de manguiers

composée principalement de I'espéce Mangifera indica. Cette collection ex situ a é1é héritée de différen-

tes collections africaines du CIRAD (constituées elle-méme durant une période de 25 ans, 1950 a 1975)
el rassemblée définitivement en Guadeloupe en 1990. Cette collection comporte 95 accessions du genre J":dﬂngffe;a
dont 93 appartiennent a l'espéce M. indica et 2 aux espéces M. laurina et M.l;:ppfanam fS}fl:TDﬂ}’mE pehp:rsan}. gﬂg:
rassemble des variétés floridiennes, indiennes, égyptiennes, des cultivars améliorés ou séfer:m}{més en Afnq;::e, a; si-
que des variétés provenant d’Australie, des Canaries, de Trinidad, de C uimnb:e el d’fnf:fﬂnﬁ‘zsre. Les connaissances
sur cette collection ex situ ont depuis peu é1é augmentées par des études in silu sur la diversité géné!:que- des ;
tés de manguier rencontrées aux Antilles et celles de la collection. Mais pour comprendre ces ravaux il co
de faire un petit rappel sur la domestication du manguier el essayer cle c.'r;rmprr:.-ndre comment I’histoire a i :.
le patrimoine génétique actuel. 29 o
Depuis son centre d'origine, M. indica aurait éte diffusée dans deux directions : vers la Malaisie et I’'Asie du S
Est et vers le Golf du Bengale et I'Inde. Durant celle période de domestication, les premiéres variétés ffﬂcafiséigz
le nord-est de I'Inde et le Myanmar) produisaient de peltits fruits acides a gros noyaux mais la variabilité érﬂf!’"g',.; nde
ce qui aurait permis progressivement de sélectionner des fruits plus gros. Les commergants arabes et phén_fé'__t__“i,_:
aurait commencé a diffuser ce matériel vers le x- siécle a partir de I'Inde, le long des cotes est de I’Afrique jusqu'en
Egypte. Cependant, la véritable dispersion des manguiers en dehors de leurs centres de domestication a eu lieu a
partir du xv siecle lors des expéditions de découverte et de colonisation européennes. Ainsi les variétés monoem-
bryonnées indiennes ont été introduites par les portugais en Afrique de I'Ouest puis au Brésil (vers 1700). Tout au
long du xvir, des mangues ont été introduites aux Antilles (d’abord a Porto Rico puis a La Barbade et ensuite en
Jamaique entre 1740 et 1780). Parallélement, les espagnols introduiront des variétés de type polyembryonné depuis
les Philippines vers les Amériques Centrale et du Sud (Mexique vers 1778 et Costa Rica vers 1796). La Floride, apres
des introductions infructueuses de variétés polyembryonnées en provenance du Mexique et de Cuba, introduira
d’autres variétés a partir d’Inde, du sud-est asiatique et d’Australie dés 1833, Ces introductions ont permis un bras-
sage géndtique important el de ce fait un centre de diversification secondaire. Ces variétés américaines sont a lori-
gine de la plupart des cultivars actuels (‘Haden’, ‘Kent’, ‘Keill’...).

La collection représente un outil de choix pour I'éude de la diversité du manguier (origines diverses des
variélés), Des marqueurs microsatellites, utilisés lors d’une étude (DUVAL et al., 2006), se sont révélés étre des outils
performants pour l'identification variétale. En effet, les indicateurs moléculaires et agro-morphologiques ont permis
de valider ou d’infirmer I'identité de cenaines variéiés de la collection, de confirmer des relations de filiation entre
plusieurs variétés tloridiennes en accord avec les données historiques et bibliographiques mais aussi d’émeltre des
hypothéses d’origines des variétés antillaises. Par exemple, des variétés ouest africaines comme ‘Améliorée i
Cameroun’ ou ‘Alphonse de Goa' auraient pour parents d'origines des variétés du sud-est asiatique tandis que les
variélés est africaines de la collection sont apparentées aux variélés indiennes probablement introduites au X* siecle
par les arabes et phéniciens, Les variétés prospectées en Guadeloupe et en Martinique (103) sont apparentées 3 cel-
les de I'Amérique du sud et de I'Amérique Centrale, cette cohérence régionale est corroborée par les données his-
toriques. Cependant, la variéié ‘Amélie’ d'Afrique de I'Ouest est épalement reliée au aroupe antillais dou elle serail



Mangifera indica L. (famille des Anacardiaceae)

oncinairre, De meme, des atliliations ont également été retrouvées concernant les variélés réunionnaises el

clles-cr ont probablement les mémes ongines, introduites par les francais au xvin® a la suile d’échan-

werclaux entre itle Bourbon (Réunion), l'ile de France (Maurice) et les Antilles,

J CPLNC S Tabel R TS u'l' .J..' collection
Varrete Hondienne monoembryonnee (photo C. Calabre, Cirac)
vartete incienne I.'-'ll-r'.f'J.'.'.FJr'.J mnee, (Photo C. Calabre, Ciracl)
el Valrrele merieembrvioannee (res .'.ln'l.".ll.r'J £ 1L|'-’-"ar[.'r' e 1 st el o P .I'r'.f”j-"'l-il O Ll (les varteles tHoricdrennes

e ‘Aeent o ‘Kesitt! (Photo C. Calabre. Ciradd

i fean inicte Honcdhienne monembrvonnee. (Photo C. Calabre, Ciracl)
| | e Horichienne monoembrvonnee, Parente de nombreuses autres varreles 1ssues des Prograrmimes de selection
|. 'III ) Il. __'.'._I.:'_'l' i .'r..'l'.lI
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_ombin

Autres noms :

Hrune rnurn]ul] 1']['le'-..'. IHHIHIHI‘I '.ll‘lj._!,[.ilml |u|}{1. ( i!LJl*|.I :m‘mr'iHﬂ EI‘H|H:;_:I‘IH|?I

e Ecologie : climat tropical (chaud et humide / chaud * Mesure indicative d’un fruit : 25 mm (diamétre)

Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :
e Facilite de culture : 10/10 * Energie : 48 Kcal

I] L el |

e Encombrement : arbre de grand développement e Glucides : 10 ¢
e Fructification : mai a septembre (Antilles e Vitamine C : 56 mg
e Valeur medicinale : reconnue

e prunier mombin est un
bel arbre de 20 m de haut
a I'écorce épaisse el cre-
vassée. Le tronc des jeu-
nes arbres est pourvu
d'épines. Le tronc d'un
arbre adulte peut facile-
ment atteindre 80 a 100
cm  de diamétre. Son

Prunmier mormian

teuillage est caduc | ses feuilles composées. Les petites
fleurs blanches sont rassemblées en panicule, elles
apparaissent juste aprés les feuilles. Les fruits mars pen-
dent par groupe el dégagent une odeur agréable carac-
teristique. Leur peau jaune or renferme un gros noyau
entour¢ d'une pulpe jaune peu épaisse, juteuse, mus-
quée el acidulé. Cette espéce est souvent confondue
avec la variété jaune du mombin rouge (Spondias pur-
purea) ! Ces deux espéces se différencient facilement
grace a leur hauteur, le mombin rouge reste générale
ment petit (4 & 7 m). De plus, les fleurs de ce dernier
sont rouges (voir page 248).

¢ Origine et distribution ® Ecologie
|' SIASIRNL S| ‘:Il-lll!l . O inatl

Jindire drune zone allant du sud  Le prunier mombin est une espéce strictement tropicale.
ique au nord du Perou et du Brésil, est aussi tres 1l s’adapte par contre aussi bien a des écologies séches

qu humides. Il s"adapte a une large gamme de quallléth
ASIC ) Sans (qu il SOl

ommun aux Antilles. Il est aujourd’hui present dans de
Ises zones lropicales (méme e

pour autant cuilive pour ses truits. Ce prunier esl

en entet apprecie comme arbre d'ombrage dans les iar

® Multiplication et variéte ‘

Celte espece est principalement multipliée par 5eml?,5:ﬂ
» I-

croissance est rapide. Quelques auteurs notent une fac

Clotures naturelles.
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Spondias mombin L. (famille des Anacardiaceae)

——
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L ennier L prese aul VENL mails aussi BLRIR] laciter les
L esl une espece [I'H_'j.i[i' qui permelttra la mise

terrains pauvres, Elle semble étre mellifére,

motns les abeilles sont treés attirées par ses fleurs
otrce de pollen ou de nectar {), La mouche des fruits
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Peu de truils sont eépargnés, ils

acipal aux Antilles
Pl v !"I'IIJI S [ ik ill'l'i i 0 |'|:'||'|'|':_ _..Hl“ LI .||”r|:- F““_].
semble 'attecter. La conservalion cdes

A T RCILIE T

Liil %] I||'I'Ii!| il |1|“'i':{=||""~||l|_|r“\-

e, Vi

w
&

i P

<4
Ay

| 3

3

'

¢ Utilisation

La [i'fllr'li' J'I'IH:I'IE]I[I sl

CONSOMMEee Crues, mals
ausst en gelée el en

Antilles)

Le Jus, une tois termente

Coniturne aux

et distllé, donne un
alcool ou un cidre trés
apprecie en Amazonie el
aux Gualemala. Les
truits sont egalement mis
J4 macérer dans cdu rhum,
s donnent de délicieux
punchs. Au Mexique, les
truits verts sont Consome-

Mmes d i.l [.l:lni'] -I'Il,"-. rb||

ves, Bourgeons el jeunes

ieuilles, acides, se cuisinent frais ou en légume. L'arbre
exsude une gomme servant de glue. Son bois est égale-
ment exploité en menuiserie, il est jaune brun. Les tanins
contenus dans 'écore sont mis a protit en medecine
PO} wulaire, notamment Pour lutter contre les dvsenteries.
Le jus des fruits est diurétique et fébrifuge. L'infusion ce
Heurs et de teuilles traite également les inflammations.

Entin, sa gomme est ulilisé comme expectorant.
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Bibasse (Bibace)

Loquat tanglais)

clumal sublropncal (chaud et humide ou
¢ haud el sec)
a1
\ibre de developpement moyen
Decembre- janvier (Antilles) ; mai a
septembre (Reunion)

’* o
oy . i ;

‘."-\‘
w

® Origine et distribution

Le nétlier du Japon esl originaire d’Orient, de Chine plus
exaclement, d'ou il a gagné des I'antiquilé les iles nip-
pones. Sa rusticitée explique aujourd’hui sa large diffu-
sion mondiale aussi bien dans les zones subtropicales
que tropicales. Les plantations commerciales se rencon-
trent en Chine el au Japon mais aussi dans la région
méditerranéenne ou encore en Australie, en Alrique du
Sud el en Amérique du Sud. 11 est aussi tres réequems-
ment rencontre a la Reunion ou il 8"y est méme natura
lisé (Cilaos, Entre-Deux, Salazie...) ; il y est plus rare

Ni"'\-i”"l'{l‘ fil'l |,|1][]['| Itu‘llllg..l.'llujl:l

27-30 mm (diampyre)

2 Kcal
— 1]

ol B
4 mg
reconnue

araine

e netlier du Japon est un petit arbre dépassant
rarement 8 metres de haut. Ses jeunes
rameaux sont recouverts d'un duvel. |[es
feuilles, trés nombreuses aux extrémites des
rameaux, sont coriaces et persistantes. Leur
tace inférieure est recouverte d'un duvet
rouille tandis que la face supérieure, verte,
est glabre. Les fleurs, blanches, sont trés peu
visibles car masquées par le duvet brun rou-
gedlre des sépales. Les fruits sont ovoides. La
fine peau veloutée qui les recouvre est jaune
orangé. La pulpe est jaundtre. Les graines au
nombre de 2 a 4 sont grosses, brunes et lui-
santes.

aux Antilles, mais il se rencontre partois dans les hau-
teurs comme a St Claude en Guadeloupe. Le nom gene-
rique Eriobotrva vient du grec erion, laine, et bolrys,
grappe. L'étymologie du mot renvois au duvelt laineux se
trouvant sur les intlorescences.

® Ecologie

C'est un arbre des pays subtropicaux. Il fructitie rare-
ment dans les régions ot les temperatures descendent
au-dessous de 0°C. 1l peut neanmoins supporter des

lempaeratures negatives  (Jusqu’a 8/10°C) saul en
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Friobotrya japonica Lindl. (famille des Rosaceae)

surtout les mouches des truits (Ceratitis sp., Bactrocera

SR 1lrl.h.’.’r'_."f'.l.i J ¥ { o< clerneres oCcasionnent enor-
(T el ll- |-+ riees o . I 'r.|r1_|1r- A -'lll'lll.' b1 'Lll‘- =S Iranle-
ments insechcides prevenbls soOnt utihses [HOUT les maitri
-.|||.;I;'-" iternanve existe « 1-|;:|r-1-:i,|r|| I"'ensa-
chage des grappes ddans des  sacs  en  papier.
Roespeciueuse de 'environnement, cetle :|Ir.l'|!1]lll' iJL'HI'II_'T
coalement de proteger les truils des .I|'Ii|11l11'=- d'oiseaux

(ul apprecient toul dutant Que nous |l“‘~ netes lil_l |.||JHr1 '

4 Utilisation

| e« netles du lapon sonl '.1+-|:n-l.1||-|'|u--r1[ CONSOMIMees
crues a partaite maturité, Elles peuvent étre également
datilisées en marmelade el en contiture. Le noyau macere
dans le thum ERC TN ia F:'fl."lj.ﬂ.'lrll n cdu rhum AT ANEe. En
ellel ces Nnovaux communicquent une certaine amertume

¢ (ITNNEneE® 2%

smandes (ils contiennent aussi de 'acicde

cyvanhvdrique ! ). Les fruits sont riches en vitamine A (kq

D Carotene @ 960 mg/ 1ol g

. en potassium et en calcium
1|:'-|I||r [ s LIS des 1ruits
donne une eau de vie de
srande qualité. Les reuilles
s tlewrs et les truits sont uti-
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Flear di nétlier du Japon
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)ix de cajou 2 i

Aulres noms

YT _|'|:.ii| EEBIARIRAT | |||||| i ,1‘-.rll A Tl .”I'_1|.||"‘-' ( -||'-| ”"‘F:'IIL:.H“I

e Mesure indicative d’un truit : noix el 'H'{lnlh ule 65

| huDgr i | 1miEn] Nl [ LLICT ] S
o |acilite de cultur mm Hongueur
e | ncombrement Arhire de moven A ind dévelop e Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) : pomme cajou
pcimient e Fnervie @ 48 Kcal
* | rudh 1Hiomn VO WAL LYALRAAL e Cembin e Gluaides : “]_L'1
mat (Reumon » Vitamine C : 218 mg
e Valeur medicinale : reconnue

anacardier peut atteindre une hauteur de 10 métres, Sa
grande couronne hémisphérique descend parfois
jusqu'au sol. Le feuillage est de couleur vert foncé,
dense el persistant. Les jeunes feuilles sont lavées de
rouge ou de vert clair. Les tleurs sont pelites, rouges, en
grappes rameuses ; chacune de ces inflorescences
compte en moyenne une tleur hermaphrodite pour six
Heurs males. Le fruit est appelé noix de cajou. Il est sus-
pendu au pédoncule charnu et juteux, de couleur rouge
ou faune ; la pomme de cajou.

*® Ongine et distribution lorme de noix brutes vers I"Asie ou le déconticage est
1 rcier sTost tress realise. L'anacardier est trés commun au Antilles mais
tropn e L Deaucoup moins a la Réeunion
i | | M
PDAVS N LI ® Ecologie
- . o inacarcher est une Fliqlr'll'lh Llllll.!TRh.llHi aLsst Di
bk i, I nide qu'ande. Cependant, les zones seches
| ' ent mieux ; pluviometnes comprises entr
el | mm par an. Sa tloraison est d'ailleurs dech

Une penode de secheresse obligatoire, ox
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Anacardium occidentale L. (famille des Anacardiaceae)

e \C Ccheresse peut étre exception- — L'anacardier connait quelques ravageurs et maladies,
lepend étroitement de la nature du sol. Par notamment les thrips, les punaises du genre FHelopeltis, -
clur=-c1 esl permeal (> ] ;u'--'..';.:' 'anaca Vanthracnose ou encore |"oichum., Les rongeurs ou aulres -
[ | L] i i FEV e L It Cjue L Mammileres (singes, _;||1.!t i |||-r---- L accasionnent ti.IHH -
de protiter pleinement des moindres réserves  certains pays de graves dépats. Les fruits (noix) ne sont -
| Il peut aussi ccommaoder des embruns  généralement pas cueilllis mais ramasses au sol dés leur -
lemperature  moyennt cde 25 A 27 °C es) chute. Elles sont ensuite séchées dans un lieu aérée. Les -
- e Horalson pommes sont par contré ramassees precautionneuse
ment et exploilees rapidement sinon elles termentent.
ultiplication et variete :
tion de 'anacarcher se tait essentiellement ¢ Utilisation .
mis en place car il supporte mal les transplan-  Si la noix de cajou est trés réputée, sa pomme |'est un
lors avec une phase courte de 2 mois de ger peu moins, La pulpe de cette derniére est pourtant deés- -
pol suivi d une plantation altérante et goreée d'un jus aromatique, -
arieles selectionnees, dittéren y acicdule |t‘!_'lt‘r1'1llt'[][ dpre el rnche en .
hodes de multiplication végéta vitamine C. Elle est mangeée traiche, :
Lt sees reltage, bouturap seCChee ou en compaote. A la Désirade :
[lage Le grelage sur jeunes (Ile de |'.||Lh|.]r|.-| i.tl.uh-lr.ltlFH-_ la -
1S sl Prefern | @St realisd pomme conlité dans un sirop de sucre
pluvieus en ecusson est une spécialité : le pruneau Désirade.
iele OuU en 'I A0¢ ¢ Cole La NOIX esl quant 4 elle utilisée de mul-
preservalion des qualilés des tiples maniéres : grillée et salée, seule
selection de cultivars a haut Ou en r||1'|.|.'l:,1l- elle entre dans la com- ~
L en Inde et au Breésil), le gret o PR o e e position de contiseries, 1:-.'|1|-.a1-||4-~. F1|.1E-
nne des plants a irondaison !'.Ii||'*~ 2 CLUISINES, beurre (’anacarde - -
permetiant | implantation de { u-iu'!uLHlI avant d'élre cuite pour sa ;
e Gensit consaommation, la noix de cajou doit
ctre debarrasseée de sa paroil vésicante
re qui peut provoquer de graves brulures.
er est une espece a crois Le suc de cette paroi appelé ‘baume
de lorsqu'elle se trouve en cajou’ renterme de l'acide anacardique.,
déales. En planatoo G | est aussi appelé en anglais ‘cahew nut ™3
e 10 clre EST NeCEesSSAlrn shell |I-[:..'ti ou CNSL" et est utilise dans c
plants ou 5 n les plant industrie, notamment dans la tabrica EF—y
[ <] production n est Const m

- ,fl'if‘fﬂérm ' tion d'éléments de friction du type

w'a partir de la cinguieme - y |f|'|.’|“-1|;1l'!"'ilf-l!"...t_;'ll'hIlll'|1JI"I'rIr'II'|!'*-IF1.LlI'|!| U
M2 aciult |:l.|!|.|t Arclies r y ”H'””HIH". !I.Ilif'l" est une espece I.JI_' @

200 a4 500 ke de noix par ha S -",/. ' 5 " choix pour le reboisement au Sahel. Le
Oont cullives de tacon exten | baume était utihisé autretors en mede- ﬁ
| 8] || s s'1s e sont e ||I|-.'fI1|J-I_||.|||1' cCZema. ulceres PSOria H
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oix de coco

Autres noms :

Noix de coco - Coconut (anglais) - Cocotero (espagnol)

- climat tropical (chaud et humide)

e Facilit¢ de culture : 10/10

* Encombrement : palmier de grand développement
: loule 'année

e | uin_',:il'

e Fructitication

atteindre

T ‘
Lo

- =a '

- ]

' ; it
= A%
y _'1-

B (OCO

& L.' L] .
% ; ~1
g ™ : ; : :
. | o 4 ‘ i
o w L

e cocotier, espéce monocolylédone, peul
une hauteur de

tronc, de couleur grisdtre, est couvert de cica-
trices foliaires annulaires. Au sommet du tronc
s'organise la couronne de feuilles qui se termine
par un seul bourgeon, dont la mort entraine celle
de l'arbre. Les teuilles mesurent jusqu'a 6 métres
de long. Le cocotier est une plante monoique,
c'est a dire que les tleurs mdles et les fleurs temel-
les sont réunies sur une méme intlorescence. Le
fruit est une grosse drupe contenant un albumen

* Mesure indicative d'un fruit : 230 mm (diamétre)
Valeur alimentaire (Pulpe/100 g)

353 Kcal

Glucides : 6,2 ¢

Vitamune C : 2,5 mg

. Im-r:;.;iv .

) métres. Son

liquide ou eau de coco, qui se soliditie au fur el 3 mesure que le fruit marit pour former un albumen solide
(pulpe blanche de la noix de coco, le coprah). Entre la fécondation des fleurs femelles et la récolte des noix
mures, il se passe prés d'un an. La couleur, la torme et la grosseur du fruit changent selon les variétés,

® Ongine et distribution
Dimicile de trancher sur l'ongine du cocotier ! En ettet : 1)
le cocotier est répandu sur les bords de mer de toutes les

1

regions tropicales, 2) 1l est la seule espece du genre Cocos

el ne complte aucune espece sauvage apparentee et 3 la
noix de coco, véritable pelite bouée, a tait mille et un vova-
POS [l les tlots, Tout cect rend ses 1erres o' rieines cdhithic
les a déterminer et explique qu'elles soient souvent contro
VIETSEes }!.H les i anistes, ( *‘F”'i'lt].lll-' s 1'HII!|"~ recentes
arigindire lii' l.l

montrent qu'il pourrait étre re¢gion

I’,u ';H|I1|-' Eentree I ."L'mll' 1||.I “‘llHl |*-1 il |.I "u'li'!.IH!'HH' | G LS
lerait également un centre de dimtusion secondaire dans le
inchen. Maise

i\ |||"ITr|t:|'IH' o el 1II|||_J'*-II 1 BhH |Hljl_|||'

sOous-contiment | |'|11H'-IHI'

d ausst largement
(les :Ili-F:!.Il.HH]."‘» AUSILIO-
nesiennes U auraient transporte " Asie vers la Polvnésie el
"‘-1..Ili.l'.:l.l.‘~1 ar el sans doutle vers la cole Pa e landis (e

les grands découvreurs du "ont disséminé de la répion

indienne vers I'Atrique de 'Ouest et la cote ouest du nou-
veau monde. Aujourd'hui, nombreux sont les pays produc-
teurs de noix de coco dont la production satistait |*autocon-
sommation (Afrique, Amérique latine, lles de la Caraibe. ..
mais linalement seuls 3 pays assurent 80 % de la produc-

es |'|'II|I|:'||;IIHt‘ 2.5 n

ton mondiale commercialisée
hons de tonne de coprah), I'Indonésie (1,25 Mt et I'Inde
0,7 Mt). Sur I'ile de 1a Réunion, c'est une espéce commnu-
nement rencontrée dans les jardins réunionnais et principa
lement sur le Littoral mais les plages bordées de cocotiers

a 'image de celles des Antilles, v sont encore peu requetis

LeS

es hilaos (Casuarina equisetifolia) el les vacoas
Fandanus eliles) H'IT‘IF:LHL.HH Ces Ccoconers.

® Ecologie

Le cocotier est une espece demandant une pluviometrie

reguliere et bien répartie tout au long de I'année ; | U
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Cocos nucitera L. (famille des Arecaeae)

d'cau par an lui conviennent, La température deter-
limites de sa culture. Le cocotier a besoin d'une
nperature constante (27%C).
. .I adant. sa grande taculté d'adaptation lui a permis de

HNACT o (e I‘tIII'I]‘H‘I.JH‘H LONES i'i-:lln_*,;lqmw

! .

movenne  clevee et

* cortail-

o meme considérées comme inaptes a de nombreuses

utres cultures, |l prétere ependant des sols aérés et drai-

¢ les sols sableux. I résiste parfaitement bien aux

¥
TEL &

aux vents. Cependant, les vents trop violents,

cmbruns ¢l
islrcs par exemple lors d'un cyclone, provoquent de

wWes (eedls notamment par un eltet de ba

ancier des régi-

i

mes  la parade étant donc de supprimer

os noix de coco 3

||lI IO he :! LI [I'] Cvenemoent.
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¢ Multiplication el variete -
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¢
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le cocotier est multiphié  par
«emis. Plus de 400 cultivars tradi- 58 -
tonnels sont  répertoriés mais
plus de 1200 accessions décrites
ont conservées dans des ban-
ues de germplasm (réseau Cogent auquel 19 pays adhé-
ent). Plusieurs types se distinglent selon des critéres, tels la
iorme du fruit, le mode de reproduction et la stature de I"ar-
hre. Le type ‘Niu Kafa” donne des fruits allongés et triangu-
aires, riches en bourre et pauvres en albumen liquide a
nverse du type ‘Niu Vai’, dont les fruits sont ronds, a
hourre plus réduite et riches en albumen. De méme, les
orands’ cocotiers sont souvenl Opposés aux ‘nains. Les
oremiers sont plus fréquents et sont, outre leur plus grande
talle (stipe robuste a croissance r‘liiitil'L caractérnses Pdr
‘obligation d'une fécondation croisée pour assurer la fruc-
ification : a la difiérence des cocotiers ‘nains’ qui géncra-

lement s autofécondent et dont le stipe est jl!lh HIL-']E' el d
ente. Ces différents types ont permis la création

{ TOISSAN0E

I vaniétés hybrides plus productives.

® Culture

La densité de plantation est de l‘ordre de 150 plants par
hectare, Cette distance de plantation assez lache est la
condition d'un ensoleillement généreux. Une plantation
homogene est obtenue grace a une sélection rigoureuse des

plants s 1a ;u'-inr‘rit-n'_ | '.ﬂlj.:'_'.' idéal de [:-|.II‘|I.I'[|U|‘| d'un |J|.II:‘||

se sttlue entre 6 et 8 mois. |l convient d’attendre la saison
pluvieuse pour cette implantation au champ. Les ‘mauvai-
ses” herbes peuvent entrer séverement en CoONCurnrence avec
les jeunes plants, ils convient donc de réaliser réguliére-
ment un détourage autour du cocotier. Les premieres noix
sont recoltées 4 a 6 ans apres la plantation, et ce jusqu'a
40-60 ans. Les rendements varient suivant le climat, la
fumure apportée et la variété, Un arbre adulte peut porter
jusqu'a 120 noix par an. Les cocotiers sont sujets a de nom-
breux parasites pouvant entrainer jusqu’a la mort de I'arbre.
Toutes les parties de I'arbre sont affectées. Citons par exem-
ple quelques coléoptéres, comme Oryctes rhinoceros el
Rhynchophorus spp., qui font des
paleries dans le stipe ou le bourgeon
terminal  provoquant d’importants
dégits ou encore des maladies
comme le ‘dépérissement mortel’ du a
un phytoplasme et sévissant actuelle-
ment dans la Caraibe, en Atrique de
’Ouest et du Centre ou bien la mala-
die ‘Cadang-cadang’ dde a un viroide mais dont le vecteur
et les moyens de lutte ne sont pas connus.

4 Utilisation
Le cocotier est source de nombreux produits ; ‘I'arbre aux
cent usages’. La valeur nutritive de I'eau et de la pulpe de
coco est incontestable. La pulpe blanche et fraiche de la
noix contient environ 40 % d'huile, 43 % d'eau et 17 % de
matiére seche non huileuse. L'amande est consommée irai-
che ou transformée, principalement en lait et en creme.
Aprés son séchage, on obtient le coprah duquel on extrait
jusqu’a 70 % d'huile, Celle-ci appartient au groupe des hui-
les lauriques, riche en acide gras saturés, et entre dans la
fabrication de cosmétiques, de margarines... Celte extrac-
tion peut se faire aussi directement a partir de I’amande frai-
che (dite ‘voie humide’), I'amande est alors rapée et pressee
- on obtient alors une émulsion grasse (lait de coco) de
laquelle on extrait I'huile par exemple par décantation. Les
‘choux coco” sont aussi consommes, ¢'est un coeur de pal-
mier d’excellente qualité. Les produits fibreux de la plante
peuvent étre tissés en vue de fabriquer des cordages, des
nattes ou des tapis. Ils servent aussi de combustibles.

¢

Lt

Especes fruitieres d'importance majeure
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de coco
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yix de macadamia -

A\l VOIS

OYueensland - Oueensland nut _,1.-HI‘”~. Nuez de macadamia 'I'Hi!.l}_:filli|
&1 _ 1 subtro haud et humids e Mesure indicative d’un truit 2 30 mm (diamétre)
e Valeur alimentaire I"uiin- 100 g), Macadamia inte
a vk o : gritolia
" il Arhre de moven a grand i VIO . Iri--r'_',u' 700 Kcal
. al o (Glucides 2 13,7/ ¢
. | - el (AN e decembre o e Lipides : /3 ¢

"'..||| LI :t'u'ilu Ir'l.llr : resCOonnuce

es novers du Queensland (Macadamia integrifo-
lia et M. tetraphylla) sont des arbres sempervi-
rents (se dit d'un végétal au teuillage persistant)
pouvant atteindre 15 métres de hauteur. lls peu-
vent vivre plusieurs dizaines d’années. Les deux
espéces se distinguent facilement par leurs
feuilles, elles sont regroupées par 3 (M. integri-
tolia) ou par 4 (M. tetraphylla). Cependant, des
tormes hybrides entre ces espéces existent com-
pliquant parfois la détermination. Les fruils,
noix rondes, possédent une coque solide et
brun clair recouverte par une pellicule verte el
brillante. La coque de la noix de Queensland
est si dure qu'elle a été surnommée, a la
Réunion, noix marteau. A l'intérieur de la
coque, on trouve une amande blanche, ronde

lisse et oléagineuse.,

"' LY PR hile -1 1t1H|Tl[IH|I1III [ (5% -“-IE'H -, '-{I. o .1”“||H||L.g-.,. "”H‘lh.“jh -t.] nNalx lh' Ml ..|l'1'|
{le*s 1Onrels Mia esl -H!IHIth'H'!' COMmimme une Lit"‘-u IT'II'}H!'I.J“"" ALY
Australie). Ce centre \ntilles, sa distribution est beaucoup ;r|l1'- limitee S ex
il Wi [ ] M ! I||"t"'\--'\-
Dlement pliquant par des conditions écologiques non atdpi
e« T 1 i ¥ g { e T Il"\-\.!'\-.i‘l"._L-\.H

Central & Ecologie

L e

ver du Queensland H}HI'JIﬂr Jd beaucoup e

Negril ' ' S pretere les sols riches F:'TH[-IHH{"- (& l.jfn“”-;‘”- D
de pH 5,5 a 6,5. Il supporte les sols calcaires et uic
tolere une secheresse F:'.!"-"*-."_L"."""



x\_-m-:m.-’u_mr}_'.j Spp. (famille _(_lps Proteaceae)

ner normalement, il demande un dPProvision mia sur fﬂhn'ﬁ,h". Les noyers du ‘,:-'l.ll"'r"l‘*l.'lllfi sont jrcL
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() au contraire des tleurs qui, elles, gelent.  Panthracnose en écologie trop humide. lls sont tolérants
Aalgre son bon enracinement, 1l est sensible aux vents  au phytophthora, ce qui en font des espéces de choix de

replantation apres un verger (d’avocatiers ou d’agrumes
par exemple) trés souvent mis a mal par cette maladie
& Multiplication el variele tellurique.
nultiplication par semis est a réserver a la production

e, Le grettage s'effectue au bout de 18 € Utilisation

iente simple ou anglaise simple. Le bouturage  La coquille entourant I'amande est généralement épaisse =
sserz Tacile mais peu utilisé car 'enracinement reste et dure, difficile a casser. L'amande. de saveur douce et
i superhciel, Des vanelés ont éte sélectionnées nne, a une lIres :l:frlf'l'l'il' valeur nutritive. Sa teneur en
mme  pat u_-‘~.:-||1|||1 - "Wammanalo™ (M, integritolia,  huile varie entre 65 et 75 %, c'est aussi une source de
! donne une belle noix a coque épaisse, 'amande  calcium, de phosphore et de vitamine B1 non négligea-
a4 50 % de la noix) est de trés bonne saveur, 'arbre  ble. Elle contient pres de 9 % de protéines. Ces amandes .
roductit, de taille moyenne et résistant aux mala-  sont généralement consommeées telles quelles. Certaines -

R RN R R R R EREDEEER R R R R R R R R

—
]

Cate” (M. tetraphylla, Calitormie), principale variété  confiseries américaines les enrobent de chocolat. Dans
tvee en Calitornie donnant une noix d’excellente  les pays producteurs, elle est utilisée pour améliorer cer-
ualite tamande 40 % de la noix). ‘Beaumont” (Hyvbride, taines sauces et curry. En Australie, son bois d'excellente
¢), bel arbre ornemental (jeunes teuilles rouged-  qualité est trés apprécié en ébénisterie. Des études medi- -
donnant une noix de bonne s!|1.|l|'.-- amancle 40 % cales récentes ont mis en évidence que la consomma-
noix), ‘Elimbah’ (Australie) dont la coque de la noix  tion d’huile de macadamia permet d’abaisser le choles-

1 tine lamande 45-50 % de la noix) ou encore térol el les Erl',',_l".'fl'1H!=“-.
thou' (M. integritolia, Hawail, arbre vigoureux résis-
anthracnose dont les qualités de la noix varient

] i
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® Culture

lensites de plantation devront etre .u;|.I[J'I1':'H AUX
'.I.li- CAL] BRNCQITS f';.'_.r':ﬁ‘l"'- { )L _:lfJE”.lh"l_J“. ill"‘"- ‘..I[Et'|1"-.

i
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drores compris entre 6 el & metres
nblent indispensables, L'entretien est faible, la taille
pas necessaire sice n'est pour himiter la prise au

ol donc 1a hauteur) el tormer | .|rlur+- DIrane hes HrrF]
cs notamment). La mise a truil est lente : [)adS avdant b
s, un arbre adulte Fllﬂll.llli.' environ 20 a 30 Lj._'_ cle
(es dernieres se récollent par ramassage au sol.
aee, il convient de se munir d'un appareil
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wip sur lorsqu’on utilise un galet ou un marteau par
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Autres noms !

Papaye pays - Pawpaw (anglais) - Papaya (espagnol)

- climat tropical (chaud et humide)

- 10/10

- Arbre de faible développement
Fructification : Etalée sur I'année

I | 111“'_"i1'
1

Facilite de culture

I ncombrement

Papayes

® Origine et distribution

Le papayer est originaire d'Amérique  tropicale, du
Mexique a la Bolivie. Il est aujourd’hui largement distri-
buc¢ a travers toutes les régions tropicales et equatoria-
les. La production mondiale est estimée a 5,5 millions
de tonnes, le Brésil produisant a lui seul pres du quart.
Les exportations s'élevent quant a elles a prés de
200.000 t, le Mexique, la Malaisie et le Brésil en assu-
rent les trois quarts. Bien gu’elles aient une tendance a
I"augmentation ces dernieres années, les importations en
Curope restent taibles, entre 4 et 5.000 t par an ; tandis
que celles des Btats-Unis atteignent 85.000 1, Le papayer
est communeément cultivée aux Antilles toute comme aux

Mascareignes, s’y étant meéme partois acclimaté pres des
habitations.

® Ecologie

Le papayer est une plante nécessitant chaleur et humi-

e papayer est un petit arbre glabre semi ligneux,
a croissance rapide. Couronné par un bouquet
terminal de feuilles, le tronc peut atteindre 5 a
6 métres de hauteur. La ressemblance de ses
feuilles avec celles du figuier lui a valu le nom
générique de Carica (en latin figuier). La plante
est généralement dioique mais certains cultivars
peuvent avoir des fleurs hermaphrodites. Le fruit
est une baie, ovoide-oblongue a globuleuse,
atte;gnant jusqu'a 30 cm de longueur. Le fruit
vert devient jaune ou orange a maturité. La

chair est orange ou rouge a maturité. Les graines sont nombreuses, noi-
res ou grisdlres.

e Mesure indicative d’un fruit : trés variable selon |es
Variee

e Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :

e Energie : 47 Kcal

e Glucides: 11,6 g

Vitamine C : 18 mg
e Valeur médicinale ;: reconnue

dité. Des températures trop basses génent la fécondation
et retardent la maturité des fruits. Une pluviométrie
abondante et bien répartie (1.800 a 2.000 mm par an)
lavorise son développement. Des sols humiféres, aérés
et drainant bien sont idéaux pour sa culture. Il fructifie
rarement au-dessus de 700 metres d'altitude.

® Multiplication et variété

Le papayer est principalement multiplié par semis bien
que le bouturage soit possible. Cette derniére pratique
est cependant lente et ne permet pas, au contraire de la
multiplication par semence, une démultiplication
rapide. La multiplication de plants in vitro est également
couramment pratiquée a Cuba. Le semis ne garantit
cependant pas la conformité variétale a moins que les
semences ne soient selectionnées, En effet, le papayer
st principalement dioique (pieds male et femelle sépa-
res), e qui impose aux papayers portant des fleurs




hant ainst les insectes vehiculant du
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Carica papava L. (famille des Caricaceae)

"Ctre fecondees par du pollen provenant d’'un  d’entretien devra ensuite prendre le relais (5 a 10 kg de

pour assurer sqa tructincation, Cette téconcla fumier repartie autou clu F:w:i 2 tois par an). Le meme,
wlre donc des gramnes portant les patrnimoines 1l convient de !l!1t||}|t'1l'l la |:|u~.nun|~lru- par une irriga-
wes des pieds femelle et male. Le : tion d’appoint si celle-ci est intérieure a 150

mm d’eau par mois. Dans ces conditions de
culture plutdt intensives, le papaver peul

Pt OrAINCeS [::cnri'..'rr.- .:‘llH"= 11""

torents du opred mere, incittérem

et femelle, Vorla ce qui ce passe produire jusqu’a 40 kg de fruits (soit 60 a 80 :
moen! dans la nature. L'homme, a t/hal sur 2 ans. De nombreux parasites attec- -
rocherches ol de créations, a seled tenl o papayer. | &5 acariens

(Polvphagotarsonemus  latus, Tetranychus
sp.) détruisent par exemple le bourgeon ter-

apavers dils '14-|||1.|F-ilrnuilrl'n_
[ (S clerniers sont |rr||F|f1-T1'-'

< temelle ¢ male) el sont .|i:|.i'tl:'|w

minal pouvant entrainer la mort du papayer ;
une irrnigation sur frondaison permet de limi
ter les attaques. L'oidium par son mycélium

blanchatre géne la photosynthese, les taches

licconder, En plantation, ces varie
lone preferées car cle 1ccondation
itetols, Ces papayers f-.--lrn.l_:ahrn--

rront elre reprodults idelement Y vertes dues a l"anthracnose déprécie les

ruils el une A550C1aH10N
Phvt Jl,r;.ﬁﬂ'mr.r Pytium provogue la pourriture

des racines. Le papaver est aussi sensible a

Flaur m.‘f A'

“ .;;|',| { ||.’|r||' {31 r] 11 S)d |||-r FHl'.l

les tleurs avant leur ouverture

un papayver male de venir les de nombreuses maladhies virales dont les

(es conditions réunies permed ellets sont 1:f5|- OUu MoOINs severes. Aux
Antilles, une grave maladie bactérnienne
(Erwinia papaya) sévit depuis plusieurs
annees el interdit quasiment la culture du

papaver, Les plants qui en sont attemnls n onl

partie fidele au pied mere cai

'iu |r.| :ii |-"1LJHI C 5CTd 22

L1 [lli!‘.lI'JIZIE" |]I 'Il"-]'|'|I||'||I[1'I:--.|",

Kistent donc mais seules quelques généralement pas le temps de porter leurs

oncernées par les échanges ruils, la grande majorité des vanetes v sont
omme les variélés ‘Solo malheureusement sensibles.,
ise’, ‘Sunset” ou ‘Golden’ donnant
le torme oblongue (quand ils ® Ulihhsation
(i iwl]-. ilt*:".|;.-f:'|bqf|f-'~- SINOn ALISSI .|F1FIt'||'t' II'H'|HH 1]1”-1 IHJFPHIH!‘H. l.l

lemelles, 1ls sont ronds), a chaii papaye  oflre avantage o'etre pauvre en

wee et tres sucree. Les truits des calones et en sodium. mais riche en poLas

lemelies se Cantonnent generall sium el en vitamine C. Oulre sa consomma-

irches interieurs des pays pro Lion en truit frais, dont le godl est releve part
un filet de citron vert, la papaye oftre de

nombreuses utithisations, Verte, elle est trans
lormaee en contiture ou en legume. Les jeu

de plantation conseilllee est de nes teuilles sont mangées comme epinards et

()0 plants par hectlare (par exem les graines, au gout de radis poivre, utilisees

nconce a 2 x 2 m), Le papayer comme vermituge. Une des specinicites de
e Ce o Crol -'-:rifl"-liﬂltir | Condi 'arbre et du truit est de contenir de la
alimenter correctlement,  un papaine, substance tacilitant la digestion. La

1ONa & 1a j‘l-”"--'l‘-'”" fICTITH 1ira SRIRRIIAL H[||Iw'i'1'||iih.lrrrl.li [ & :'I!'Ilh':{.lll*- |1]

de repondre en partie a ce labrication de nombreux medicaments. Le

KE de fumier au latex du papayer servirail a soigner certaines

>
>~
(e
-l
v

I Ol NAantation Lne tumur dermatoses
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itahaya
- raquette tortue - Pitaya (anglais)

Fruit du dragon

chaud
" chaud

climat tropical (chaud et humide
el sec) climat subtropical (chaud et humide
) S
1 O/10
peu encombrant mais demande un
tuteur solide
mai a septembre (Antilles) ; décem-

bre a avrl (Réunion)

os Hvlocereus sont des plantes grasses rampante ou grimpante a
tiges vertes qui atteignent 6 a 12 metres de long. Elles adhérent
..«I[n supports grace a des racines aeriennes. Les tiges sont triangu-
laires, le bord des crétes est ordinairement sinueux et plus ou
moins corne avec l'age pour certaines espéces. Elles sont pourvues
d'épines plutot courtes. Des tres grandes tleurs nocturnes a pela-
les blanc créme naissent des ruils toujours inenmes mais couverts
d'écailles toliacées rouges. La pulpe, blanche ou rouge selon ['es-
péce, est juteuse et contient de nombreuses petites graines noires.

Latine. ok fll:lfll'l}lll‘l.l'h.-r"'- S0 Ces r|||[|'._|'|-=-_

En Aamer (ue
Ou e cueilllentes [ rtent le nom de |:l|1.||1.1‘-,.l, Ce noam

OENErigue vernaculaire contnibuant a la dithiculté de

classiicaion botanique de ces dernieres. Toutes ces
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Selenicereus el -y .rui CreLes. L Erainlt

clans cel ouvrage, lixs IR I]r.||l‘-~ gspeces iruihieres de ce

cdermier genre, H existe de nombreuses contradiclions

quant a la classitication botamque des Hyvlocereus pro

bablement expliquées par des caractéristiques morpho

1O ICILI S k|r|]J|.|Ir|"- elLou Intue NCEES 1Dl (165 ¢ Oonclitions
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OrNgIinaires d'Amenqgue  Lating

probablement du

Mexique et de la Colombiel, une autre serain cependant

™

Mesure indicative d’un fruit : 120 mm {[Ii;lrni'g:n_:]

Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) : (Hylocereys unda
fus) . =

Energie

L]

» 53 Kcal
(lucides : H.HH
Vitamme C * 8 mg

Valeur medhicinale

[ ]

. reconnue

o cpeus G iy
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distribution est aujourd’hui mondiale (monde tropical el
HHEJTH:“H a

), mais Hylocereus undatus est 'espece la
plus cosmopolite. Dans leur aire originelle, les fruits des
Hyvlocereus tont 'objel de cueillettes traditionnelles et
d'une consommation locale. Ces I_"-.l]{'f'l"'-. ne sont que
tres rarement cultivées a grande échelle, hormis en
Colombie, au Costa Rica et au Nicaragua. Au Vietnam
H. undatus, a par contre connu un réel développement :
res de 2.000 ha v sont « ultives, Aillleurs, les Fu[;l}m 0Nt
consicderees comme des especes Iruitieres I'l-Hll"-'-'"Ht“" pro-
metleuses el sont cultivées a I,ll“*-. Ou - mMoins y.;r..nuh
echelle

RCLUNITON.

comme en Australie. en lsrael ou encore
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Hylocereus spp. (famille des Cactaceae)

culture, la multiplication par bou-
lurage est a préiérer. En etfet, elle
permet de multiplier fidélement la
variete, De plus, la mise a fruit des
boutures est rapide, moins d'un an
apres le bouturage contre trois ans
pour les plants issus de semis. Les
especes de pitahavas s"hyvbrident
Ires tacilement, il en résulte done
une multitude de vanétés ditticiles
a reconnaitre. Les principales

¥ 1 —
j =

&\ especes cultivées sOnt

Hyvlocereus undatus (gros truit de

wr o' Hylocereus undatus

300 a 800 g, rose a rouge, oblong,
couverl de grands écailles 1olia-
cées, a chair blanche subacide),
H. costaricencis (gros truil ce 250
a 600 g, rouge lie de vin, rond,
couvert d'écailles 1oliacées cas-
santes, a chair rouge au gout de
mure, des variétés ‘Lisa’, ‘Cebra’ et
‘Rosa’ sont connues au (Costa
Rica), H. purpusii (gros truit de
200 a 500 g, ressemblant a H.
undatus mais a chair rouge), H.
i:::hlhi.—’ll*- LTrunt |1|nl*~ petit, de 130
a 350 g, rouge, oblong, a écailles
tohacées et a chair rouge) et H. Iri-
eonus (petit fruit de 100 a 150 g, rouge lie de vin, écail-
les 1olacoes presque absentes, a chair blanche acide el

CilrORnNeeE),

ulture
Les pitahayas sont des plantes semi-épiphytes, elles ram-
pent, grimpent et s‘accrochent naturellement a tous les
types de support naturel ou artificiel qu’elles rencontrent
arbres pOoteaux en bois ou en béton, murs de ]:!il.'lrl.'.
ete.). Elles s’accrochent a ces derniers grace a leurs raci-
nes acriennes. Les pitahayas sont donc cultivées sut
tteurs vivants ou morts. De nombreux types de palis-

sage sont utilisés : palissage vertical sur poteaux de

(S
>
y)
e
(S
h—
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bois, de béton ou en fer et le palissage horizontal (table
de récolte) ou sur pan incliné (voir photo page 176). La
rusticité de ces especes permel de réaliser le bouturage
directement en place, au champ ; a condition de prendre
des boutures en repos végetatt d’au minimum 50-70 €¢m
e longueur et d’assurer un arrosage régulier atin de per-
mettre l'enracinement. lLes distances de plantation
recommandées dépendent du type de tuteur choisi. En
palissage vertical, des espacements de 2 a 3 m sur la ligne
de plantation et de 4 a 5 m entre deux lignes sont requis
(soit entre 2000 et 3750 boutures par ha, a raison de 3
boutures par tuteur). Les densités sur palissage horizontal
el sur pan incliné sont beaucoup plus élevées puisque les
boutures sont implantées tous les 50-75 cm autour de la
table de production (6500 boutures par ha) ou tout du
long du pan incliné (5000 boutures par ha). La hauteur de
ces dittérents types de tuteur doit étre comprise entre 1,40
m el 1,60 m pour le palissage vertical et entre 1 met 1,20
m pour le palissage horizontal el la conduite sur pan
incline, ceci afin de faciliter les différentes opérations cul-
turales. Les premieres récoltes commencent des 18 mois
le délai floraison / récolte
est court, de 29 a 35 jours suivant les écologies. Les ren-

apres le bouturage en place -

dements dépendent de la densité de plantation et sont de
"ordre de 10 a 30 tha. L'absence de pédoncule rend la
cueillette délicate. Les techniques courantes de récolte
par simple torsion du fruit conduisent bien souvent a une
hlessure de I'épiderme du fruit. La récolte s‘opere donc
au secateur, Peu de ravageurs sont signalés sur les
Hylocereus, Les tourmis des genres Alta et Solenopsis
provoquent de gros dégats aussi bien sur la plante que sur
les tleurs ou les truits. Cotinus mutabilis periore les tiges
el Leptoglossus zonatus pompe la seve des tiges provo-
quant des taches et des déformations. Ditiérentes especes
de pucerons et de cochenilles ont également é1é réperto-
rices sur tleurs et fruits. Les rats et les oiseaux peuvent
Provoguer tles cIuH‘lrn.I.'_;M Importants, les premiers  sur
leurs et sur truails ; les seconds sur fruits 3 maturité,
| 'activit¢é butineuse des abeilles (Apis mellitera) péne e
peul méme compromettre la pratique de la pollinisation
manuelle lorsque cette derniere est obligatoire (dans e
cas des clones auto incompatibles par exemple).

¢ La pollinisation des Hylocereus
Les Hylocereus
fleurissent par
vagues Successi-
ves de ftloraison,
H. costaricensis
en compte 6 a 7
sur la  saison
contre 5 a 6 pour
H. undatus. Trois a
quatre semaines
sOnt observées
entre deux vagues
de floraison. Il est
de ce fait possible
de rencontrer, sur une méme plante et en méme temps,
des boutons floraux, des fleurs, des jeunes fruits oy
encore méme des fruits matures. La déhiscence des
anthéres a lieu quelques heures avant I'ouverture com-
plete de la fleur. Les grains de pollen sont trés nom-
breux, lourds et peu pulvérulents. La fleur s’ouvre vers
20h30, le stigmate domine alors les étamines. Les fleurs
ne s'épanouissent qu'une seule fois et se referment
(lécondées ou pas) pendant la matinée du lendemain de
I"anthése.

Dans leurs pays d'origine, la reproduction des clones
allogames de ces deux espéces est assurée la nuit par
des chauves-souris pollinivores ou par des papillons de
la tamille des Sphingideae, espéces du genre Maduca. Il
ne semble pas y avoir de probléme majeur de fructifica-
tion dans les principaux pays producteurs (Amérique
Latine et Asie). Par contre, dans certains pays (Israél,
Afrique du Sud, Madagascar, Réunion et Antilles), la
production naturelle de fruit des clones introduits de ces
deux espéces est quasi inexistante. L'auto incompatibi-
lité des clones des espéces et/ou I'absence de pollinisa-
leurs efficaces — des croisements entre ces deux especes
sont en effel possibles — semblent étre responsables de
cette improductivité, Les abeilles sont tout de méme tres
attirees par le pollen de ces fleurs. Les visites répélees de
ces insectes peuvent contribuer a leur fécondation,
cependant la qualité des fruits issus de ces pollinisations

Pollinisation manuelle
d'Hylocereus
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Hylocereus spp. (famille des Cactaceae)
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ymme cannelle

\utres noms

Alle - augar ,‘1|]f1|q- |‘][1§;|.lih. - Annona blanca H'Hjl;‘-i(L':l‘lH“

o | ¢« olown Clhimat Lropi al i haud el sec)

o Facrlite de i /10

. | ibrement @ Arbuste

. | fical Septembre a février (Antilles) ; avril

d Juin (Keumond

1izine ¢l distribution

Seules 4 especes et un hybride du genre Annona sont
vientablement cultivies pour leur truit : A, cherimola (la

.I'n:|r11. 111:_ Ih!l'.;w 1M A, LI la i lrlli_l‘-\.l-u.:d_ |""-|1"

H4), AL reticulata e caeur de boeut, page 1100, A, squa-
mosa ta pomme-cannelle) et A, squamosa x A. cheri
maola atemova). D AULTes especes sonl Prartons « ultivees
a Fechelle du jardin familial comme A, diversifolia. A
glabva (cachiman cochon page 217) et A, montana
NSt Quune espece du genre Rollinia (K. pulchrinervia,
page 2520, La pomme cannelle est probablement |es.
|

l,

ML

' plus populaire & travers le monde lropical.

Ungmaire d 'i.r1,..;|[1uq- cdu Suel tropicale, elle se rencontre

e Mesure indicative d’un fruit : 80 mm (diamétre)
e Valeur alimentaire il’ulp;-;[llll g) :

e Fnereie : 88 Kcal

e Glucides : 20-25 g

Vitamine C : 34 mg

e Valeur medicinale : reconnue
e TOxICILE ; :i.{hli:ll'l'._"_'m

— =

= —

‘attier est un arbuste buissonnant atteignant 4
6 métres de hauteur. Le feuillage est caduc, Les
feuilles sont de couleur verte, plus foncées des-
sus qu’au-dessous avec des reflets glauques,
Les fleurs, habituellement solitaires, sont de
couleur vert-jaundtre. Elles sont dichogames,
ce qui signifie que la maturité des organes
sexuels n’est pas simultanée ; les fleurs sont
d’abord ‘femelles’ puis ‘males’. Celle caracté-
ristique empéche l"autofécondation des fleurs
et est partois a l'origine de probléme de polli-
nisation. Les fruits, globuleux, verts, ont un
épiderme composé de protubérances écailleu-
ses vert-jaundtre, La pulpe est trés douce,
sucrée, parfumée et contient de nombreuses

graines,

communément a I'état naturel aux Antilles, au Mexique,
en Amerique centrale... et est cultivée en Indonésie, en
Chine, en Australie. .. La rusticité de I'espéce et la qualite
de ces truits ne sont probablement pas étrangers a celle
tres large distribution, L'extréme fragilité des fruits apres
récolte freine considérablement les possibilités de com-
mercialisation de cette espéce en dehors des pays de pro-
duction, la Thailande (75000 t) et les Philippines (6000 U
demeurent les rares nations a en exporter. A la Réunion
comme aux Antilles, la pomme cannelle jouit d'une
bonne notoriété, l'espéce s’y est méme acclimatée dans
certaines régions seches de ces iles (Saint-Leu a [
Réunion, Vieux-Habitants en Guadeloupe...)




Bl glture aisée, cette espece apprécie les climats
Chauds et secs, C'est un arbuste rustique pouvant se
contenter die sols SeCs e |::|'ll_*rhllll|l'. 1 s‘accommode de
Sluviometries interieures a 1,500 mm par an, Un bon
drainace ost sa seule véritable exigence. Cependant, au
dossus de 400 metres d’altitude des problémes de fructi-
Hcation sont notés a la dittérence de I"atem Wa (Ui pPre-
cree quant < U1 les chimals |:|H-. f'l.ll'h. (vOIr ;,:luu l'|||"~.,:|_

L
Toade
| =y

L4 pomme cannelle est souvent multipliée par graine ;
cotte méthode ne préserve pas les qualités des variétés
clectionnées, Les cultivars intéressants doivent done
clre propages par greliage, sur un porte-gretie de la
meme espece ou du méme genre. |l existe probablement
1 nombreuses variétés mais il est ditficile de les diffé-
rencier saul lorsque des caracteres flagrants se distin-
suent, comme la pomme cannelle ‘violelle’, ou celle

ans graine” ou encore celle ‘qui s'épluche’... La gros-
weur du fruit s'explique quant a lui plus souvent par une
pollinisation efticiente (voir page 106). Ces possibilités
d'hyvbridation avec d’autres especes (et notamment avec
\nnona cherimola)l ont par contre donné des cultivars
nicressants comme par exemple l'atemoya. Ce dernier
est un hybride obtenu aux Etats Unis au débutl des
nnees 1900 entre la pomme-cannelle et la chérimole.
Son nom ‘Atemoya’ provient de la contraction de ‘ate’,
nom mexicain de la POIMME-(¢ annelle el ‘moya’, de che-
rimova (le nom hispanophone de la chérimole). Celte
nouvelle espece comporte aujourd’hui de nombreuses
arnetés  ('Page’, ‘Mammoth’, ‘Alrican Pride’...).
L atemoya est généralement un arbre de petite taille dont
les 1euilles et les tleurs ressemblent a celles de la
pomme-cannelle, La torme et la taille du truit varient
~clon la vanété : rond a ovale, cordiforme, lisse, :1mrqm'-
d'empremtes de doigls” ou de protubérances molles

voir photo page 183).

cs densites de plantation pour la pomme cannelle

Annona squamosa L. (famille des Annonaceae)
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il Enitni L G el F:I-'..:Ii'l' Ir NecCiari X ON !
0 11 landis QU POl I"atemova, 1l convient d
relacher ces chistances (6 D M par exempit L n
LS de graines produisent leurs premiers iruils £ a 3 ans
iprés la plantation. La t e d'entretien est realisee une
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| 'écartement cles

~haneement de couleur de la peau déterminent la matu

rite i
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v truits. Les r nadements en truil de la POMme can
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la pomme cannelle, une étude menée

Le Bellec et Judith, 1999 non publiée) a par

ermis d’a enter les rendements des arbres
les truits etaient plus nombreux, plus lourds (4
: i j { (1 HT *-"-!':- | ILUEMmMents H

Posmme cannelle



__________Annona squamosa L. (famille des Annonaceae)

Quelques ravageurs et maladies affectent la

mme cannelle, Lanthracnose (Colletotrichum gloeos-

"
rioides)  pring ipale maladie cryptogamique Provo- E
auant des tiches noires sur les fruits, I“élimination des -
Cuits atteints et une taille permettant la pénétration de la : ®
gmicre dans Parbre limitent ces maladies, Les mouches E:
des truits (Ceratitis sp.) attectent les fruits surtout 9
lorsqu'ils sont récoltés tardivement. Les cochenilles (et E
~otamment celle de "hibiscus, Maconellicoccus hirsu- T
rs) et les thrips occasionnent des dégats mais ne lui sont g_
pas specifiques. Par contre, deux pyrales (Nephopterix =
heharella et Spatulipalpia pectinatella), peuvent anéantir %
wute la récolte, des traitements préventifs a base de S
Bacillus thuringiensis (bactérie entomopathogene spéci- . 9
Hqu des lépidopteres) permettent ce limiter leur impacit. <
-

—~|

vf1on  _

| a chair de la pomme cannelle, tendre, délicate et trés E
sucrée deégage un léger parfum de cannelle. Le fruit se W
consomme lorsqu’il est bien mdr. La pulpe est alors f:ﬁl,
savoureuse, cremeuse et sucrée. Elle est riche en gluci- e

des et en calcium (20 a 44 mg/100 g) et sert aussi a la

contection de délicieux jus et sorbets. En médecine

populaire, les teuilles seraient ulilisées en cataplasme
pour certaines infections de la peau. Les graines, comme

celles de beaud oup d’autres annonacées onl des pPro-

B F A G BB e ASEREEEE R AR EEEREERESR R RS R R R RSN

prictés insecticides. La chair blanche de I'atemoya, par-
wmee de graines noires (mais en nombre moindre que
pour la pomme-cannelle) est dé

Icate, tres sucree el par-
tumeée. Fruit de bouche par excellence, sa pulpe déli-

Cleuse entre aussi (ir:li"l"w |.I [{HT'IF_}H?H.”{]!'I [I["' ‘-.'II.'IfI[“‘L fi[’

truits, de jus ou encore de créme glacée.

omme cannelle




Evi — Zévi — prune cythere - Ambarella (anglais) - manzana de oro (espagnol)

climat tropical (chaud et humide / chaud 45 mm (diamétre)
el sec)
1O/ 10 42 mg
Arbre de trés grand developpement reconnue

(saul sa variele naimne)
vallvmhlv a mars (Antilles) : levrier
B wpivrnhrv (Reunion) ou conlinuelle (variéle naine)

e pommier de cythére (i
peut dépasser les 2() [
meétres de hauteur.
Son tronc esl recou-
vert d'une épaisse .
eécorce de coloration
gris-beige clair. Ses
feuilles sont J’f:-r?igue_ﬁ
el composées de 15 a
19 folioles, qui se
parent d'un beau jaune or avant leur chute en saison
séche. Apparaissent alors les petites fleurs blanches
groupées en panicule d’environ 30 e¢m. Elles donnent
naissance a des grappes de fruits ovales a long pédon-
cule. Ils ont une peau verte devenant jaune a maturité
caractérisée par cing trés légéeres dépressions longitudi-
nales. lls renferment un noyau recouvert d'excroissan-

‘4 - ces assez dures en forme d'épines auquel adhére une

\Tﬂf‘ vthe r? i ,* vert | ,UUFIPE‘ juteuse.

commune aux Antilles, une industrie de jus de fruits

Le pommier de cythére est originaire de Mélanésie el de immatures (‘prune cythére’) s’y est méme fortemen

Polynésie. Il est aujourd’hui tres commun en Asie du  développée (Martinique).

Sud-Est et cultivé de part el d'autre a travers tout le

monde tropical et Hllhll‘fl[]l(dl Aussi appelé ‘Zévi’ a la -

Reunion, c’est une espece fruitiere communément ren- — Celtte espéce peul s'acclimater a de nombreuses zones
contrée dans les vergers créoles ; elle est subspontanée — écologiques. Elle se plait aussi bien dans les localites
notamment en régions assez pluvieuses. Egalement  humides que seches. Au-dessus de 600 métres d'alti-

184



Spondias dulcis Foster (famille des Anacardiaceae)

&

| ik | {® | '._:I 1S 1) % | e i i
¢ pessANG e oS Neanmaoins |§ lus ditficile, Le AN - Peime mur se cuil ave llk[‘ﬁl]{l’l"“[ll'ﬁ.'ﬂ'{r'I-['I'-.I:'r".t_'I!'Il,”II_’I -
i ¢ vihere est peu exig AN Quant a la nalure clu sol dans son SIFOP Ou eén conhilure. Le trunt jaune, maou el de -
| 1 B TR Tl | W ql I| i . 3 H
Vil draine bien, 1 est sensible aux venls. 2dVEUD  MMusquee, S apprecie irais. A la Réunion, les

‘Lovis" sont la Fl|ll|::|.|rt du lemps consommes ifll'ﬂ_:l“'ll'»-

arietle sONt verts avec un PCu cde sel ou en ron ;;=l||. En Asie, les

jeunes teuilles, acides, se mangent en légume. L'écorce

mmimier de ovthere est le plus souvent multiplié par du prunier de cythére est utilisée en médecine popu- -

& @

| a cermination des graines demande prés de deux laire, comme remeéde contre les diarrhées.

¢t le pourcen lape de levee est taible Lo greftage

ik B =8 B8

motlleures varietes reste cependant souhaitable. 1l en
i [ NDreuses Medls '!lf'll‘l ["-.|Jf."*= IRl !|:J.'|I.|'-_ 1| Lil‘-.-

eyl Al F YOOI ] .!I'IH % ",:||"|.|I |1"‘ 11']”!'"" 1:.1"1”'”"“-

courants) et les arbres ‘nains’ (variété sélection-
Innidadh. Cette dermiere donne des arbres de

ae tarlle imaximum 2 m), les truits sonl de qualité

. %

Especes fruitieres d'importance majeure

nhque Dien gue d'un calibre |!".'."1:‘r1‘|-l'llf [J|l|'-1 taible

clut du tvpe "eéant’. Elle se |r|..-]:||s|:1- ndelement e

peul auss elre greliee sur I autre lype. Une

= ..

e du type ‘geant” dite ‘des Seychelles’, donnerait

ros truit d'excellente gqualité organoleptique.

R R RN

nsites de plantation est a déterminer en tonction du

darbres, Une distance o’ au moins 8 métres entre

irhres esl necessalre P our les variélés cu [1-,“;
nt” tandis que 2 a 3 m sutlironl pour la variété du
Malpre sa crossance rapicde. les premiers

AP raitrool au'a la I]Ill.lr!H".’]E' Ou cinquieme

our e type ‘geant” mais des la deuxiéme année
"autre tvpe. Ce 1y pe ‘nain Heurit et tructifie o’ ail
toutl au long de 'année tanchis que le type ‘géant’
RIR RS 1oLl "||' ':1.|| Il'i'l"‘- £ |.'|'....|:_':‘I'i]r". 'HlJI'-! |r||_1|_|l”-«.
=l L SRR RIS r.||' I‘.fii'!-.'_ |'!|:II'|I|=- Ling gomimaose
ST TR |'|.'|I.':r:u-_ll--.'h- M sl Pas connu) Ul cntraine

veement la mort de arbree (ANLHess)

Jort crogquant el aigrelel, se conserve
Jinatere ou serlt de conciment. Aux Antilles. le
et vert au novau encore lendre sert a contecltion-

us verl populaire au gout herbace. Le fruit a . Pomme cyvthére = fruit mu
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gomme liane ——

Autres noms :
Water lemon (anglais) - Parcha (espagnol)

- climat tropical (chaud et humide / chaud

. -
& =i ||||:|'_:|I'

el seC)

L]

culture : 10/10
Encombrement : liane de vigueur moyenne
~tification : Ftalée sur I'année (Antilles)

] 1
Facihte ae

e Mesure indicative d’un fruit : 50 mm (diameétre)
s Valeur médicinale : reconnue

-
% i ol L
5 - . 5

" Pomme liane palissée sur un fil

€ Origine et distribution

Originaire d’Amérique Tropicale, la pomme liane esl
naturalisée ou cultivée dans le sud du Venezuela, en
Guyane, au Surinam et plus largement dans la région
amazonienne du Brésil el du Pérou. Elle est également
spontanée aux Petites et Grandes Antilles, elle est par
exemple assez commune en Martinique et en
Guadeloupe. Hormis dans sa zone d'origine et aux
Anilles, peu de pays l'exploitent en tant qu’espéece frui-
tiere ; elle est souvent considérée comme une plante
ornementale (Inde, Hawai...).

¢ Ecologie

La pomme liane est une espéce de zone écologique tro-
picale humide, mais elle supporte aussi les écologies
plus seches a condition que les températures restent éle-

TR .

a pomme liane est une liane grimpante
volubile s’accrochant par des vrilles, dont
la base se lignifie avec l'age. Sa tige peut
atteindre 10 métres de longueur. Les feuil-
les sont entiéres, vert foncé, luisantes el
plus ou moins coriaces ; leur base est
arrondie. Des fleurs odorantes, si caracté-
ristiques des passiflores, naissent des
fruits jaune-orangé a peau douce, duve-
teuse et souple au touché, L'intérieur de
ce dernier est rempli de nombreuses peti-
tes graines noires contenues dans un

o iy ! a . . _ B
' arille gris et trés juteux.

5, gl

+ b
s ]
f

vées. Elle est peu exigeante quant a la nature du sol, elle
supporte méme une hydromorphie passagére et les s0ls
calcaires. Bien que de croissance lente, c’est tout de
méme un bon porte-greffe pour d’autres passifiores sen-
sibles au phytophthora comme par exemple les maracu-
jas (Passiflora edulis).

¢ Multiplication et variéte |

Cette passiflore est généralement multipliée par graines:
Il convient cependant d’utiliser le bouturage pout lﬂrﬂF""
fier les variétés sélectionnées, la diversite semble impor-
tante dans les zones d’origines méme si elle esl

aujourd’hui encore peu éludiée.

® Culture o
. * o £amiloment de dif-
La pomme liane s’accroche et profite fac ilement ¢



Passiflora laurifolia . (famille des Passifloraceae)

ts naturels qu’elle rencontre lors de sa g
omme par exemple les arbres. Cependant et
wor la recolte, il est préférable de la conduire
. roun grillage, une pergola ou tout simplement

i 1;!. ||.-:|'.l'=JI L Os -:[r‘ri'«lli'h 1i1" FJI.IT'I"|.|'|HH'I

prises entre 800 et 1000 plants/ha (plants espa-

¢ rang Line ornentation des |il-,',m~a de
n osl=-0uest esl H:'u'-_||'_ llrrllil.lrl't' el {l'“i' f[u“n
Passitlora edulis), la vigueur de la pomme
nettement moins grande. Une taille sera toute
cossatre aln (e tavoriser |-i'|'I-I.."w"LiHI|'I de nouvelles
norteuses de fruits, Elle sera réalisée apres la

o ol precautionneusement car les tiges sont cassan-
irrigation d’appoint est indispensable en zone

es problemes de pollinisation sont notés dans
s DRDAYS Mdls |.l.'."~ cdLlX -"-.H[I“l"w FI.|I1I1.|:H!'H_ AL LIl
e specitique n'est connu, seuls des dégats IMpor
ruits lies aux rats sont notés. C'est d’ailleurs.
uvent, la principale cause de la désalfection de la

e celle Cspece. || 5] Ll'[]l'HIJ.HI[ F]Ilh*—-ll!}:ll‘ {il'

les ITuies ||rr'-ui|:|' CELlx=0C] I:hl'—~-'~~l'rll1 r.Jr' |.| {:HJ|!'I.JI!
wne et avant qu'ils ne soient totalement oranges

rs) ce qul permet cle lhimiter | Hmpact de ce ron
ualite gustative des truits n'élant nas alfectée

cle recolte plus précoce. En Floride elle est donnée

imte aux néematodes du sol. Les rendements

werves sont faibles,

rise, douce et treés sucree se mange crue, en

11 (3] !--_,'||: | {3 COontie '|;H.".=|1'|1" enliere i!|1ll1

puis culte dans un sirop de sucre). Le goat et le par
i id pomme nane SONt tres ||.||[H L 1ers ol |'H||}|Hrl'-
L consommaleur sans cduivoque © on en rdal

i on noatme pas du tout ! Ce parfum esl puissant,
L trunt suttira a parfumer subtilement une salade de
Hour e consommer, lailes une petile ouverture en
I trunt, appuyez et aspirez la pulpe et ses graines.
ims i !|-||r|in-- ot (e FACINeS servent l]l.' Vi

S que e praines sont reputecs comme avant

Pomme liane




Malacca — Jlambos (Réunion) — Malay apple (anglais) - Manzana malaya (espagnol)

climat tropical (chaud et humide / « haud 5a 10 cm (longuey)
el sec)
10/10 17 Kcal
Arbre de tres grand développement ) p
mars a juin (Antilles) ; novembre a G mg

reconnue

mars (Réunon)

¢ pommier malacca esl lres sou-

vent confondu avec le framboi-
sier (page XX), espece tres voi-
sine. Celte espece se distingue
facilement par ses fleurs rou-
ges. Cet arbre ornemental attire
le regard par sa silhouette pyra-
midale, ses fleurs et ses fruits.
Ses branches horizontales por- %
tent de grandes feuilles coria-
ces, elliptiques-oblongues el
opposces. Ses tleurs seules ou
groupées par 2 a 12 apparaissent sur des rameaux et des
branches sans teuille. Ses tleurs d’environ 6 cm surpren-
nent par leur forme et leur couleur rose tuchsia. Son
fruit, en forme de petite poire allongée ou de pelite
pomme, esl recouverl d’une fine peau rouge pourpre.
Sa chair est blanche et renferme une graine brun clair
globuleuse d'environ 2 cm.

; - - i il
esl rare ;e jamalac (nom reunionnats du tramboisier! s

Ongimaire d'Asie du Sud-t<1, Lo pomme malacca atteint—— clant pretere.
L Jamanque en 1793 puis se répand aux Petites Antilles

rI N - - : » 4 L] [ (] M
i 19 rme siee | o e sEomamitenant Iros ||n-“.“|{.
ni

ats chauds et Il

|
500 mm pat an lu
| 200 m ¢

dans les jardins créoles, € elte capece n'est pas veritable Le pommier malacca préfere asicli
ment cultiver PPOUT ses troils mais i"'l“l'-ﬂ POUT S0 valeur dee. Une jl[ll\“iillllt'lri{' d’au moins |
ornemental bien fues ces nunls lassent parlons |'Hf1jl'1 (le esl necessanre, el Glre cultive |:|-~t|ll'1'1
venle aux bords des routes ou sur les mare hos traclition milisi ropi Al 1l affectionne les sols fortile
nelles (Singapour, Antilles, . ). A la Réunion. cotle espoce  sance est réduite si ces derniers ne lo sont s

", . o
-, Il sup
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svzygium malaccense (L) Mer

I | li i | i
1 '
)
|
I [
| | i 11 i |
Lol T i TRl I'-:I
) pPar marcotlapoe
'
| ] % Il | i i i1l
oy
3 J FLITED A FECOIm
]
{ 11 | | [ | i

rand /eloppement

rmant les densités cls plan

b d 1O m entre deux arbres
L1 [res he .|Ii|'| el G ||:,|~_1'
| LIS O LAl T TSI s
’ ( cmis ne porieront
Il ||:|:"-\- IOt < S SOt
NNe i i||:-‘.' Ij I S0 5] -.-.'I-.I."

! | N arbri UL e

! L] ]

O LHCIMOeNL aprés [ewn

OU ravageurs 1 altectent. a nolt e
SOl nNoles dles mon | ; [ |j-|'l.
|
AT | LI AT alel
HARALL [yl
¢ Ccru, sa chair, croguanily
R L]
e -, w500 O |||I'|l.;!F'IiI"\.

1 aulres truils, 1l atténue
nestinles, ajoutent <e la cou
e, les jeunes teullles sont

L Porto Rico, un vin est tabri
: iruint Insipiae Id pPomimi
nsce. Le bois est lourd et
tout de meme utilisé en

]
il R 1

ol Perry (famille des Myrtaceae)

Pomme malacca
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B
[ it (Keunion KOSE "F'F'l" .tl.",111l|‘~- |'1|r'|1.:rtn~«.| i1"-FL|_’.{IHJ]'
climat tropical ([chaud él humide / « haud [ (] Iruid 6 mm ;;]id”-l{.m”
1 Sl CHIMal IDLroOp I 1 chaud et humide Pul '
| 1 Kcal
\rbre de grand développement 6.9 p
a aout tAnt |les OCtobre a mars . ) 3 mg

reconnue

reConnue

d pomime rose est un
arbre de taille
movenne, atleignant
15 meéetres de hau-
teur. Les feuilles de

cet arbre sont lan- Haie de pomme rose

céolées J’.};};H‘l".lrlf Lir}
peu celles du manguier. Elles sont de couleur
rouge quand elles sont jeunes puis virent au veri
en vieillissant. Les étamines de la fleur, de couleur
créeme ou blanc jaundtre, sont trés nombreuses,
300 par fleur. Les filets des élamines peuvent
atteindre jusqu'a 4 c¢m de longueur! Le fruil, 4
odeur de rose, est une baie globuleuse, jaune pale
lavée de rouge. L'intérieur cu fruit est creux el
contient une graine libre de couleur brune.

Pomme rose
duit ses feuilles lors de leur décomposition possede des
' ¢ ol de Malaisie, i Proprietes inhibitrices CIMpe hant la germination G
- | . luste J autres plantes, indigénes ou non ; phenomene dit d
|l meme natul clopathie, C'esl pour ces raisons (ue | elle especc
et e e n'esl considérée comme une ‘peste k_q-;:fr[dir' dans de no
| rol n effel breux pays. Elle est rarement cultivée mais ses Iruils
I il PR |'=i"'!l:l'll.4';|=.| lHes en 10rel.
o .
ce Pdl Ui FA LI La pomme rose prelere les clhimats tropiCaux | hauds !
PTOUUCLION, G humides. Elle peut néanmoins s'acchimater a des climal
A : humus que pro plus secs et plus frais. Elle est ainst prin ipalement
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'[.1 L

le» () a 1200 Metres d'altitude voire Fj|l_1'~. haul

avs tropicaux (2300 m en Equateur). Elle sup-

o7 bhien les vents violents,

||I..:I.

mme rose se multiplie aisément par semis.

—

|.|_|

1L’

||'_|-

RRIRA

]

it les varnetes sélectionneées doivent étre bou-

oreliees los laux c|!' rt"l.:lh‘-ulll‘ SONt assers r'.||I} s
¢ HI) malgré 'utilisation d"hormone de crois

ctte multiplication végétative est notamment

n Inde pour perpétuer les caractéres nains de

o SO eChions.

¢ rose n'est pas verntablement cultivée, les don-

'-:-.'|||||||:|Li!'u LW.Lr!‘|| IJHIH Il NS, EI;HH{]LII.{‘HI.* |'{n-.|

.-II.

chistance mimmmmale de 5 a 6 m entre les FJ|Jr1h

(lree 'wa{]m[r'i-_ NOtlre l'\FH'[il'HIi' de |IE'H|JE"I.|~

T [ ]
v | il

i1 Quant! a Nnous HMaginer une conduile en |‘I¢IH'

| (s Fll.ll".k seraient alors CSPACes de 2 m sur la

o1 tanlles towus les ans a 2/3 m de hauteur. Cette haie

i i
1 ]

Lil
gl

trepl

double usage : haie truitiére et brise vent, Les

us de semis portent leurs premiers iruits coes

annee, cependant il n‘est pas rare d’observer
es plants en pot de 18 mois qui fructitient. En Inde, 2

rbre el par an sonlt récoltés, La pomme rose esl

- lmad lerique elle ne marnt done Pas apres

qui impose de la récolter |:n:--:1u olle est mire.

hangement de couleur du fruit passant du vert au

termine  genéralement ce stade optimal de

Quelques maladies el ravageurs affectent la

rose. Les mouches des fruits (Ceratitis spp.,

12 spp. el [acus SPP. OCK Astonnent des Fn'rl.'!w.

intes de recolte. 'anthracnose ot F]El.u specinique

ces (Lucalyptus, govavier.., une rouille
psidin) provoquant de graves dégats sur le

amaoericain ot [alw. recemment en ( .n.uh-lnuFu*_

FOSC OsH sUcCTree, avie i”"'.'.lrllriii'HJ‘.r'rll'H|_:|[4|

runls peuvent servir a la confection d'une eau

Syzygium jambos (L.) Alston (famille des _M';.frla_n;EﬂE)

Fleur ¥ ormme rose

de vie a odeur surprenante mais aussi a la confection de
confiture. L'écorce de cet arbre passe pour étre astrin-
gente. En Nouvelle Calédonie, ses feuilles seraient utili-
sées comme tébrifuge. A Madagascar, elles seraient
employées contre la toux. Cependant, il convient de pré-
ciser que les graines,

es, les racines et |'écorce
sont considérés par de nombreux auteurs comme un

poison (présence d'un alcaloide et d'acide cyanhydri-
que).

es feuil

ttlle (Puco i psechng
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Especes fruitieres d'importance majeure
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chaud et sed
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Quenepd (espagnol)

20 a 30 mm (dhame

v Ko .lI

15 ¢

| () me

rMecConnuc

et arbre majestucux au f.n'l.';:- tronc droit attemt frtons

200 m de haut. Ses teuillles elliptiques sont alternes

Meais COMPOsees r.I"t' 4 hh"l”ﬂ'f'h ”Hf"”‘""" e'."t*”‘m il :.I‘:‘U"n.,_
Ses fleurs blanchatres et pariumees se regroupent en
panicules terminales. Trois types d'arbres s‘observent
clont Hr.”‘uJH!.J‘.’H'HH‘HF (les IF.IH"HJH males et tlemelles SEa-
s I;J.l'“-. rarement I’If”ﬁ I[Jfr'.fh. FTYr l.l't"“-t"n 'Jr:rn'-ue'rh' i ;er
tleurs males et temelles separées les unes des autres
mais sur le méme arbre). Les tloraisons des pieds stric-
tement males sont spectaculaires, arbre entierement
blanc. Le fruit, rond ou un peu allongé, ressemble a un
pelt citron verl, Sa peau lisse, hine el coriace reste verte
J maturité mais devient brillante. La pulpe adhére plus
Ou moins a4 un gros Novatl, Flle est tine :;t'n'l.J.'i.rH'rh:

juieuse translucicle et de couleur rose saumaon.

nelle el sont .I'HLJL."H ' __:|.tflfli"-x |1- ||t!'l'.'. t|r--1 routes antil

Hses de juin a septembre

Le quenettier esl une espece Llropic ale mais elle supporle

f i

out de méme des températures basses. [ est, par exeit

Ol -||'r|-.--|x:~-|1u.| | OO0 metres en 'h|1.11-r|:]m-1i.;“‘t'.lli |
attectionne plutdt les écologies s¢ches (pluviometric
intereures a 1000 mm par an) el supporte meiit (le lon
'-.=|"“'TJ":|' 'lll"- ilf"‘*-l'i |".1'[L‘nnr-' r.,| ], M1 S sl 1% Iil. -'I-'H'.'.'

Il s"adapte a de nombreux IVPEeS cle sols meme ( AlCalres



trachinonnellement

( olle methode

nas le sexe de l'arbre

| P HF:A
onecore Moims 1es -.|.|.!I||1 N

1 4 diversité, bien que mal

1 sl

-_|,|:||11' ¢l 1l

i i i
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L el s

el de peau que de

i BISL AN

| os arbres dont la qualité des

(" nnue doivent donc etre
) nAr marcolle aernenne ou
reftage pal N_F-;mnhl' |:t'.|'ll]|t|Hl'
10 A porto KICO cdes varié

[i CCLioNNees les caractle

. I-’.'!I'*u Ll |!1'

1 !::|Ii'ill. 110N

ucre (superieur a 20

Al resiee

Mier eslt rarement Ci
Cevidenle en

IS0 IS (A

ombrement

le pourcentage de 1!||.:1|:|{'

WLIDCTIEeCUr < 1h %) el le
o) OM
Antilles

selection

égies, ALIX
le travaill de

e,

Hive ce
consequence une mecon-
lerme agrono-
1IC1 tout de meme Iilrr'|f|th'*-
nos observalions
;,!'cillh qui pour
culture, Le quenettier

orand arbre, attention done
Lune distance
(e 8 a 10 m entre deux
e. Bien que de
il pourrail presenter
e o lant que brise-venl

4 bon enracinement,
ccheresse et L peu alleciee
.:IJI.I'-I..:'_,' P
I convi

clectionnees

vepelativi

wvageurs. En cul -

it de planter des

’ '.,'

|HH'-.'|'H1]H[

i:llt‘i ix

Melicoccus bijugatus L.

Inflorescence lﬁ

L

melle de quenettier

(famille des Sapindaceae)

lemelles el/ou monoiques), dans le
cas contraire il faudra attendre plu-
sieurs annees (5-6 ans) pour obser-
ver les premiéres tleurs atin e ne
s¢lectionner que les |m'{|-« Emr{iu:

tifs. Quelques pieds males pourront
cependant étre conservés en vue de
la fécondation des arbres
atin

favoriser
striclement femelles. Une taille,
de limiter sa croissance en hauteur,
est possible et méme souhaitable
notamment pour faciliter les recol-

les, La fruits est

limitée a quelques jours.

conservation des

Les enfants (et les adultes) se

lent de sa pulpe sucrée un peu aci-

rega-

dulée, La chair adhérant souvenl
ljorlement au novau oblige a ~!L{dl'lh!.-l
le fruit entier dans la bouche pour le
déguster, celle pratique constitue un
risque d’étouffement important chez
les jeunes enfants. Son fruit, pelé et
cuit a I'eau donne un délicieux jus a
boire bien froid. Le truil entier, mis a

dans cdu sucre,

cuire longuement
permet la préparation d'un sirop
rhum. Le noyau

griller. Le

Servi avel lii“

contient une amande a
:“uw‘u-[iit*r est une ln-,ln'*u' mellitere,
le miel obtenu est de gout agréable,
de couleur toncé ; les apiculteurs
jamaicains apprecient cette espece.
La fugacité de la floraison
(mars/avril aux Antilles) permettrait
de récolter un miel spécifique. Au
Venezuela,

| :ft'

méaédecine 8] 'Fﬂllﬁl”l‘- L &

I'astringence des feuilles
Ll araine esl mise FHUII'[ en
bois, jaune,

dur et de grain fin, est apprecie en

menuiserie,
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| 110 ?

n cheveluy

climat tropical (¢ haud ¢t humide

Dement

Rambutan langlais)

30 a 40 mm (diamis.

H/10) o)
Arbre de moven a grand develop

(3 Kcal

h,.F|11'IIh!rr!' ol (le t'|1!]?1|. Anitilles 14.5 5

le ramboutlan es

.Iii' tl:l’!i.lii'

14 ITHIC RIS

i
ol i

| <& cultive
ol 1|: i
sl ECRCOr

ue, ¢n

i1

o
|

'-_:lill'!l . I||.|'_|'['~-.
[ Y introduction récente

nolLamiment

e COLd N COre

A A
1/ a 32 Mg
reconnue

e ramboutan est un bel arbre au tronc assez droit pouvant atteindre 10 a
15 m de haut. Ses teuilles sonl COMPRISECS e 2 a 4 tolioles, vert fonce
et luisantes dessus plus piles dessous. Les intlorescences sont pubes-
centes, de couleur rousse, et portent de nombreuses Heurs., Deux types
d’arbres s'observent : des pieds madles (les intlorescences ne portent
que des tleurs mdles et ne produisent donc pas de fruit) et des pieds her-
may vhrodites. L es intlorescences de ces derniers portent quant a elles
deux tvpes de tleurs @ 1/ des Heurs hermaphrodites tonctionnellement
temelles (pistil bien développée, étamines non tonctionnelles a filet
court) et 2/ des tleurs hermaphrodites tonctionnellement males (pistil

développé mais non tonctionnel et eétamines tonctionnelles, bien déve.
loppés a tilet long). Certaines varietés portent ces deux types de teurs
hermaphrodites mais pas simultanement sur la meme intlorescence, Les
fruits se présentent en grappe. La couleur du Iruit, ovale a globuleux
varne du rouge au jaune a maturite. La peau est recouverte cle sorle

4J'rrjr:rrrr s maolles et recourbees, o'ou son nom cle hf: hi chevelu’. Sous
cette peau coriace, se cache une chair (arille) charnue, blanche et trans
lucide qui adhere plus ou moins au novau brun. Selon les varietes, sd
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Le ramboutan est une espece !rm:'rm'rﬂ LrOpI dle
pluviometrie minimale de 2000 mm d’eau par an Ui esl
necessaire ce qui limite sa culture aux zones écolog!

gques chaudes 1r1r|:|;11||1-- humides. Une |I1'JItH|1' plus



Nephellium lappaceum L. (famille des Sapindaceae)

ost copendant indispensable pour lur assurer  des fruits, leur couleur, la longueur de leurs ‘Cheveux’,
ne production, sans ce stress hydrique (d'un "adhérence du noyau, I'acidité... mais aussi et surtout -
Jrond sa tlorason est erratique, 1l s'adapte a de  aux carac iéristiques tlorales, :

~us tvpes de sols dans la gamme de pH de 4,5 &
Nl par « ontre les sols .1'-.F:h‘g."~.|.ll'|T*- el est sensi- ® Culture -
 carences en ter et zine (chloroses trés marquées,  Les densilés de plantation varient entre 100 (10 x 10 m)
¢ jaune). et 285 (5 x 7 m) arbres par ha. L'espéce est plutot rusti- :

que et ne demande pas d’entretien spécifique, si ce n’est
une taille d’entretien annuelle (suppression des branches
Lnonnellement (et par tacilite), le ramboutan se mul-  mortes). Les ramboutans de semis produisent vers 5-6
par semis de ses graines. Celte technique doit  ans, ceux greffés ou marcottés dés 3 ans. Pour s’assurer
ndant étre reservee a la production de porte-greffes.  une bonne productivité, il est préférable de mélanger
o, compte tenu des caractérnistiques florales trés  plusieurs variétés au sein du verger el méme de planter
alicres de Pespece (voir plus haut), la qualité des  quelques pieds males pour faciliter les pollinisations
nts obtenus par graines est tres tluctuante. La multipli- — croisées entomophiles. Malgré ces précautions, en Asie,
non vepetative est done de mise. Le marcottage aérien  les rendements observés sont faibles et varient de 2 a 20
sossible mais le sevrage des plants tonnes de fruits par ha. C’est pourquoi,
Senracinent pourtant assez facile- dans certains pays comme en Thailande,
it est dehcat. Le gretlage par appro- des pulvérisations de sodium NAA (régula-
est une bonne technique mais teur de croissance) sont utilisées pour favo-
rde a mettre en aeuvre, cette lechni- riser la production de fleurs fonctionnelle-
cst donc réservée a la multiplication ment males au sein des inflorescences.
varictes delicates. La grefte 'Forket L'oidium est la principale maladie affectant
¢ etre une technique de le ramboutan durant notamment la florai-
ttage donnant de trés bons résultats, son et la nouaison. Les autres parasites ne
n'est ni plus ni moins qu’une grefle lui sont pas spécifiques. Environ 110 jours
placage d'acil dont les languettes sont nécessaires entre la floraison et la
récolte des fruits. Le ramboutan est un fruit
non-climactérique, il convient donc d'at-
tendre sa parfaite maturité avant de le
cueillir (les fruits passent du vert au jaune
ou rouge selon la variété). Les fruits peu-
venl ensuite élre conservés au frais quel-
ques jours, a 5 -10 °C.
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Especes fruitieres d’importance majeure
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ccorce du porte-grette sont  conser-
cos - deux incisions verticales et paral-
s de lécorce de 3 cm de longueur et
cees de 1 em sont réalisées sur le
rte-erette (a 15-20 em du collet), Une
on horizontale au milieu de ces 2
sions verticales permet de soulever
ceautionneusement l'écorce en 2 languettes
le creer une tenctre. Le greffon vient ensuite
over dans cette tenétre, les deux languelttes
b ensuite rabattues sur ce dernier avant la
ture. Le greffon est prélevé sur des
neaux jeunes (de 9 mois environ) et effeuil-
Lo jours avant le prélevement afin de sti-
der e debourrement des bourgeons, Au
ut de 20 a 25 jours, la ligature esl retirée et

¢ Utilisation

En Asie, le ramboutan est extrémement popu-
laire. Les fruits a saveur douce se mangent frais
tandis que les plus acides se cuisent en compote.
On prépare aussi des conserves et confitures
mais la pulpe perd alors de sa saveur. Les décoc-
tions de racines, de feuilles et d’écorces sont uti-
lisées en médecine traditionnelle pour traiter

DOHe-oroifo : 7 - - Ramboutan : ]
porte-grefie rabattu si la greffe est réussie. e ) notamment la fiévre. La graine grillée est comes-
1 il i I . b I i [ . " k . .
anctes de ramboutan sont trés nombreu- . ; MRS tible mais elle est amere et narcotique. Enfin, le
i <y fliltiGsro % W JAVENne: . : - - E
st dinerencient notamment par la forme AL bois est aussi utilisé dans la construction.
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‘apote

Autres noms :
Mamey sapote (anglais) - Zapote (espagnol)

¢ Ecologie : climat tropical (chaud et humide)

e Facilité de culture : 10/10

e Encombrement : Arbre de grand développement
« Fructification : Presque toute I'année (Antilles)

Mesure indicative d'un fruit : B0 a 200 mm (lon-
gueur)

Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :

Energie : 114 Kcal

Glucides : 15 g

Vitamine C : 24 mg
Valeur meédicinale : reconnue

-

Fleur et fruit du sapotier

"

® Origine et distribution

Le sapotier est onginaire d’Amerique Centrale, plus pré-
cisement du sud du Mexique ot il v est de culture
ancienne puisque les Mayas exploitaient déja. 1l a
ensuile gagndé rapidement le reste de |'.-1'|..rt'||.-rin;1|.|4- lropi
cale el les Antilles puis, plus tard, 'Asie et notamment
les Philippines, 'Indonésie, la Malaisie et le Vietnam. |

a sapote est souvent confondue avec la sapotille (voir page

198). Le sapotier se distingue du sapotillier par ses feuilles
plus larges, ses fleurs produites le long des rameaux et par
son grand fruit. Son feuillage est généralement persistant
et parfois caduc. Un latex blanc, collant s’écoule de tou-
tes les parties de la plante. La peau de la sapote est brune
coriace el rugueuse. Sa pulpe rose saumon a rouge brun a
la consistance de ['avocat. Elle contient généralement |
(rarement plus) grosse graine pointue marron et luisante.

n‘est aujourd hui véritablement cultivé qu’en Amérique
Centrale, en Floride et dans la Caraibe ou ce fruit est
exlremement dpPpred I¢ notamment par les cubains ou les
dominicains. La production n’est généralement pas
exportée, hormis peut-étre pour satisfaire la demande
des marchés ‘ethniques’ (cubains expatriés par exem-
ple), notamment aux Etats-Unis,

¢ Ecologie

| sdpolier est une espece iruitiere de climats H“IJLIH'& el
humidoes, tropicaux. Il peut cependant supporter des
temperatures plus fraiches, occasionnelles, Lorsque ces
[t'r'l‘||fll'h1|1.l1'l"= IIHFJ Dasses Pour celle espece durent trop
longtemps, les feuilles changent de couleur, elles virent
au rouge. De méme, lors d'une sécheresse prolongee, le
leuillage chute. Ces comportements imposent une cul-
ture en dessous de 1000 m, méme en climat I.rupin al. Il

s‘adapte a de nombreux types de sols (lourds, sableux €l
meme calcaires),



Pouteria sapota (Jacq.) H.E. Moore & Stearn (famille des Sapotaceae)

¢ Multiplication et variete
Le sapotier est souvent multiplié par graines qui germent
on 2 a 4 semaines. Ce mode de multiplication est a
reserver a la production de porte-gretie car les qualités
cles quiDtL"a selectionnees ne seront pas CONServees.,
Plusieurs methodes de multiplication veégétative sont uli-
isées avec succes dans les pays producteurs @ le mar-
cottage aérien (le plus simple) et le grettage (plaquage,
en fente terminale et par approchel. Celte derniere
méthode est cependant délicate et se ¢

eroule en plu-
sieurs étapes. La premiére consiste a préparer le grefion
sur I'arbre sélectionné, le rameau choisi doit avoir porté
des fruits I'année précédente, Sa partie terminale reuillue
est coupée, ce rameau est ensuite laisse sur le pied 10-
12 jours afin de permeltre aux bourgeons axillaires des

reuilles de ‘gont
effeuillé et emballé dans un linge humidifié jusqu’a la
pratique de la greife (les bourgeons craignent le desse-
chement),
miére fois, le

er. Le rameau est ensuite ]n't'*lt*u'-,

Le Emrlv-grvl'fv est ensuite coupe une pre-

atex s'écoule et s"agglomere. Le greffon esl
alors taillé, en double biseau par exemple. Le porte-
greffe subit a son tour une autre coupe (4 a 5 cm plus bas
que la premiére coupe) puis une fente verticale dans
laquelle se logera le greffon (grefie en fente). Grefton et
porte-grefie sont ensuite assemblés et solidement atta-
chés a I'aide d'une bande plastique. Cette ligature doit
rester jusqu’a ce que le gretton soit bien développe et
vicoureux. Les variétes nombreuses, elles sonl
cubaines, floridiennes ou encore originaires d’Amerique

sOnt

Centrale. Citons par exemple = ———

. - - - - - P ———— 2
la variété ‘Copan’, issue d’'un W
cubain et lestée en |
Floride a chair rouge et d'ex-
cellente qualité gustative
dont les fruits peuvent peser
jusqu’a 900 g.

SEMIS

® Culture

Les densités de plantation
observées dans les pays pro-
ducteurs sont de l'ordre de

80 (8 x 12 m) a 160 arbres (8 x 8 m) par hectare. La plus
ou moins bonne fertilité du sol (gage de la vigueur des
arbres) détermine ces distances de plantation plus ou
moins serrées. Les plants grefiés sont également moins
vigoureux que ceux issus de semis ce qui tacilite les ope-

rations culturales comme la récolte par exemple. La
malurité du fruit est délicate a déterminer. Une methode
consiste a prélever un échantillon de fruits (a priori a

développement maximal en taille mais encore tres dur)

et de veritier que la chair soit bien orange ou rouge par
une entaille d'un demi centimetre dans I'épiderme. Si

c'est le cas pour tous les fruits, la récolte est alors

déclenchée a condition toutetois que I'arbre ne soit pas
en pleine activite vegetative
dre. Aucun parasite spécifique n’est connu, des acariens

(Tetranychus spp.) ou de I'anthracnose sont cependant

- sinon il convient datten-

observes sur teuilles,

€ Utilisation
Douce el trés sucrée, la sapote se mange a la cuillére
une fois sa grande graine otée et lorsqu’elle est bien
mdre. L'amande rapée des graines partume les gateaux.
Auparavant, I'amande entrait dans la composition d'une
liqueur (créme sapote). Ce fruit est tres recherché a Cuba
et Saint-Domingue ol sorbets et pates de fruits sont
confectionnés. Aux Antilles francaises, on lui prétere la
sapolille. Le latex blanc est irritant pour les veux et la
peau, il est néanmoins utilisé en médecine traditionnelle
centre ameéricaine pour soigner les maladies de peau — la
araine aurait
tés. L'huile extraite de I'amande
est utilisee en

es Memes proprie-

savonnerie el
dans la cosmétique. Le bois est
facile a travailler. L'arbre pre-
sente un reel intérét ornemen-
tal : position terminale des feuil-

les, tloraison spectaculaire,
fruits volumineux et comesti-
bhles !

J
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 apotille —

Autres noms :

Arbre a chewing-gum - Sapot

e Ecologie : climat tropical (chaud et humide / chaud

e Y et

e Facilité de culture : 8/10
e Encombrement : arbre de moyen a grand développe-
meni

e Fructitication : presque toute I'année

Sapodilla (anglais) Sapotilla (espagnol)

« Mesure indicative d’un fruit : 50 mm (diameétre)
» Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :

68 Kcal

e Glucides : 11,6 g
 Vitamine C : 18 mg
* Valeur médicinale :

* Energie :

reconnue

® Origine et distribution
Natit des FCLIONS chaudes et humides :1_-"x|n1'r|:i[|:'

(entrale el du sud du Mexique, le sapotillier gagne rapi

dement le reste de I"Amérique tropicale et les Antilles

puts, a l'epoque des colonies Alrique, 1'Asie et les

zones sub-tropicales du globe. C'est aujourd hui un fruit

exirememaent .::||:Jr|-|; I i C1ans Ill' H'”-‘Ii:-li'l:'-‘ navs el

notamment en Asie ou les plus importantes productions

"H.llli‘l 1.|i."""\-1"!'_|'|,""\-_ I:: ||:|'|I:|.|' 5.'.” 'II-\-III.I'Il.Il" oy [|||='||‘II'||'||.I
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en Inde (2000 ha) et en Malaisie (15000 t. 1000 ha

Ces proauchons sont quasiment entierement autocon

ans des conditions climatiques trés favora-

bles comme aux Antilles le sapotillier peut

atteindre 25 métres de hauteur. Son bois est
dur et sa frondaison trés dense. L'arbre entier
contient un latex blanc. Les feuilles sont le
plus souvent groupées a l'extrémité des
rameaux. Des fleurs hermaphrodites, ordinai-
rement solitaires, naissent des fruits dont la
forme est trés variable, de globuleuse a ellip-
soide jusqu'a ovoide. La peau fine, grisatre ou
brun rouille, entoure un mésocarpe charnu,
brun jaunatre, contenant ou pas des graines
brillantes brunes ou noires.

:gfi."."v

1.#

® Ecologie

Le sapotillier affectionne les climats chauds et humicdes

ke |:|Lr~.1r:111|-rru- assez bien H'ELH“P'. [t'|ll‘f'l'il='”“

+ subtropica-

Syl a , 4
une période de sécheresse de 2 d

2500 m d’altitude

s'adapte a de nombreuses autres écologies
les (lsraél). aved
mois (Guadeloupe),
(Equateur)... Les jeunes arbres ont par conltre besoin
d'un arrosage abondant durant les saisons seches. ”."
meme, bien que s'adaptant a de ne ymbreux types de so's

caires), il les prétere cependant p
les sols

jusqud

lacides comme ca

méables, fertiles et profonds ; il craint
[ : : & s .|. . ‘1 ‘lg]!l'

asphyxiants, Le sapotillier est aussi trés tolérant 4 |

. !
: - : cel

sols. Enfin, grace a la dureté de son DOIS, |
il tolere

Nt clos
arbre résiste assez bien aux vents violents

meme les embruns.
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Manilkara zapota van Royen (famille des Sapotaceae)

maturite du fruit est délicate a déterminer, Sa tine peau
est recouverte d'une pellicule brune qui se gratte avec le
doigt pour déterminer celle-ci. Si la peau est verte des-
sous, le fruit est immature. Sielle est jaune-brun, il esl
bon a cueillir, Les rendements escomptés varient singu-
licrement en fonction de la variété et de I'écologie

comme par exemple en Inde entre 20 et 80 tonnes de

lruits a I'hectare ! Des productions moyennes de 20-
10 1 semblent étre facilement obtenues dans dintérents
pavs (FHoride, Inde et Philippines). Aucun parasite speci-
tique n'est connu, En Guadeloupe, le principal ravageur
est une chauve-souris frugivore qui attectionne particu-
licrement le fruit et qui
manifestement pas de probleme
pour le bon

n'a
reperer stade de
maturite !

€ Utilisation

Le fruit est consomme quand il
est bien muar sinon le latex colle
aux levres, La pulpe, jaune brun
pale a brun verdatre, est ton-
dante, juteuse, trés sucree el

parfumée. Le jus est quelquetois
utilis€ en sirop. L'arbre est aussi
cultivé pour sa gomme, latex
s'cooulant de De
connu des Mavas qui

l'ecorce, Ce
latex,
"'utilisaient comme gomme  a
macher, on a longtemps extrail
le chicle, base de la tabrication
clu

serall un astringent puissant pre-

chewing-gum. L'eécorce

H:Ilia{' conltre |-,'-. iHTt-:I_iulh

catarrhales. Les grammes passent
pour ¢tre diuretiques. Elles ren-
lermeralent un corps gras ayanl
la consistance du beurre. C'est
entin un arbre de belle appa-
rence frequemment planté dans

les jardins tropicaux,

)
-
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amarin ——— - g

Autres noms : |
Abricotier de Saint-Domingue - Mammey apple (anglais) - Albaricoque de Santo Dominguo (espagnol)

e Mesure indicative d’un fruit : 110 mm (longueur

e Fcologie : climat tropical (chaud et sec)
o Facilite de culture : 10/10 cdl’une gousse)
- e Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :
e Fncombrement : Arbre de ;_{r;iru] lLIt_“l..L'l”llF e menl JICUT « i e Bt
e Fructification : mars a juillet (Antilles) ; septembre a ¢ Energie : 176 Ko al
janvier (Reunion e Glucides : 41 ¢

e Vitamine C : 5 mg
¢ Valeur medicinale : reconnue

e tamarinier déploie sa cou-
ronne vert lendre, dense et
arrondie jusqu’a 20 m de haut.
Son tronc est trés volumineux.
Les feuilles sont d'un beau vert
tendre et ont la particularité de
se refermer a la nuit tombante. @
Les fleurs sont de couleur
jaune-safran veinées de rouge-
orangeé, La gousse brun clair et

bosselée, est droite ou arquée.
Ir_}lcilfllfh”['”f{' HII“H' mais cas-
sante a maturité, elle renterme une pulpe brundtre par-
courue de filaments et enrobant des graines (1 a 10)
arrondies, plates, dures, de couleur brune.

¢ ”ri?-ii'“‘ et distribution lamarinier est aussi trés commun a la Keéunion, en parti-
Originaire des savanes d'Afrique tropicale, le tamarinier ¢ ulier dans les lieux arides de 'ouest de l'ile ou 1l s'est
Se cultive rJ*'I*'--“‘* (les [emps reculés en Inde a tel poInt naturalisé. En Inde, el |:n|llh |.|r].;l-ml-l1[ dans tout le sud

qu on I'a souvent cru natit d’Asie, D'ou 'étymologie du est astatique, le tamarinier revét une grande importance

nom generique Tamarindus qui est compose de tamar,  €conomique. L'Inde en produit pres de 300.000 t, pro-
datte, et hindi, indien : datte indienne en arabe, Sa date duction provenant (e }ll.lrlld[iﬂl‘lﬁ commerciales mais
(] ||1I!|Ji]t.'t Lon  en .'."I.'!'II‘IH]EII' restoe ir|||;|L.¢ IS@.  Aux JdLISS] |:||- i 1:||;-[ [ H”'h.huﬁ_ | a ',““h“ [i“” ”M|[|”-|[L”L.,,L.1_--\,[
Antilles, cet arbre se plait le long des plages de sables  quant a elle estimée annuellement a 140.000 t.

colcaniques, d’ol son nom de ‘Tamarin bord de mer'. Le

200



Tamarindus indica L. (famille des Fabaceae anciennement Légumineuses)

& Fcologie

1 e 1"=l|i'| . g

a4 de nom-
sones ccologiques et croit, en zone tropicale, du

rustique, clle s'acclimate

| [
Dreuses

w de Lo mer jusqu’a 1000 metres d'altitude. Sa flo-
n st cependant réduite voire nulle en zone tropi-
cale trop hunude G000
Son enracinement puissant lui permet de tres

Fhlst
pluviometnie supeéricure a
RATARLR

bien resister aux cyclones et aux longues périodes de

g &l Tiss®, Ei|{'1

Sillouteus, mais craint 'humidité stagnante et les sols

ime particulicrement les sols profonds

|~.}-!1'.1!.|II1'~

¢ Multiplication et variete .
| o tamarinier se multiphe par semis, par -

houturage, par marcotlage aérien  mais
ausst par gretiage, Les méthodes de multi-
nlication vegetative sont obligaloires pou
eproduire fidelement les variétés  sélec-

es=-C 1 sONnl rmr‘l‘lhu'lh{*a Mmals

hionnees, l'|
deux groupes se 1||-Ei1‘|j.},l.u'1‘ll. les varietes a
caits acides et les variélés a truits plus

ccries. Le nombre ce sa couleur

- graines dans la gousse,
o1 sa longueur permettent aussi de distinguer les variétlés
cntres-elles. Une grande diversité génétique sous-exploi-

loe existerait encore dans les savanes alricaines,

® Cullure
Compte tenu du grand développement de 'arbre, les
dances de plantation entre deux plants doivent étre
u moins 10 metres. Cette densité peut étre réduite si
plants sont issus d'une multiplication  végetative

arcotte. baouture., . - ¢lles varient alors entre 100 el

W) arbres pal ha. Le tamarimer est une -:-nf,u'-{ i ru-.[iqm-
lemandant peu d'entretien. Une taille réguliere doit
atin de himiter la hauteur des

nendant étre réalisée

autant la tastidieuse récolte manuelle.

: arbroes e semis F:nuhrl*—.(-rﬂ vors 6-8 ans contre 3-4

pour ceux issus d'une multiplication végétative. La
colte annuelle d'un arbre adulte est de 'orcdre de 150
W10 ke Peu de parasites attectent le tamarninier, hormis

cpendant de petits cnl:?nph-r{"\ (bhorers) provocuant

d'énormes dommages sur gousses (truils non commer-
cialisables), Pour limiter limpact de ce ravageur, il
convient de récolter tous les fruits a maturité et éventuel-
lement de braler tous ceux qui sont impropres a la com-
mercialisation ceci afin de diminuer la population de ces
borers au sein de la plantation.

® Utilisation

A maturité, la pulpe est plus ou moins acide ou sucrée
selon la variété, Elle est de saveur agréable. Des boissons
(jus rafraichissant et laxatif), cles sirops, des confitures ou
encore des pates de fruits peuvent étre confectionnés.
Aux Antilles, les tamarins confits (sucre a
limbé et tamarin glacé) régalent les
petits. Cuit avec la viande, le tamarin vert
acidifie le colombo. La pulpe est riche en
de nombreux éléments, notamment en
acides organiques, en calcium, en phos-
phore et en sucres (40% pour les variétes
les plus douces), Outre ces propriétés, le
tamarinier est intéressant a plus d'un titre.
En effet, il peut servir d'arbre de reboisement en régions
sec hes, il fournit du bon bois pour le chautfage ou pour
I'ébénisterie, et enfin, il donne un bon fourrage pour les
animaux. En médecine traditionnelle, le tamarin serait
indiqué contre la constipation; ce serait un laxatif doux.
Il faciliterait la digestion en activant les sécrétions biliai-
res el serait efficace contre les maux de gorge.

4
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oma}te arbuste

Autres noms :

Tomate arbuste —Tamarille - Tree tomato (anglais) - Tomate de arbol (espagnol)

e Ecologie : climat subtropical (chaud et humide /
chaud et sec) ou climat tropical d’altitude
Facilité de culture : 10/10

- Arbuste

Fructification : presque toute |‘annce

[ ]

Encombrement

Mesure indicative d’un fruit : 45 mm (diamétre)
Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :

e Energie : 27 Kcal

Glucides : 10 g

Vitamine C : 25 mg

Vitamine A : 150-500 U

r
-,.r" ’

>

Il peut atteindre une hauteur de 2 3 3
metres. Les feuilles, persistantes, sont larges
et généralement groupées a l'extrémité des
rameaux. Elles ont une odeur trés caracté-
ristique. Les fleurs, hermaphrodites, sont
rose-violacé, en bouquet. Elles apparaissent
a l'aisselle des feuilles, prés de I"extrémité
des rameaux. Les fruits, de forme ovale,
sont de couleur rouge-violacé s'éclaircis-
sant a maturité pour devenir orangés. La
pulpe est faiblement sucrée-acidulée et peu
parfumée, elle est par contre trés rafraichis-
sanie.,

[ ‘arbre a tomates est un arbuste semi-ligneux.

Tomate en arbre

® Origine et distribution

L*arbre a tomates esl ariginaire des torcls andines orien-
tales du Pérou et de l'Argentine. Mise a part cette zone
cultivéee intensivement

qu'en Nouvelle-Zélande., Ailleurs elle est considérée

d’origine, cetlte espece n'esl

comme une espece fruitiere nouvelle promeltleuse,
notamment pour les régions subtropicales. A la Réunion,
I'arbre a tomates est cultivé dans les hauteurs de l'ile
notamment dans les cirques de Matate, Cilaos et
Salazie. Aux Antilles, seuls quelques spécimens ont 616

repertor 105,

¢ Ecologie
L'arbre a tomates s'adapte a de nombreuses zones eco-
logiques. 1l craint cependant les températures Inferey

C a contrario, des températures trop élevees
es,

=

es d o~/
comme celles observées dans des écologies [l"!.'!}?‘-‘lt'{ﬂ S
I'empeéchent de tleurir, Les ¢ limats subtropicaux Jusqu )
1000 m lui conviennent donc ainsi que les ¢ limalts [ro-
picaux dont I"altitude est comprise entre 500 et 2000 m
Les fruits sont d’ailleurs de meilleures qualites lorsqu'ils
subissent des températures basses la nuit ainsi ‘-I'-'I'j”Tl'
hygrométrie réguliere et relativement élevee. P?-*Lﬂlgru 54
rustic it¢, 'arbre & tomates préfere ces sols fertiles €l

irais. Il est trés sensible au vent.



St AR Cyphomandra betacea (Cav.) Sendt. (famille des Solanaceae)

¢ Multiplication et variete

L]

bre a tomates est le plus souvent multiplié par semis.

bouturage, technique relativement aisée pour cette

AOnNnne avssi 4||- Iries bons u-mlmru. L 0% 1=||E:||_|-..'rq---..

e mode de multiplication sont buissonnants el

ont une mise a fruit plus rapide que ceux issus de grai-

|Il.\_

W i |

wturage doit cependant étre réserve a la multi-

ation d’arbustes sélechionnés indemnes de virus.

vartetes existent. Certaines ont des truits RIVE

s, d'autres rouges ou encore d'autres une pulpe rouge-

(Commercialement les variéles colorées sont |}fua

< mais elles sont _',:u-r'u-'r..ﬁrl:l‘lt'l“lT 1{{' Moins |1: E

alités gustatives que les variélés jaune orangeé.

¢ Culture

densités de plantation sont généralement comprises

|

0 a 2000 plants a I'heclare. La F||.i|1'mliur‘| cloil

legee des vents, méme peu violents. Une taille

ntretien permet également de réduire celte prise au

nt des arbustes toul en maimntenant Id FJI’rJ:’iH[ lon

ur d’homme. La mise a fruil commence vers 18

pour des arbustes de semis (dés 6-8 mois pour les

L s rendements peuvent approcher les 20-30

r pred et par an pour une durée de vie de I'arbuste
ccedant pas 10-12 ans. Les fruits peuvent se récolter

| r

¥
- )

L

haneement de couleur mais plm 1 resteront sur

meilleur sera leur golt. lls e conservent une

cmaine a lempérature ambiante et 8 semaines a 3,5°C,

i maladie ou ravageurs sont répertoriés. A noter

nadant. 1a présence sul Iq-an-r.- (1 ;;Eumn-mn VITUS

I

L

nt des dopats importants dans les zones cde [2rO-

comme le TaMV (tamarillo mosaic virus) Ll

coihiques, ceux du concombre et de la tomate.,
Dlants

1ssus de graines sont indemnes de ces mala-

rales et permettent donc de démarrer une planta

SEreinement s mesures Fuuph*. la [1r|l|1-~= devront

e Limiter |'|||1|mr L des virus sur la [:LHH.HIHH notam

il 1.| MmMailrise oles veoleurs 'FJHH'IEJIIH_ elc. ). J!H-.

omates sont également sensibles aux némato-

W [ % fr-JI- .nrfr Mo YN ‘-[J[j.

® Utilisation

Le fruit se préte a de nombreuses utilisations culinaires.
On doit le peler car la peau est épaisse et amére, A la
Réunion, il est souvent utilisé comme une tomate ordi-
naire (aussi en rougail), mais il peut également étre
consomme tel quel en dessert ou dans une salade de
trutt, Les fruits immatures sont cuisinés : chutney,
curry... Les fruits bien mars sont aussi transformés, en
geléee, en contiture, en sorbet, en fruil sec ou cuit au
strop. lls sont pauvres en calories, riches en vitamines A,
E et C, ainsi qu'en phosphore et en calcium... La tomate

en arbre est décidément un fruit mal connu pourtant
plein de ressources !

e en arbre

Fleur dé@@mate en arbre

[ 3



anille ——

Autres noms :

Vanilla (anglais), 1enol)

e Ecologie : climat tropical (chaud et humide
* Facihite de culture : 6/10

e Encombrement : liane peu volubile

Fructincation : décembre a mars (Antitles) juin 4 dout keumon)

& N " | es vanilliers sont des orchidées
| epiphytes. Elles se fixent aux
arbres, qui lui servent de sup-
port, a l'aide de racines adven-
tives, Le teuillage des vanilliers
est persistant, leurs feurlles sont
charnues. Leurs tleurs groupées
en inflorescence, s'ouvrent le
matin et se relerment -".i'prf"-_-.-
mici a raison d'une ou deux

Vamilta / Wamitolia

par jour. Non técondées, elles
tomberont le lendemain. En
Amérique Centrale et en Amérique du Sud, les leurs du
vanillier sont pollinisées par un insecte I!'J'L"E'”Pﬂ'”ﬂ sp. )
et par des colibris. Ces derniers recherchent le nectar
secréteé a la base de la lévre de la fleur, et véhiculent
ainsi le pollen d'une tleur a 'autre. Les fruits, des gous-
ses Iindeshicentes ou non, ne sont .u:im-'mh-nmn! Pds
odorants saul pour les quelques espéces cultivées. Le
genre Vanilla comprend en effet 110 espéces différentes
dont seulement une quinzaine ont des propriélés aro-
maliques et seules 3 d'entres-elles sont exploitées.

e —— ————

L 4 (]ri].;il'l{' et distribution prociuits '~';r1IF14'1|11L|!--. par les re glementations re Jlative

Vanilla I.".l'.rIJIIH.'IJ.J est de loin la plus ,r|-|,.,,||.j||.- ¢l cullivée | .Ilr[ll'H.ll[-lII santlle naturelle’. Les Principaux Consom
dans de nombreux PAays . "1.‘|.||i.|j.1.1u, ar, les Comores, La mateurs de celte derniere sont les Pavs ll""-l'f“'m'll'w du
Reunion, Polynesie trancaise, Tahit, Indonésie, Malaisie.  Nord et d'Europe occidentale, La vanille Tahiti NVanilla
longa, Ouganda... L'Indonésie, Madagascar el |es tahitensis) est une espece voisine de Vanilla r-:f.erIIHIrHl'l
Comores sont les principaux producteurs, pres de 1.500  ost essentiellement cultivée a Tahiti et dans les iles de 1
tonnes de vanille y sonl exportes, Les pousses de SOCIele,. | es lLiges sont Fjluh olancées. les |'|11I|'-H'il'l“i"‘
ne lournissent qu une taible Proportion des aromes ol Pl ilrrl'_{-« et les teuilles |||11-. clroies que celles (e |
santlle vendus sur le marché, | extrait de vanille natu l[i,lliu,rr.”r,l_r | 5 DOLISSEs sont peu déhiscentes el une 1015

”':”"11'1“'”1"-1 r||"""'r'fl'll|i"'4-|4I|I”I' |.|1|rru||1||'111|-|!|--. preparees ont une odeur ditérente el caraclernsgiic
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Vanilla spp. (famille des Orchidées)

e hesse en héliotropine). Ennin, Vanilla pompona, spon-
Lnee en Amerigue centrale, étail cultivée autreiois aux
stilles sous le nom de ‘vanillon’. Les feuilles sont plus
aroes of plus grandes el les pousses sont plus petites et
olus lrapues e elles de V. Ip'.'Jr-I-'I-'Hh'IJ'.J'- Flle est tres aro-
matique mats issede plus d'hehotropine que cde vanil

e gui la !lll.'ﬂj‘i stine plutot a la parfiumernic.

¢ Fcologie
« hosoins en eau du vanillier sont de 'ordre de 2000-

500 mm par an avec un stress hydrique de 45 a 60

ours pour Pinitiation florale. La croissance du vanillier

nieres sont ¢ealement capables d’absor-

BRIl rtant. 1l <o 451-'-,u-!|r[]i|l- Fm:h: l.]fli'H'-

1+ optimale a des températures comprises entre 21 el
(. Au-dela de 36-38°C, il veégete el peul mourir. Ces
peratures FJE‘lth'II[ clre atteintes notamiment ||:J-.{;LJL*
ymbrage de la plantation est insuffisant. Dans son habi-
t naturel. le vanillier croit en lisiere de
ots humides, Il adhére aux arbres

FACE a4 Ses racines 4ernennes wwes {il'I-
cr 'eaul. Lorsque 'ombrage est trop

ent bien, cect se lait par contreé au
nment de la tloraison. Inversement,
censoleillement trop important engen-
nevitablement des bralures de feuil-

et de tiges el peut entrainer la mort

anillier. L'idéal est de 'ordre de 60 ’
d'ombrage. Le vanillier s’accommode
nombreux types de sols. Il se nourril
lant exclusivement de la matiere Q-

conlenue r1'.|I'|‘--. |l"~. C LI |"H“-u ‘*=I.I|:"l'f-

s du sol, cect en association aved

champignons symbiotiques du genre Vanilla pompona

octaomnia, H craint jrar « ontre les sols

hvxianls

¢ Multiplication et variete

canilliers se multiplient par bouturage. Le préléve-

nent de la bouture est eftectue sur un Fm*fi maore F]H]rhu

tift. On choisit généralement une bouture de téte (pour-
vue de son bourgeon terminal), d'une longueur d’1.50 m
el d'un calibre de 8-10 mm. Les boutures doivent étre
manipulées avec soin. La préparation de la bouture
consiste ensuite en l'ablation des 3 ou 4 feuilles de la
base et de toutes les racines adventives a I'exception des
3 ou 4 dernieres situées sous l"apex. La base de la bou-
wire est sectionnée 1 cm au-dessous du dernier nceud.
Elle est ensuite ‘mise a sécher” a I'ombre, suspendue,
pendant 10 a 15 jours alin de réduire sa turgescence
pour faciliter son maniement lors de la plantation.

® Culture

D’une maniére générale le vanillier est peu exigeant
quant il s’agit de porter quelques centaines de grammes
de vanille, par contre, il le devient en sys-
teme de culture plus raisonné ou les ren-
dements escomptés sont tres nettement
supérieurs. Dans de telles conditions de
culture, il est important de mettre a dispo-
sitton du vanillier un substrat (compost)
équilibré et diversifié, parfaitement drai-
nant. Les densités de plantation varient
selon le systeme de culture adopté, de
500 a 6000 boutures a I'hectare. En cul-
ture en sous-bois (systéeme de culture tra-
ditionnel), les lianes sont installées au gré
des arbres pouvant servir de tuteurs. En
plein champ, des tuteurs vivants servant a
la fois de support et d’'ombrage sont
implantés (Glyricidia, bois de chandelle,
pignon d’Inde...) tous les 2,5 m. En sys-
teme de culture intensit (tuteurs morts en
pin traité sous ombrage artiticiel), celte
implantation est encore plus serrée (1,5 X
2 m). Lentretien de la vanilleraie se résume a un désher-
bage régulier et manuel des adventices colonisant

li
substrat de culture et a un fauchage de l'inter-rang. Il est
important, lors de ces opérations, de ne jamais touler le
substrat (les racines du vanillier sont superticielles et

5

..|..|...........'-¢....|.......|.||.|.|.||.l.-ll.l-|-l-l|l-|l|ll-l|llliil’
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anille - —

s - 3 a 140 L]
extrémement fragiles). Les herbes issues du fauchage el

apres sechage peuvent servir au paillage. Par contre, une

pratique ulturale speécitique est importante, 1l s'agit du
bouclage. Elle consiste a faire passer régulierement la
substrat de culture atin de favoriser un

lilane dans le

enracinement nouveau. La vigueur du vanillier est aug
mentée ce qui le rend plus productit et plus resistant aux
maladies. Ce bouclage permet également de maintenir
le vanillier a hauteur d’homme ceci pour faciliter les dil-

culturales telles la técondation la

lerenles ”F'!".i|ln'!-"':--

recolte... Le bouclage doit étre effectué régulierement

|¢J|alp|L-f.||iLH|l-+-HI sul
Hisamment longue

lenviron 2 metres). |

cansiste a décrocher la

5|A?H'r|{-~rln luleur avel
}H1-~ 1ution avani

SOOIt hors de

qu’elle ne
poriee de

ensulte de

Mmain |
!11 Il‘lll .ll.l‘"
substrat

tL'Hril’l' ViETS |r'

apres avoir retiré les
e S [ |||:i':|”|||"'- .-:|.||

tleullles, qul

mees. |Les
€ retrouvenlt teles eéen
has a la suite de |'1|!:|'-
clre

1
ralion IOV ent

relournees precaution
neuseIment alin :Yul,zh-r
la tace intérieure

|.""-.I'I'f.l'-.|||l.'.'| e AUX FaVONS e

il_. *--‘:|r. || |.'".II.", :.I ;m.'lil' lerminale [JI' |.1 ’
lane est remontée vers lintéricur de o S

oOulte

En condition r‘-".'Fl -:r'Hinr.n;w.- e vanilliel

croil bien mais fleurit peu. De méme. des

concitions

|1rLth1|u-hl Oonstanles Nolam

ment [a [ﬂllhrllntiﬁlln- ilal“li]PH'J1|}IH'I]“JJII

vent a des récolles de qualité intérieure,

i I | | i ‘
induction tlorale du vanillier semble 6t

cdependante d'un stres: Eahtirw|tu- quand

cela esl possible ou ensoleillement Lparal

que courante en systeme de culture semi-intensive

suppression totale de 'ombrage). En systéme de Culture
intensif, 'ombrage ne pouvanl pas étre retiré, il est alore
praliqué un stress hydrique de 45 a 60 jours a partir de
la 3¢ année pour cette initiation florale (la période favo-

rable a ce stress cor r'r_=h|.uhr1ff a la saison seche nature

|p-
ment observée dans les zones de production du vanil-
lier). Ce stress ne sera pas pratiqué lors des deux premie-

res années de plantation (phase de croissance Vegeta-
ive). En systéme de culture traditionnel, il semble diffi
cile de favoriser ces méthodes et finalement I'intensité
de la ﬂ[}h1iarﬂ1fi11rpluih|
des facteurs climatiques
variant d’'une année 3
"autre (d’ou une pro
ductivité généralement
faible de ce systéeme de
culture). Le vanillier est

sujet a de nombreux

parasites mais les mala-
dies telles la tusariose et
les viroses sont F}rr.'llt'r;l-
blement les plus impor-
tantes. Le développe-
ment de la premiere

I maladie est favorise par

: une forte pluviometrie,
un sol insutfisamment
riche en matiére organi-
qgue ou un l11|1”P|tH|f1LII111W OMmpaose, un sol
trop humide, un sol trop sec, une Succes-
sion de périodes continues de pluie et de
b 1 |”“|'.'“'-""1.' entraimant tour a toul l.’l"*F?I'T'" 1"-i'-'
el manque d’eau, des técondations preco-
ces el abusives et I"absence de bouclage).
Les maladies virales sont quant a elles
principalement transmises par le matériel
'-.1'].;l.'-'..||_

Dans les régions ou le vanillier a é1é accli-
mate el ou les pollinisateurs sonl absenls
recours a une pollinisation

8] B |]|rru

manuelle, Ce ProK écdé de 164 andation

BTN %



rait ¢t6 decouvert en 1841 a la Réunion par un esclave
du nom d'Edmon Albius. Aujourd'hui la technique esl
ralisée el tous les F:rnui.h leurs vy ont recours. Seule

ne main expérimentée peul réaliser celte |Jli||I.H.”--.I[il:|!"|_
iravall de precision est elieciue le malin ]{ITHI{U{' los
dours viennent de s'ouvrnir, Une main exercee peut rcali
entre 2 et 3.000 pollinisations par jour. D'une
niore eencrale, les rendements du vanillier sont (rés
(1ibles, environ 500 ¢ de vanille par pied en sous bois, 3
, 101s plus pout les systemes [JEL!*« intensits. Un mois el
mi apres la fécondation de la tleur, la gousse de
ille atteint a peu prés sa longueur définitive, alors

1 9 mois seronl nécessaires avant qu'elle n‘arrive

v complete maturité, Elle sera alors légerement jauna

$ ...:r'|;-|--:rllt|'|i'r"|| H'Ilnfrl e MMidls F]rl'h' |l ll‘1H' ”Flr[‘l'].l-

¢ La préparation de la vanille et utilisation

oreparation de la vanille est constituee c'une série
rations. La premiére consiste a mortifier la vanille

e dans de l'eau a 60-70 C, Le temps ‘de cuisson’ esl
nviron 2 minutes. Seconde clape, |'1'1l|‘u.|_‘.1:‘, Une 1ois
{1 la vanille est mise li.ll]‘ﬁ LITY CdlSS000 1-I[J|rl}f|f11'
couvertures pour eviler s IE*.'FH'H!I“'-FII'\ de chaleur,
lant 6 a 12 heures. Sous 'action de la température,
ousses Changent de tleinte et prennent une couleur
chocolat. La vanille est alors FJ[I’I'll' ddll S50 Fhl_'.;t' Nnou-
elape recahisce en 2 :‘.rELh.l"'-_ La vanille sera toul
bord séchée au soleil quotidiennement, 4 heures par
[ ol ndant 2 a 3 semaines - ]'.:I*~i:|l.['.l [ = lilll' s 2ous
ient seches. Un triage intervient alors pour séparer
nilles en tonction de leur degré d'humidité,. Cette
'ralion Tane la deuxiemi _:Pi].'l'ﬂ' 8 [ '-1'¢Irl.1:._:1' ]:-l.'l||
mencer, le séchage a 'ombre. Les gousses sont alors
rrepnosces el Gtalées sur des claies. Une 1ois seéches les
cront calibrées el mises en bolles. Emballées

iU papier parathine elles seront ensuite entrepo
b mois) dans un caisson ou une boite. Ces bot
ont controlées réegulierement Jusqu’a la vente, La

e n'acquerra son subtil et enivrant arbme qu'apres

tes ces élapes et pres de 5 kg de vanilles traichement

‘anilla spp. (famille des Orchidées)

recoltées auront é1¢é nécessaires pour en obtenir un pre-
paré. Ces opérations successives tont de la vanille
|'i‘!}l¢ e la |:1|u*= cliffi e a EJH'-|r.1I'1'r. el une des 1.I|I_I‘- chore
au monde. La saveur suave et sucrée de la vanille natu-

relle aromatisera vos créemes glacées, rhums arrangés,

tlans, FJlinfirr'L;;*«_ :{.]‘..111‘.ILJ"-., el aulres i.?.-l1f-l'-‘-t'fi{"-.

anllle "I'"‘""'*"*""""I"F'F'I-‘F'F'l"'!l-I!I-I'l-Ill-l!l!-!!!lll!l-!IIIFI!ll!II-!l!l-ll!l-lIl-lIl-l!l!r-l!l-'illli'll"lll""“'""*"""""



avangue

Aultres noms :

Tamarin de Vinde (Antilles) - Spanish tamarind (anglais) - lamarinclo forastero (espagnol) - Vavandl_,.j '

timalgache)

e Ecologie : climat tropical (chaud et humide / chaud
el sed)

e Facilité de culture : 10/10

e Fncombrement : Arbuste de moven déeveloppement

« mars a juillet (Antilles)

decembre (Keumon)

e Fructitrcation ; w|}[r~-m|n'.-

e Mesure indicative d’un fruit : 35 mm (dia

¢ Valeur médicinale : reconnue

~ AN

i-.f'.'—"-"'-

lage est caduc. Les teuilles sont larges. Les
fleurs jaune verdatre donnent naissane
fruits, ronds et de la grosseur d'une petite g

s‘éclaircit ensuite puis vire au brun 4 maturités
prend son temps pour mdrir et le fait de fagon trés
particuliere : des taches brunes bien nettes appe
raissent sur sa peau el linissenl par confluer
jusqu’a ce que le fruit devienne tout a fait brun.
L 'épiderme est épais mais relativement souple. La
pulpe, de couleur brune, a un goat acidulé. Cette
pulpe contient généralement jusqu’a 5 graines
cures.

Vavaggue

® Origine et distribution
Originaire de arbrisseau est trés coms-
> |*Est.

1x Antilles trancaise, 1l se cultive sur

|k'ﬁ1.r:'|'i..il_llu|"~|. -1r ‘Ill
mun aux Mascareignes el en .-Urlt:|||n- cli Introciunt
au 18eme siecle al

loul en ( 1||.|=l|-§ul.:pr.~uu 1 est assez commun dans les Bl

fll!‘ﬂ- ill‘lrll.”*-\. S |!]r .Il'llil_lll"‘a q|[- route || Voesl meme

acclimaté en cole sous le

vVent Vieux }!.1|:|1.|r|r-~.

Bouillantes...). La est ausst naturalisée a la

Ivdangue
Reunion 1||-|r|.: S5 lres |u||',;1r-||t]:~._ Elle est commune sur les
F“'Hl*“- !|"'-- '|!1..1'.' {ii' |'I|1'. f“l b

Chaudes

plail aux expositions
el ensoleillées, notamment au-dessus cle Saint-

Denis, Ce trunt est tres 1m|m!1||u- 4 la Réunion,

® Ecologie
aussi bien a des é« [lli.}giES tmpica-
les seches |:|I.II}I.HIII.I{I1 5, Elle se rencontre [rar EHENP'EE
la Réunion de 0 4 600 metres d'altitude, le plus souvent
sur les eboulis des versants de ravine. En Guadeloupe,
clle est cultivée jusqu’au pied de la Soufriere {p|UVlm
a 3000 mm d’eau par an). Elle sac -'.._Z'.;-
de nombreux types de sols, o

La vavangue s'adapte

Irie superieure

® Multiplication et variéte

La vavangue se |'|!l||[||:|hl [ar semis. Se8 j,_rl’.JIHESE,E
v bhouturape peut ausst etre Llllllﬁé “ 5E
pratique au moment de la chute des feuilles. Aucune

variete semble Qnnue,

r.1|:|ci- ment. L



Vangueria madagascariensis J.F Gmelin (famille des Rubiaceae)

¢ Culture

La vavangue est rarement cullivée ce qui a pour conseé-

(quence une meconnaissance évidente en terme agrono-

mique, Voict tout de méme quelques données issues de
os observations qui pourront aider a sa culture. La

Fleur de la vavangue

vavangue est un arbuste a encombrement moyen ; une
distance de 4 a 5 m entre arbres semble cependant
nécessaire. Aucune laille particuliére n'est a prévoir.
C’est une espece frugale qui permet la mise en valeur des
terrains pauvres. Cependant, en écologie trop séche
(période de seécheresse supérieure a 2 mois), les fruits se
dessechent sur le pied, la pulpe devient alors spongieuse.
Une irrigation d’appoint est donc a prévoir pour garantir
la qualité de la récolte. Les arbres commencent a pro-
duire 3 a 4 ans suivant la plantation. Les fruils se récol-
tent quand ils sont de couleur marron et de consistance
molle. Les feuilles sont souvent attaquées et mangees par
une chenille déioliatrice. En écologie humide, une
rouille (maladie cryptogamique) se développe sur truit,

¢ Utilisation
La vavangue se consomme lorsqu'elle est bien mure,
Elle acquiert alors un gott de compote de pomme ac ide.
Compte tenu de sa richesse en tanin, ce fruit serait par-
fois utilisé en médecine traditionnelle contre les dysen-
leries, les hernies étranglées, les hémorroides et les diar-
rhees.,

’
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Espéces fruitieres d’importance majeure
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speces fruitieres d’importance mineure

I_l“- fruits de ces especes regroupees dans cette [',I-ll’Til‘ sont soit, pour ¢ ertains, trés rares

dans les départements francais d'outre-mer (mais peuvent avoir une importance majeure

ailleurs dans le monde), soit, pour les autres, rarement consommes dans ces memes territoires,

Nous tenions a les présenter tout de méme afin d'illustrer cette formidable biodiversité, Et qui sait,

ces especes seront peut-étre celles de demamn

Bilimbi

Bunchosie des Andes
Cachiman cochon
Canistel

Chataigne d’Australie
Coque en fer
Coronille
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Dovvalis
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baco ————

Carica pentagona Heilborn (famille des Carica

Ecologie : climat subtropical

i iiill' Iil‘ tll|ll_l|1' = 10/ 10)
Encombrement : Arbre de 1im1-[1]|;|}L'|1111|1I Moven

Fructification : presque toute 'année

e Mosure indicative d’un fruit

: 250 mm (longueur)

¢ babaco est un hybride naturel provenant proba-
blement de la fécondation entre un papayer
[Carnca papayal et un papayer des montagnes
(Carica caulitlora, page 243), Il se rencontre essen-
tellement entre 1 800 et 2 000 métres d'altitude
dans les Andes de I'Equateur. A la Réunion, sa cul-
ure a ete realisee avec succes en différents sites,
notamment dans les Hauts ce I'ile (Cilaos, Petite
Francel, « IJH'.'I,rJ.r-e" tenu de ces .--\.f'l-.:f'.’i'r s il n'est s
present aux Antilles, Les fruits n'avant pas de grai-
nes, seule la multiplication végétative est utilisée
via des boutures de liges. La fructification s'étale
sur toute 'année,  La chair, acidulé, mais au godit
apprecie, est le plus souvent consommée aprés
cuisson selon diftérentes preparations. Le truit peut
Elre mange frais, notamment en jus mais d'excel-
lents sorbets, pites de fruits, et pdtisseries sont

alisst confectionnes.

. ;_'!: Babaco
I" k
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R : Aegles marmelos (L.) Correa (famille des Rutaceae)

\utres NOMS .

Arance miel - Golden apple (anglais)

. Feologie = climat tropical (chaud et humide ou * Mesure indicative d'un fruit : 100 mm (diameétre)

¢« Valeur meédicinale : reconnue
« Facilité de culture : 10410
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e baél est originaire de I'Inde. Il existe a I'état sauvage dans les foréts du Coromandel et au Sud de I'Himalaya.
Cette espéce est peu commune a la Réunion et se rencontre principalement a Sainl-Leu. La fructification
1 lieu durant les mois c'avril 4 octobre. Elle est absente des Antilles. Les fruils ”r:“r””# sont trés 2105 el troc
odorants quand ils sont mars. La coque du fruit est trés dure. La pulpe est de couleur rouge-orange. Les grai-
nes sont incluses dans un mucilage collant, qui, lorsqu'il s'écoule, ressemble a du miel. Bien que [a pulpe
du iruit soit comestible, cette espéce est surtout utilisée en médecine traditionnelle indienne. Les leuilles
infusées serviraient notamment a lutter contre 'asthme, 1a JaALINISSE, a2 onstipation el 12 tiévre. ol .I”“‘”‘r'”."”‘r

combalttre Mexcitation sexuelle, La oguc clu trent I,,-”m,; fl, contection ”l!_ 37 il HHF!'I]*-Hrn-u (réc i.ll'”'! nts. etc.)
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aobab | A a Adansonia digitata L. (famille des btilih

Autres noms

Pain de singe - Baobab truit (anglais)

e Fcologie : climat tropical (chaud et humide ou * Mesure indicative d’un fruit : 190 mm (longueur)
chaud et sec) ou subtropical * Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :

e Facilite de culture : 10/10 * Energie : 279 Kcal

* Encombrement : Arbre de grand développement * Glucides : 70 g

* Fructitication : septembre a janvier (Antilles) ; maia  * Vitamine C ; 256 mg
juillet (Réunion) * Valeur médicinale : reconnue .-1

|

e baobab est un arbre géant pouvant atteindre 25 a 30 métres de hauteur et
3 a6 metres de diameétre de tronc. Son écorce. epaisse, est recouverte d'une
pellicule gris-argent, parfois violacée. Ses longues feuilles sont lisses et bril-

lantes dessus, poilues dessous. Ses fleurs, mesurant 10a 15 cm de cliamétre, sont

suspendues comme a une ficelle pouvant atteindre 1 métre de long. Sa pollinisa-
tion se tait exclusivement par les chauves-souris. Le fruit peut etre sphérique,
ovorde ou encore allongé. Son enveloppe, de couleur vert brundtre, est ligneuse
el pelucheuse, Sa pulpe est blanche, farineuse,

Le baobab est originaire d'Afrique tropicale, spécialement des régions subhumi-
des et semi-arides au Sud du Sahara. Il ne pousse pas dans la forét tropicale
humide. A Madagascar et en Australie, on trouve plusieurs espéces du genre
Adansonia, Adanson était un botaniste francais du dix-huitieme siecle avant vécu
au Sencgal. Cette espéce est peu commune a la Réunion et aux Antilles, quelques

beaux speécimens se rencontrent au Jardin de Etat de Saint-Denis (Réunion). dans
ceux cle Basse-lerre (( wadeloupe) ouw encore chez quelques particuliers, Le baobab prospére avec des précipita-
lions comprises entre 250 et 1500 mmy/an. Il n'a pas d'exigence particuliére quant au sol, mais pousse apparems-
ment mieux sur un substrat calcaire ou sur des sols protonds. Dans des conditions idéales, sa croissance peut étre
rapide : la pousse de I'arbre peut atteindre 2 métres en 2 ans et 15 métres en 12 ans ! Le baobab se multiplie par
semis. Les graines restent viables plusieurs années. Elles doivent étre bouillies avant d'étre semées (environ 5 Iminu-
[es). Le baobab n'a pas de ravageurs connus. Le feuillage des jeunes arbres est néanmaoins apprécie du bétail, tan-
cdis que les vieux arbres sonl endommagés par les éléphants qui s'y frottent (Afrique orientale) ! Certains arbres onf
plus de 2 000 ans.
Le baobab est un des arbres les ;H'm Litites du Sahel, ce cJuii lui vaut traditionnelleme it 1a protection ot I3 vEnd&ras
lion des ,u"f{.“n'H'-rl’-fr mns. e nombreux LISAPEs ( ulinatres sont connus, Les teuilles, contenant be dUCOUD cde calcium et
il tor clonnent un excellent .llfll.f;l.l'fr‘r;-, [ 5 ||'J'H||IJ|'H' cles m”'r\, Fic |’”' en vitamines B1 et C. donne ;h-u. !””“rﬁh rafrafe !”.ﬁ_
santes apres dissolution dans leau. Les plantules et les racines de jeunes plants se
mangent comme des asperges. Les graines contiennent 15 % d’huile et plus de protéi-
Nes que les cacahuétes, La farine de haobab contient en effel 48 % e “.r',rjlr,ii'“l..‘_ Ne
plus, presque toutes les parties de 'arbre auraient une application medicinale. Les

feuilles soigneraient les coliques, l'asthme... L'écorce guérirait la fiévre, le rachi-
tisme... Et entin, la gomme desinfecterait les blessures et dfreriserail les rages cle dents.
S Graines sont partors torreliées pour remplacet le cald,

Frui di Baohal
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_ Averrhoa bilimbi L. (famille des Oxalidaceae)

¢

\utres noms .

carnichon - Blimbing (anglais) - Camia lur;p:n;ﬂnll

-3

. Fcologie : climat tropical (chaud et humide) * Mesure indicative d'un fruit : 80 mm (longueur) . E
e Facilité de culture : 10/10 « Valeur médicinale : reconnue :'E
. fncombrement : Arbre de développement moyen ‘@
: : il

o Fructthcation [ presque toute I'année 2
s = [ .

- - - . - . - - 't

e bilimbi, arbre peu ramifié et trés aéré, peut atteindre une dizaine de : g_

métres de hauteur. Ses feuilles sont composées et les folioles nom- - E

; ) .1—1

breux, entre 21 et 25, Les Heurs, de couleur rouge sombre, apparaissent -

en petits bouquets directement sur le tronc et les branches charpentie- HH

res (l'espéce est dite cauliflore). La forme étoilée de sa cousine la -0

carambole est ici remplacée par des fruits a I'aspect de cornichon. Ces ‘5

fruits sont vert-jaundtre translucide, de 5 a 10 cm de long et avec cing =

coles peu prononcees., b

u

- rw

Le bilimbi est originaire cle Malaisie ou d'Indonésie. Aujourd'hui assez =

o

rare, on le trouvait jadis communément dans les jardins créoles réu-
nionnais ou antillais. Le bilimbi prospére dans les zones chaudes et
bt humides, juqu'a 400 métres d’altitude. 1l est plus exigeant en humidité

"’ que le carambolier. S'il est cultivé sous un couvert végétal, en sol humi-
- fere et drainant, sa végétation peut étre luxuriante et sa production tres
importante. Le bilimbi, qui ne compte qu'une seule variété, est multi-
—~ Bilimbi plié fidelement par semis. Semis et rempolage doivent se faire dans des
. mélanges de terre légers et drainants, car les jeunes plants sont tres sen-
sibles a la fonte des semis. L'ombrage des jeunes plants est indispensa-

ble.
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Par sa haute teneur en acide oxalique, le bilimbi a le pouvoir d'exciter
les muqueuses ! Clest surtout les indiens Malabars qui l'apprécient.
Aux Antilles, il s‘utilise & la place du citron dans le blaff, le court-bouil-
lon, les sauces a crabe ou a ouassous (écrevisses). L'espece est en pra-
tigue plus légumiére que fruitiére. Le fruit sert de condiment et est uli-
lisé pour la préparation d'achards. Des tartes, des confitures, des bois-

sons ratraichissantes sont aussi préparées avec les truits murs. Enfin,
vert, il peut servir de légumes ou encore remplacer les cornichons. e
Quant aux feuilles, elles seraient employées en infusion contre les ..T_‘
infections intestinales ou en {'L?Fd_a‘;r:’.hr.'rii,' contre certaines maladies de la

peau. Le fruit vert contient de l'oxalate de potassium, ce qui en fait un wm
excollent détachant pour le linge et dé apant conltre la corrosion des
metaux.
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unchosie des Andes

Autres noms

Ciruela DOTUN ien) - Ciruela de fraile (colombien) -Ameixa cdo Peru (brésilien)

* Ecologie : climat tropical (chaud et humide ou * Mesure indicative d’un fruit : 30 mm (longueur)
chaudl el sec) ou SUDIropI al

o Facilite de culture : 10/10

* Encombrement : Arbre de petit développement

» Fructitication : novembre a mai (Réunion)

a bunchosie est originaire de la région andine (de la
Colombie au Pérou) entre 1500 et 2400 mélres
d'altitucle. Celte espece est peu fréquente a la
Réunion et connue sous le nom de cerise des
Antilles ! La ressemblance des fleurs est probable-
ment a 'origine de cette contusion. La bunchosie
n’est pas répertoriée aux Antilles Francaises. En cli-
mat tropical, la plante commence a entrer en pro-
duction a 'age de 15 a 18 mais. Cest avant tout un
arbre d'intérét ornemental a réserver aux petils jar-
dins (faitble encombrement). Le fruit a une chair
rés mince, fragile, de couleur vert clair ou rouge-
orangé selon les variétés. La pulpe, peu abondante,
pateuse, molle, est consommée crue un peu avant
la maturité compléte. Elle a alors un godt proche

de celui de la cacahudte.

Line Nosie cles ANcles
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.achiman cochon —

Annona glabra L. (famille des Annonaceae)

¢

Autres noms .

\none des marais - Pond apple (anglais) :
. Fcologie : climat tropical (chaud et humide * Mesure indicative d'un fruit : 90 mm (diametre) «
e Facilité de culture = 10/10 ¢ Valeur médicinale : reconnue .
. Fncombrement : Arbre de moyen développement  Toxicite : reconnue (graines) :
e Fructification : de décembre a mai (Antilles) .

atit des Antilles, le cachiman cochon est renconltré
des Petites Antilles jusqu’en Floride. Il est également
présent dans le sud du Brésil mais aussi en Afrique
occidentale ou il a été introduit. Ce petit arbre, de 5 a
10 m de hauteur, se plait aux abords des rivieres et des
mangroves. Son fruit est d’ailleurs un excellent appat
pour les crabes (et les alligators !} de ces zones maréca-

U

Espéces fruitieres d’importance mineure
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geuses. Ses feuilles ressemblent a celles du corossol
(page 114), ses fleurs sont par contre difiérentes, jaund-
tres et en forme de clochette, leurs piéces florales inter-
nes sont teintées de rouge. Le fruit, ovale et lisse, deve-
nant jaune a maturité est comestible bien que trés rare-

@ & E 8 R AR e

ment consommé par I'homme qui lui sonl prétérées
d’autres annones comme le cachiman, le corossol ou
encore la pomme cannelle. Des conhitures peuvent
cependant étre conlectionnées. Le fruit contient des
graines brun clair aux propriétés insecticides. Ce produil
naturel de traitement est obtenu par une macération de
50 graines dans un litre d'eau laisser au repos 24 heti-
res. Celte préparation est ensuite liltrée et diluée dans 10
volumes d’eau avant d’étre appliquée sur les plantes a
traiter. Celte espece élait connue du peuple Caraibes et

c
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les feuilles servaient notamment a lutter contre les fie- E

vres. Ces usages sont perpélués encore de nos jours, par =

r-x:*mph- comme en Martinique comme expectorant, en 2

Guadeloupe et a Curacao contre les diarrhées, en @

Guyane comme sédatif, en République Dominicaine ¥

contre la jaunisse... Les racines, spongieuses, sonl par- ~

fois utilisées par les pécheurs pour contectionner ces ‘E

flotteurs pour leurs filets. g

. —
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Fleur dle cachiman cgchon 5
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fnistel

Pouteria campechiana (Famille des Sapotacea

Autres noms :

Lucuma - Jaune d’'ceut - Egg-fruit (anglais) - Canistel (espagnol)

* Ecologie : climat tropical (chaud et humide)  Mesure indicative d’un fruit : 60 mm (diamétre)

e Facilit¢ de culture : 10/10

* Encombrement : Arbre de développement moyen a
grand

e Fructitication : de septembre a décembre (Antilles) ;

de juillet a octobre (Réunion)

-
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Floewr de canisted
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e canistel peut atteindre une dizaine de métres de
hauteur. Tous ses organes contiennent un latex
blanc, c’est I'une des caractéristiques de la famille
des Sapotacées. De ses petites fleurs verdétres en
forme de clochette et s‘entrouvrant a peine, nais-
sent des fruits a tormes variables, mais souvent
allongés. La pulpe, de couleur jaune, est de texture
farineuse et assez séche. Elle ressemble, par son
aspect et sa consistance, a un jaune d‘aeur bien
Cuil. Sa saveur, sucrée et musquée, est assez parti-
culiere. Elle est consommée crue ou est utilisée
pour confectionner des compotes, marmelades,
des gadteaux... En Floride, ce fruit se déguste
comme un jaune d'ceut avec du sel, du poivre et
de la mayonnaise ! Le canistel serait originaire du
Belize, du Guatemala, du Salvador et du sud du
Mexique. Il se cultive aujourd’hui dans de nom-
breux pays d’Amérique latine et des Grandes
Antilles. Au Pérou, on dit du canistel qu’il aurait
été l'une des toutes premiéres espéces fruitiéres
domestiquées par les Incas ; il en résulte une
grande diversité variétale. Aujourd hui encore, la
pulpe de ce fruit entre dans la composition de
nombreux desserts (glace, yaourt...) qui tont la
lerté des péruviens et qui vaut a ce fruit le surnom
de ‘neclar des Andes’, Bien qu’elle soit présente a
la Réunion et aux Antilles, celte espece y est rare-
ment cultivée. En Guadeloupe un autre Pouteria se
rencontre communément en lorét mais il v est tout
aussi méconnu et sous-ulilisé malgré des propriétés
anti-oxydantes intéressantes (voir la ‘pomme pain’,
page <439).




Castanospernum australe A. Cunningham et Fraser
(famille des Fabaceae) &

.hﬁtaigne d’Australie

Autre nom :
Rlack bean (anglais)

. Fcologie : climat tropical (chaud et humide) « Mesure indicative d’un fruit : 200 mm (longueur de
e Facilite de culture : 10/10 la gousse)

« Fncombrement : Arbre de grand développement * Valeur médicinale : reconnue

. Fructification : de janvier a mai (Réunion) * Toxicité : reconnue (graine immature)

e chataignier d'Australie est un trés bel arbre

au feuillage persistant, pouvant atteindre

15 métres de hauteur. Les feuilles, d'un beau
vert sombre, sont aussi luisantes, Les grandes
fleurs, jaune-orangé, sont accrochées aux gros-
ses branches. 1l est remarquable par la taille de
ses graines (plus grosses qu'une chdtaigne) qui
sont enfermées dans une grosse gousse de légu-
mineuse. Le chaitaignier d'Australie a été décou-
vert pour la premiére fois prés de Moretan Bay
en Australie, il avait été d‘ailleurs baptisé
Chataigne de Baie Moretan. Il est d’introduction
ancienne a la Réunion puisqu’il a été répertorié
dans le catalogue des plantes cultivées au Jardin
Botanique de l'ile Bourbon, en 1856, par M.
Richard. Il est aujourd’hui peu commun, on ne le
rencontre guére que dans les jardins de collectionneurs (Jardin de I'Etat de Saint-Denis et Jardin de I'Evéché
de Saint-Denis). Les arbres portent leurs fruits de janvier a mai. Il n’a pas été vu aux Antilles Frangaises. Le
chataignier d'Australie est une plante des climats chauds, mais a hygrométrie assez élevée, Il peut s'accom-
moder de beaucoup de types de sols. Le semis des graines, dés la récolte, est la méthode de multiplication
la plus couramment utilisée. L'arbre demandera 5 & 7 ans avant de porter ses premiers fruits. Le chataignier
d'Australie est cultive principalement pour son baois. Il s'apparente, en effet, au bois noir (une aultre légumi-

Espéces fruitieres d'importance mineure
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neuse) réputé pour étre un bon bois d'ébénisterie (son 1l est droit ou légérement entrelacé). Ses graines peu-
vent étre consommees cuites a l'eau, réduites en purée, mélangées a de la poudre de cacao en dessert. Ces
graines sont toxiques quand elles sont immatures.,
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.Oque en fer -

Passiflora maliformis L. (famille des Passifloraceae

S NNOIMS

calebasse - Curuba passiontlower (anglais) - Curuba (espagnol)

vie @ climat tropical (chaud et humide / chaud  Mesure indicative d’un fruit : 40 mm (diamétre)
e de culture 1O/ 10)
nbrement \rbre de grand développement

incahion de mai a juillet (Antilles) @ de SC-

B

F I ¢ .J."J _J'..'-hr'i'u. ra.’."'_,'.'.'.'.Jr.'r' n.fr.r 1w"fi'r'.-f'!}ne'.r.l -f.":' f.J { rJ'."r ?;.‘Jnrr.'r'e'.’ :I':.' i JJ‘-:," rJ"r’ l'lllrfp'rI.n’: sur. ."J':'.HHJ.'F &l 1nlro

fitee a la Keunion au debut du siecle dermer. el Jrls'l'i'-‘.f.f{”- fcll v, "i“.'*'lllﬂll"l'. JIII'-'"" V esl -"':J'.I'”'-"""III -'I-'[.I'I' ”.JnrH.".Hrn"ut Wa

[res commune dans les zones humides de basse .r.".'rnm'f.' notamment de '“".Jn'l’?f-;"”‘ﬂ! 'IH-'IJ Salnte-Kose, Saint-

neri \ux Antilles, elle v est Jr'.".fh rare Jr.'..'n'u.'-w- cultivée. Les truils cde cette liane ont une cogue lisse. fine

nas tres cdure o 'ou son nom antillars ‘pomme calebasse” ou réeunionnals oque en fer'. Celle derniére carac-

[

risticgue rend la consommation de ce fruit malaisée. De nombretses 8l iles graines notres Daignent adans un

arille juteux de couleur [aune-orange ;J.l."a-. Cet arille, acide et tres pariume, peut elre :.n’r-’.-'w-l.'-'rh'u la contec-

o l!r" haoissons el oe sorbets



.urunille | . _
Psicdium triedrichsthalianum Ndz. (famille des Myrtaceae)

Autres OIS

2 4

I
1] | | i 1 i
SUdayaba acida (espagnol

a 1l LFPOMEMC Al VU NAull el !'|I.i":|-i|'||l|

* Mesure indicative d'un fruit : 75 mm (diamétre

* Valeur alimentaire Pulpe/ 100 ¢
. It ' * Gluaides @ 6 ¢
. - nent el .:-""“"~""'|""~"l”F'!"l'l‘lt'H-’. * Vitamine ( LI Mg :
: titication : janvier a avril (Antilles) ; mai a juil |

a coronille est originaire ' \merique  Centrale.
Largement plantee ou a l'état naturel dans de nombreux
pays de cette zone d'origine, la coronille n’a guére été
diftusee en dehors de son berceau originel. C'est un bel
arbre au feuillage dense et persistant. Des fleurs solitai-
res et odorantes naissent des fruits ronds ou ovales, jau-
nes. lls contiennent entre 3 et 20 graines marron clair.

& W E R @R R SR EEEREE R

Especes fruitieres d'importance mineure

& 8 W

La chair est blanchatre, trés acide et extrémement par-
fumée. Sa teneur en vitamine C est élevée (400 & 600
mg/100 g de pulpe). Ce fruit est rarement mangé tel
quel mais plutot transtormé, en jus, en confitures ou en
gelees. Ces qualites ont d'ailleurs motivées son intro-

AR AR RN

duction récente a la Réunion (1992) ; ses composes :
aromatiques sont actuellement a I'étude en vue notam-
ment d’une valorisation par l'industrie artisanale de
transformation (gelées, sorbet...). Aux Antilles, son uti-
lité est toute autre puisque la coronille sert de porte-
greffe a la goyvave. Celte espece présente en effet I'inté-

rét d'étre résistante a un nematode (Meloidogyne maya-
guensis) des racines du govavier qui sévit actuellement
en Martinique. En Amérique Centrale, son bois es
réputé car d’un grain fin et imputrescible.

=

Coronille
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Hymenea courbaril L. (famille des Cesalpiniace

Autres noms :

=

L]

opalier

Ecologie : climat tropical (chaud et sec)
Facilite de culture : 10/10

Encombrement : Arbre de grand développement
Fructitication : de novembre a tévrier (Antilles) : de

mal a novembre (Réunion

- Graine bourrique - Courbaril (anglais) - Algarrobo (espagnol)

* Mesure indicative d’un fruit : 120 mm (longueur)
o Valeur médicinale : reconnue

w:ﬁlnf

Couibaril,' pulpe farineuse comestible et une de ses graines

atit d’Ameérique tropicale, _
gousses 0 la cin

ce bel arbre majestueux )
e | ‘gD

s‘est réparti a lravers les
Antilles, I'Amérique Centrale
et du Sud. 1l se rencontre dans
seches et semi

les  foréts

humides des Petites Antilles, Deux espéces de copalier 3

sont connues dans I'Océan Indien, Hymenea verru-
cosa, qui borde toute la zone forestiére de la cote Est de
Madagascar, et Hymenea courbaril beaucoup plus
rare. Son bois rouge foncé, trés dur, est trés recherché
en eébénisterie. Il déploie sa large frondaison arrondie
jusau’a 30 m de haut. D'un beau vert éclatant, ses feuil-
les alternes sont composées de 2 folioles asymétriques.
Des tleurs odorantes, rassemblées en grappe, naissent
des tres Allx
Indéhiscentes, ces gousses couleur calé foncé renter-

dures, arroncdies exlrémites,

2OUSSES
ment 1 a 8 graines cachées dans une pulpe farineuse,
Jaundtre, sucrée a l'odeur et a la saveur musquées,
generalement peu appréciée. Elle peut étre transformée
en poudre, elle sera alors utilisée pour préparer des
bouillies. Ce méme arille mélangé a de I"eau fournit
une boisson. L'arbre laisse exsuder une résine jaunitre,
transparente, nommée résine animee, Elle sert 3 faire
des vernis, Elle serait aussi employée pour soigner les
intections pulmonaires. L'écorce interne, en décoction,
serall utthisée comme vermituge. Cet arbre fournit un
trés beau bois offrant de belles courbures pour les
constructions navales, Il acquiert en vieillissant la cou-
leur de l'acajou el se recouvre de mouchetures, Il sert
éealement a tabriquer des meubles et des ustensiles de
grande durée, Les indiens d'Amérique tabriquent des

Canols avec son ecorce,
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r é Passiflora tripartita var. mollissima

:‘.hwh;r.r ru;;.um 1 var. mollissima (Kunth) Holm-Nielsen & Jorgensen

>
ct Passiflora tarminiana Coppens & Barney. (famille des Passifloraceae)

[0SO - [auso = PUTLPUTU 1GLed hual -
laeie @ chimat subtropical
.-..Is.'-'qjl‘JlI“!lH'l' O} ()
coombrement @ Liane de viguceur modérée a grande
e himcatmon . Flalees sur I NN

Y’ 4

)

l?

(Phdto.G. Coppens)

Banana passionfruit (anglais) Curuba (espagnol)

* Mesure indicative d’un fruit : 100 mm (longueur)
* Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) : (P. tarminiana)
* Glucides : 6 ¢

* Vitamine C : 40 mg

e¢s noms curubas (Colombie) ou tacsos (Equateur,

Perou, Bolivie) désignent généralement les passitio-

res andines du sous-genre Tacsonia poussant a plus
de 2000 m d’altitude, caractérisée par un tube tloral trés
développé et une couronne atrophiée, ainsi qu’un fruil
generalement allongé. Cette morphologie tlorale parti-
culiere est liee a leur pollinisation par le colibri porte-
cpee. Les deux principales espéces commerciales sont
Passitlora tripartira var. mollissima (Kunth) Holm-Nielsen
& Jorgensen el Passitlora tarminiana Coppens & Barney.
Ce sont toutes deux des lianes vigoureuses a tige ronde
de 6 a 7 métres de long, présentant des teuilles trilobées
a1 base corditormes. P. tripartira var. mollissima (curuba
cde Castilla en Colombie) montre une pubescence
marquée au niveau des jeunes tiges, des feuilles, surtout
sur la tace inférieure, et des stipules. Ces dernieres sont
larges et permanentes. Le tube toral, long cde 9-10 cm,
est d’'un diamétre régulier. A sa base, les trois bractées
soudées forment une gaine moulante, souvent fendue.
Les sépales et pétales, de couleur rose cramoisi, forment
une corolle campanulée, bien plus courte que le tube
floral. Le truit est une baie oblongue a peau tine et molle,
de couleur jaune créme a maturité. A l'intérieur, de nom-
breuses petites graines noires baignent dans un arille
agrange, juleux, astningent mais [res Lirfm?.m'{,rm'. La
leneur en pulpe est trés supérieure a celles d’autres pas-
sitlores,

¢
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Especes fruitieres d'importance mineure
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' tariminiana Ccuruba india’ en Colombie) présente des caractéristiques trés an. logues. Elle se distingue de ‘.‘

Sed OIS [ fe vert I.fu"m claur de sa vepetation, une Jer’J: SCEenNce maoins pronances, la face supe rieure ces

cuilles etant souvent glabre. Les stipules, réduites a quelques millimetres, sont rapidement caduques. Le tube
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HadavYcm, él ;:rr-x{'rif:- un rentlement mearque au mveau de 1 chambre nectlaritere.
clle-c1 est cachee dans les bractees qui lui font une large game. La carolle est rose clair, bien J”m large el

opales et pel, Hes prenant meme une onentation réflexe. Le fruit est fusiforme. Vert, il montre de

s laches Dlanches, saut a la jonction des carpe fles. A maturite, il )HI{'H:J'I un jaune ;h"th soutenu,

A ourbaril



urubas Passiflora tripartira var. mollissima (Kunth) Holm- Nielsen & Jorgen

el Passitlora tarminiana Coppens & Barney. (famille des Passifloracea

pouvartd lourners fh.:ffr:'{fr'I??:'IJf a ! orange i fhffffrfl ool ¢ ?:,qu':??:'rif dbhondante ot seembilabxle J « I'f![‘ {fl'.{{ Irf;

partira var, mollissima, mais elle est plus douce et un peu moins aromatique,

L es cleux especes rr..J.'rJ‘:u"r ment arigcinalres oo Sue de fJre.m' Heur el du Norel du Pérou. ont é1é dome ".Hqu{iej
el cultivees dans les hautes Andes depuis des siecles, du Pérou au Vénézuéla., P ripartira var. mollissima est
cealement presente en Bolivie et au Nord du Chill, Leur culture s'étend sur I,'rfuw de 2500 ha en Colombie.
[lles prosperent dans les zones c'altitude, entre 2 500 et 3 000 métres, P tarminiana se montre plus rusti-
que et tolere des altitudes legerement intérieures (2 000 m), ou des latitudes subtropicales. Elle a été intro-
dutte avec succes dans de nombreuses régions montagneuses (Afrique de I'Fst, Philippines, Nouvelle
CaLnee la Keunion). Mais, alors (i efle
In exisie (Jur 'etal cultive ou l-g:.‘:a_ﬂr;.ﬂ.’.aru- rII.Hi"w
les Andes, elle s'est classée [2r1711 les CSCCES
invasives a Hawar el en '\"Hrf';r'J'nrl' /'.-.".rrrrfr-_ e
nouvelles introductions ne devraient étre envi

sAgees quoavec la plus grande circonspection,

L matiere varietale, 1l n'existe (e cles LVES
locaux, e il est dithicile de -'."rh.’.'.'i'.'::.rr'r f o
tance ce | A Hne ;:r'ﬂfr'ffrfr;r' (le IFI' lfr'h fir-
rours. L'hvbhriclation entre les detx especes esl
1S of JrArions |Jf1!rhi'r' ;'ra}!f dlier fil :;ar.ffrfr- ffr'
'une et la rusticite de lautre, les hvbrides maon-
[rant des carai (eristicpues INMErMeitaires, aved
(ouledors une I,'-'."r'n'fl!-'r.l.l."l.n'f?: ¢ (lees caracleristi

(Jues maternetlos

Les curuhas se .f.'.'ln'f:,'lfn nt essentiellement (BEL
Cimis. Lentree en I roduction a lreu 1a seconde
annee swivant la plantation, et un pred adulte
peul donner 200 a 300 fruits, Ceux-ci pesent

cdle 50 a 100 grammes chacun

L'ardie, de saveur subacide et trés parfumé,
:I'-'--l'.r"'.rlll'IE-I.“'!-'I-"-'-'J'JT'I'.I'I'.:' ‘rl"f"l'."jl'j.f.l':'.ll l'.|ll.|||':|'- ST
dire o' Wi il st JrJ."rh'rr.' (f1 JUIS all M (e
lait pour neutraliser astringence de la ‘curuba
e Castille”, ou d'eau pour la ‘curuba india’, ou
cncore utilise pour la tabrication de gelées,
maousses ¢ sorbets, Le frul, meme mur, peut se
conserver longtemps sl est gardeé dans un

1 f -

S ) rfflﬂ{f s O el s

Frut ¢t Meur de Passiflora tarminiana
’hote G, Coppens)
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Dovyalis caffra Warb. (famille des Flacourtiaceae)

Autres noms

&

Prune catre — Kei-apple (atrikaner) - Umqgokolo (zulu)

e Fcologie : chimals tropicaux ou HH!TIIII!}IE aux (chauds e Mesure indicative d’un fruit : 40 mm (chiamétre)

1 (]
LT S

e facithte de culture : 10710

» Fncombrement : Arbuste

e dovyalis est un arbre dioique (pieds mdle et temelle
separes) de petite taille, trés Epineux. Il est originaire
d'Alrique du Sud et du sud-est du Zimbabwe. C'est une
espece trés voisine de la groseille de Ceylan (aux fruits
violets, voir page 231), dont les fruils sont légérement

Espéces fruitiéres d’'importance mineure

plus gros et de couleur jaune. Ces deux especes onl
donnés un hybride, de couleur intermédiaire. Celle
espece est peu commune a la Réunion et aux Antilles,
quelques rares spécimens sont observés dans les jarclins
d’amateurs. Elle est, par contre, bien connue en Afrique
du Nord ou elle est considérée comme une plante-hote
de la mouche des fruits. En abritant ce ravageur, elle en
tavorise la pullulation. Le dovyalis est aussi répandu en
Alrique de I'Est, en Australie et en Californie. Il s'adapte
a tous les types de sols et résiste trés bien a une séche
resse prolongée, Ses épines rendent la récolte des fruits
délicate, ce qui limite probablement sa plantation a plus
grande échelle ; d’ailleurs, I'arbre servait autrefois a
faire des haies vives. La pulpe de ses baies, acide mais
partumée, trés riche en vitamine C, est ulilisée dans la
contection de jus de truits ou de gelées. Le truit de ["hy-
bride (Dovyalis cattra x Dovyalis hebecarpa)l, légére-
ment plus acide, est toul aussi delicieux.

-||.||.-l||.||.||.i-l.li.l-l||.l-l.ll-ll-lIl-ll|lIlllllillll'lll‘lllll-lI-I'I-IlI-'IllIll-llllllil!llll-ll-ll-ll-'lI*l‘"‘|"||l.|"||'||||‘|..|'.'|||
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fruit ‘:f'h}rfjride Dovyalis caffra x Dovyalis hebecarpa Dovyalis
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" Durio zibethinus Murr. (famille des Bomb:

Autres noms

Dourion - Durian tanglais) - Turian (thai)

. i:nl:n:il' - ¢ limal ‘.'-*Flu al (chaud ot :Htlﬂlrh'l

L]

Facilite de culture

Encombrement @ Arbre de grand déeveloppement

L]

Fruchimication 111 <) |l.'t||1'1 (Antilles) - de SCp

tembire a octobre (Reunmnon)

'e#f". -';,

J .n'#_ .

Mesure indicative d’un fruit : 200 mm (diamétre)
Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :
Energie : Kcal

L]

Gluaides : 28 ¢

 Vitamine C : 57 mg

Valeur medicinale @ reconnue

e durian est un grand arbre pouvant atteindre 40 m de hau-
teur. Les intlorescences apparaissent sur les vielles bran-
ches ot donnent e 2ros fruits verts, g!u!':-ufm.'x, recouverts
d'épines de torme pyramidale de 1 c¢m de longueur.
Larille, particulicrement sucré, est blanc a jaundtre selon
les varietes il recouvre les graines également comesti-
bles. Ces semences ont une courte viabilité, quelques jours
seulement. La croissance du durian est lente, 7 4 12 ans
sont necessaires avant d’observer les premiers fruits sur les
arbres de semis, quelques années de moins s'ils ont été
grettcs, Le grettage permet de plus de préserver les quali-
[¢s des varietes sélectionnées qui s’aveérent étre nombreu-
ses en Thatlande, Malaisie et Indonésie. La vigueur du
durian impose des distances de plantation trés liches,
entre 8 a 16 m entre 2 arbres, C'est une espéce generale-
ment peu productive, un arbre produit environ 50 a 150
fruits par an soit entre 3 et 18 t de fruits a 'hectare. L'arbre
est tres sensible au phytophthora, une maladie cryptoga-
mique affectant les racines et entrainant la mort du plant.
Le dourian, originaire de I'Asie et de l'archipel malais, est
une espece fruiticre purement tropicate. Son fruil est tres
recherché dans les pays asiatiques, sa culture se cantonne
d'ailleurs 3 cette zone. Son truit, au gout apprecie (entre le
caramel et la vanille), a néanmoins une odeur peu enga
ceante, Il est trés gros, pése de 1,5 a 4 ke, Larille charnu,
tros riche en sucre et en amidon, est généralement
consomme frais mais il entre également dans la contection
de patisseries, de créemes glacees. .. Il est aussi conserve at
sirop. Les graines peuvent etre mangees boutlhies ou gril-
loes, Certaines parties :f:*;:flmh' sont uttlisees en medecine
traditionnelle aussi bien chez 'homme que chez les ani-

fridiiN.
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Feijoa sellowiana Berg. (famille des Myrtaceae)

\‘l”‘“'h noms .

o oananas - Ferjoa tanglais) - Guayabo del pais (espagnol)

e Feologie @ climat s ibtropical * Mesure indicative d’un fruit : 35 mm (diametre)
. facilite de culture = 8/10 * Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :

e I ni ombrement vrhire de moven dovel Ppemaoent . l-:l'll‘.‘l'l'u.',h* « 23 Keal

. Fructification :mat jutlet (Réumon * Glucides : 5 ¢

* Vitamine C : 19 mg
e Valeur médicinale : reconnue

¢

¢ feijoa est originaire d'Uruguay, du Paraguay et du

nord-est de I'Argentine. Seuls la Nouvelle Zélande

et Uruguay ont réellement entrepris sa culture. Le
teijoa est une espece de climat subtropical mais il est
ausst resistant a la chaleur et a la secheresse. Il supporte
des températures proches de 0°C mais craint les vents
violents. A la Réunion, cette espece est peu commune
mais elle pourrait étre cultivée entre 300 et 1 000 métres
d'altitude ; elle n"a pas été répertoriée aux Antilles. Elle
est par contre d'introduction ancienne sur la Cote d’Azur
(1890 en provenance d'Argentine). Le teijoa dépasse
rarement les 3 a 5 m de hauteur. Son reuillage est persis-
tant a limbes vert-foncé dessus, a reflets argentés en des-

sous. Les Heurs rouge sang compléte cet attrait ornemen-

tal. Les fruits oblongs sont lisses ou rugueux selon les
Feijoa varietes. La couleur de l'épiderme varie également du

verl au jaune. La pulpe du truit est blanchatre, translu-

cide et aqueuse. Lauto-stérilité est frequent chez ['es-

onvient pour ces raisons de planter des variétés auto-tertiles sélectionnées, Celles-ci sont multipliées
clitferentes e !rmr,r.':rw (grefiage, I:f::mu.t;:v.._ . Plusieurs cultivars sont connus tels “( 'uuhnl';:u*'.

f
IllI'l

uth’, “Triumph” en Calitornie ou encore “André’ et ‘Besson’ en France, La culture du teijoa est assez

i Il i .\_Ir i

wd prande sensibilité aux mouches des truits (Ceratitis spp. et Anastrepha spp.). Le feijoa a

,,_:u-,.-f'”'r- frartie uhicre, intermedhaire entre la HOYavie ol ananas, Ces hales sont Consomimees
compaotes ou en jus de fraits

lllllill-llllli-llllllll-l-l-l-lllllll-ll-l-l-lll-llil-lll-l-i-

fruitieres d’importance mineure
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ruit dehugux Monstera deliciosa Liebm. (famille des Araceae

Aulres noms

Ohilodendron — Cérnimon - Pie tree trut (ang

-l
-
.

ais) - Pina anona (espagnol)

e Ecologie : chimal tropical (chaud et humide o Mesure indicative de l'infrutescence : 200 mm (lon-
e Facihite de culture ; 10710 pueur)
e Encombrement : Liane de développement moyen a

|

wrandd selon 'ceolope

e Fructimcation : de décembre a aval (Réumon)

¢ philodendron est originaire des toréts de I'"Amérique
Centrale et du sud-ouest du Mexique. Celte espéce est
communement rencontree dans les jardins créoles a la
Keéunion et trés rarement aux Antilles Francaises. Bien
fjl'h"f'nr."!' I,I'il."HrJrH."-:' clos [ruits cHr]':"-nI.l'FJ'.lr{'h elle est souvent
cultivéee comme une simple plante ornementale (sous le
nom errone de Philodendron). En milieu tropical
humide, elle devient une plante grimpante géante qui
déploie ses magnitiques feuilles brillantes jusqu’a 10 m
de haut. 5es tiges émettent des racines acriennes qui lui
permettent de s’ accrocher aux arbres ou de s'encrer au
sol. Ses teuilles, trés découpées et perforées de trous
ovales, mesurent jusqu’a | m de long. Ses petites tleurs
SOME groupees au sein d'un épis dressé qui ressemble &

celui des arums. Une enveloppe blanchdtre (spathe)
entoure ce fruit compose (spadice). Sa peau dure, laite
d'ecailles hexagonales, recouvre une pulpe couleur
ivoire, juteuse et sucreée. La pulpe se mange telle quelle
mais attention car avant la partaite maturité (les écailles
taunissent ef coivent se détacher de 'axe du truit) celle
ci contient cles cristaux d'oxalate de calcium trés irri-
tants pour la gorge. D'une saveur rappelant un mélange
de banane et d'ananas, la pulpe est consommeée crue
en conliture ou en marmelade.



ruit n_"[.flde Synsepalum dulcificum Daniell (famille des Sapotaceae)

o herry Langlais) = Fruto milagroso (espagnol)

i |”1-"- 1l |.'|l|1|| .I| { h.uui il Illlll'll‘fji"
# gl by

facilite de ulture @ 1L/10

* Mesure indicative d’un fruit : 25 mm (longueur)

| “r“h”-nu'lﬂ - 1".-'jIH' lfl' :‘j,lllli ill“.l'li IPIH*”][-“l
L !

fruc ihicaion . d'octobre a aval (Antilles) ; d'octo
. .

v e (Reunion

e synsepalum est

originaire  d'Atrigue

de I'Ouest. C'est un
pelit arbuste a4 crois
sance  tres  lente  qui
dlfent au maxunum H.1m
de haut. Il Heurit durant
plusieurs  mois.  Des
Heurs minuscules nais-
sent de pelits fruils rou- Le synsepalum,
ges, de torme ovale. La arbre adulte
pulpe est blanche et
contient une seule graine brillante. La multipli-
cation du sy .F'Ihf*;'!.!f”r” est essentiellement réali-
see par le semis de ses graines. Les fruits sont
comestibles, legérement acidulés mais agrea-
bles. Cette baie a la propriele f.l".:.,';” sur les
papilles de la langue et de changer le goat des
aliments, en particulier de taire paraitre sucre
ce qui est normalement acide. Vous serez alors
capable de manger un fruit acide, par exemple
un citron, sans grimacer. Au contraire, les aro
mes delicieux el sucres du citron vous seront
réveles ! Cet effet dure environ une  demi-
- heure, Des études sont en cours en vue d’ex-

e

Fruit mirac I’{‘, ﬂt‘uﬂ'; ol J:l"-'lill,ll‘ I,'u"mh-r celte propniele etonnanie., Sal Crossance

tres lente, risque cependant d’étre un frem au

cloviel WIICTT i ol o :'”{'f"-,'u ¢, En etiel, cler nos

ombien d'agriculteurs peuvent encore se permettre d’attendre 5 a 7 ans avant de recolter les premiers
leur labeur ¢ L'arbuste presente cependant un intérét comme plante ornementale,

€

fruitieres d’importance mineure
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renadille a tiges ailees

Passitlora alata Dry. (famille des Passifloraceae)

\utres noms

1] LaddSSI0 1 WAL i ill viacacuga I.:!'-i.+ 1'.}-,| 10

e Feonlovie * climat trop ! { o humacl e Mesure indicative d'un trunt o MM (diametre
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roseille de Ceylan

Dovyalis hebecarpa Warb. (famille des Flacourtiaceae)

xl][r[*h NS >

L de Cevlan - Groseille - Ceylon gooseberry (anglais) - Aberia (espagnol)

. fcologie : climat tropical ou subtropical * Mesure indicative d’un fruit : 30 mm (diametre)
. pacilite de culture : 10/10 * Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :
s | combrement \rbuste e Vilamine C: 100 mg

Cooctification s dfaodt a octobre (Antilles) ; décem.
i

o L

Groseille de ceylan
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i{;.‘r

_”ﬁﬁer de'Ce "

T o

atit d’Inde et du Sri Lanka, le gro-

seilher de Ceylan est un pelil

arbre épineux de 6 m de haut qui
a la particularite d’étre tinement poilus.
'étymologie du genre Dovyalis vient
d‘ailleurs du grec doru, lance, laisant
allusion aux épines droites el acérees
portées par la jeune plante, et plus rare-
ment par les arbres adultes. Ses branches,
gréles et pendantes, portent des  reuilles
alternes elliptique-ovale. Les fleurs, vert
jaundtre, donnent naissance a de nom-
hreux petits fruits ronds a la peau fine et
veloutée, De couleur orange, cetlte peau
rés amere devient marron pourpre
maturité. La pulpe, d’'un beau rouge
pourpre, est juteuse et trés acide. Elle ren-
ferme 9 a 12 graines d’un demi centime-
tre de long. Le groseillier de Cevlan craint
les sols asphyxiants, mais tolére les sols
secs ef meme calcaires, La qu.;h‘n- et la
grosseur des truits somt par conlre trés

deépendantes des apports d'eau réalises

pendant leur phase de grossissement. Le groseillier de
Cevlan fructitie abondamment de décembre a mai dans
quelques jarcdlins réunionnais il y est cependant encore
peu commun tout comme aux Antilles d'ailleurs. Ce fruit,
trés apprécie aux Philippines, se mange tel quel ou en
jus, celui-ci est riche en vitamine C (100 mg / 100 g de
pulpe). En Israél, les gelées d’un rouge intense font 'ob-
jet d'exportation. Un Hybride entre Dovyalis hebecarpa
ot 1. callra tournit quant a lan un frait partume et moins
acicle (vorr page 225).
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\ulres noms

[ | LIE M |
- ||||||r'.'l|r Pyl ¥l
o foachite ol culture
e | ncombremaent
o Jorupe Dodnd aliorn | |

) ___:'_J'__m Cria g_@_’_r.-'a Thumb. (famille des Rhamnaceae)

FalIsE Qres L LGS Rouar-tsao (C hinoss

* Moesure indicative d'une grappe : 220 mm on-

AN LA
" * Valeur alimentaire (Pulpe/ 100 ¢)

o (Jucides &%
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Chrysobalanus icaco L. (famille des Rosaceae)

- Fat pork, coco plum (anglais)

\nhilles)

ot troprcal (cChaud et humide ou

cdécembre A

Icaco lespagnol)

* Mesure indicative d’un fruit : 30 mm (diamétre)

* Valeur alimentaire (Pulpe/100 ¢) :
* Energie : 46 Kcal

Glucides : 12 ¢

* Vitamine C : 7 mg
* Valeur médicinale : reconnue

atit des régions cotiéres de I'Amerique tropicale, cet

arbuste rustique a conquis les Petites Antilles ot il est

devenu trés commun. On le rencontre aussi bien sur le
littoral sec que dans la forét semi-humide ou sur le bord
des rivieres. Il est trés rare a la Réunion. “Icacou’, est le
terme par lequel les femmes Arawak désignaient 'ica-
quier, petit arbre toutfu a port étalé. Cet arbrisseau buis-
sonnant peut tout de méme atteindre 5 a 7 métres de
hauteur, son feuillage est persistant. Ses petites fleurs
blanches donnent naissance a des fruits de la forme
d’une petite prune a la peau blanche, rosée ou pourprée
selon les varictes. La ‘r}uf;u-- blanche est tarineuse et de
saveur douce a fade voire astringente. Elle adhére & un
gros novau ovale et ridé. Lic aquier est tres rustique et
s‘adapte a des sols médiocres méme sableux. Il supporte
des températures trés élevées, des seécheresses prolon-
gees mais aussi de légéres gelées. Son fruit se consomme
cru. La pulpe a peu de godt mais elle sert néanmoins a
la confection de compotes et de confitures. Les Iruits
sont aussi contits dans du sucre. Les amandes sont
comestibles et sont généralement grillées avant d'étre
mangces. Toute la plante contient un tanin astringent
d'usage méedicinal.
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Espéces fruitieres d’importance mineure
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|amblon — Syzygium cumini (L.) Skeels (famille des Myrtaceae)

Autres noms :
lamblonge - Tete negresse - lami olan ﬁ;'lf'l";l!dlﬂ - F}L“-.Il.h'l l.‘."*-.'|I':H'!j{'f'.1 H"‘nfh‘i}_‘,ﬂl‘.]l]

Mesure indicative d’un fruit : 30 mm (diamétre)
Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :

e Ecologie : climat tropical (chaud et sec ou chaud el

humide) ou H:ifﬂrnflu Al

e Facilite de culture : 10/10 e Energie : 51 Kcal
e Fncombrement : Arbre de grand développement e Glucides: 13 ¢
e Fructification : mars a mail (Réumon) « Vitamine C : 6 mg

L]

Valeur medicinale : reconnue

e jJamblon peut atteindre une hauteur de 20) metres. L'écorce de
I'arbre est gris clair. Les feuilles sont de couleur vert olive brillant

dessus, plus pale en dessous. Le jamblon donne des petits fruits
globuleux ou oblongs, de couleur rouge noirdtre, a saveur aslrin-
gente ou douce sucrée, suivant I'état de maturité. La pulpe est
molle, pourpre, et contient des anthocyanines qui bleuissent la
bouche lors de sa consommation. La graine unique a des cotylé-
dons épais. Le jamblon est probablement originaire d'Asie tropi-
cale et de I'archipel malais. Il est surtout cultivé en Inde et en
Malaisie. Planté dans les jardins et le long des routes, le jamblon
s'est naturalisé dans la végétation secondaire et dans les toréts les
plus seches de l'ile de la Reunion. Il est beaucoup plus rare aux
Antilles. Le jamblon prétére les climats chauds et secs mais il peut
s‘adapter a des ecologies plus humides. 1l se multiplie naturelle-
ment par graines. Un grand
nombre de variétés diftérentes
par la taille, la couleur et le godt
de leur fruit existe. Le jamblon
est consomme a 1'état muar et
fraes ol .le'rr:'-n lrempage clans
l'eau salée. Au tur et a mesure
que la maturite avance ['astrin-
gence du truit disparait. En Inde,
il est utilisé pour la preparation
de vin et de vinaigre. La graine
est ulilisée en médecine pOpU-
laire et agirail contre le diabéte.

?-,:ﬁ

Fleur de jamblon



ambolo Diospyros blancoi A. DC. (famille des Ebenaceae)

L 4

\utres noms . o _
Caca de chat - Butter fruit (anglais)

| .I|._|||.r
Lol

Climat tropical (chaud et humide)

fcologie Mesure indicative d’un fruit : 65 mm (diametre)

fcilite de culture 1O/T0 Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :
A . g o -

‘ncombrement Arbre de grand développement * Energie : 79 Kcal

] 1L LR

fruc tification @ mars a octobre (Réunion)
I Ll .

Especes fruitieres d'importance mineure

Glucides : 12 g

Vitamine C : 18 mg

e mambolo est un trés bel arbre élancé, pouvant atteindre 15 a 20
metres de hauteur. Son écorce est foncée, Ses feuilles, vert-foncé
el luisantes sur le dessus, sont de couleur rouille et veloutée a la
lace inférieure. Les jeunes pousses sont Iégérement rosées. Le fruit,
rond ou parfois allongé, a la peau fine, veloutée, de couleur mar-
ron-rouge. A maturité, le fruit exhale une odeur qui devient vite
ecceurante d'old son surnom réunionnais ‘caca chat’. Le mambolo
est originaire des iles Philippines o il est souvent planté le long
des routes. D'introduction ancienne a la Réunion (M. Bréon [e
repertorie, dans son catalogue des plantes cultivées au Jardin
; Botanique de I'ile Bourbon, en 1825), le mambolo est aufourdhui
Fleur de mambolo -~ rencontré ¢ca et 1a dans de vieux vergers créoles, notamment prés
de Saint-Pierre, de Saint-Denis (Jarclin cle I'Etat) et dans l'est de
File. Il est trés rare aux Antilles, Le mambolo aime I'humidité mais
sans exces. Un sol profond, leger et humitére lui est particuliére-
ment favorable, Il craint les vents violents et salés. Sa croissance
extremement lente fait que *arbre n'acquerra son port majestueux
qu'apres une quarantaine d'années ! Le mambolo se multiplie
fidéfement par semis. Les graines germent rapidement. Les jeunes
plants demandent a étre ombragés. A maturité, son odeur torte
n'est heureusement pas a I'image de son godt ! La chair est de
saveur agréable, sucrée, parfumée, de consistance assez ferme
rappelant un peu celle des annones, mais moins juteuse. Le bois

s :’."ur, comme chez J'J l.'jfu”_;,r'f clos f..lr?'{;H.]'t"{"('H. I est utilisé en 6be-
nisterie,
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arigouja

Passitlora toetica L. (famille des P

Autres noms :

Poc-poc - Running pop (anglais) - Bejuco canaslilla (colombien)

¢ Ecologie : Limat tre It Al (chaud et humicle ou
chaud el sec) ou --uh'lru!m al

e Facilite de culture = 10/10

¢ Fncombrement : Liane volubile

e Fructification : presque toute 'année

e Mesure indicative d'un truit : 25 mm (diamétre)
« Valeur medicimale : reconnue

/Fleur de marigouja

@

riginaire ur.l".-'i.r.'u"rn]rl.-r* fropc ale, cette p.rhhfﬂnﬂ' oSt

avjourd’hui présente dans de nombreux pays lropi-

caux. Cette liane herbacée est aussi commune a la
Reunmon quaux Antilles, Elle s'est méme naturalisée en
quelques endroits de ces diftérentes iles. Elle se rencontre
dans les broussailles, les haies, les décombres et sur les
bords des chemin. En Amérique tropicale, cette passiflore
est quelquetors utilisée comme plante de couverture du
fait de son développement relativement rapide. Bien que
son fruit soit comestible, il n'est pas ou trés peu
consomme probablement o cause de l'odeur fétide de la
plante. L'arille juteux est pourtant de saveur agréable,
douce el acidulee. |l peut clre consomme cru ou trans-
forme en boisson. Ses wsages traditionnels médicinaux
sont nombreux, les indiens Caratbes de la Dominique
Futilisaient notamment dans des bains fortitiants. Fn
Guadeloupe, elle est utilisee comme vermituges, o Haiti et
d Trinidad contre les rthumes ou encore en cataplasmes sur
les plaies... La macération des reuilles (I kg dans 10 |
d'eau pendant 1 semaine) permet de lawe un puissant
msecticicle G utiliser sur les veégetaux, cet extrait doit étre
dilué 10 a 20 tois avant d'étre applique.

-

\Wrul ch%ariguuja
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.- Morus alba L. var. indica (famille des Moraceae)

i‘.lllfi”‘\ NOINs .
v (anglais) - Mora espagnol)
s LM ¥ l "

4

cimat subtropical (chaud et sec)

i |'|||"|:r.

* Mesure indicative d’un fruit : 15 mm (diamétre)

- 1|4'|1' lll‘l.II“Hl"l‘ - I'.l ]H

. --1.nr|1|1r1'11|rlll . Arbuste

| fincation . JOL O T wembre 1|-:.,'-|_”-||'”"|
[ L '

e murier blanc peut atteindre 15 métres de haut.
L'écorce, gris- clair quand 'arbre est jeune, se crevasse
avec l'age et devient gris-brun. Les feuilles, d'un vert
assez pile et luisantes, sont de formes trés variables. Les
fleurs peuvent étre males (dessin 1) ou femelles (dessin
2). Le Iruit, en fait I'association d'une multitude de fruits,
est cylindrique et long de 1 4 2 em. Sa couleur varie
avec la variété; il peut étre rouge, noir ou blanchitre. Le
marier blanc est d'origine asiatique, Il n'est pratique-
ment pas cultivé pour son fruit, Il est, ou plutot a été, tres
utilisé pour I'élevage des vers & soie ( Bombyx mori).
Dintroduction ancienne & la Réunion, il s'est locale-
ment naturalisé, notamment sur les bords de Grand-
Etang (500 métres d'altitude) mais également dans les
environs de Cilaos. Le marier blanc y fructifie du mois
d'aott au mois de novembre. Peu exigeant quant au sol,
il préfére les terres franches et profondes. Il est tolérant
au sel et au calcaire. La multiplication se fait par semis,
par boutures ou par marcottes ; mais ces deux derniers
modes de propagation fournissent des plants d'une
moins grande longévité. Le fruit est consommé tel quel i
maturité. Il peut également étre transformé en confiture,
ainsi qu'en jus de fruits ou en punch.

éres d'importance mineure

Espéces fru
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Autres noms :

Escuador's naranjille (ang

L]

ranji lle | = Solanum quitoense Lam. (famille des S

ais) - Lulo (espagnol)

Ecologie : climat subtropical (chaud et humide) * Mesure indicative d'un fruit : 35 mm (diamétre)
Facilite de culture @ 8/10 * Valeur alimentaire (Pulpe/100 g) :
Encombrement : Arbuste * Energie : 28 Kcal
Fructification : rare (RGunion) * Glucides : 7 ¢

* Vitamine C : 65 mg

* Valeur médicinale : reconnue

i

- \ e B
b N W =Y o “

» b o Naranjille ou lulo

a naranjille est originaire du versant amazonien des Andes, entre 1 300 et 1 800 métres d'altitude. Elle est
d'introduction récente a la Réunion (d'Equateur en 1974) et absente des Antilles ¢ omple tenu de ces exigen-
ces cool e rLUes nuhuu'n.rr ales, Clest un arbuste semi-herbacé pouvant atteindre 2,50 métres de hauteur, Ses
lewilles sont caracténistiques, de couleur verte avec des nervures violacées dessus et de couleur blanche ou
violacee dessous, Le druit orange vil ou jaune d'or est recouvert de petits poils. La pulpe du fruit est translu-
cide, juteuse et de coulear verddatre, La naranjille produit difficilement hors de sa zone d'origine. Les rares
lruits obtenus e sont souvent grace a une pollinisation manuelle. Sa culture est sinon aisée malgré une sen-
stbilute importante: aux nématodes (ravageurs des racines). La naranjille est trés aromatique et de saveur
clovuce-aciduloe, [2es hoissons, des confitures el des ‘r;.il'.".'m'-t'”'t“-. ;‘H’HL-’{‘H.’ Oolre confectionnés jrartir tle cette
pulpe. Clest une excellente source de vitamine C, elle est aussi trés riche en niacine. En Amenque latine, la
consomnunation de ce truil est recommandcee notamment Our ses nombreuses vertus meéecdic inales, il -HFIL:mh
ran par exemple les troubles hépatiques.



efle du Mexique

climat tropical (chaud et humide)
de culture : 10410
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Bellucia grossularioides Triana (famille des Mélastomaceae)

e Mesure indicative d’un fruit : 30 mm (diameétre)

riginaire du nord du Brésil, de Colombie et du

Venezuela, le néilier du Mexique a été introduite aux

Antilles au 19éme siécle, il v est aujourd’hui natura-
lis¢ clans les zones 6« Hfﬂ;"ﬂf”z‘ﬁ fh.l“-rf{"- of .Iril'l.ﬂ.l‘il'li.{i‘t“-. e
Guadeloupe, Ce petit arbre de 4 a 10 m de haut porte de
gros rameaux. Ses feuilles opposées et entiéres sont
elliptiques a ovales, de couleur vert brillant dessus et
vert pale dessous. Elles ont trois nervures principales
caracteristiques. Ses jolies tleurs au caeur jaune onl des
petales blancs teintés de rose a lextrémité. Elles s'insé-
rent directement sur les grosses branches, seule ou par
groupe de deux. Les fruits ressemblent a  de petites
netles vertes devenant jaune pale a maturité. Elles appa-
ratssent en grand nombre el recouvrent presque les bran-
ches, ce qui contére a l'arbre un aspect surprenant et trés
decoratit. La chair, assez terme, renterme de toutes peti-
tes graines qui se mangent, Les fruits au godt et a la
consistance agréables s‘apprécient tels quels ou servent
a la contection de confiture ou compaole,

lier du Mexique
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oisette de CRYEHH? T 7‘1::';1::“31{;3!;:";1 Aubl. (famille des -.-}_-_:;;_

e —

\utres noms :
Pistache arbuste - Malabar Chestnut, Wild Chestnut (anglais) - Castana de agua (espagnol)

e Lcologie : climat tropical (chaud et humide ou * Mesure indicative d’un fruit : 200 mm (longueur)
¢ haud el sec) ou *-IJ'!IHHFJH al

Facihite de culture 110

Fncombrement : Arbre de développement moyen
e Fructitication : 1évrier a juin tAntilles) : novembre a

levrier (keumon)

it du sud du Mexique jusqu’au Guyana et nord du
Brésil, le noisetier de Cayenne est un bel arbre pouvant
atteindre 15 meétres de hauteur. Son tronc est renflé a la
base et cela dés le plus jeune dge. Les feuilles, vertes, sont
luisantes dessus el grisatres dessous. Le tronc, les branches
et le frurt sont également verts. Le fruit ressemble a une

-

cabosse de cacao, c'est une capsule ligneuse qui vire au
brun-rouille 4 maturité. Les valves du fruit, en s'ouvrant,
laissent apparaitre de nombreuses graines roussatres. Ces
graines, consommées crues, ont le godt de cacahuéte.
AN Bouillies ou grillées, leur saveur rappelle celle de la cha-
- 2 % Fleut clu dl‘“‘-?ﬁ;t'!r WAy [2isne. Le noisetier de Cayenne est une espéce rustique
e e dotée d'une grande faculté d'adaptation a des milieux dif-
férents. Aussi, s'accommode-t-elle de zones assez séches,
mais elle ne craint pas non plus les sols gorgés d'eau des
abords de riviere, Cependant, elle se plait davantage sur
cdes sols frais.
Cet arbre se multiplie aisément par semis ou par boutures
e pousses bien aodtées. Il acquiert généralement un port
ctale ; il est, de ce tait, conseillé de respecter une distance
minimale de 7-10 métres entre deux arbres. Le bois, mou,
est relativement sensible aux vents violents.
Une autre espece, trés proche, se rencontre aux Antilles.
Il s’agit de Pachira insignis, native de la frontiére nord et
nord-ouest du Brésil. Elle se différencie de P. aquatica par
sa haute stature (jusqu’a 30 m), la couleur rouille de sa
fleur (voir page 13) aux étamines blanchdtres et sa

cabosse brundtre,
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oix de cola — _ SE_r
Cola nitida Schott et Endlicher (famille des Sterculiaceae)

L . ||'|JrIiH :

v ola tanglais) - Cola (espagnol)

¢ hmat tropical (chaud et humide)

* Mesure indicative d'un fruit 2 100 mm I|HHIL:LJr'HH
culture 110

* Valeur medicinale @ reconnue

rement - arbre de grand développement

e colatier est originaire d'Atrique  tropicale, 1l est
aujourd’hui cultivé en Sierra Leone, en Inde, au Brésil, a
Java, en Cote d’lvoire, au Nigéria, au Gabon el au
Congo. L'arbre peut atteindre 20 métres de hauteur il est
trés toultu. Chronologiquement, il porte, dans I'annéde,
des Hleurs males, puis hermaphrodites et a nouveau des
fleurs males. Cette période de floraison dure 3 mois
environ et les fruits sont récoltés 120 a 135 jours aprés
la tloraison, Le truit (cabosse) contient des graines blan-
ches a rosées ou rouge-violacé, Ces graines constituent
la partie comestible. Leurs propriétés toniques sont bien
connues. Elles renferment 2,3 % de catéine. En Alrique,
la noix de cola est utilisée comme excitant. Elle participe
a ta tabrication de boissons gazeuses. La noix de cola
constituerait un tonique du coeur. Elle apaiserait la taim
et la fatigue et serail, en outre, laiblement
diurétique, On préte également des vertus
m,u__'a};ur-u 3 certaines noix. en fonction de
leur couleur et de leur taille. Le colatier se
multiplie par graine mais peut aussi I'élre
par greflage, bouturage ou marcoltage. Col
arbre atfectionne les climats tropicaux
humides, de taible altitude. Il se deéveloppe
sur ces sols sableux a .rrl;:n"n sableux. Une
situation ombragée lui est bénélique.

du colatier

ineure

tance m

impor
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ix de Pacane Carya illinoinensis (Wangenh) C. Koch (fam. des |

Autres noms :
Pecan (anglais) - Pacana (espagnol)

* Ecologie : subtropical * Mesure indicative d’un fruit : 30 mm (longueur)
e Facihte de culture : 10/10 =

* Encombrement : Arbre de trés grand développement

¢ pacanier est originaire du nord du Mexique et du sud de:
Etats-Unis. Son introduction a la Réunion est récente, il
absent des Antilles. C'est une espéce plus subtropicale
que tropicale. De nombreuses variétés de noix de pacane
font l'objet d’'une culture intensive dans certains pays,
notamment aux Etats-Unis. La croissance de l'arbre
lente : des plants issus de semis mettront 103 12 ans "
produire leurs premiers fruits ! Le pacanier est un irés
grand arbre pouvant atteindre jusqu'a 50 métres de hau-
teur. Le fruit allongé a une taille variant généralement 3
entre 3 et 4 cm de long. Il renferme une noix lisse, brune,
recouverte d'une coque mince. Celte noix contient une
amande, de saveur douce et agréable, rappelant la noix
d'Europe. Elle est consommée crue, séchée ou utilisée en
confiserie.

Noix de pacane
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ave des montagnes | . ; :
) o, Carica cauliflora Jacq. (famille des Caricaceae)

Papaine Mountam pawpaw (anglais) - Bonete (espagnol)

climat n-.|_||':|r'n|jil_._t| (chaud el humide / * Mesure indicative d'un trund 100 mm “UH],{UL‘I_IT'

~haud el set

10/10)
1I0mx 10m
toute I'année

& @ @ @R B R E B E

e papayer des montagnes est une plante semi-ligneuse, de 3 a 4
métres de hauteur. Ses feuilles sont disposées en touffe terminale.
Elles sont palmées et peuvent mesurer jusqu'a 40 cm de long. Les
fleurs, unisexuées, apparaissent sur le tronc, sous l'insertion des
feuilles. Le fruit est plus petit que ceux du babaco (page 212) et de
la papaye (page 174). Il est orange-foncé, odorant, acide et rempli
de nombreuses petites graines noyées dans un arille gélatineux et
translucide. Le papayer des montagnes est originaire des Andes de
la Colombie et du Pérou (entre 1 200 et 1 500 metres). Celte
espece est peu commune a la Réunion. On la trouve essentielle-
ment de 600 a 1200 métres d'altitude, dans les *hauts” de Saint-
Pierre et le long de la route de la Plaine-cdles-Cafres. Elle n'a pas éte
répertoriée aux Antilles. Adapté a des températures beaucoup plus
basses que le papayer (Carica papaya)l, le papayer des montagnes
supporte méme des gelées jusqu’a -3°C. La plante est trés résis-
tante a la sécheresse, mais un excés d'aridité provoque des baisses

TERERERE RN

fruitieres d’'importance mineure

Ll

b
de pacane :apaw des mnniagnes-égﬁ---~

eces

notables de production. Elle prétére des sols profonds, limoneux,
riches et drainant bien (craint la pourriture du collet). La multipli-
cation est essentiellement réalisée par semis. Les premiers Iruils se
forment 12 a 20 mois aprés la plantation. Dés la tloraison, I'essen-
tiel des pieds males est éliminé sauf un pour dix pieds femelles. La

production est continue jusqu'a 3 ou 4 ans, age auquel I'arbre
vieillissant doit étre remplacé. Pendant la phase de croissance
végétative, il est conseillé de réaliser des apports fractionnes
d'azote et d'irriguer réguliérement. La chair acidulée mais tres par-
fumée est généralement consommée aprés cuisson en légumes,
confitures ou gateaux. L'arille entourant les graines ainsi que la
chair sont utilisés pour la confection de sorbels,

FPapaye des montagnes

olX




Palmier-péche - Peach palm (anglais i"f‘||h.:f.f* "{*HFm;;;llrjir

chimat tropical (chaud et humide)

palmier de développement moyen

Fleur du ey

i

l

f
Aﬂ.

Bactris gasipaes (famille des

IONCANUIYE O un Trunt ‘,_-'?f_l mimn ”“ngUEUr
intrulescence)

¢ péjibaye ou palmier péche est
cCultivi :J’f*fﬂﬂk la ;H’rh haule
-1l.|'.l.ff|’;f|'..|1'|r4" faar [25 I,r,m;ml’“-i'.mrh
indiennes cdu Costa Rica de
Colombie el e [JF (quateur,
Aujourd’hui, sa culture connait un
réel engouement pour la produc-
tion de caeur de palmier. Ce pal
mier multipliant de 5 a4 20 m de
haut possede un trone (stipe) soli- fourtte

faire ou en toulte, Ce tronc est souy-

vent armé d’anneaux d’épines noires de bas en haut, Ces
leuilles J’” nnees el groupees en toupet forment un élégant
panache, Ces fruits, pendant au sein de grappes, ont une
forme u-...fr- d conique. Leur peau fine, jaune pale a
rouge-orange, cache une pulpe orange clair. A lintérieur,
LURC grainc marron noir el conigue renlerme une amande
blanche. Le cavur de ce palmier est consommé cru en
salade ou cuil (pour la partie la moins tendre). Sa saveur
est fine, Avanl sa ¢ onsommation, le fruit doit étre quant d
lui bouilli pour éliminer les toxines qu’il contient. La chair
se separe alors de la graine. La pulpe des meilleures varié-
[¢s a la texture de la noix de cajou et 1a saveur de la chi-
laigne, La graine, huilleuse, est également comestible son
pout rappelle celui de la noix de coco. | e péjibaye affec-
lionne particulierement les climats chauds et humides. I
se multiplie principalement par ses graines, qui deman-
cdent entre 60 et 90) jours pour germer, La mm"n;_.-fn dlion
vegelative, par sevrage de rejets par exemple, est possible
mais difficile (extraction délicate cdes rejets). Pour la pro-
duction de fruits, les distances de plantation sont de 5 3 6
metres entre les arbres . HOUTS [ JHHHJ"E.H tion e £ Crur fj'.r:

palmier (palmito), la densité est plus serrée (2. m x 1 m).



Physalis peruviana L. (famille des Solanceae) o
4

auerel du Pérou Poc-poc - Cape goosberry (anglais) -Uvilla (espagnol) -

chimalts tropicaux el auhnnpi: aux (chaud * Mesure indicative d'un fruit : 25 mm (diameétre) -

..I"“:I"' chaud el sec) « Valeur alimentaire I'II;!I-- | L) o .
10/10 » Vitamine C : 60 mg :

Herbe buissonante  Valeur médicinale : reconnue .

toule IIqH‘II'I'["I_'

e physalis est une plante herbacée, vivace dans sa région
d'origine et pouvant atteindre 1,50 métre de hauteur. Les
feuilles sont plus ou moins velues. Les fleurs sont her-
maphrodites. Le fruit est entouré d'un calice (enveloppe,
ressemblant a un lampion) de couleur verte, virant au
marron a maturité. Le fruit mdr est orange et contient de
nombreuses petites graines. Le physalis est originaire de
la région andine du Venezuela et de la Colombie au
Chili (entre 800 et 3 000 métres d'altitude). Cette espéce
est naturalisée en divers endroits de I'ile de la Réunion,
notamment dans les ‘hauts’ et dans les cirques de Cilaos
el de Maftate. Alors que ce fruit connait un développe-
ment commercial signiticatif au plan mondial, il est, a la
Réunion, considéré comme une ‘mauvaise herbe’ sans
intérét. La production est étalée sur 'année, avec cepen-
dant un pic de récolte durant les mois d'hiver (de juin a
septembre). Le coquerel du Pérou est une espéce relati-
vement rustique, s’accommodant de nombreuses écolo-
gies. Il craint néanmoins les sols mal drainés et
asphyxiants. Les vents violents lui sont néfastes. Les par-

-

Especes fruitieres d’importance mineure

HEEEREBEEEEREEEEEEEEREEEEREENENRESEBSR®NBEI®~RH®E.

Phvsalis dans son 'Lm}pinn’

ties aériennes gelent a - 3°C., Cette espéce est multipliée
par semis et par bouturage. Les densités de plantation
sont d'environ 6 500 a 11 000 plants a I'hectare. Elle
peut étre cultivée comme une plante annuelle ou bi-
annuelle. Elle est conservée pendant plusieurs années
lorsqu'on la recépe au niveau du sol. Le fruit, de saveur
sucrée, aromatique et Ilégéerement aigrelette, est
consomme cru. Des contitures el des tartes sont égale-
ment confectionnées. Les fruits sont riches en vitamines
A et C (60 mg pour 100 g). Il serait, dans sa région d'ori-
gine, utilise en médecine traditionnelle pour ses proprié-
tés diurétiques.
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vrbhre a miel

Ing
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climat tropical (chaud et humicle)
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(Antilies)

Fleur de pois doux

e ——

4 laurina (Swartz) Benth. (famille des Légumineuses, Mlmusaceae_}__

lackysat '.:|1_'.'~|il1w'- - Liuamao rOSAario l.l'H|].l:.;I1t+]'

1 50 mm (le MEueur)

riginaire de 'Amérique ( entrale et des Antilles, le pois

oux est un arbre de torél otalant sa couronne en forme

:j',-.JrH,-“m,- | jusque 15 m de haut. Il sert i'fIH”FthIL]'{' dUX
cultures de caté ou borde les allées el rues H"a.'\f]'lt;-"quE'
Centrale et du Sud. Ses feuilles sont composees de 2 pai-
res de grands folioles elliptiques. Ses fleurs, blanches et
trés belles, se regroupent dans de longues intlorescences
de 10d 15 cm de L‘:ri-_z, I.rJrle’H'.ll.i'."JF Ln II,'f?'HII'H.."IrI n. Elles sont
prisees des abeilles. Flles donnent naissance a des gousses
plates de couleur vert tendre qui ne s ouvrent pas d malu-
rités. Flles contiennent 6 a 10 graines noires qui ont la pﬂl"-
ticularité de pouvoir germer dans la gousse. Les enfants
dpprecient !u-,r:.-uqlul,!- [ Jr.-u_lrlru- blanche et sucrée qui
entoure les grames, Four I"atteindre, ils ouvrent la BOUuUSse
sur sa longueur. Cetle I.'rr1'|"||' e st juteuse el de saveur dou-
cedlre, Elle esl _E_:!'-'ir'n'.fllr'.'-'rr Nl consominmee Cruc,

Pois doux

e



¢ himal

Cereus hexagonus Mill. (famille des Cactaceae)

prlaya Caclo columnari I{-HFa.t;Uu:l:l

[rOHI Al (Chaud ¢l se¢)

acius Qe |Ji'.|'||rFI|JI'r[Lr'”| IMOYEnN o

mai a septembre (Antilles) ; décem

; i'll LIl iill

Flewr du Cienge

L | i i |

1114} | Yl | r1'|.ll'|:|fi|..l|”"|l'l"'

e crerge est originaire du Brésil, Ce cactus est frecpuemm

ment rencontre dans toutes les contrees [ropie ales, mais
Ifh J ¥ r.lr-r* _i'.'r'.r*.rar;l.rrtw S Vernt rfr;r* ce clerge ';u'uf -ff”.rjm'.r H"r“v
Iruils comestibles. Ce fruit est en elfel peu connu en
dehors de son berceau d'origine, hormis en Israél od sa
culture a débute il v a (quelques annces. Cette plante

pouvant atteindre 15 meétres de hauteur, est ramitice clés
la base. Les leres sont dressées el souvent POUrvues
»!J"J'Jrﬂf.r.lrw Les tres grandes Hears (20 0 25 cm de lon

pueur) naissent des iraits de forme ovorde et de couleur
FOLIErNe -4 HOC e [l f-.'.'}ljrn- clu it est maolle juteuse cle
4uru."4-rn .ll.'.I'.Hh e o rosalre e frorvLe -'.I"r .'.lu.l'i'h':'rr'n"ﬁ*"'-
petites grames notres, Cetle Jruu'lgu' Csl Consaamimee cruce.,
! lexture se .I',rI,[rlrth.- J'.H' nl'r' 4r'|".|'r r.Irl"-. I;Jf."..l.’l.'..l';.l‘n Ir'hl':,'r'
1 70 sad saveur est dittérente, au gowt c'abricot tres
agreable, La Jf-lnllh'll.'-'.JfI' cles varnetes de pomme crerge sont

f

dutosteriles et seules oles f’lIJ‘.’:I:I'-.J.":-II‘I'- Crosees onin

varncles peuvent assurer leur fructitication, Meme st la

.‘."-;r.r.h-.a.r- st nocturne (conume celle oles Jr"I"'I:"""‘IN' v
page | ‘B los abedlles. au petit matin, assureront a1 P z

Irvsatieyry, e a0 lis,. [Trios .':.”-r.'uj'l.rr' i [ris I'-I.'Il'f..'.f.ll' = 14

i Vs s el etree Ooncdunl en Hhae truitiere 1l sera

manlenu o une hauteur intcrieure o 2,50.m atin de lac

[ | |
Frlevr s i e lers

Especes fruitieres d’importance mineure
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' . e O
Spondias purpurea L. (famille des Anacardiaceae)

B

Purple mombin (anglais) - Jobo, jocote amarillo ([espagnol)

¢limat tropical (chaud et humide / chaud e Mesure indicative d’un fruit : 20 mm (longueur)
ol seC ) e Valeur atimentaire (FI i:: Ja il
10/10 » Enereie : 72 Keal
arbre de développement moyen e Glucid 1/,2 @

de juin a septembre (Antilles) e Vitamine C : 53 mg

a prune chenille est souvent |
contondue avec le mombin (page
164), originaire d’une zone allant
du Sud du Mexique au Nord du
Pérou et du Brésil, elle a égale-
ment un fteuillage caduc, des

feuilles composées et de petites Prunier chenille.
tleurs rassemblées en panicule. variété jaune
Elle se dittérencie par contre de ce dernier par sa taille
mais surtout par ses tleurs. La prune chenille est le fruit
d’un arbuste dépassant rarement 7-10 m. Les fleurs pour-
pres apparaissent sur le trone juste avant les feuilles. Le
fruit cvlindrique, d’aspect bosselé, est rouge ou jaune
(variété ‘lutea’). Il contient un noyau entouré d’une pulpe
jaune, partumee, juteuse el d idulce. Les fruits de ces
deux vaneltes se mangent crus, en conhiture ou marme-
lacle. Mis a macérer dans du rhum, ils donnent de déli-
cieux punchs. Bourgeons et jeunes feuilles, acides, se cui-
sinent frais ou en legume. Ce prunier se muf“;:f:r facile-
ment par grames ou per boutures. C'est une t"-;h"f e fru-
gale qui permettra la mise en valeur des terrains pauvres.
La mouche des fruits du genre Anastrepha spp. est proba-
blement son ravageur principal aux Antilles. Peu de fruits
sONL epargnes s sont meme piques tres ‘””-,[,m-t.m.{.»m'.
Aucun autre parasite spécifique ne semble I'affecter. Ces
pruniers sont souvent planteés dans les jardins comme
espece ornementale.

Prune chenille (vanété rouge)
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Flacourtia jangomas Rauschel (famille des Flacourtiaceae)

o JIndes prune pays - Paniala (anglais) - Ciruela de Madagascar (espagnol)

¢ himat tropical (chaud et humide

1 () 11()

! chaud .

viesure indicati L ' 20 n
VU maedhicinali reConnue

\ihre de developpement m ven
janvier a mars (Antilles) ; avril a juin

arobablement originaire d’Inde et de Malaisie, la prune cate est

: -f”;'”“””?“f -"H“t ment cultivee dans les jardins créoles, a la

lois pour sa valeur ornementale et pour ses fruits. Cet arbre de
4 a 10 m de haut possede un trone épineux J la base. Ses bran-
ches tombantes el ramificées portent de fines feuilles ovale-
*'”".f”“f“" el pomntues a extréemite, Ses petites tleurs de cou

leur blanche ou jaune verdatre donnent naissance J de petites

baies presque globulaires de couleur brun-rougeatre a brun-
NOIr a maturiteé. La pulpe, jaune-orangé renterme 4 3 10 peti-
‘es graines. Le fruil se mange bien mar et apres 'avoir pétrit
entre les doigls, ce qui réduit voir SUPPImMe son asiringenc
naturelle. Sa saveur est alors acidulée et sucrée. 1l sert a la
conechion HJ:' ffe‘fn't !.{'I.I'"-l""- larles, HJ'.J'HJ'H'JIJt.f‘tw ]| :HJ'J'.H.“H!"'*.
loutes les parties de la _;n’.mfr' auraient des proprietes medic
nales contre les toux grippe et asthme par exemple. Cetle
prune cate, ou prune d'Inde, est souvent contondue avec la
prune malgache (Flacourtia indica)l. Cette espece est trés com
mune et naturalisee dans les licux incultes et arides du littoral
saus le vent de la Reunion. Le prunier malgache est générale-
ment un arbuste épineux et buissonnant, mais il peul aussi
devenir un grand arbre atteignant 10 métres de hauteur. Le
trunt se consomme lorsqu'il est bien mar. Comme la prune
cale, il convient de la malaxer Iégerement entre ses doigts
pour en reduire astringence., Les feuilles permettent de ditte-
rencier tacilement les o CSLOC S, Le fArurnc CdlfC g une

teutlle a imbe pointu a l'extrémite et plus étroit que le prunier
malgache.

Especes fruitieres d'importance mineure
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Carissa macrocarpa (Eckl.) DC (famille qgs_ﬁputyﬁéEeae)

.....

Carissa - Natal plum (anglais)

climat tropical (chaud et humide / chaud » Mesure indicative d'un truit : 20 mm (diamétre)
¢t sec) climat subtropical (chaud et humide / chaud e Valeur medicinale : non connue
ot soc)
10/10

]:1-'.:1 arbuste

toute 'année (Réunion)

¢ prunier du Natal est un arbuste atteignant 4 a 5 métres de
hauteur. Les rameaux sont rourvids de rtortes {;,r}.*'n-(.*:i en
- torme de tourche. Le teuillage est persistant. Les feuilles ,
de couleur vert foncé, sont coriaces. Les fleurs sont blan-
ches en torme d'éloile et trés parfumées. Le fruit est
allongé, de couleur rouge clair s'assombrissant @ maturite.
La chair est de la méme couleur et laisse exsuder un lait
blanc. Le prunier du Natal est originaire d'Afrique du Sud,
plus exactement, au sud-est du pays, de la région du
Natal. C'est une espece relativement rustique. Dans son
pavs d'origine, elle est notamment réputée résistante aux
[LrprrpepmNprey |  cmbruns marins. La multiplication est réalisee par semis
e graines, qui mettent moins d'un mois pour lever.

— L'espece peul également se bouturer, se marcolter el se
grefler. Les premieres productions ont lieu dés la
deuxieme annce. La prune du Natal, de saveur .[ﬂr’éﬂf)."ﬂ
SE Mange crue, i e {,HH'”t' avee la peau el les ;th‘)i."‘r.‘i. Le
fruit est sucre, acidulé et ratraichissant. Il est trés riche en
vitamine . D'excellentes contitures, gelées, tartes ou
encore des pickles (conserves au vinaigre aromatise) pet-
vent etre contectionnes. Celte espece est ALISSI utilisee
pour Iaire cles hales, ses epInes mendagcantes en fronl une
barriere dissuasive. Efle est d'introduction récente a la
Réunion (années 1970), tout comme aux Antilles oo seuls

quelques specimens ont éte repertories,

Pramier elu Natal




Coccoloba uvitera Jacq. (famille des Polygonaceae)

legrape (anglals) Uva del mar "f“thlj.;Iln“

i B
e

¢ Lirmal Tropai al (chaud o humide ou 1 50 mm (ongueur)

Especes fruitieres d'importance mineure

10/10 73 Keal
Arhre de grand développement 16 ¢

Aot a novembre (Antilles) : davril 17 my
i

S

i

-

jin [Reunion) Fec o

e raisiner cles bhoreds de mer ost arcdinairement un arbrisseau
buissonnant (ellets des vents sur les borels dle mer), mais il peut
tout de méme atteimndre 10 mctres de hauteur. Le feuillage ost
persistant. Les teuilles d'un vert Tuisant sur Ly face supcrieurne
ont cles borels plus ou maoins ondules [ d'aspect cortace, Les
nervures de ces teuilles sont rougeatres, Les tlears sont her

maphrodites, de couleur blanche ou jaundtre. Les fruits de
maoins de 2 cm de diamétre sont pourpres a violet toncé
maturite, de forme ronde ou piriforme. La pulpe, entourant la
graine, est tres mince, Le raisinier des bords de mer est origh

neire des rivages e I"f\.'m-m,-rn- Contrale (e Oler *\I‘I.:.rH'Hf:.-r-! Al
Nord de 'Améenique du Sud et des Antilles, Etymaologiquement,
le penre Coccoloba, vient du prec kokkos, baie ot lobos vou

lant chire: pousse, Le raisinier ces boreds de mer ost une espece
friiticre rustique, 1 s'acclimate de zones chaudes el seches,
cssenticllement celles du litoral. 1 supporte bien levs venls
charges de sel mars marque une certaine sensibilité aux vents
trivs vicdlents, Lo raisinuer cles boreds cles mer se HIH-’HJI'J!'H' Jrett
RIS L [2elf bowituires ¢l Dos aoiite, |a 'u'.-HIJ,'H', _;_'f'”i'l'dh‘-'i'lf'”f
acicle-clotceatie, ost consomimee crue, [Yautres atilisations
sont possibles mas pea connaes, En Amerigue Latine, les truits
serrvert O T confection c'excollonteos :_'."h'r-'. NG Jus, ne Hons
lecmenlte,  permel V'odtention d'un vin savourcux, Le bicrs
rouge dli raisinier ost utilise en eboénisterie. Apres chullition, oo
clerrer taournnt cgalernent wne temntore roigie, Le raasunes seroil

une excellente plante mellifere. Tandis que son jus aurait des

[roprictes fcebrifugies

rune du natal

-




Rollinia pulchrinervia DC. (famille des Annonaceae)

Cérimova - Corossol sauvage Biriba (anglais) - Biriba (espagnol)

¢ limat tropical (chaud et humide) 150 mm (diamétre)
8/10 reconnue (graine)

Arbre de développement moyen

mat a novembre (RGunion)

¢ rollinier est un arbre de taille moyenne pouvant atteindre

7-8 melres de hauteur. Les Heurs, disposées par paires,
sont trés odorantes et recouvertes de ,*JuH.*i trés courts. Le
truit est globuleux ou sub-globuleux, de 10 a 15 em de
diaméltre, de couleur jaundlre, aux contours trés marqués
el se terminant par une pointe. La pulpe est charnue, blan-
che ou creme avec de nombreuses graines marron com-
primees latéralement. Le rollinier est originaire de la
Guyane el du nord du Brésil, Les exigences climatiques
du rollinier sont peu diftérentes de celles des autres anno-
nes (Annonaceae, page 10). Elles sont peu exigeantes sur
la qualité des sols, exc eption laite pour le drainage. Elles
preterent des sols a réaction légérement acide, voire
acide. Les arbres se contentent généralement d'un enraci-
nement peua protond. Le rollinier est multiplié par graines,
mais les variations entre les plants ainst obtenus sont gran-
clos. 1 est done souhaitable de 'écussonner ou de le gret-
fer sur la meme espece ou le meme genre, Les plants grel-
fes et les plants issus de graines entrent en production
Apres 3 ou - ans, Les fruits sont sensibles a de nombreux
ravageurs el maladies (voir page 111). La pulpe juteuse,
sucree ef agreablement partumee ost consommee crue. Sa
saveur se rapproche de celle de la cherimole ou de atte.
Le rolliier pourrait Etre utilise pour la tabrication de jus
el de sarbet,

Lerolluner est tres apprecie g Madagasear iNany et des enfants)




Diospyros digyna Jacq. (famille des Ebenaceae)

vior - Black apple tanglais) - Ebeno agrio (espagnol)

Vi
o

Limat tropical (chaud et humide) 90 mm (diametre)

L !

10/ 10 reconnue
Arbre de developpement moyen
Jd'octobre a novembre (Antilles) : de

octobre (keunion)

¢ sapoltier est un arbre pouvant f'hjr.l.:nz-; 10 métres de hauteur. Le
feuillage est vert-clair tendre contrastant avec le reste de la ramure,
brun toncé, Les fleurs de couleur jaune-verdaitre sont odaorantes. Sur
le méme arbre, on trouve des fleurs mailes, des fleurs femelles et des
tleurs ﬁr'f:H.IIIHIHH.I*.I'F-:W_ Le frunt est une baie -».Ij,‘ilt*,l’f{f”{' aplatie, a cotes
peu marquees. La peau, de couleur vert-olive, devient brunaltre d
complete maturité, A ce stade, la pulpe se ramollit et vire au brun
toncé tandis que sa consistance devient farineuse el créemeuse. Le

Especes fruitieres d'importance mineure

fruit est prel a étre dégusté. La sapote noire s'est répandue a travers
les Tropiques & partir des cotes mexicaines et des foréts basses
d’Amérique Centrale. Elle n’est vraiment cultivée qu’au Mexigue et
au Guatemala. Elle est assez commune a la Réunion ou elle s'esl
meéme naturalisée dans la lorét de Mare-Longue et au Brulé-du-Baril
d Saint-Philippe, Elle y est rare aux Antilles. C'est une espece aimant
les températures élevées a condition que I'atmosphére soit humide.
La sapote prétere des sols frais, legerement acides, refativement fil-
frants et riches en matiéres organiques.  Sa H‘.II.'JrH'IrJf."{ ation est essen-
tiellement réalisée par graines. Les plants entrent en rapport vers l'ige
cde 6 ans, plus 1ol s'ils sont greties, Lorsque le trutt n'est pas mur, son
jus est causticjue el irritant. Une lois blette, la pulpe du trait, peut élre
mangce telle quelle mais elle devient vite écceurante a cause de sa
consistance farineuse. Par contre, cette méme pulpe mélangée a un

jus de citron ou d'orange devientl une

creme pouvant agreablement accom-
pagner un laitage ou tout autre des
sert, Le desimterot pour ce frent trenid
donc surtout d'une Mmeconnaissance
de ses possibiliteés d'utifisation. Les
graines serviraient a eniveer les pois-
sons, La sapote noire, comime ISTERIIE
coup d'Ebenacees, fourmit un bois cle

qualite, qui serait imputrescible.

"-.:Ir ol renre: imure
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Girembelle - Groseille ¢toilée

Phyllanthus acidus (L.) Skells (famille des Euph_q;h_iqceae}

climat tropical (chaud et humide ou

Chaud et sec)

10/10

Arbre de développement moyen

presque toute l'année

HIIH"L{I:.*

Star gooseberry (anglais) - Grossela (espagnol)

KT it 18 mm (diamétre)

robablement native de Madagascar, la surelle s’est natu-
ralisée tot dans le sud est asiatique. Elle est aufourd’hui
communément rencontrée sous les ropiques, les Antilles
et la Réunion n’y font pas exception. Cet arbuste orne-
mental de 2 a 9 m de haut posséde une couronne buisson-
nante. Ses branches se terminent par des rameaux verts
gréles de 15 a 30 ecm de long. Ces derniers portent des
feuilles alternes disposées comme une feuille composée.
Sur les branches nues et le tronc pendent des grappes de
petites fleurs roses. Elles donnent naissance a des masses
de fruits verts globuleux et cotelés devenant jaunes a
maturité. Ils renferment un noyau dur. La pulpe blanche,
croquante et juteuse, est bien trop acide pour étre mangée
crue.

Aux Antilles, les enfants les apprécient cuits et glacés au
sucre. Les aclultes les prétérent en sirop pour le punch. En
Asie, elles servent & préparer des sauces aromaltiques,
pickles, vinaigre et vin. Cette espéce aime les sols riches
en matieres organiques, Dans ces conditions, elle portera
ses fruits dés la troisiéme année. L'arbre est extrémement
décoratif, il reste géncéralement petit : 4 a 5 métres de hau-
teur. Peu de maladies ou ravageurs lui sont connus, hor-
mis peut-étre une chenille défoliatrice qui en ratfole (en
Guadeloupe).

Surelle
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« Mangues de la Réunion, 2004, D. Vincenot, Océan
Editions, 118 p., ISBN : 2907064800

» Manual of tropical and subtropical fruits, 1920, W.

Popenoe, Hafner Press, 474 p,, ISBN : 0-02-850280-9

e Mémento de I'agronome, 2002, Collectif, CIRAD et

GRET Editions, 1691 p, ISBN : 2876145227

* Mon Jardin Tropical, 2002, A. Ternisien, F. Le Bellec

et E. Leroy, Gondwana Editions, 503 p., ISBN :
2908490307

» People’s plants — a guide to useful plants of South

Africa, 2000, B-E. Van Wik and N. Gericke, Briza
Publications, 351p., ISBN : 1875093192

* Pépiniere et plantations d’agrumes, 1997, B. Aubert

et G, Vullin, CIRAD Editions, 183 p., ISBN : 2-87614-
2649-4

e Plant Ressources of South-East Asia — Edible fruits ans
nuts, 1992, E.W.M. Verheij and R.E. Coronel (Editors),
PROSEA, ISBN : 9798316029

* Plantas alimenticias de Venezuela, 1990, Fermin
Velez Boza & Graciela Valery De Velez, Fundacion
Bigott, 278 p.

e Plantes médicinales de la Caraibe, 2003, T1 et 12, L.
Longucfosse, 238 p. , ISBN : 290844903 15.

* Pollinisation et production végétales, P. Pesson et ).
Louveaux, 1984, INRA Editions, 663 p., ISBN : 2-
85340-481-1

* The Cactaceae - descriptions and illustrations of plants
ol the cactus tamily, 1963, N.L. Britton and J.N Rose,
Dover Publications, 241 p., ISBN : 0-486-21191-6



5 fruits, 1998, HLY. Nakasone and R.E. Paull,
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o 145 p., ISBN : OB51992544
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[ronjie al frait. 1986, LA, Samsan Longman Group UK
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* Tropical Tree Fruits for Australia, 1984 PE. Page,

National Library of Australia. 226 p., ISBN

Quelques sites internet techniques choisis

hitp://¢ Sribfruits.cirad.fr
A CIRAD dedie a larboriculture fruitiére tropical,
ot actualiser par Fo Le Bellec. Vous y trouverez

T []

¥
Pt ||

sotamment des donnees o ]1I1Il|lr1'h 3 {4 ILr.1|inL-v-. ¢n per

b T L

hitp://w ww.hort.purdue.edu/newcrop/morton/
umenicain mettant en ligne un ouvrage de refcrence

S0

quits tropicaux ‘Fruits of warm climates” de Julia

..|-I|1 i 1 11

hitp://ww w.telabotanicadtr
Sl TF AT --[l|!!:!|l' I:JI' |Jt:|.|[‘ti|,]“r

hitp://www.ciat.cgiar.org/ipgri/truits from americas/f
rutales/family.him

entaire ethnobotanique des fruits {!',-".nh'-r'iquv. Mmise .
wour par - Geo Coppens d'Eeckenbrugge et Dimary

L ibreros Ferla

http://fruitrop.cirad.ir
cde Fobservatarre des marcheés des traits tropicaux du

http://edpsciences.fr/fruits/
Les résumés en ligne des artic

es scientitiques de la
revae Fruits dédice aux espéces fruitieres tropicales, sub-
ropicales et méditerranéennes, Tous les domaines de
connaissance sont abordés,

http:,ffwww.nprifel.r:nmf

Crece en 1981, APRIFEL, I'Agence Pour la Recherche et
"Information en Fruits el Légumes frais, a pour mission
e proposer au consommaleur une connalssance dPpPro-
tondie et actualisée des fruits ot légumes en terme de
plaisir, de forme et de santé.,

http://e-phy.agriculture.gouv.fr/

Le site E-phy se présente comme un catalogue des pro-
duits phytopharmaceutiques et de leurs usages. Il a été
tait en coordination avec le Ministere de 'Agriculture et
de la Péche et le Service de la Protection des Végétaux
(SPV). Une recherche libre est possible en rentrant un
mot clet. Sinon des listes alphabétiques présentent les
maticres actives (nom de la molécule), les specialités
autorisées (nom commercial), les spécialiteés retirées, les
usages (recherche des produits autorisés par type de cul-
ture), ainsi que diverses information intéressantes
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Glossaire botanique

A
A : preéfixe privatif qui marque "absence :
petale.
Acuminé : pointu (feuille).
Aisselle : intérieur de I"angle formé par une feuille avec

apcélale, sans

un rameau, etc.

Akene : petit Truit sec, indéhiscent.

Albumen : partie de la graine chargée de substances
nutritives, elle entoure 'embryon. Toutes les graines
n‘ont pas d’albumen.

Allogamie : se dit d'une plante dont les fleurs ne peuvent
étre iécondées que par le pollen d'une fleur d’un autre
individu.

Androcée : partie male de la fleur.

Anémophile : qui est fécondé par du pollen transporté

par le vent,
Anthere: partic renflée de |'étamine, contenant le pol-

len.

Arborescent : qui présente les caracteres d'un arbre,
Arbuste : peltit arbre a tronc généralement gréle.

Arille : excroissance, presque toujours charnue, enve-
loppant plus ou moins la graine.

Axillaire : situé a l'aisselle d’une feuille ou d’une brac-
oo,

Baie : fruit charnu, indéhiscent, a une ou plusieurs grai-

Nes.

B
Blet : se dit d’un fruit devenu mou, certains fruits ne se

mangent que blets,
Bourgeon : organe contenant une ébauche de branche,

de feuille ou de fleur.
Bractée : petite feuille ou écaille se trouvant au voisi-
nage d’'une fleur ou d’une inflorescence.

C

Cabosse: truit du cacaoyer.
Caduc : qui tombe trés précocement, feuille caduque.

Cardol : substance huileuse.

Charnu : qui a des tissus lendres et juteux, fruit charnu,
Cime : partie supérieure d’un arbre.

Clone : groupe de plantes génétiquement identiques.
Contrefort : lame saillante verticale a la base d'un tronc
d’arbre élevé.

Cordiforme : en forme de coeur,

Croisement inter-spécifique : croisement effectué entre

deux especes.
Cotylédon : premiere feuille présente dans I'embryon.

D
Déhiscence : ouverture par séparation naturelle des par-
ties pour laisser échapper le contenu d'un organe a
maturité, déhiscence d’un fruit.
Dichogamie : organes males et femelles d'une méme
fleur qui ne sont pas fonctionnels en méme temps, voir
I"avocatier.
Dioique: qualifie une plante dont les fleurs males et
femelles se trouvent sur des individus différents.
Drupe : fruit charnu, contenant une graine ou plus.

E
Entre-noeud : portion de tige comprise entre deux

noeuds.
Epiph}flu : plante croissant sur une autre plﬂnl{-}, sans en

Clre parasite et sans contact avec le sol.
Etamine : organe madle de la fleur produisant le pollen.

F

Filet : partie de I"étamine portant I"antheére.
Foliole : I'élément foliaire de base d'une feuille compo-
sée.

G
Glabre : sans pilosité d’aucune sorte,
Glauque : se dit d'une couleur, d'un vert bleudtre ou
blanchatre ou d’un bleu blanchatre.



- Fruil habitucllement sec, a plusieurs graines,

LT
(ol “t dorsalement et ventralement en deux valves.
.::] jal L

1|.LI1T" T"!Tii'l[" {i[' |‘! Ililljrr
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H

jampe 3 1ae depourvue de feuille et qui porte, a son

I "'lrl v 4

— s 1leurs.

A AR 'une fleur avant a la fois un
hrodite : se dit « . ‘ _

“{‘H"ﬂp

o fertile et des étamines tertiles.,
||“ S

Hl wrophylle : se dit des plantes qui ont des feuilles de
B -

Lt renNies HOrMmes.
iIs

|
[nerme > dte aieutllon, ni épine.
Inflorescence sroupement des tleurs,

[nfrutescence intlorescence arrivéee a l'état de fruit.,

L
Lanceole @ se dit d’une teuille large en pointe aux deux

fFi |1'_|'| iy,

atex : sul lateus
Limbe : partie membraneuse, souvent ample, de la

M
Mésocarpe @ enveloppe médiane du truit, la chair.
vonoique @ plante portant sur le méme pied les tleurs

N
Nepvation @ ensemble des nervares et leur disposition,

voeud @ niveau des tiges ou naissent les feuilles, les
donnant les ramihic ations,
sucelle s anterne d'un ovule,
Q)
Ob- - TEe Qui mdargue inverse ou une 1onme renver-

¢ avant ba torme du comour o un oeul ren-

Ohlono ! 1S 1ong Qe J.IF'_,'Ii' 1 <l tordd [JlLl‘- O TS

—— e

[l
Panicule : type d'inflorescence.

Parthénocarpie : se dit du développement d’un fruit sans
iecondation,

Persistant : qui dure ou ne disparait pas, feuillage persis-
lant.

Pétale : picce de la fleur.

Piriforme : en forme de poire ou d’avocat,

Pistil : organe femelle des fleurs.

Pruineux : recouvert d'une poudre fine, cireuse, qui
s‘enléve au toucher,

Pubescent : & poils mous, plus ou moins frisés ou
SINUEeUX.

R
Réceptacle : support sur lequel sont fixées les pieces flo-
rales.
Rosette : disposition particuliére de feuilles rassemblées
a la base d’une tige au niveau du sol ou agglomérées sur
une portion tres étroite de la tige.

S
Séminifeére : qui porte ou produit des graines.
Sempervirent : se dit d'un végdtal qui reste vert et garde
ses tewilles toute 'annde,
Sénescent : vieux, agé et dont la vigueur a commencer
a diminuer.
Sépale : picce de la ileur.
Spathe : grande bractée membraneuse ou foliacée tor-
mant une gaine enveloppant linflorescence.,

¥
Tomenteux : couvert de poils nombreux, mous et enc he-
vetres. assez courts, cachant entierement la surtace.

VvV
Verticille : ensemble tl'mgllm-u rii-.;u:m'n. en cercle a un
Meme niveaud,
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Index des noms vernaculaires et scientifiques

A B Carissa macrocarpa . ..... p. 250

Abricotlier) .o cvn vt P60 " Babaco it R p. 212 Carya illinoinensis .......p. 242
Abricottier) de Saint-Domingue .p. 60 Bactris gasipaes ... .... p. 244 Castanospernum australe . .p. 219
Abricottien) des Antilles . . . . .p. 60 Badamier’ © 5o ohy s iiNehnies p. 80 Cédratlier) .......v. . . p. 66
Actrolier: - < s e p. 104 Baél ..p. 213 Cereus hexagonus ....... p. 247
Adansonia digitata .. .. ... p. 214 Banane cewoPs 90 T LEETIMION SRk v S p. 228
Aegles marmelos .. ... ... p. 213 Baobab veRPa2)2 Cerise diCOles: p- 102
Aleurites moluccana p.200 Barbadine e p. 94  Ceriselier) de Cayenne ....p. 102
AMandeler) s i e s p. 80 Bellucia grossularioides . . .p. 239  Ceriselier) de Ceylan . .. .. p. 231
Amande des Antilles ., L. L. p. 80  Bibace p. 166 Ceriselier) des Antilles .. ..p. 104
AMOUr-eN-Cage .. ....... D..245 |  Bibasse. ot e meret p. 166 Ceriselier) du Brésil ......p. 106
Anacardiaceae . ...... ... p. 10 Bigaradelier). . ek e p. 76 Chataignelier) d’Australie . p. 219
ANACATAIRY v s 0. 168 Bilimblis s e p. 215  Chataignier marron ...... p. 240
Anacarchium occidentale . . .p. 82 Blighiasapida ........... P43 © Chérimbelle sos sa it p. 254
ANANABS i p. 82  Bombacaceae p. 13 Chérimole(ier) .......... p. 108
ANanas COMosUS ........: p. 832 Bromeliaceae ............ P T4 CermoYas Sl e p. 252
Annona chenmolia ... L L. p. 108 Bunchosia armeniaca .....p. 216  Chrysobalanus icaco . .... PZ33
A\nnonaplabra .......... p. 217 Bunchosie des Andes . ....p. 216 Chrysophyllum cainito . ... .p. 98
\nnona muricata .. ... ... p. 114 Cierge liane . ....vivount p. 176
\nnona reticulata . ..p. 110 C CISTEE. o S p. 247
\nnona squamosa . . . . . p. 180 Cacadechat Lo v s, p. 235 Cierge rampant ......... p. 176
ANNDNACEAD:, i s %l varsl ey p. 10 Cacaolyer) P: 96 I On e e S sea p. 67
Anonge o ...ow:p- 10 Cacapoule p. 253 Cirongalet . o e p. 68
ADOCYNACRAC. .iicin v anans p. 10 Cachiman e emeaPe 1100 CCllIUS auANUolay o p. 62
LURTERTE ..p. 32 Cachimancochon ....... p. 217  Citrus aurantium .........p. 76
\raceac e Cachimentien i T p. 110 Cltrus grandis ... 08 o5 P p. 77
Arbre a chewing-gum ., .. .p. 198 B T = oy =y | 2 ST SR LA palS Citras hysIrie: o p. 69
Arbre a miel .p. 2460 Cactus p. 247  Citrus limon e o Fil 7
RHNE A PAIN oo waas p. 128 Casimiroa edufis ......... p. 42 Citrius medica S
ANSCACERE o ia st p. 11 Cesaipiniaceae’ .. . wlie p. 26 Citrus paracisi p. 78
\rtocarpus altilis . . ... ... p. 128  Cainitelier) p-98  Cilrus reliculala” o i v e p. 73
\rtocarpus heterophyllus . .p. 144 Canistelle ... ........... pP-218  Citrus sinensis . iy, p. 74
BIIET) e s e p. 180  Carambolelier) .......... p. 100 Citrus sinensis x C. reticulata p. 70
ALCINOYA .« v v vio s oo n e oreimos p. 183  Cancacaulflora ... .o aans Clémentine(ier) ..........p.73
Wwerrhoa bilimb e b Carica x heibornii  nothovar. Clusiaceae ..........00.s p. 17
Wwerrhoa carambola . . .. .. P TOUC S peniagonals i . p. 212 Coccoloba uvileray s p. 251
Avocatlier) caii e p. 86 Caricapapayd ........., p. 174  Cocos nucifera e m DA
Caricaceae .o p:. 15 Cocotier: . n s p. 170
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Coeur de boeuf: ... s npalilo
Coingdechine ......... p. 148
C ol NI T s o p. 241
Colatier vttt Pl
CoOMDaVA i v sra e p. 69
Combretaceat ..o vseen o p. 19
Copalier et e R ) Q)
Coque en fer p220
Coqueret du Pérou . ...... p. 245
Cornichon P 218
Corossol sauvage ........ P21
Corassollier) .« s =i a e p. 114
Courbaril  wudie ity s o
Cuplaclll o o e . 44
CUTUDA v oinis v ciniein airinatais s e )
Cyvphomandra betacea . .. .p. 202
D
Dalle i o e e shutre p. 116
Dimocarpus longan . .. ... p. 154
Diospyros digyna ........p. 253
Diospyros kaki . .........p. 148
Diospyros blancoi .......p. 235
DOURtan o e p. 226
Dowvvalis: lesmsisiares P. 225
Dovyaliscaffra .......... . 225
Dovyalis hebecarpa ...... p.:22]
Durio Zibelninus: o e p. 226
BIVE ¢ ¥ o) b B R ey s e p. 226
E
Fhenaceae WP ST o P
Criobotrya japonica ... ... p. 166
Eugenia brasiliensis ... ... p. 106
Eugenia stipitata . .« .o vuv. DSt
Fugenia uniflora . ........ p. 102
Euphorbiaceae ........... p. 26
Evi Fitereate s en 049

Eviide Indel. i i s p. 184
F
T o R e S A e e p. 227
Feijoa sellowiana ........p. 227
PICUS CalICa: in, s et veiaarats p. 120
Figue P20
Figuelier) e P20
Figuelier) de barbarie —pal24
Flacourtia - indicas o oe s p. 249
Flacourtia jangomas .. .. .. p. 249
Fortunella japonica .......p.77
Fortunella margarita .. ..... p. 71
EriEaipaine e p. 126
Fruit de la passion ....... p. 130
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Fruit dudragon «.eniian p. 176
Fruitsmiracie s s e m e, p. 229
G
Garcinia mangostana .. ...p. 156
Girembelle . ... .o p. 254
Goyave-fraise . . . .p. 136
GrastE e e B e e e e p. 134
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Goyavier de Chine . ..p. 136
Craine bourrique ........ D. 222
Grenadelier) .......c.... p. 138
Grenadelle’’ . et p. 140
Grefadine’ vl re s et p. 138
Grenadilledouce ........ p. 240
Crenadille’ .. ... ... iqs p. 130
Grenadille a tiges ailées . . .p. 230
Groseille(ier) de Ceylan . . .p. 231
Cirosellie eloilee s i vanap. 204
H-I
Hoveniadulcis ..........p.232

Hovénie sucrée ......... p. 232
FIVIOCEreUS. o ceats o ols p. 176
Hylocereus costaricensis . .p. 176
Hylocereus undatus ... ... p. 176
Hylocereus purpusii . . .. .. p. 176
Hylocereus polyrhizus . .. .p. 176
Hylocreus trigonus . ...... p. 176
Hymenea courbaril . . . .. p. 222
IGagO oo e p. 233
Inga latirinal oo v p. 246
J
Jacquelien) ey c e p. 144
Jamalac i et p. 126
Jamblong: V. ol s p. 234
Jambo-longue .......... p. 234
Jambos! e SR R p. 188
0 L R I A p. 190
JAMDIOSat e s a1 s p. 190
Jaune dicetl e e p- 218
Jujubetier) | oo ST TR p. 146
Jujube ZiIg-ZAE . e cvaeis s p- 232
K
L R e A S B p. 148
Kenettelier) ............ p. 192
Knepelier) e P )
KUMKAL D it o aw e ats p.71
L
Lalraceae: .5 et p. 32
Lépumineuses ........... p. 32
Letehllin i s s e p. 150
Limefttien): .iinislimia waramaret p. 72
Lime Sauvage .. vl s v p. 72
B {To | PR RIE o o o p. 150
Litchichevelu mlma s p. 194
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LoDganier) . s et p. 154
R Tl 1] g e e PRt B g p. 218
AN S SO A A o s
M
IVADDIOC o cimriarin s p. 235
Macadamia . «..esmnmms p. 172
Macadamia ternifolia . . . .. D. 172
Macadamia tetraphylla .. .p. 172
Makrut lime ............. p. 69
Malpighia punicifolia . .. .. p. 104
Malpighiaceae ... ... u0., p. 34
MBINDOIO e iy p. 235
Mammea americana p. 60
Manaarinelier) ..o .73
Mangnera indica ...... .. p. 158
Mangoustan(ier) ......... p. 156
Manguelier)' ... .o p. 158
Manilkara zapota .. ... ... p. 198
Mane-gougeat . ... ... ... p. 220
Melicoccus bijugatus . . . . . p. 192
MIMOSAcea. .,y i, p. 38
Mombin jaune ,......... p. 248
MOMDIN MOURe: ... ivs oiis. p. 248
Monstera deliciosa . . . .. .. p. 228
IMIOFCERE . e s p. 36
Morinda citritolia ., ... ... . p. 48
Morus alba ... ....... . .. p.237
Muretier) blanc .., ... ... P2 37
S S Y i s L p. 90
MDSACEAE vi e o p. 38
IMIYTIRCEAR: oo e i e p. 38
N
Naranjille . ............ . p. 238
Netletier) du Japon . ... .. p. 166
Netlelier) du Mexique ... .p. 239
Nephelium lappaceum | | p. 194

Noisetier de Cayenne . .. p. 240
Noix de badame ......... p. 80
Noix. decajotl i v p. 168
NOIX de COCO e p. 170
INOIC IS COlR. e p. 241
INODC de pacanes = e p. 242
INODXmarteau: ok e p. 72
Noix(noyer) de Queensland p. 172
INONIT. & winoih manor et e ot e p. 48
O
Qelliduidragon i, s p. 154
Opuntia fucus-indica . . . . . p. 124
B0 e et p. 74
Orange amére ........... p. 76
Crange miel Ju bl e piiZila
Oxalidaceae = 00 s p. 39
P
Pacaniern - s p. 242
Pachira aquatica . ....... p. 240
achira insignis L., . p. 240
raindesinge o0 e p. 214
Palmier-dattier .00 p. 116
Palmier péche oo oo s p. 244
Pamplemoussefier) ...... .. D77
TNl ) e b p. 243
Papaye(r) ..........cuoun p. 174
Papaye(r) des montagnes . .p. 243
Papilionaceae ......... .. p. 32
Passifloraalata .......... p. 230
Passiflora edulis . ..... .. P30
Fassiflora foetida’ ... .. p. 220
Passiflora laurifolia . ., ... p. 186
Passitlora ligularis . ., .. .. p. 140
Passiflora maliformis . . . . . p. 220
Passiflora quadrangularis p. 94
Passiflora tarminiana . . . . . p. 224

Passifloraceae ........ :
Passiflore a tiges ailées . . ..
Passiflore poc-poc . .....
Péjibaye ....i.... o
Persea americana ........
Phoenix dactylifera ... ... p. 116
Phyllanthus acidus . . .. ... p.
Physalis peruviana . ...... p.
Pistache arbuste ......... p.
Pistache de I'lnde ....... p.
Pitanaya: ..o s od o p.
Pitahaya jaune .......... p.
Pitahaya rouge .......... p. 176
Pitayal « avs s e p. 176
Plagueminier’ oot oo p. 148
POCpOC -l s s e p. 236
Polre dieau p. 188
FOISIHOM Dlanc N e e p. 246
POISISUCTE « ) . Sl p. 246
Polygonaceae” . .ic.vh o p. 44
FOmelo' . .. e p. 78
Pomme cactus. ....... p. 247
Pomme calebasse ....... p. 220
Pomme cannelle ........ p. 180
Pommelier) de cajou . .. .. p. 168
Pommedelait ........... p. 98
romme étoilée ... 0N p. 98
Pomme liane L5 e p. 186
Fomme pain’ .. L a s S p. 49
FOMME: FOSe /s Ll sl Rota p. 190
Pommier de cythere .. . ... p. 184
Pouteria multiflora . . .. .. .. p. 49
Pouteria campechiana . .. p. 218
Proteaceae: .. .. i S p. 45
PrUNe COtaN. .. nst p. 233
Prune d’Amérique ... .. .. p. 248
Pruned’iinde . ... ooes p. 249
Prunelier) du Natal .., .... p. 250



Prune malgache .........p. 249
Prune mombin ... ... .. P, 248

Pruneall oeesa s xR0
Peidium cattlevanum . .. ., p. 136
Psidium guajava . .... .+ p. 134
Punica granalum  ........ Pl SY

Panicaceas . bdrih it ide

R
Raisin.de Chine  .i.svvvy pPeddi
RaISIN MAFINE wisenwsvs s dal
Rasinier des bords de mer .p. 251
Ramboutam - ..o s e s p. 194
Raquette ... smmavas p. 124
Raquette lortue  .......... D170
Rhamnaceae . ... s.esrss s p. 4/
RIMET | cimon sianaeiaid s de e S ias p. 128
Rollinia pulchrinervia ... .p. 252
Rollinier & . i S ve v his P. 252
ROSICEAR . im aaleniinat: p. 48
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Rublaceae o= e svaaiinsy wiss p. 48
RUNACCAR  ini i rndiavialsarts p. 48
S
Salaccaedulis ... ..o p. 11
Salak e s
Sapindaceae: ...l uoinnas (. 46
Sapolaceae ... ... e euns . 49
Sapote blanche. .o aa s (. 44
Sapote NEgro. ..vx - on - R I 1
SAPOe NOIE i v v v winaewos .. 253
Sapolille o conae e D. 253
Sapolillier .....cueremaes p. 198
Shaddeck . ... v v ouonons L 77
Solanaceae ..... s s505 p. 50
Solanum guiloense ... ... . 238

SDONOIAS TLICIHS: s, p. 164

Spondias mombin .. .. .. p. 164
Spondias purpurea .. .. ... p. 248
Surelle ... .. R b T
aVhSepalum’ s st p. 229
Synsepalum dulcificum .. p. 229
Syzvgium cumini .. ... ... p. 234

Syzygium jambos ........ p. 190
Syzygium malaccence ... .p. 188
Syzvgium samarangense ., .p. 126

T
AMarinber). . oucive e P 200
Tamarin de I'lnde .. ...... p. 208
Tamarindus indica . ... ...p. 200
langor e e D)
TaSCON s i e s ess s s p. 70
Ly p B pep e ol S TRl o B B
TEl6 negresse .. ...c..vs v p. 234

Theobroma cacac ........p. 96
Theobroma grandiflora ... .p. 50
Terminalia catappa .......p. 80
Tomale arDuUsSte . . ccocris o p. 202
Tomate en arbre .........p. 202

V
Vangueria madagascariensis p. 208
Vanilla tahitensis . ....... p. 204
Vanilla planifolia . . ... . op: 204
Vanilla pompona ..., e 204
Vanibeller] .....ovieoeevs p. 204
LA T T E L S e p. 208
/
Zatte: i i .p. 180
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Ziziphus mauritiana . . ... .p. 146
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(ultiver les anbnes fractiens

uels soins apporter a ses arbres fruitiers tropicaux ¢ Comment les
tailler 2 Quelles greffes, pour quelles espéces ¢ Comment limiter
les intrants chimiques ¢ Reconnaitre les insectes utiles des rava-
vre almrtlr les F}IIH[ umlm tec hmqm S C u!lumh S |Jm;1rt-a a [:'i [nn-

bor damment |I|u~.trm= [JIU‘- u:lv | 20 especes fruitieres {I{* climats I|<;|}|{ aux, f».uh-
rop qu ou encore mediterranéens, qu’elles soient considérées comme majeu-
ineures, oubliées ou encore pleines d"avenir.

"H";a LE VERGER TROPICAL de Fabrice et Valérie Le Bellec va rendre service a
smement de monde dans les régions tropicales d’expression francaise : les
I‘EQ{.S, les commercants et les industriels y trouveront des données de h.m-
SPEnsabfP-’. jamais réunies dans un méme ouvrage de synthése en frangais ;
"oarticuliers souhaitant cultiver des fruitiers derriere leur maison pour la
manrm familiale, pourront aisément déterminer la variété la mieux
2 au climat local, la plus précoce, la plus productive et elle qui résistera
.t aux attaques parasitaires ; les touristes pourront enfin identifier ces
connus qu’ils voient sur les marchés, et donner un sens a ces mots qui

réver, Curr:-amf' Ramboutan et Combava, Mangoustan, Goyave, Durian

Juagu (...)

11 ktrait de la préface de Francis Hallé (botaniste, co-initiateur du ‘Radeau
'
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