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LA PRATIQUE
. DU
JARDINAGE.
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LE PECHER
ET LES AUTRES ARBRES,

CONSIDERES DANS LEUR VIEILLESSE.

SUITE DE LA QUATRIEME PARTIE.
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"\ CHAPITRE PREMIER.

Des ennemis des Arbres , & des remedes
pour les detruire.

DEUX fortes d’ennemis confplrent fans
ceﬂ'c contre les végéraux : les uns, dont
yai parlé dans le cours de - cet ouvrage ,
& auxquels il y a peu de rcmede , tels que'
.Torm 1, A
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2 La PRATIQUE
lagréle , les vents, les geldes, les frimas;
les pluies furabondantes, les longues féche. *
refles, les brouillards vermineux, & toutes
les influences de l'air, appellées malignes.
Les autres font ou extérieurs & apparens,
au cachés dans le fein de la terre. ‘

Voici les ennemis vivans qui font ap-
parens : )

Les pucerons.

Les fourmis au pied des arbres.’

Les punaifes des deux efpeces.

Les tigres.

Les perce-oreilles. '

Les limagons & les limaces grifes.

Les chenilles.

Les vers de toute nature.

Les fauterelles & couteau.

Les lifet:es ou coupe-bourgeons,

Les mouches de toute efpece.

Les mulots ou fouris de terre.

Les Lérots.

Ceux qui font cachés dans lintérieur de
a terre font:

Les taupes.

Les vers de hanneton. :

Tous les vers peu connus, qui rongent .
les racines : ’ L

Les courtilieres.

Les fourmis jounes. :

Jufqu'ici on a mis fur le compte de
€A FOURMI tout le mal que les pucerons

[
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‘DU JARDINAGE, 3
font aux arbres ; on Pa méme regardée
comme le fléau du Jardinage , & en parti=
culier des orangers & des péchers. Jentre=.
prends de prouver que cet infe&e n’a aucune
part dire&e dans les dégits qui leur arrivent
& de démontrer fon innocence parfaite.
Tout. arbre exempt de vermine, foit
apparente , foit cachée, ne fur jamais ac-=
cueilli par la foyurmi, qui n’eft en aucune
fagon nuifible par elle-méme, Elle n’en
veut pas plus aux orangers & aux pé hers,
qu’aux pruniers , aux abricotiers, aux poi-
riers , aux cerifiers htifs , & aux autres ar-.
bres en efpalier. Ils font couverts de fourmis
qQuand leurs- branches font infeftées de pu-
cerons. Ce qui fait qu’elle fréquente plus
ordinairement le pécher, c’eft que cet arbre
ayant des feuilles plus tendres, le puceron
y. acquiert plus de faveur & plus d’embon=
point que fur les autres arbres , dont le
feuillage moins tendre ne lui fournit pas une
Tiqueur aufli recherchée par la fourmi, que
les {ucs procurés 4 ce petit animal par les
feuilles du pécher. La fourmi fait difcerner

PYun d’avee Pautre. ’
Pour preuve de ce que j’avance, faites les
expériences {uivantes. '

a fourmi aime extrémement les fucre=.
ries. Mettez dans un vafe du miel ou des
confitures ; choififfez fur un arbre en
proie aux pucerons, une branche qui en
{oit exempte , ainfi que de anms , &

- 2
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4 LA PRATIQURE
attachez -y ce vafe ; vous verrez celles-ci
quitter les pucerons, & accourir en foule
vers les fucreries. Placez ce vafe d un poirier
voifin de quelque pécher couvert de fourmis,
elles abandonneront ce dernier , quoique
rempli de pucerons, pour fe rendre fur le
premier, , X _ ’
Que les pucerons & les fourmis infeflent
un pécher, a Pexception d’un petit nombre
de fes branches, vous ne verrez point la
fourmi s’attacher ni s’arréter & celles-ci,
oufi elle y va, ce ne fera que pour en
faire fon paffage. Si elle aimoit le pécher,
elle iroit & ces branches qui ont tout leyr
fuc, par préférence aux autres que les puce-
rons ont altérées. ’
~ Qu'il y ait & un efpalier des péchers fains
& fans vermine, accompagnés d’autres ar-
bres infeftés de pucerons, toutes les fourmis
accourront fur ceux-ci, tandis que les pre<
miers en {eront exempts ; ce qui affurément
n’arriveroit pas {i la fourmi aimoit le pécher ,
comme on le dir.
- Lavez bien & efluyez feuille 2 feuille ,
deflus & deflous, une feule branche d’un
pécher .attaqué par les pucerons, vous
&tes fir de n’y pas revoir une feule fourmi
s’y attacher , comme elle faic aux feuilles
ol eft le dépdt des pucerons. Ayez aufli la
patience de laver avec une éponge un
pécher qui a des pucerons ; 8tez les feuilles
cloquées ; fi la fourmi s’y porte encore,

3
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“ce ne fera qu’aux endroits qui n’auront pas
été bien nettoyés. De plus, regardez avec
‘une loupe les feuilles des arbres fains en
apparence , fur lefquels les fourmis s’arré~
tent, & vous y verrez des millions de
“petits pucerons ‘que VOs yeux ne peuvent
‘appercevoir , mais que la fourmi, dont
Podorat & les yeux' font plus fins , faifit
‘d’abord. Elle va les chercher pour fucer
une liqueur qui tranfpire du corps de ces
‘infeltes , & fur-tout des deux cornes
placdes d leur partie poftérieure. Aprés
“leur mort la fourmi fréquente durant quel=
ques jours les branches qu'ils occupoient ,
& ne cefle d’y aller que quand elle ne
trouve plus rien 3 manger , foit que le
nombre de pucerons foit diminué , foit
‘qu’un orage, un froid confidérable,, ou une
~chaleur exceflive aient contribué a leur
deflru&on ; {"ajoute que ces animaux font
comme adhérens aux feuilles , au lieu que
Ja fourmi o'y f¢journe point , & fe retire an
‘déclin du jour. ’ ‘
Celle - ci, il eft vrai, 4 force de paffer
& repafler fur les fruilicy des arbres | y
laiffle une petite islaté , provenan: de fes
‘excrémens & des :mmundices qu; s'atra=
chent 2 fes pattes ; mais a1 remarqué que
‘la pluie les nettoyoit facileminr. Bien des
- gens prétendent que les feuilles du pocher,
tendres & fentant Pamande, attrent la
fourmi, qui les perce. Si cela A toit  elle ne
(A3
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8 LA Pratique.

devroit point rechercher celles'des orangers ,
des pommiers, & des autres arbres fur lef=
queﬁes elle fe porte , quand elles font im=
prégnées de la faveur des pucerons. Jai
enfermé des fourmis dans des boites avec
des feuilles faines de pécher, que je re-
nouvellois tous les jours , & je les ai toujours
retirées aufli entieres que je les avois mifes.
Drautres fois leur ayant donné des feuilles
de pécher chargées de pucerons, elles
avoient fucé ces dernicrs , fans endommager
les feuilles.

Enfin, pour derniere preuve de linno-
cence de la-fourmi, j’avance qu’elle n’en~
tame jamais une péche ni aucun fruic : elle
attend que quelque animal plus hardi &
moins {obre, tel qu'un perce-oreille , un
limacon , une guipe, lui ait frayé le chemin:
elle fe croit alors en droit de prendre fa part
d’un mets dé'icieux dont “elle fait , comme
tout autre , prifer la faveur.

LES PUCERONS s’envolent au printemps
‘par colonies , fans qu'on découvre le lieu
de leur naiflance. La Nature leur a donné
des ailes pour ne s’en fervir q’uné feule fois.
Atrachés dans un endroit, i?s ne le quittent
plus & y meurent. Ils attaquent tout-a-la-
fois un méme arbre , fur lequel ils fe dif=

erfent enfuite par pelotons {éparés , & tapis
fes uns prés des autres a Pextrémité de fes
différentes branches. 1ls font petits, plats,
tranfparens méme , & de couleur verdaure,

v
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Leurs ailes font beaucoup plus longues que
leur corps; mais au bout de quelques jours,
la verdure qui_les nourrit, les rend gros ,
rebondis, & d’un vert brun foncé. Les fu-
miers font ordinairement les dépdts otiI'on
trouve leurs ceufs, qui s’y confervent 3
caufe de la chaleur humide dont ces animaux
ont befoin pour éclorre. .

“Leur durée n’eft guere que de fix femaines
ou environ. Vers ce temps ils dépofent leurs
ceufs innombrables & invifibles pour nous.
Les premiers qui paroiffent, fe reproduifent
plufieurs fois. Leur pullularion eft fi prodie

. gieufe, que je les ai vus fe renouveller jufqu’a
trois fois dans le cours d’un été fur les mémes
arbres. Au bout de quinze jours ils changent

" de peau en entier, & leurs ailés tombent en
méme temps. Dans les endroits ou ils font

. fixés, on appergoit leur ancienne peau toute - .

blanche , que le fouffle des vents enleve, &
ils {emblent alors rajeunir. Leur fubftance
. eft limonneufe, &, en les écrafant, elle forme
une efpece de bouillie piteufe qui tient aux
doigts.

Dans les premiers jours du printemps ;
. ces infeétes s’atrachent aux efpaliers , dont
Pexpofition leur eft favorable : ceux qui
-naiffent quand le foleil eft dans un certain
degré de chaleur, fe débandent dans les
carrés & en pleine campagne. 1ls n’ont
point de pinces tranchantes pour ronger,
mordre & déchiqueter , maisAune petite

4
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8 LA PRATIQUE

-trompe qui pompe humide des feuilles ou
du rameau. Jai dit qu'ils fe porroient tous
jours vers leur extrémité, plus rendre que
le refte de la poufle , & ot la feve fourniffant
fans cefle de nouveaux fucs, ils font affurés
de trouver leur fubfiftance.

Prenez une feuille couverte de pucerons,
& obfervez-les au microfcope ; vous les
verrez piquer avec leur petite trompe la
verdure & la pomper. Cette trompe ref-
femble affez & celle de'la puce. Deux an-
tennes placées aux cOtés de leur téee , leur
fervent A détacher ce que leur trompe a
atrendri & percé. Leurs pigfires occafion-
nent fur les feuilles des tumeurs , en forme
de veflie, dues & Pépanchement du fuc
nourricier , dont I'imbibition fait gonfler
les pores voifins en dilatant leurs fibres. La
femelle s’enferme dans ces veflies , & y
fait fes petits, qui y trouvent le vivre & le
couvert. Les picotemens nouveaux de ces
“infe@es & les plaies cicatrifantes , continuel=
-lement rouvertes 3 mefure qu’il fe fait un-
envoi de feve pour les fermer & les guérir,
caufent & Parbre beaucoup de préjudice.
Ainfi fe forme-t-il a notre peau de nouveaux
- petits calus qui la rendent enfin toute rabo-
teufe & toute graveleufe , lorfqu’a une piglire
ou une contufion , il en fuccede de nouvelles
-au méme endroit.

Il s’enfuit de tout ce que je viens de dire,
que ce font les pucerons qu'il faut attaquer

4



DU JARDINAGE. ¢

dire@ement & non les fourmis , & qu’en
faifant périr les uns, on éloigne les autres
par une conféquence néceflaire.

Parmi les remedes qu’on peut employer
contr’eux, il y ena qui m’ont été indiqués ,

- & que je n’ai point éprouvés : je les donne
fans garantie , quoique je les croie bons.
Les autres que j’ai mis en ceuvre , ne m’ont
jamais manqué. :

1.2 La tannée ou le tan qui a fervi &
enduire les peaux des animaux préparées
pour former des cuirs. Enfoui avec elles
dans des fofles pendant plufieurs mois & des
années mémes, il y acquiert, par la fer-
mentation , un acide & une amertume qui
fait mourir les pucerons, quand on Pappli=
que fur la branche du pécher. Prenez deux
ou trois boiffeaux de tannée , & laiflez-les
dans un bacquet avec de leau fermenter
pendant quelques jours au foleil. Mettez
enfuite dans une terrine cette tannée délayée
un peu plus clair que du mortier , & faites-
en un endult a toutes les branches gitées par
les pucerons ; ils en feront érouffes, & vousy
n’aurez plus alors de fourmis. Vous recom-
mencerez autant. de -fois que da peuplade
des pucerons qui fuccéderont, & -ceux-la,
viendra & éclorre. e i

2.° Le foufre. Mouillez vos arbres, &
répandez du foufre en poudre fur les puce=
rons, qui creverant tous,

3° Le tabac , foit en poudre , foit bouilli,

Ag



o LA PRATIQUE

dont on applique la leflive avec la poudre
fur les pucerons :on dit qu’il fait d’abord
fon effer. La facon de l'employer eft la
méme.
~ 4.°Faites un collyre avec dela cologuinte,
‘que vous appliquerez fur vos arbres aprés
Pavoir bien fait bouillir. Vous réitérerez foir
& matin , julqu'a parfaite deftru@ion des
animaux nuifibles.

5.2 Dans plutieurs pintes d’eau vous faites
détremper de la chaux, que vous mettez
fur les branches infeftées de pucerons. Les
partifans de ce remede, dont je n’ofe con=~
feiller Peffai, prétendent que le pécher ne
peut en étre endommagé , parce que les
teuilles de la vigne & les raiﬁ‘;s réfiftent &
cette impreflion de chaux. Le plétre, dit-on,
par fa cﬁaleur & les fels qu'il contient , faig
a-peu-prés le méme effet. -

On confeille aufli de frotter les branches
des arbres , aprés les avoir mouillées aveg
de la lie de vin, de la cendre ou de la
fuie de cheminée , dérempées dans de
Jeau. L’acide de Pune, les parties falines
& fpiritueufes des autres, font, 4 ce qu'on
dit , des {pécifiques firs pour ctouffer les
pucerons. X .

Voici préfentement les remedes que je

ropofe Prenez de la terre franche vo peu

ferme , délayez-la avec de |'eau, dépaliflfez

Parbre , & trempez fes branches 'une aprés

- dautre dans ce mortier , en forte qu’il leur
. I : v
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‘DU JARDINAGE. 11
en refte un enduit fort épais. En fe féchant,
il privera de I'air les pucerons , qui périront
tous. Vous les ferez aifément tomber en le
détrempant avec de I'eau. Je préfere ce
remede 2 tous les autres, ‘en ce que la terre
étant analogue aux plantes , dont elle eft I'é-
Jément, ne peut jamais leur nuire : c'eftle
plus grand fpécifique pour tous les maux
auxquels elle peut &tre apphquée.

a maniere la plus flire de détruire radi-
calement les pucerons, exige une grande
patience. Elle confifte a les écrafer feuille
a feuille & autour du rameau avec les doigts,
3 mefure que les couvées recommencent.
"1l faut enfuite laver les branches dans un
vafe plein d’eau , ou bien les nettoyer avec
une éponge & les effuyer. Des femmes de
- journée, des enfans peuvent étre employés

A cet ouvrage. Ces deux remedes doivent
étre faies dés le moment que les pucerons
fe font édeablis fur les branches , quand ils
ne volent plus, & qu'on eft aﬂ‘urz deles y
prendre. S'ils y avoient fait des progrés ,
on feroit force de couper,tous les bouts
_ quils auroient gétés, & de les brlller. Ceft
un moindre mal que d’épargner ces infectes,
qui fe multiplieront Pannée fuivante , &

empécheront les branches de pouffer. En

{upprimant , au contraire,, leur extrémité,,
“leurs yeux font éclorre des bourgeons ; &

lafeve, que tous cgs anjmaux pompoient ,

circule libtement.”

A6
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12 LA PRATIQUE.

Défenfeur de l'innocente fourmi, éparfe
fur les arbres uniquement pour y chercher
fa proie, je deviens fon ennemi capital,
lorfqw’en’ troupe nombreufe elle pratique
‘au pied des arbres des labyrinthes tortueux
dans le fond de la terre. Je propofe cing
moyens infaillibles pour la détruire ; favoir ,
le fﬁufrc en poudre, auquel on met le feu,
le charbon pilé, la poudre & trer, foit la
fine , foir celle a canon; le feu mis & Ia
fourmiliere , & P'eau, employée comme je
le dirai. :

Le foufre. Je fouille le plus prés qu'il
m’eft poflible de la fourmiliere , plus bas
d’un pied , & je la fape en deflous en
tour creufe, comme lorfqu'on veut faire
‘jouer une mine fous un baftion. Aprés avoir
battu les terres pour les confolider , je mets
{ur une tuile trois ou quarre poignses de’
foufre en poudre. Je ferme eofuite le trou
avec des planches recouvertes de terre ou
de gazon; je n’y laiffe ‘qu’un iour futlifant
pour y paffer une baguette avec une meche,
“afin de mettrele feu au {oufre. Quand il eft
enflammé , je! bouche prompteaent avec
un gazon le trou de mon amorce, & je
laifle le tout en état durant vinge - quatre
heures. On n’omettra point de bien batre
le deflus de la fourmiliere, pour que la
- wapeur -du foufre s’infinue dans toutes fes
cavités. Le lendemain on enleve certe terre
imprégaée ds 'odeur, du foufre, & remplie

, e TV "
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de cadavres de fourmis, avec quantité de
leurs ceufs qu'il aura pu épargner;on y en
fubftitue de nouvelle , qu’on arrofe aprés
avoir labouré Parbre.

- Le charbon fait fuir la fourmi. A fon
odeur feule elle fe détourne de fon chemin.
Sa fumée fait le méme effer. Jai lardé de
charbon des péchers & des orangers o il
y avoit de ces infeées , & je les ai vus bientdt
difparoitre. Jai remarqué cependant qu’ils
ne le redoutoient plus quand fa vapeur,
aprés un certain temps , avoit été pompée
par Pair. Vous creufez une fourmiliere d’en-
viron un demi-pied, & vous jetez la terre
3 mefure dans un baquet rempli d’cau. A la
place de ce demi-pied de terre enlevée,
vous mettrez du charbon pilé, les fourmis
défertent a linftant pour ne plus revenir.

La poudre d tirer s'emploie comme le
foufre, avec cette différence, que Pon en
fait une tralnde qui va répondre au trou
laiffé a la mine , & qu’on bouche  Pinftant
qué la poudre a faitfon effer. Lefoufre &
le charbon dont elle eft compofée,, doiveny
opérer doublement. Un quarteron c{e,pgudrg
fuffit dans e plus grand trou: On peut encore
pratiquer une mine deffous la tgu:miliefe y
& la faire fauter en lair. Les fourmis du
fond périrone flirement, & celles qui aurong
été difperfées ne reviendront . point. Cetce
opération, qui vaut bien [autre, peut &tre

Hangereufe pour ceux qui s’y prondroiesk

V.
{

.;‘ )
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mal , & pour P'arbre trop voifin de la four=
miliere. De quelque fagon qu'on y procede ,
il faut toujours, comme je(}’ai dit, changer
la terre.

Le feu. On ereufe au pourtour de la
fourmiliere un trou d’un pied dans la terre ,
& on y met du bois qui fafle un feu clair.
On éleve par-deflus un petit bcher , auquel
on met aufli le feu, en forte que celu1 de
la tranchée & celui de deflus la fourmiliere
n’en faflent qu'un. Toutes les fourmis {ont
r8ties ou étouffées par la chaleur, & le len-
‘demain on renouvelle la terre.

L’cau. Je commence par battre la terre
fortement , - enfuite je fais jeter plufieurs
feaux d’eau, & je remplis la jauge avec de
Ja terre voifine. Si la fourmiliere eft le
long du mur, je la baigne avec Parrofoir
pour la faire defcendre dans la jauge pleine
d’eau , que je recouvre aprés. En battant
la terre, je forme un plancher, au travers
duquel P’eau ne pafle que peu~3a-peu; &
au lieu de fe perdre, elle s’'imbibe dans la
fourmiliere. Deux jours aprés, en la fouil-
lant , vous en trouverez les habitans noyés
& étouffds. :

« Voyant des péchers jaunir, ’ai été cu=-
rieux de connoitre la fource dumal. Aprés
avoir foumllé au pied, j’ai trouvé des four-
Imis qui en avoient rongé les racinés. Elles
#eoient beaucoup plus petites que les autres ,
Jeur couléur étoit jaundtre, Jen ai appergu
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de femblables au pied des arbuftes , foic
en pleine terre, foit en caiffe , aux racines
d’artichaux, de laitues & de figuiers. Ces
fourmis, qui ne font-point d’une autre efpece
que les fourmis ordinaires, proviennent,
& ce que je crois, des ceufs qu’on a enfouis
en labourant , & qui venant a éclorre dans
le fein de la terre par la chaleur du foleil,
n’ont pas la force de s'ouvrir un chemin vers
la fuperficie. Forcées de refler enfermées ,
ces E)Urmis {e nourriflent de ce qu'elles y
trouvent.. J’ai remarqué que dés qu'elles
euvent en fortir, elles fe répandent fur la
Elrface de la terre, ou, 4 la fayeur delair,
elles acquierent le brun minime des autres
fourmis, & arrivent & leur groffeur par
_ Peffet de la différence de nourriture. On
fouille au pied des arbres quand on voit
qu'ils jauniffent , ainfi qu’autour des légue
mes , & on prend la terre avec ces animaux
quon jétte dans un fead d’eau. En laiffane
quelques jours les premieres racines de
Parbre découvertes, ces infe@es fe hatent
de fortir de leur prifon fouterraine , & fé
répandent de cbté & d'autre. :
* Quelgues perfonnes prétendent avoir ema
ployé avec fuccés’, pour détruire les four=
mis, le fecours de celles des bois, qui liw
vrent aux premieres une guerre fanglante,
ou tout Pavantage leur.refte. Elles ajouteng
u'on n’a rien a craindre pour les efpaliers
ﬂe Padmiflion de- ces grofles fourmis , cetts
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efpece ne s’y arrétant point,, & cherchant
gite ailleurs quand elle ne trouve plus
d’ennemis. -
Nous lifons dans Columelle (1) un fecret
pour empécher les fourmis de monter 3 la
vigne. En le fuppofant bon, il ferviroit aufli
a Fes éloigner des arbres fruitiers. Ce fecret
confifte 3 frotter tout le tour du pied de la
vigne de lupin broyé & mélé avec du marc
d’olives , ou d’employer du bitume, qu'on
aura fait cuire dans de lhuile.
" Deux fortes d'infe&es portent le nom de
PUNAISES dans le Jardinage ; celle qu’on
nomme punaife de bois, eft grofle & affez
commune. L’autre efpece , le plus grand
fléau du pécher , eft fi petite, qu'a peine
peut-on Pappercevoir. Toutes deux ont la
méme reflemblance , 4 la groffeur prés & a
Yodeur.

Les punaifes de la groffe efpece font
environ de la grandeur d’un de nos ongles ,
convexes , ayant une téte pointue comme un
bec, avec deux antennes , au-deflous def=
quelles font deux yeux fort vifs & affez

os. Leur corps eft porté fur fix pattes trés
i!é'xiées » retfemblantes a celles des mouches

Py

. (1) Lupinum serito & cum frafibus mifceto, eoque
¥nam "lincd vitem circumlinito ; wel Dbitumen cum oleo
€oguito 5 eoqua imas vites tangito, Formice non excedent,

kG0l dg Atbe Co X1V, neformica vitsm afcendat. )
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& plides de méme. Elles font couvertes
d’une membrane affez dure & - épaiffe, qui
forme une forte d’écaille, fous laquelle il y a
de petites ailes dont elles fe fervent rare-

~ment. Leurs pattes leur font d’un plus fré-

quent ufage. Nul Jardin n’eft exempt de
cette vermine infedte, Naturellement {éden-
taire dans les lieux ot elle s’adonne, elle eft
trés-facile & détruire, d’autant plus qu’elle
ne va point en bande , mais feule, ou tout
au plus deux ou trois enfemble.

Les unes font vertes, les autres font
brunitres. Les premieres, placdes fur les
feuilles ou fur les bourgeons, ne font pas
aifées 3 appercevoir ; les wutres fe réfugient
fur I'dcorce du vieux bois , & la couleur
duquel elfes reffemblent. Elles font ordinai-
rement leurs ceufs dans les cavités du crépi
des murailles , ou fur les pierres méme , &
dans Pinfertion des branches des arbres.
Leur couleur eft d’un blanc fale, & leur
grofleur eft la méme que celle des eufs de
chenilles. , ' -

Les punaifes entament les fruits en y
faifant un trou affez réguliérement rond , de
la profondeur de deux ou trois lignes. Non
contentes d’avoir attaqué une péche, elles
s'adreffent a plufieurs & toujours aux plus
mires. Elles recherchent les fruits tendres
& qui ont de Podeur. Tant quelles n’en
trouvent point, elles fe repaiffent, comme
Tabeille laborieufe , du parfum de nos
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fleurs. Les efpaliers font leur féjour ordi-.
naire , elles aiment la chaleur. La durée
de leur vie eft de trois mois, depuis la fin
de Mai, jufqu’a la fin &’ Aot elles ceflent
de vivre quand les matinées & les nuits fort
fraiches. :

Celles de la petite efpece , quoique de
méme figure que les précédentes, en diffe-
rent totalement. Elles n’ont aucune odeur;
la téte de ces galle-infe@es eft garnie de
deux antennes ; leur corps rond terminé en
une ponte trés-delide , eft tellement plat,
qu’il en devient tranfparent. Six petites
pattes les portent avec agilité & en un inf~
tant d’'un lieu & un autre. Toujours fuivies
d’un nombre infini de leurs femblables par
petits pelotons prefque imperceptibles, elles
pullulent fi prodigieufement , qu’un arbre
en eft bientdt entiérement couvert, & qu’en

_ fort peu de temps un efpalier , tout un jardin
en font infeftés, fi on n’y apporte un prompt
‘remede.

Cet animal , tout petit qu'il eft, eft

rand mangeur & digere facilement. Sa
gcnte imprime fur le pécher, la muraille
& le treillage , une couche noire , femblable
au charbon ou a Pencre. Sa petite trompe
pique & fuce Pécorce des bourgeons, &
dévore toute la fubflance des feuilles, qui,
étant privées de leur feve, tombent parla
fuite, 1l femble refpeder les yeux de larbre ,
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.qui, érant examinés de prés, fe trouvent
rarement gates.

S’il y répandoit fa fiente contagieufe,
ils ne pourroi¢nt plus repouffer d’autres
feuilles, & bientdt I'animal {e trouveroit au
dépourvu.Confidérez en effet tousles péchers
attaqués de la punaife, vous y verrez plus de
feuilles de la nouvelle poufle que de I'ancien-
ne. Toujours un petit bouquer de verdure fe
fait voir a Pextrémité des branches , & n’eft
jama’s fouillé de cette couche noire étendue
fur les autres feuilles.

_ La punaife n’aime ni le grand jour, ni le
grand air , craint fort 1= fgroid , & redoute
la fecouffe des venrs. La muraille eil pour
elle un abri, qui cefferoic d’éere flr , f1 elle
fe portoit & Pexrrémité des branches, fon
unique reflource dans la néceflité, Auil
* Pépargne-t-elle tant que les feuilles renaif-
{antes futhfent 4 fa nourriture.
Cet animal ne fort point de fa coque , que
es froids printanniers ne {oient paffés ; il ne
pparoit que lorique les arbres {ont en pleine
-verdure. Réfugié derricre les grofles bran-~
ches ou le treillage , collé fur la partie infé-
riecure de chaque feuille, enfoncé dans le
crépi de la muraille, il brave les vents &
les ouragans; 3 peine ont-ils ceflé , qu'il
reparoft impunément. L’arbre qu’il adopte
par préférence eft le pécher, 2 quelque
expofition qu’il foit, excepté celle du nord.
-Sans doute que les fucs de cet arbre lui
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‘conviennent .plus que ceux des autres , aux-
quels il ne s’adonne qu’a fon défaut. Quel-
quefois on en trouve des coques fur le vieux
bois des vignes en efpalier, mais il n’yeft
que comme dans un lieu de refuge,, & lorf=
qu'l vient a éclorre, il va fe placer plus
avantageufement ailleurs.
Ces coques font un peu parchemingufes
& brunitres, comme la peau des punaifes,
-dont le corps eft rempli d’une liqueur glan-
chitre. Aumois d’Aout elles fe fixent fur les
feuilles & fur écorce des arbres. Il fe fait
alors de ces animaux, fi minces & fiplats, une
-dilatation , une excrefcence, & une tumé=
faGion qui tiennent du prodige. Ils jettent
leurs ceufs , & périffent. Ouvrez les coques,
‘& vous y trouverez une matiere glutineufe,
-une poufliere blanche, dans laquelle il n’y
-a rien de diftin&, rien qui reflemble & des
ceufs. Mais foit que Pair & le froid con-
‘denfent & rapprochent ces parteis molaffes
foit que le foleil , lors du printemps, les
“defleche , ces écailles deviennent dures
-& farineufes , & c’eft d’elles qu’on voit
naitre , 4 la fin de Mai & en Juin, les pu=
naifes dont elles couvroient les ceufs. De
méme qu’elles ne f{e preflent pas d’éclorre,
elles n’attendent point pour fe retirer & tra=
‘vailler 4 leur propagation, que les froids
‘commencent. Dés la mi-Septembre on n’en
voit prefque plus.
.Deux remedes détruifent efficacement la
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punaife ; 'un, dans le printemps & Déeé,
Pautre , dars le temps de la chfite des feuilles.
Le premier ne doit point étre employé fans
Pautre , dont il eft un préalable néceffaire.
11 faut , & mefure que ces animaux ‘commen-
cent 3 éclorre , fecouer & houfler les bran-
ches & les feuilles de I’arbre , aprés 'avoir
dépalifié, & mettre un morceau de bois
pour Pécarter du mur par en bas, de {orte
que ni le corps de Parbre, ni fes branches
n’y touchent aucunement, -
. On 8te par ce moyen & ce petit animal
fon plus grand renfort, qui eft l2 muraille ;
comme il craint le grand jour, le froid &
Pagitation des branches caufée par les vents;
Pour peu qu’on le fecoue alors , on eft affurd
de faire tomber un grand nombre de punai~
fes. Je prends un houfloir de plumes, & &
mefure que je houfle les branches, je foule
la terre pour enfouir ces animaux, que je
recouvre enfuite de nouvelle terre; & les
foirs je vérfe fur Parbre plufieurs -arrofoirs
d’eau, dont la fraicheur, Jointe & celle de la
nuit , contribue encore 4 les faire périr. _

Quand on prévoit un orage ou une grande
pluie, il faut fe prefler de houfler & de fe~
couer les branches, pour ne point laiffer le
temps a cette vermine de fe réfugier faus
Ies feuilles. L’abondance des eaux furve=
nantes détruira gelles qu’on aura fait tomber.
On doit continuer ce petit. manege , jufqu’a
ce que les feuilles ne foient plus mangees ,
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& que larbre foit d’un beau vert. On peut
alors enduire le mur avec de la chaux vive,
& paliffer Varbre quand on I'a ébourgeonné.
Cette derniere opération ne doit fe faire
que lorfqu’aprés avoir exterminé ce fléau du
pécher , on peut choifir les bourgeons qui
auront le moins fouffert , pour les conferver
& les paliffer. A Pégard du fruit, quelque
attention qu’on ait 4 le ménager, ily faut peu
-compter , fur un arbre aufli fatigué. Je ne
m’étends point fur la néceflité de ramaffer
toutes les feuilles tombées pour les briler, &
détruire avec elles une femence contagieufe.

Ces petits animaux font confidérablement
diminués , mais on ne les a pas détruits
radicalement. Je n’y fais qu'un expédient ;
le lavage de Pdrbre entier , de la mursille
& du treillage. Vers la Touffaint , prenez -
un feau d’eau avec une éponge , & appuyez-~
la fortement le long de chaque branche, en
allant toujours du bas en haut , pour ne
point endommager les yeux, ou les boutons.
A mefure que vous laverez, vous exprie
merez bien I'eau de I'éponge avant que de
Py replonger. Cette opération continuée fur
le treillage , fera recommencée au bout de
quelques jours, la teinture de noir produite
par la fiente de la punaife , étant trés-tenace.
L’année fuivante , vous ferez obligé de
laver encore votre arbre ; la vermine pour=
roit y reparoitre,, pour peu que I'éponge
n'elit pas rencontré de vicilles plaies non

-
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recouvertes , des écorces écailleufes & des
jointures, ou il eft difficile de parvenir. En
un mot , il eft effentiel- de soppofer au
progrés de cet animal, dés qu’on s’apper-
goit qu’il commence 3 attaquer un arbre.
A la taille prochaine, je le décharge ample~
ment, & je le rapproche. Lors de la poufle,
Je me conforme 4 fa fituation pour I'ébour=- -
geonnement , & fur -tout je lui donne de
bons engrais.

CHAPITRE IL

Des autres Ennemis des Arbres , & du
Pécher en particulier,

LES T1GRES font de petits animaux mar-
3ués de taches noires , femblables 3 celles

es bétes féroces dont ils portent le nom.
Ils ont, comme la punaife, une petite téte,
un corps fort délié , de petites pattes & une
trompe : ils fe multiplient & "infini & vont
par bande. Ils s’adonnent prelque toujours
aux poiriers en efpalier, & fur-tout aux
bon - chrétiens d’hiver , dont ils rongent
tellement le parenchyme des feuilles, qu'ils
ne leur laiflent que la carcaffe. Privées de
leur fubftance , elles deviennent toutes
blanches, puis elles tombent fucceflivement,
Les fruits dénués des fucs que leur fournif<
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foient leurs meres-nourrices , languiffent ,
fe détachent de Parbre, ou s’ils viennent &
marurité , ils ‘\n’ont aucun gofi.

Jai vu effayer différens remedes pour
délivrer les poiriers de ces ennemis dange-
reux. Aprés les avoir éprouvés, je ne fuis

arvenu a les détruire, qu’en frottant les-
Eeuilles 'une aprés l'autre durant le mois de
Mai, & écrafant , foit avec les doigts , foit
avec un linge, 'animal , qui n’a point encore
fait de ravage , & dont les ceufs ne doi-
vent éclore que lor(que les feuilles feront
grandes. On recommence ce remede autant
de fois qu'il eft néceflaire. Jai auffi eu la
patience d'dter {oigneufement toutes les
feuilles d’un poirier attaqué du tigre, &
j’ai réitéré cette opération Pannée fuivante,
avant leur chlite & le labour des plate~
bandes. J’ai remarqué que cet animal fe
plaifoit davantage aux expofitions du midi
qu’d celles du levant. :

LEsS PERCE-OREILLES ont environ un

ouce de long & une paire de pinces &
Fextrémité de leur téee. Ils font menus de
corfage & plats, avec des anneaux fur leur
corps , & une efpece de croiffant & I'extré-
mité d’en-bas. Extrémement voraces, ils fe
cachent. de fagon qu'on a peine & les décou~
vrir, rarement les voit-on durant le jour.

ros comme des fourmis, ils mangent.les
feuilles des arbres , fur-tout du pécher, qu’ils
criblent par leur partie inférieure, au poir:;

qu
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qu’a Pexception des nervures , elles fone
tout A jour & en forme de dentelle ; devenus
grands , ils font un fléau redoutable pour
les fruits milirs & pour le raifin , qu'ils
percent afin de 'y loger.

Un peu d’attention & de foin fuffit
pour. en délivrer les efpaliers. On y place
des cornets de papier , des herbages , des
cornes de beeuf , des montans de laitues,
& de petites bottes d’herbes defléchées. Ces
animaux qui craignent le grand jour, s’y
réfugient ; on les y trouve en grand nom~
bre, & on les écrafe en fecouant tous ces
pieges.

LES LIMAGONS & LES LIMACES grifes
font trop connus pour les décrire. Il faut les
chercher de grand matin, ou plutdc durane
Ia nuit fur les dix heures du {oir. Sortis de
leur obfcur manoir, ils font alors difperfés
fur les arbres, & on eft fir de les pren-
dre. Toujours ils {e décelent par la trace de
leur bave argentde, qu'ils laiffent fur les

feuilles & les fruits. En la fuivant , on peut
aufli aller les attaquer dans leurs retranche=
mens. On doit également les chercher aprés
les humidités, les pluies, les rofées abon-
dantes & les grands brouillards.

Cette quantité innombrable de limagons
& de limaces feroit infenfiblement détruite,
fi Pon avoit foin, au printems, lorfqu'il y
a peu de feuilles fur les arbres , de les cher=
cher avant que le foleil paroiffe, ou du-

Tome 11, B
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la nuit. Tout pefans qu’ils font & lents dans
leur marche, ils deviennent alertes dans
le temps de la maturité des péches violettes
& des brugnons, qu'ils préfiren; a tous les
autres fruits, & qu’ils entament a Pinftant
de leur maturité. o

LEes CHENILLES ne f{ont pas fi commu-
nes aux arbres en efpalier, qu’aux arbres en
buiflon , fur-tout aux pommiers & aux
pruniers, parce qu'elles redoutent la trop
grande chaleur. Elles reftent ordinairement
aux environs des endroits de leur najffan-
ce; & s’y cachent. Jamais vous' ne les
~ verrez {ur les branches dont elles ont
coutume de manger les feuilles, 4 moins
que vous ne les preniez fur le fait ; mais
afin de n’étre point découvertes , elles
fe réfugient derriere une branche intac-
te, ou derriere le treillage, ou fous une
feuille. :

Les chenilles fe multiplient par coques ,
par bagues & par paquets.

Les coques, quant i la figure , ne diffe-
rent en rien de celles des vers a foie. Des
papillons qui ont été chenilles, & fe font
métamorphofés en nymphes, sattachent a
la muraille, ils y dépofent leurs ceufs en
monceaux. Pour les garantir de la gelée,
de 'humidité & des infultes des oifeaux, -
ils ont Pinduftrie de répandre deflus un petit
duvet ordinairement blanchitre ou brun,
qui ’eft autre chofe que le velouté dont
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leur corps eft entouré. Cet amas d’eufs
entaflés forme une bofle dans le milieu, &
éclot de bonne heure au printemps, a caufe
de fon expofition favorable. Quand on les
appergoit, on les écrafe, en obfervant qu'ils
tombent aifément , & éclofent fi on fe con-
tente d'entamer le velouté qui les contient
les uns fur les autres.

On a donné le nom de bagues A ces
nids de chenilles, parce qu’effe@®ivement
leurs-ceufs , au nombre de deux ou trois
cents, font appliqués tout autour de la
branche en forme d’anneaux de la largeur
de cinqg a fix lignes , formés par une quin-
zaine de rangs , trés-ferrés & difpofés avec
beaucoup de proportion & d’égalité. Ils
font fi durs, quil faur ufer de la ferpette
pour les détacher de la branche ; d’ailleurs
on n’y voit ni commencement ni fin
ni foudure, ni liaifon. Ces bagues ne fe
trouvent que fur les jeunes bois de la pouffe
de Pannée. On en verra des exemples 4 la
fig. 1,a. dela PL L

Les paquets font plus communs & auffi
plus connus que les deux autres moyens
de procréation des chenilles. Un papillon faig
choix d’un bouquet de plufieurs feuilles, i
commence par y étendre une membrape

archemineufe , toute blanche , qui fert de
iﬁti a fon ouvrage, & d’enveloppe A fes
cufs qu’il y entafle. Il les garantit du froid
par une forte de duvet rc'pzi?du fur cetre

2
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premiere couche , & par une femblable
dont il les couvre. Une matiere on&ueule
que Peau ne peut pénétrer , la préferve de
Phumidité. ‘Quant aux vents qui agitent
Pextrémité des branches, il a foin d’en
défendre fa progéniture a venir, par le
tiffu de cette double membrane difficile &
déchirer. En fermant de toutes parts avec
elle le petit enclos qu’il a pratiqué pour
y ferrer fes ceufs, il {femble prévoir I'avi-
dité des oifeaux qui , durant Phiver, fe
nourriroient de fes aufs dépofés fur ces
" branches d’arbres. - '

On diroit que la Nature inftruit les che-
nilles de la chiite des feuilles par les précau-
tions qu'elle leur fuggere. Examinez bien
ces paquets , & vous verrez que le bouquet
de feuilles eft entiérement enveloppé de
cette double membrane , & qu'a Pendroit
de Pinfertion du pédicule de chaque feuille
fur la branche, il'y a une attache du méme
tifu qui la tient immobile , de maniere

Wil faut faire une forte d’effort pour la
¢parer du montant de la branche.

Ouvrez un de ces paquets durant Lhiver ,
vous remarquerez que lanimal qui y a
dépofé fes ceufs , a eu foin d'y faire un
enduit intérieur d’'une matiere vifqueufe,
deftinde & nourrir durant les premiers jours
fes petits nouvellement éclos. Ce que Javance
vous paroitra encore plus fenfible, fi, dans
le printemps , vous ouvrez Ces paquets
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vous trouverez toutes les petizes c_henil;es
grofles comme des épingles , raflemblées
dans certe double membrane, & fucant
Phumeur graffe qui eft collée deflus. Elles
Paminciffent ainfi jufqu’a ce qu’elles foient
aflez fortes pour aller chercher leur vie
~au dehors. Elles la picotent alors, & fe
font jour, afin de fortir aprés que le
foleil -levé a échauffé Vair. De retour de
fes voyages pour aller chercher des ali-
mens, cette nouvelle lignée revient exac-
tement au gite avant le coucher du foleil ;
& pour fe garantir du froid de la nuit & de
la rofée , fe réunit en un monceau jufqu’a
ce que chacun abandonne le nid. Tout
ceci dure environ quinze jours , & cet
animal vit prés de fix {femaines. Comme il
y a différentes efpeces de chenilles, leurs
ceufs ne peuvent tous éclore & la fois, &
C’eft la raifon pour laquelle il y en a tou-
jours dans les jardins. '

Ces paquets de feuilles ainfi collées ,
feront détruics le matin, aprés la rofée,
en coupant le bout des branches, foit avec
la ferpette quand ils font & la portée de la
main , {oit avec I’ chenilloir. On aura foin
de les amaffer dans un panier pour les
briler.

Le vrai temps de les détruire eft I'hiver,
durant lequel les arbres dépouillés de ver-
dure laiffent aifément appercevoir les che-
nilles : on les voit entortillédes dans des
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paquets de feuilles feches & Pextrémité des
branches, & enveloppées dans une efpece
de parchemin blanc.

On prétend aufli les faire périr en afper-
geant les arbres avec un goupillon trempé
dans de 'eau ol Pon a fait moufler une
certaine quantité de favon noir. Ce remede
a été imprimé il y a quelques années
PImprimerie royale.

Bradley (p. 27 de fon Calendrier des Jar-

iniers ) indique le préfervatif fuivant contre
les chenilles, limagons, fourmis & perces
oreilles : c’eft de faire au corps de chaque
‘arbre deux ou trois tours avec une corde
de crin de cheval, pareille & celle dont on
fe fert pour {ufpendre le linge. Cette corde
eft fi_hériflée de pointes, que les limagons
& les chenilles ne peuvent pafler deflus
fans périr. Afin d’en garantir les arbres en
efpalier , il faut de plus que la corde fafle
fur le mur un circuit affez grand , pour
que les branches de la pouffe d’une annéde
puiflent y étre renfermées. :

LeEs VERS qui sentortillent dans les
feuilles 5 caufent beaucoup de dommage
aux arbres , fur-tout quand ils paffent dans
le fruit. Ils répandent fur les premieres
une efpece de glu & laquelle 'air donne une
confiftance membraneufe. Ils y dépofent &
différentes fois leurs ceufs qui éclofent plu=-
fieurs de fuite durant le cours de la faifon;
& lorfque ces animaux font nombreux , les
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arbres deviennent hideux & rabougris. Le
pommier eft fur-tout I'objet de leurs re-
cherches. Pour les détruire , on va les
chercher dans les grandes, comme dans
les petites feuilles , & on les écrafe.

LES SAUTERELLES VERTES A COU-
TEAU font grofles a-peu-prés comme le
doigt ; elles ont des ailes & volent affez loin.
L’extrémicé de leur corps affez ramaflé, eft
terminée par une efpece de couteau, avec
lequel elles {e -défendent contre leurs enne-
mis. On les prend aifément , & on les
écrafe.

LA LISETTE eft un petit animal tout
rond, ailé, de couleur brundtre , ayant
une téte pointue avec deux pinces, qui
coupent les bourgeons des arbres dans leur
premiere verdure. Comme elles ne font
point aflez fortes pour les entamer , quand
leur peau aacquis une certaine confiitance ,
cet infede f{e tranfporte {ur des plantes
tendres & naiffantes, telles que les choux,
les choux-fleurs, les cardons , les giroflées :
on s’en prélerve , en faifant {es femences
dans de petits pots a bafilic, quon enfouit
en terre 4 une expofition favorable ol
Panimal ne va pas, par exemple, le long
d’un elpalier au levant, & quand la plante
eft affez forte, on metla motte en pleine
terre , fans la chitrer ni la brifer. Les
menues graines ne doivent point étre femées
fur un vieux labour , la fuperficie de la
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terre étant pleine de ces animaux ou de leurs
ceufs. Remuer la terre , eft un moyen for
d’en détruire beaucoup , ainfi que les mau-
vaifes herbes & leurs femences. Lorfque le
raifin commence 4 tourner , la lifette le fend
& ravage les vignobles. Le tort qu'elle
fait au pécher , C’eft de Pobliger a produire
un nouveau bourgeon a la place de celui
quelle a coupé. Aprés avoir fecoud la
plante ou la branche qu’elle occupe, on
Pécrafe.

LEs MOUCHES, telles que les guépes ,
ne font d’autre mal aux arbres que d’en
manger les fruits. Elles fe prennent aifé~
ment dans des fioles remplies d’eau & de
miel, qu’on renouvelle au befoin. ‘

Pour garantir les cerifiers, les figuiers ,
les mufcars & les chaffelas de la voracité
des moineaux , il fuffit de faire trois tours
avec un fimple brin de laine rouge; un
vers le haut de Parbre, un autre dans le
milieu, & un dernier vers le bas. 1y a
néanmoins une forte de petits oifeaux qui -
n’en font pas effrayés ; mais outre qu’ils
font peu nombreux , ils ne font pas un
grand dégir. )

LE MULOT ou fouris de terre , plus gros
que la fouris & plus petit que le rat, nuit
aux arbres en efpalier, en ce qu’il {e loge
dans les contours de leurs racines pour fe
garantir dés rigueurs de Phiver. En les
mettant 3 jour dans le fein de la terre , il
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caufe A Parbre la jauniffe, des flétriffures
& la mort méme. Je n’ai jamais remarqué
que fes racines lui aient fervi de nourriture,

On prend les mulots avecdes fouricieres ,
des quatre-de-chiffre , & on s’en défaic
.aufli par larfenic préparé , par les noix
vomiques & par les autres moyens employés
contre la fouris. Les efpaliers doivent étre
labourés plus fouvent, afin de boucher les
vides que les mulots ont pratiqués en terre ,
& il faut arrofer lorfqu’on s'appercoit de
la flétriflure des feuilles, & que Parbre a
été long-temps éventé par les fouterrains
que ces animaux ont creufés entre fes
racines.

LE LEROT ou petit loir, différent de
Panimal nommé loir, affez femblable 3 I’écu-
reuil, & qui demeure dans les foréts, ha-
bite nos jardins , il fe niche dans les trous
. des murailles. Il eft le fidau des fruits, &
fur-tout des péches qu’il aime de préférence.
Dés qu'ils commencent & mbrir, il choific
les meilleurs, les entame tous , & ne revient
jamais aux mémes. On a tort de dire qu’il
dort Phiver; engourdi par le froid, il eft
réveillé par la chaleur vers le mois de Mai.
Il va pour lors chercher fa nourriture , dort
le jour, & court fur les arbres en efpalier
dés que la nuit vient.

On fe fert, pour détruire le lérot, des
moyens en ufage contre les mulots , comme
d’aflommoirs & de cloches de verre. 2
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moitié pleines d’eau, qu’on place a fleur
de terre le long des efpaliers : les animaux
qui y tombent ne peuvent plus en fortir.
Mdis pour tendre des pieges au lérot, il
faut s’y prendre vers la mi-Mai, temps
auquel cet animal fort de I’état de torpeur
produit en lui par le refroidiflement du
fang, & ne pas attendre la maturité des
fruits, parce qu'il les préférera & tous les
autres appdts, tels que les noix, les amandes,
Yes noifettes hors de leurs coques. Je me fuis
avifé, quand je ne pouvois pas lattraper ,
d’envelopper avec du papier des péches
qui avolent atteint leur grofleur & pris
couleur , ou bien jattacheis avec quatre
épingles , une grande feuille de papier qui

en couvroit plufteurs , & quej’8tois de temps
~en temps pour examiner leur degré de
maturité, Tous les fruits envers lefquels j’at
ufé de ce ftratag’me, n’ont pas été endom-
magés par les lérots.

LEs TAUPES font plus a crainlre que
les mulots, en ce qu'elles fe pratiquent un
boyau long dans nos jardins, & qu’elles
déracinent un arbre dont elles coupent les
moyennes racines, ainft que le chevelu qui
s'oppofe a leur paffage. On les prend dans
des taupieres, ou on les épie quand on les
‘voit fouiller entre deux terres, & on les
enleve avec la beche. [l faut touiours arro-
fer le pied des arbres avant que de fouler
Ia terre que les taupes ont foulevée , afin

P



PU JARDINAGE. 33§

que Peau entraine avec elle la miette pour
recouvrir les racines.

.La gazette du commerce annonce un
remede comme infaillible pour fe délivrer
des taupes. Prendre autant de noix qu’il dy
a de trous de taupes, avec une poignée de
cigué, & faire bouillir le tout une heure
& demie dans de 'eau; en faire des efpe-
ces de boulettes, ou, fi la pite eft trop
liquide , en mettre fur un morceau d’ar-
doife dans le trou. Friande de ce mets, la
taupe en mange & meurt.

On rencontre dans la terre de gros vers
blancs, qui deviennent hannetons dans la
fuite ; ils rongent Pécorce des racines, &
font périr les jeunes- arbres, Le {eul moyen,

u’on ait trouvé de s’en garantir, eft de
Eaire labourer la terre profondément &
de ramafler ces infe&es qni font beaucoup
de ravages dans les vergers.

A légard des courulieres , on remplit
d’eau tous leurs trous, & on y jette quel-
ques gouttes d’huile de navette. Ces infe&es
obligés de fuir Peau, rencontrent quelques
parcelles de cette huile fétide qui leur eft mor-
telle. J’ai oui dire & un cultivateur qu’il
les avoit détruits plus efficacement , en
mettant un verre d’huile’ dans un arrofoir
plein d’eau, dont on mouille une planche -
& fes environs.

Bé6



36 LA PRATIQUE
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CHAPITRE IIL

Des différentes efpeces de Péches, de la
Sfagon de cueillir les Fruits & de les

 conferver.

N OUS avons trois fortes de pichers : les
uns font en plein vent, de haute ou bafle
tige ; les autres sappliquent & des murailles
ou & des contr’efpaliers, fe taillent & fe
paliffent ; les troifiemes venus de noyau,
& nommés péchers de vigne, pouflent &
leur gré. Leurs fruits, quoique tous trois du
méme genre , font diffemblables pour la
figure , la grofleur, la couleur & le gofir.

Des différences particulieres exiftent
entre les péches fuivant la diverfitd des
efpeces : les unes font plus foncées en cou-
leur , comme les pourprées; les autres le
font motns ou point du tout , telles que les
avant-péches , les magdeleines blanches ,
& les piches de noyau. Il en eft de cou-
vertes de duvet , & quelques-unes de rrés-
liffes, comme les brugnons & les péches
violettes. Celles ci, telles que les pavies ,
ont le noyau adhérent a la chair, celles-14
le quittent & fe fendent. Vous en trouve-
rez qui ont une eau fucrée & parfumée,
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d’autres qui 'ont fade, ou qui n’en ont
point du tout. Quelques-unes font vineufes ;
il y en ad’aigres & d’4cres. Certaines ef-
peces preflées de fe montrer {ur nos tables
dévancent les autres qui fe réfervent pour
y parofure les dernieres. Parmi ces diffé-
rentes efpeces, les péches en plein vent,
& fur-tout les violettes , les brugnons, les
grofles mignones & les admirables font les
plus exquifes.

Tout le monde fait que celles en efpalier
fone velues: ceux qui font curieux de leur
donner plus d’éclat, les vergettent avant
que de les prélenter fur la table. Cette
précaution eft inutile envers les péches en
‘plein vent ; quoique de méme efpece, elles
font aufli liffes que les brugnons & les pé-~
ches violettes. Rarement avons-nous la fa-
tisfaltion de les favourer. Les arbres qui
produifent ces fruits délicieux, gelent dans
nos climats, & prefque tous les ans font
atteints de gomme, quelque {oin qu’on en
prenne. Voici U'expédient qui m'a paru le
meilleur pour les couvrir. On enfonce en
terre quatre perches plus élevées que les
arbres, & plus écartées que le contour de
leurs-branches. Attachées avec un cerceau ,
on les recouvre d’un forte de baldaquin fait
avec de la toile cirée, ou de la groffe paille,
arrancée fi {olidement, ue les vents ne
puiflent Pébranler; du cdté du nord, on
pratique un doflier de lit; & cette maching
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refte en place tant que durent les mauvais
temps. J’ajoute que les efpeces de piches
qui réufliffent le mieux en plein vent font
Ia chevreufe & la bourdine. '

La Quintinye a imaginé un moyen d’avoir
de ces fruits, qui réuniffent au godt du plein
vent le coloris de I'efpalier. Vers la mi-Mai
on détache du mur plufieurs branches d’un
pécher de bafle tige , & on les tire en
devant le plus qu’on peut. On les attache
A un échalas ou a quelques perches fichées
en terre en degd du mur, aprds les avoir
effeuillées. Quand les péches de ces bran-
~ches ainfi tirées {ont fur le point de mlrir ,
on les remert a leur place & on les palifie ,

" afin qu’elles achevent de prendre tout-a-fait
couleur. Cet artifice induftrieux qui les ifole,
leur procure ’air de tous cbtds, & elles
acquierent a-peu-prés la méme faveur que
celle des péches en plein vent. Elles font
néceflairement colorées, ayant été décou-
vertes lorfqu’elles n’étoient qu’a la moitié
de leur groffeur & frappées par les rayons
du foleil , que le mur leur a renvoyés ; leur
maturité eft moins prompte qu’en efpalier.

Au refte, nos plus excellentes péches ne
font r'en en comparaifon de celles de ' ou-
raine,, de Provence & d’Iralie. il en eft de
méme des melons , des figues, des muf<
cats & de nos autres fruits.

Du foin qu’on prend des péchers du<
ant la fle ur, dépendent 'abondance , le
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gout & la plus prompte maturité de leurs
fruits. Au printemps les vents d’eft & du
nord leur occafionnent une fi grande tranf-
piration , que leurs fleurs fe dérachent :
Peau verfée au pied des arbres & méme fur
les feuilles répare cette trop grande tranf=
piration; quantité de branches meurent ,
beaucoup de bourgeons naiffans font def-
féchés & brfilés par les mauvais vents ; grand
nombre de branches fru&ueufes fur lefquel-
les on avoit taillé , & dont les fruits ont
avorté , demandent a étre rabaiffées ; il
arrive eneore que des branches de vieux
bois ne pouflent point; dans tous ces cas
il ne faut point artendre que la feve ait fait
de plus amples progrés , pour débarrafler
Parbre de tout ce fuperflu.

Quand il y a trop de péches qui ont
noué, on différera de les éclaircir jufqu’a
ce qu’elles foient a-peu-prés d la moité
de leur groffeur. Durant cet intervalle, il
en tombe fouvent une grande quantité. Si
on les laifle toutes , on epuife ’arbre & on
n’a point de beaux fruits ; mais aprés que-
le temps critique de la chlite des péches eft
paflé, on fupprime les petites & les mal-
faites ; fi elles {ont trois ou quatre enfemble,
on en détache une entre-deux. La fagon de
s’y prendre eft de tirer & {oi la péche, en
la tournant julqu’a ce qu'clle vienne, fans
appuyer fur les voifines qu'on veutr con-
ferver. .
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On doit confidérer & chaque bouquet
la pofition des fruits, puis lear forme &
leur groffeur ; aux branches foibles en
laiffer moins, & préfirer toujours ceux
‘du bas A ceux des extrémités, en 8tant les
petits & les mal faits. On commence par
ceux-ci, une autre fois on décharge les
branches ou- les fruits font par trochets.
La femaine fuivante , fi on voit qu’il y en
ait encore trop , on éclaircit de nouveau.

Pour procurer aux péches ce beau ver-
millon qui les colore, effeuille par degrés.
Aprés que toutes les fagons du paliffage &
de I'ébourgeonnement ont été données aux
arbres dans leur temps, la maturité des
fruits approche : je commence par Oter les
feuilles qui leur font trop d’ombrage , quel-

ue temps aprés je fupprime celles qui en
ont les plus voifines, & enfin je les dé-
barrafle du refte cing ou fix jours avant
leur maturitd. Comme toutes les péches
du méme arbre ne mfiriflent pas a la
fois, il faut recommencer f{ucceflivement
cette opération. La couleur brillante quien
fait ornement , n’eft pas ’effet d’une couche
mife ala bite , mais celui de diverfes nuan=
ces aioutées les unes fur les autres par des
teintes légeres. Je ne prétends point au
refte qu’on arrache les feuilles , mais qu'on
les coupe en leur laiffant un demi-pouce
jufu’a la queue. On peut le faire néan-
moins fans conféquence , quand on effeuille



DU JARDINAGE. 4T

des bourgeons qui ne f{eront pas employés
Pannée fuivante a la taille.
Vous arrachez la feuille d’un bouton fur
une lambourde d’un pécher ; le fruit ne
nouera point , ce qui eft aifé a éprouver ,
_en y attachant un fil ou une foie pour le
remarquer. 1l faut du jugement pour bien
~ remplir ce miniftere. On ne voit dans les
jardins que des arbres totalement effeuillés,
afin de faire mirir les fruits plus prompte-
ment & leur faire prendre couleur. Or,
qu'arrive-t-il » Ils miriffent tous 4 la fois
au lieu de fe fuccéder , & ¢'il vient des
coups de foleil , ils fe couronnent. La perte
des fruits eft un moindre mal que le dom-
mage caufé & la partie ligneufe des arbres;
la peau des poufles nouvellés extrémement -
tendres, faute détre garantie par des feuilles,
“eft briilée du foleil ; & les boutons a fruit
dénués d’un fecours néceffaire pour four-
nir au pompement de I'ardeur de fes rayons,
avortent 'année fuivante. On n’y peut re-
médier que par application des paillaf-
fons : & Pexpofition du levant, les mettre
vers les dix heures , & les 8ter quand le
foleil tourne ; a celle du midi, les placer
fur les onze heures julqu'a deux ; & a
celle du couchant, couvrir les arbres de-
puis deux heures ju{qu’a quatre ou cing.
Cet expédient m’a trés-bien réufli dans
des terrains brlilans, & je n’en connois-
“pas de meilleur pour avoir des fruits en
elpalicr dans les pays méridionaux.
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Certaines péches, telles que la magde-
leine blanche , ne recoivent point de ¢ou-
leur. Pour leur en faire prendre, il eft un
moyen slir, avec lequel on ne rifque point
qu'elles foient couronnédes. Je les fuppofe
expolées au midi : lorfqu’elles feront A la
moitié de leur groffeur, quoique vertes &
bien dures, vous pourrez les découvrir
peu-a-peu. Elles saccoutument aux rayons
du foleil, & acquierent un aufli beau ve-
louté que les pourprées. Le contrafte de
cette couleur foncée avec le blond du refte
du fruit, qui n’a point été frappé du fo-
leil, eft charmant. De plus, leur gofit
devient {upéricur a celui qu'elles ont cou-
tume d’avoir. ‘

Les péches tardives viennent dans un
temps ot le foleil abrégeant fon cours fur
notre horizon, n’eft plus fi vif qu’aupara-
vant. Rarement ont-elles du golit. Il s’agit
de contribuer a leur faire avoir plus de
faveur, d’accélérer leur maturitd , & de
les garantir du couronnement durant cer<
tains coups de foleil de la fin de Septem-
bre , qui les frappent vivement quand
elles font effeuillées. Commencez a les dé-
couvrir dés J]a mi-Juin ; elles mlriront au
moins huit jours plutdt , & acquerront
une qualitd qu'elles ne peuvent avoir ,
étant ombragées des feuilles. “'omme elles
fe fortifieront, & mefure qu’elles croftront,
contre les ardeurs brllantes du foleil ,
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" jamais , quoiqu'attendries, elles n’en re-
cevront d’arteinte en mlriffant. Pour rendre
leurs péches plus belles & plus hétives ,
les Montreuillois font dans Pufage de dé-
couvrir quelque temps les racines de leurs
arbres durant I'éeé. .

Lorfque ces fruits, parvenus & une cer=
taine groffeur , fe trouvent trop preflés
contre le mur, on en éloignera avec une
petite pierre la branche qui les porte, &
une bande de drap paflée en deflous & at-
tachée avec deux clous , les empéchera
de tomber : précaution qui n’a lieu qu'a
I'égard de ceux que leurs poids entraineroit
aifément.

Quelques curieux fe plaifent 3 emprein=
dre fur les péches des armoiries , des
devifes, & 4 y defliner de petits cartou-
ches , des fleurs, & divers compartimens.
Rien de plus aifé que de samufer de ces
plaifirs innocens, enfans de Pinduftrie &
du loifir. Découpez des papiers a jour, re-
préfentant tel deflin qu’il vous plaira, &
de la grandeur de la péche dans fa partie
qui répond en face du foleil, & collez-les
avec de la gomme ou du blanc d’ceuf
fur ce fruit , lorfquil eft aux deux tiers
de fa grofleur , & qu’il eft tout-a-fait vert
avant que d’avoir pris couleur. Quand la
péche eft en étar d’étre cueillie, on la dé~
tache de Parbre, puis on la mouille , le
papier f¢ leve, & on voit que tout ce
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qu’il a ombragé , eft jaunAtre ou blanchatre ,
tandis que la partie frappée par le [oleil
eft d’'un beau pourpre , le deflin figuré
par ce papier découpé y paroft réguliére-
ment exprimé. On a foin de garder des
doubles de ces découpures , qu'un orage
ou quelque accident peut detacher, pour
les remettre précifiment 4 la méme place.
Le parti le plus sfir eft de pratiquer au-
deflus des fruits un petit auvent qui, fans
leur porter ombrage , en éloigne les pluies,
les rofées de la nuit et des brouillards.
Cleft au coup-d’eil & décider de la ma-
turité de la péche. Toutes les fois que fa
partie inférieure ol le foleil ne frappe pas
eft verditre, Ceft un figne quelle n’eft
pas & fon point; mais quand elle com-
mence a devenir blonde, prenez-la i
pleine main, en preflant légérement par-
tout fans appuyer. Si, en tirant la péche
droit a vous, elle fe détache aifément,
laiffant fa queue a la branche , elle eft
mbire. Si vous forcez & que la queue
vienne avec la-péche , vous vous étes trop
preflé, elle ne peut rien valoir. Cerraines
efpeces ne font a leur point, que quand
elles combent d’clles-mémes , ou qu’elles
font prétes de tomber. Telles font toutes
les péches liffes, comme les violettes ,
les brugnons et méme les pavies. Donnez-
vous de garde de les titer, en y enfon-
gant le doigt ou le pouce. En quoi coa-
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fiftent la beauté & la bonté d’une péche:
A étre faine, fans contufion ni pourri-
ture, {uites inféparables du titonnement,
quand on ufe de ce moyen pour en con-
noitre la maturicé.

1.° Il faut, en cueillant les péches,
les prendre une 3 une , et non pas en
tenir une douzaine dans les mains & entre
les bras, au rifque de les laifler tomber.

2.% Avoir pres de f{oi une eflpece de
manne ou de grand clayon plat avec des
rebords pour y dépofer [‘,;s péches, 3 me-
fure qu'on les 8te du panier attaché a
Péchelle. , ‘

3.2 Garnir fuffifamment de feuilles ce
clayon & fes rebords avant que d’y placer
fon fruic légérement.

4.° Ne faire qu'un lit, & entre chaque
péche placer une feuille, ou fi I'on en
fait deux, garnir le premier ; de plus,
les mettre a4 aife, & les envelopper cha-
cune dans une feuille.

5.° Ne les point cueillir durant la pluie,
& ne les point entourer de feuilles mouillées
quis’échauffent & les font pourrir. Les pluies
légeres ne doivent point empécher de
cueillir les péches qu’on efluiera les unes
aprés les autres avec un linge bien doux ,
& on les laiffera efforer quelques heures
avant que de les mettre dans les paniers,
avec du foin doux tés-fec ou des papiers
magics. .
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6.9 A Idgard des fruits de P'arriere-fai-
fon , ménager foigneufement leur queue :
ceux dont elle eft rompue tout-a-fait , .ou
en partie, ne fe gardent point, miiriffent
mal ou fe pourriffent.’ Jajoute que les
fruits cueillis un peu verts mfiiriront plus
vite que s’ils euffent refté fur les arbres.
La privation d’une partie de leur nourri~
ture les rendra moins bons.

Les péches font cueillies; il s’agic de
les tranfporter fans les froiffer. Voici ce
que ’ai pratiqué durant plufieurs années :
pour éviter les cahotages & les fecouffes ,
je faifois garnir les paniers de deux pouces
d’épaiffeur de feuilles, & j’avois toujours
grande provifion de-tontures de gazon ou
de moufle, réfervée pour les temps de pluie,
de rofée & de brouillards. Dans le fond
du panier on difpofe un lit avec cette
moufle , ot chaque péche fait {a place. A
mefure qu'on en a arrangé un, on met
- une nouvelle couche de moufle, & on en
garnit {oigneufement les c8tés. Avec cette
précaution on peut emplir un g:_mier tant
qu’on veut, fans craindre d’affaiffement,
ni que les lits fupérieurs offenfent ceux de
deflous. Une certaine quantité de moufle
ou de feuilles couvrira le panier qu'on ba~
guera enfuite avec une ficelle.

On place ordinairement les péches fur
des planches nues, fur des tablettes, om
fur des buffets de marbre , quelquefois dans’
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des lieux bas & humides. Ne feroit-il pas
plus a propos de garnir d’un linge doux
& double ces tablettes pour y recevoir les
péches ifolées? Dés qu’elles fe touchent ,
elles ne tardent guere a fe giter, fur-
tout quand elles font mlres. Chaque péche
pofée 3 nu fur du bois ou du marbre,
saffaiffle en-deflous fur la partie plate qui
y touche, parce qu’elle eft fort pefante &
que fa peau eft trés - mince. Souvent elle
{e pourrit fans qu’on le voie, ou du moins
elle eft trés-froiffée. En mettant quelque
chofe entre elle & le bois, on n’a ni affaif=
fement , ni pourriture a appréhender. Avant
que de fervir les péches fur la table, on
examinera celles qui preflent le plus, fans
prendre les premieres venues. Le parfum
délicieux qu’elles exhalent dansla fruiterie
lorfgu’elles font 2 leur point de maturité ,
& la couleur jaune qui paroit au cbté que
le foleil n’a point favonfé de fes regards,
difpenfert de les tdter avec le pouce ou
avec les doigts.

Une cave peu profonde, fraiche & feche
er méme temps , & inacceflible aux rars,
eft trés-propre a faire une fruiterie; les
fruits sy confervent trés-bien. Si on la
place & un étage fupérieur , Iexpofition
qui lui convient le mieux eft celle du midi
ou du levant, pourvu qu’elle ne foit point
au-deflus des écuries ni des érables , &
gu’elle ait double porte & double croifée ,
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garnies, tant en dedans qu’en dehors , de
lifieres & de peaux. Les tablettes difpofées
au pourtour A quinze pouces les unes des
autres , en auront dix-huit de large avec
une pente d’'un pouce , bordées d’une
tringle de fix lignes & garnie de moufle.
Les fruits étant arrangés , on les voit cou~
verts humidité peu de jours aprés , les
Jardiniers difent qu’ils refluent 3 il faue
alors laifler les croifées ouvertes, qu'on re-
ferme enfuite par un beau temps. On
mettra dans la fruiterie, lors des grandes
gelées, un thermometre & un petit vafe
plein d’eau, afin d’y introduire une cha-
leur douce & modérée , s’il sy fair la
moindre impreflionde glace, & on jettera
fur les fruits des couvertures de laine ;
on entrera pour lors rarement dans la frui-
terte. Dans tout autre temps on vifitera
fréquemment les fruits, en nettoyant la
poufliere & les toiles d’araignées , & on
en écartera tout ce qui a'de odeur , comme
le fromage & le vinaigre.

Ceux qui font curieux de garder dans
la faifon de Phiver & mé2me au-deld, des
fruits & des raifins, ne peuvent prendre
trop de précautions pour les garantir de
la grande action de Pair qui occafionne la
fermentation. Il eft aufli une extrémité &
viter , qui eft d’empécher qu’il ne fé
croupifle par un long {éjour.

Dans une fruiterie garnie de fruits de

toute
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toute efpece , il faut le renouveler fort fou-
vent ; leur odeur répandue dans cet air
toujours le méme, qu'ils refpirent & afpi-
rent continuellement , fait fur eux Peffet

ue nous éprouvons , lorfqu’enfermés plu-
Ecurs enfemble dans un méme lieu, nous
y refpirons lair que chacun de nous a
rendu. Jai gardé des poires de bon-chré-
tien en grande quantité jufqu’a la mi-Avril,
fort faines & fans rides. J’avois eu foin,
pour les rendre belles , de les découvrir
au commencement de Septembre, & de
les mouiller légérement en plein foleil du
midi, avec un pinceau trempé dans de
Peau bien fraiche. Enveloppées dans du
papier vers la fin de Novembre , aprés qu’on
les avoit laiflé efforer , je les enfermois
dans une armoire, rangées par lits , fur
des couvertures redoublées les unes fur les
autres. '

Beaucoup de perfonnes font dans 'ufage
de mettre de la cire molle fur Porifice
de la queue de leurs fruits d’hiver , im=
médiatement aprés les avoir cugillis avec
toutes les précautions requifes. Cleft pour
empécher que Pair n’entre par cette oue
verture, & ne pompe un refte de feve
qui eft encore dans cette queue , lequel
ne manque pas de refluer dans fa capacité
.ntérieure.

De plus, cette précaution Pempéche de
fe fécher fi~t6t, & procure une plus longue

: Teme 11, C
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confervation aux fruits. L’emploi de lacire
d’Efpagne n’eft propre qu’a briler & &
deflécher leur queue. On les conferve aufli
trés-bien rangés par lits dans de la cendre.

Les poires d’hiver & les bon-chrétiens ,
étant poles 3 nu fur des planches , noir-
ciflent dans la partie qui touche & la ta~
blette ; ce qui prouve que leur poids les
fait affaiffer. On fait bien de les placer fur
le c6té & de mettre des garnitures entre
ces fruits. La paille eft trés-propre a cet
ulage , pourvu quelle foir vielle, la
nouvelle donnant fon golit au fruit, &
pourvu quelle foit froiffée & brifée, au-
wrement la dureté de ehaque féwu fait fon
impreflion dans la chair de la poire. .
t Le raifin cueilli un peu avant fa ma-
turitd , & étendu fur des planches durant
quinze jours , fe place fur de la paille
d’avoine dans de grandes caiffes bien fer-
mées, & on le prend lit par lit @ me-
fure qu'on em a befoin. Les grains qui
poutriffent font couverts a inftant des par-
ties de la paille davoine qui les entoure,
& la pourriture ne peut attaquer les au-
tres, attendu que chaque lic de paille a
‘toujours quatre doiges d’épaiffeur. 11 fe
conferve aufli dans des tonneaux bien fer-
més fur des lits de fon ou de cendre de
farment. Lorfqu’on veut lui faire reprendre
fa fraicheur , on coupe Pextrémité de la
queue -de la grappe & on la met tremper
dans du vin. ' ‘



DU JARDINAGE. 35rI

On prétend (1) que tous les fruits cueillis
un peu verts, dans un temps fec & parun
beau foleil, fe gardent jufqu’aux nouveaux
de leur efpece , en s’y prenant de cette ma-
niere. On porte au grenier du fable de ri-
viere bien {éché, dont on fait un lit d’un

ouce d’épais au fond d’une caiffe ; on y place
e fruit, on a foin que le fable en rempliffe
exa@ement tous les intervalles jufqu’au haut
de la caiffe qu’on tient exa&ement & long-
temps fermée.

Excepté ceux qui ont des. maifors de
- campagne , dont les arbres font bien gou-

vernés , & qui confomment leurs péches fur
le lieu, ou qui les regoivent bien condition-
nées , fuivant les précautions ci-deflus in-
diquées, tous les autres n’en mangent com-
munément que de mauvaifes. Prefque tou-
jours il faut recourir au fucre ; or, une
bonne péche ne doit pas en avoir befoin.

Le défaut de boneé dans ces fruits qui
d’excellens fur les lieux, dégénerent dés
qu'ils font & Paris, vient, 1.° de ce que
les péches des marchés & des places pu-
bliques , fur-tout celles de pritheur, font
la plupart cueillies vertes , afin de pouvoir
les tranfporter , & d’en tirer plus de profir.

F (1) Lemery affure que les fruits 3 noyau fe conlervenc
dans des pors de terre ou on met par moitié de I'ean
et du miel bactus enfemble. On couvre ‘bien lcs pots ,

& lorfgu’en en retire les fruita, on les trempe duns de
Peau frpiche.
Cz2
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2.2 Une grande partie de ces fruits vient
dans des terrains aquatiques, ou ils ont
belle apparence & nulle faveur , ou 4 une
mauvaife expofition , telle que celle du
nord , & laquelle ils acquierent aufli une
grofleur trompeufe. Tour fe portea la ca-
pitale , tout s’y vend , tout s’y confomme.
3.% Ces péches font cueillies fur des arbres
décrépits , languiffans , mal-fains & mal con-
duits, qui n’ont pouflé qu’a force d’engrais
de gadoue , incapablesde communiquer une
bonne feve. Telle eft la raifon pour laquelle
les vins des environs de Paris font durs ,
dpres, rudes, grofliers, & ont un arriere-
golie de terroir fore défagréable. 4.° Ceux
qui plantent pour vendre , préferent, non les
plus excellentes efpeces , mais celles qui fe
plaifent davantage dans leur terrain.

Pour qu'une péche foit bonne , elle doit
étre, 1.° miire afon point. 2.2 Parvenue
a fa groffeur naturelle , 8 avoir mfiri en
fon temps. 3.° Avoir beaucoup de chair &
un petit noyau , fuivant le proverbe quidit,
grofle péche, petit noyau ; petite péche ,
gros noyau 4.° Etre d’une figure réguliere.
Toutes celles qui font boflues , graveleufes,
noueufes au-dedans, & qui ont des tubé=
rofités , ne peuvent jamais étre bonnes ; ce
font autant d’indices de la mauvaife qua-
litd du chyle de I'arbre, & du défauc de
filtration des fucs nourriciers mal préparés
& mal digérés. 5.° Etre colorée , & moins,
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velle ne foit dune efpece qui n’ait point
gc couleur, ou que placée derriere P'arbre
& dans des enfoncemens privés de afped
du foleil , elle ne foit reftée verddtre ou
pale. 6.° Avoir beaucoup d’eau, mais une
eau fucrée , ambrée, parfumée & vineufe
tout enfemble. Seche, elle ne vaut rien ;
aqueufe feulement , elle eft fade ; vineufe ,
fans ce parfum exquis, elle eft Acre & pi-
quante. I’aprés toutes ces qualités requifes
pour la bonté d’une péche, qu'on juge fi ’'on
¢n mange beaucoup d’exquifes & Paris,
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CHAPITRE IV.

Des meilleures efpeces de fruies. (1)
. .
CERISES

LES cerifes font les premiers fruits qui
ornent les deflerts au printemps. L’arbre
qui les porte fe plait davantage dans un
terrain fablonneux, que dans un terrain
gras & fort. On le plante ordinairement
en plein vent , & on le greffe fur le méri-
fier des bois a fruit rouge.

1. La cerife précoce eft petite , trés-
rouge & d’un golit aigrelet : elle miric
au commencement de Juin, 3 un efpa-
lier au midi. Sa primeur fait tout fon
mérite. ,

2. La cerife de Montmorency eft grofle ,
ronde , noire & d’un golit exquis. Elle a
la queue fort courte,

(1) Ce eatalogue eft ctiré en partie de celui des
arbres fruitiers qui fe cultivenc dans les pépinieres des
Chartreux de Pars. L’Abbé Reger s'étoit concenté de
eopier la lifte des péches qua donnée ia Quntinye dang
fon Traité des Péches, Chap. IX, Pare. IlI, & n’avoic
point parlé des autres efpeces de fruits,
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3. La griotte eft une cerife grofle , noi-
ritre & trés-douce ; fes feuilles d’un vert
foncé font larges. '

4. La cerife royale ancienne eft aflez rare,
grofle & d’un rouge noir ; fon eau eft douce
{ans étre acide.

5. La cerife royale, cu la nouvelle An-

gloife eft plus grofle que la griotte , a
la queue f}())rt longue & la feuille trés-
large. - , :
6. La grofle cerife de M. le Comte de -
Sainte-Maure , appelée la griotte de chaux ,
eft fupérieure aux autres pour fa groffeur
& fa bonté. '

7. La cerife de Portugal n’eft pas com-
mune , ceft la plus belle & la meilleure
de toutes ; fa queue , ainfi que fon bois,
cft trés-courte.

8. Le gros bigarreau eft plus long que
rond ; fa chair eft ferme & fucrée.

9. La morelle , cerife Angloife, & grofle
& longue queue, n’eft bonne qu’en con-
fitures & en compote.

10, La groffe guigne. \
. 11.Lacerife mrjivc you de la Touffaint;
fon arbre qui fleurit toujours en pouffant ,
porte en méme temps , julqu'aux gelées ,
des fleurs, du fruit noué, gu fruit vert &
du mfir. :

ABRICOTS. A

Ce fruit qui participe de Ié péche &v de
4
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" la prune, milsit & la fin de Juin & enm
Juiller. Sa peau couverte d’un léger duvet ,
eft tachetée de points rouges foncés , lorf=
‘qu’il eft en plein vent, & Fon’ gofit eft beau-
coup plus relevé qu'en efpalier. L’abrico-
tier {e greffe fur prunier , & mieux encore
fur amandier, & demande un terrain léger
& chaud.

1. L’abricot hiuf eft rpetit , rond, &
eftimé uniquement pour fa primeur.

2. L’abricor blanc lui reflemble, a la cou=
leur preés. '

3. Le gros abricot eft le plus commun
& le meilleur de tous. '

4. L’abricot Angoumois , plus coloré que
les abricots ordinaires, eft plus long que
rond ; fa chair rougeitre eft fondante & -
vineufe , & fes feuilles font plus longues
que celies des autres efpeces.

5. L'abricor alberge eft de la méme grof-
feur que le précoce , & mirit apréslui; fa
chair eft mufquée & délicate.

6. L’abricot de Portugal reflemble au
précoce.

7. L’abricot d’ Alexandrie eft petit, rond,
& grend beaucoup de rouge.

. L’abricot de Nancy eft gros & d’un
golie délicat.

9. L’abricot - péche , qu’il ne faur pas
confondre avec ce derniet, eft originaire
de Piémont , rond , rebond. & plus gros
que l'abricot ordinaire , quil furpaffe en
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bonté. Sa chair eft extrémement fucréde , &
fon gofit eft vineux & trés-parfumé. Ambro-
Sios prebet fuccos. L'arbre qui porte ce fruit
délicieux fe met également en efpalier, en
plein vent, en éventail & en buiffon , &
il fait des jets prodigieux , quand il eft en
bonne terre & bien gouverné.

PE2cHES
Au commencement de Juillet.

Y. Kavant-péche blanche, de la groffeur
d’une noix, eft longuette & terminde par un
mamelon pointu, elle eft un peu mufquée ,

. & fon eau eft trés-fucrée.

A la fin de Juille:.

2. L’avant-ptche rouge, plus ronde &
plus grofle que la précédente , a un golit
relevé & mulqué.

3. La petite mignone , ou la double de
Troyes, eft aflez ronde & d’une moyenne
groffeur ; fon eau eft relevéde & délicate.

Au commencement d’ Aoz,

4. Lavant-péche jaune eft moins grofle
gue celle-ci; fa chair de couleur "jaune
oré eft fondante, & fon eau eft fucrée.

5. Lalberge jaune ou la roffanne eft i

Cs
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d’une médiocre groffeur ; fon golt eft ex~
cellent, quand elle eft & parfaite maturité. -
6. La magdeleine blanche eft ronde, &
a une eau fucrée & vineufe.
7. La pourprée hétive. Sa chair eft aufli
fine que fondante , & fon eau eft excel-

lente. :
A la mi-Aoit.

8. La belle chevreufe a la chair fine &
Peau fucrée , elle prend un rouge vif. Celle
. qu'on appelle péche d’italie eft ovale, &
pen eft quune variéé. - i

9. La groffe mignone eft un peu plus
longue, ronde comme la précédente ; fa
chair eft {ucculente & délicate, & fon eau
relevée & vineufe : Ceft une des meilleures

péches qu'on connoiffe.
A la fin & doilt.

10. La magdeleine rouge ou de courfon
eft ronde & dun rouge vif. Son eau
relevée & fucrée la fait mettre au nombre
des excellentes péches.

11, La chanceliere un peu plus ronde
que la belle chevreufe, lui reflemble pour
fa grofleur, fa couleur & fon gofit.

12, La belle-garde ou galande eftronde ,
fort grofle & d’un rouge trés-foncé ; fa
chair eft fine & trés-fucrée.

13. La vineufe de Fromentin eft fore



DU JARDINAGE. 59
grofle & moins ronde que longue ; fa cou-
leur eft d’un rouge brun.

14. La cardinale Fuflemberg, brune en
dehors & rouge en dedans, eft trés-grofle
& remplie d’eau. ;

15. La tranfparente ronde a la chaira8ff

ferme que délicate, elle n’eft rouge que
d’un cdté.

Au commencement de Septembre.

16. La violette hitive eft liffe ; f{a chair
- weft pas moins fondante que vineufe.

17. La groffe violette hitive miirit aprés
celleci; lgchair aufli fondante eft moins
vineufe.

18. L’admirable ou la belle de Vitry eft
grofle & ronde ; fa chair délicate & fon

cau fucrée la placent parmi les meilleures
péches. '

19. La Bourdine a la chair fine & foa-; .

dante , I’eau vineufe & d’un gofit excellent.
- Cette efpece fe plait en plein vent.

!

\

En Septembre.

10. Le brugnon wioler, un peu plus
gros que la grofle violette hitive , lui ref-
femble. Son eau eft vineule, mufquée &
fucrée.

1. La BellecBeauce , d’un rouge écare
late , eft une t:}-bonne chhe.C s
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22, La belle-Tillemont, eft urés-eftimée.

Ala fin de Septembre.

23. La péche teint-doux , médiocrement _
cognue , eft grofle & aflez ronde; {on eau
eft fucrée & fon golit trés-délicat.

24. Le teton Veénus , péche d’une
forme plus alongée que les autres, avec un
mamelon trés-apparent, a un parfum auffi
fin qu'agréable.

25. La chevreufe tardive ou pourpree
eft grofle & longuette, fa chair eft blane
che & fon eau fucculente.

- 26. Le pccher & fleurs doubles , donne
des fruits ronds , affez gros, & d’une eau
agréable dans leur maturité.

27. La nivette, un peu plus longue que
ronde , a un golt relevé & une eau fucrée.

28. La Perfigue , qu'on confond fouvent
avec la nivette, eft trés-grofle, & a de
petites bofles & un morceau de chair d1la
queue ; fon golit eft aufli fin qu’agréable.

29. La pourprée tardive eft ronde &
groffe ; fon eau eft douce & fon gofit
relevé.

30. La rcyale réunit le caraBere de l'ad-
mirable & du teton de Vénus.

31. Le pavie de pomponne eft rond &
fort gros; fa char ferme a une eau fucrée
& un golt relevé.

32 La Monfrein eft ume piche liffe .
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jaune en dedans, dont la chair eft ferme;
fon eau fucrée eft peu abondante.

En Odkobre,

33. Lawiolette tardive , un peu plusronde,
eft marbrée ; fa chair urant fur le jaune
n’eft bonne que dans les automnes chaudes
& feches.

34. Le pavie de Newington eft d’une
grande beauté ; fa chair eft ferme, d'un -
rouge foncé tout autour du noyau , & fo.
eau eft fucrée & relevée. : .

35. L’abricotée ou Padmirable jaune ; fa
chair , de couleur d’abricot, eft ferme &
agréable.

36. Le pavie jaune reflemble beaucoup
3 la précédente.

37. La fanguinole y ou Betterave, a la
chair toute rouge & un peu feche ; elleeft
excellente en compote feulement.

38. La péche de Pau, aflez ronde &
aflez grofle , eft bonne pour la faon.

39. Le pécher nain vient dans des vafes
gu’on fert fur la table lorfquil eft garni
e fruit, & ne séleve qu’a huit ou dix
pouces. On enterre ces vafes le long d’un
efpalier au midi. :

40. L’efpece qui donne des péches-aman-
des participe des qualités de ces deux fruits.
On préfume qu’elle vient d’une amande fé-
condée par un pécher ; fon fruit, d’un gofie
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amer, n’eft bon que pour mettre en compote.
Parmi les péches dont on vient de lire le
déuail, il en eft qui miriffent plutdt & d’au-
tres plus tard : les unes demandent une ex-
pofition plus favorable & plus de {oleil ; les -
autres font plus fenfibles d la gelée & au
mauvais temps; enfin dans tous les terrains
il fe trouve des cantons plus analogues 3
certains arbres, divife arboribus patrice. 1L
r’eft donc pas indifférent de confulter, en
plantant, I'expofition, 'emplacement, la dif=
pofition des murailles & la variét¢ des veines
de terre du jardin. Mettra-t-on au levant,
par exemple , ou au couchant les efpeces de
péches qui ne miriffent qu’en O&obre, &
celles qui ne prennent point de couleur? le
midi neft-il pas préférable > La pourprée fe
plait au couchant ; 'admirable s’accommode
affez des expotitions médiocres ; on peut la
placer prés celle du nord : la chevreufe de~
mande le couchant dans les fonds humides,
& lelevant ou le midi dans les terrains fecs.
Je confeille en général de mestre plufieurs
de mémes efpeces a diverfes expofitions ,
afin d’en conlerver de celles que la gréle ,
un mauvais vent ou un orage n’aura pas
épargnées dans un autre endroit. Au refte ,
un particulier peut fe borner & faire choix
des meilleures efpeces & de celles qui fe
- fuivent fans interruption dans chaque faifon..
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PRUNES

Le terrain le plus propre au prunier eft
celui qui eft fec & fablonneux. Cet arbre
fe greffe fur le fauvageon de prunier Saint=
Julien & de Cerifette , & il saccommode de
toutes fortes d’expofitions, tant en efpalier ,
qu'en plein vent & en buiffon. La plupart
des efpeces de prunes, qui font trés-nom-
breufes , fe fechent au four & au foleil; il
y en a trés-peu de bonnes A manger crues.
Les premierss paroiffent en Juillet. Voict
les meilleures. '

1. Le gros damas de Tour , qui eft hiif,
eft d’'un beau violet & de moyenne grof=
feur ; fa chair jaunitre quitte le noyau.

2. La royale de Tours qui reflemble
beaucoup , pour la grofleur , & la prune
de monfieur, lui eft rés - fupérieure pour
le gofit.

3. La mirabelle eft petite, plus longue
que ronde , de couleur d’ambre , & bien:
fucrée.

4. La diapree violette eft un peu longue
& trés-fleurie.

5. Les daras , rouge , blanc , mufqué,
violet, d’Italie & d’Efpagne , font eftimés
& ont Peau fort agréable.

6. Le drap d’or, efpece de damas, eft
petit, rond ; fa peau jaune eft marquetée
de rouge ; il eft d'un golie fucré.

7
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7. Le perdrigon violet , plus long que
rond, a un gofit fort relevé.

8. La dauphine, ou groffe reine-claude ,
eft ronde, affez groffe & d’un beau vert ;
fon eau trés-abondante & trés-fucrée, lui
donne le premier rang parmi les prunes.

9. La petite reine-claude eft d’un vert
blanchétre , un peu feche , a eau fucrée &
la chair ferme.

10, L’imperiale violette eft longue, grofle,
trés-fleurie & trés-fucrée.

11. La Sainte-Catherine , plus longue que
ronde , prend la couleur d’ambre; fon eau
eft fort fucrée. _

12, Le perdrigon rouge eft plus gros que
les autres, s'ouvre net, eft excellent &

tardif.
POIRES.

Les poiriers , ainfi que tous les arbres
de fruits a pepin, fe plaifent dans une terre
forte , point trop humide Ils fe greffent fur
franc & fur coignaflier. Nous avons dit,
que foit que le rerrain tlt gras, foir qu’il
fic fec & aride , on devoit préférer les
poiriers greflés fur franc & ceux greffs fur
coignaflier , & n’admettre que les bonnes
efpcces en plein vent, en buiffon & en ef-
palier. On n’en plantera qu’un petit nombre
d¢té, & on réfervera la place pour celles
d’automne & dhiver,
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PoirEs DETE
Premiere claffe.

1, Le petit mufcat eft plus long que rond,
fon golit eft trés-relevé ; fa maturité arrive
au commencement de Juillet.

2, Daurate eft de la méme forme , mais
plus gros & moins hatif.

3. Le blanquet a longue queue eft petit

& un peu alongé, fa chair eft 3 demi-
caflante & fon eau fucrée ; it eft trés-
eftimé.
- 4. Le rouffelet eft une poire alongée ,
haute en couleur & connue de tout le
monde. Elle devient plus grofle en efpalier
qu’en buiffon. v

5. La poire fans peau reflemble aflez au
rouflelet pour la forme; fa chair eft fon-
dante & d’un gofit parfumé.

6. Le falviati eft d'un rond aplati , jaune
& excellent ; il eft demi-beurré, & fon eau
eft fucrée & parfumée.

7. La robine ou royale d’eté eft petite ,
ronde, jaune , demi-caflante ; fa chair eft
mufquée & fucrée. -

8. Le bon-chretien dete eft une poire
longue & d’une belle groffeur ; fa peau
eft jaune, liffe, trés-mince, & fa chair
eft caffante & parfumée : cere poire
ne reflemble au bon - chrétien que par
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la forme ; fon bois & fes feuilles n'en ont
point le caradere. .

9. L’épine d’¢té eftlongue & affez grofle;
fa peau liffe & verditre couvre une chair
fondante , relevée & parfumée : ces deux
dernieres efpeces ne miriflent qu'en Sep-

tembre.
Seconde claffe.

10. La magdeleine eft jaunicre & plus
longue que ronde ; fon eau eft douce & fa
chair demi-fondante..

11, La poire a deux tites eft ronde, ver=-
datre & caflante,, a beaucoup d’eau & de
douceur, fe garde & miirit hors de I'arbre.

12, Le mufcat-robert eft une petite poire
ronde & jaunétre, qui a la chair tendre &
un golt {ucré trés-relevé.

13. La cuiffe-madame eft longue & me-
nue vers la queue ; fa peau eft jaune &
rouge , fa chair demi-beurrée & fon eau
trés-fucrée. ,

14. La belliffime y qui reflemble 3 une
grofle figue, eft dun jaune tacheté de
rouge ; fon eau eft douce & fa chair demi-
beurrée.

15. Le gros blanquet eft de moyenne -
groffeur , plus long que rond ; fa peau
eft liffe , fa chair caffante & f{on eau re-
levée. ‘

16. L’agnonet eft une poire ronde ,
i’i‘lme, blanchitre; fa chair eft demi-caf-

nte.
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17. La poire de Chypre eft de la couleur
du rouflelet : fa chair eft demi - caffante &
fon eau parfumée.

18. La bergamorte d’¢té , femblable 3
celle d’automne , eft plus grofle & demi-
beurrée ; on doit la cueillir un peu verte :
fon bois & fes feuilles {ont farineux.

19. L'orange rouge reflemble a un orange
par la figure , a le fond gris & d’un rouge
de corail; fa chair eft mufquée & un peu
caffante.

-20. L’orange mufquée , femblable 2 la
précédente , quoique plus verte & moins
groffe , eft caflante & eflimée pour fon
mufc agréable.

.21, La chair-d-dame eft affez ronde ,
grife & prend un peu de couleur ; fachair
demi-caflante n’eft pas fine. '

22, Lacaffolette n’eft ni longue ni ronde;
fa peau eft verddcre, fa chair caffante &
fon eau mufquée. :

23, Le ro: d’éte reflemble au rouflelet
qu’il furpaffe en grofleur ; fa chair, fans
étre fine, eft demi-caflante, & f{on eau eft
- un peu parfumée. :

24. La grife-bonne , ou ambrette d'eté
eft longuette & grife, fondante & beurrée.

\

25. L’epargne eft longue, verddtre & prend

un peu de.rouge ; fa chair eft caffante & un
peu 4pre : fa queue eft longue.

26. La fondante de Breft , plus longue
que ronde, eft caflante, jaune d’un cdié
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& rouge de Pautre: fon eau eft fucrée &
relevée.

27. La poire d’ceuf eft d’une bonne grof-
feur , verditre & tachetée de points gris ;
fa- chair eft tendre, demi-beurrée & d’un
golit relevé.

28. L'orange tulipée eft aflez ronde, verte
& rouge du c8té du foleil; fa chair eft
demi-caffante & agréable , quoiqu’un peu
dpres Ces trois dernieres efpeces ne fe man~
gent qu'en Septembre.

POIRES D AUTOMNE.
Premiere claffe.

29. L’ Angleterre eft d’une moyenne grof-
{eur & alongée ; fa chair demi-beurrée eft
d’un gofit relevé.

30. Le beurre eft une grofle poire con-
nue de tout le monde ; fa chair fondante
eft remplie d’une eau délicieufe. Le gris R
le rouge & le doré en font des variéeés.

31. La verte-longue , ou mouille-bouche ,
eft rés-fondante & d'une eau excellente
dans les terres chaudes feulement.

32. Le doyenné eft une grofle poire qui
jaunit en mfriffant ; il eft trés-beurré &
fon eau eft fucrée dans les années feches.

doyenné gris, plus excellent que
le blanc, eft fondant, extrémement fucgé,
& ne devient point cotonneux.
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34. Le bezi de la Motte reflemble , pour
la figure, au doyenné; fa chair eft douce
& fondante.

35. Le meffire-jean a la chair caffante &
pierreufe , d’un golit exquis; il y en a de
gris & de doré.

36. La bergamotte d’ Angleterre a beau-
coup d’eau & de parfum.

37. La bergamotte Suiffe eft ronde, liffe
& panachée , beurrée & fucrée.-

8. La bergamotte d’automne eft grofle,
plate & liffe , elle jaunit en miiriflant ; {a
chair eft beurrée & fondante : elle ne fe
plait qu’en efpalier. '

39. Le fucré-vert eft plus long que rond,
reflemble i I'épine, & a la chair beurrée
& fucrée.

. 40. La marquife , femblable au bon-chré-

tien d’hiver, eft grofle , d’'une forme iné-
gale, fa peau verte jaunic en mbriffant ; fa
chair beurrée & fondante, fon eau fucrée
& un peu mufquée la font trés-eftimer :
cette poire & la fuivante ne miriffent qu’en
Novembre. ,

41. La crafanne eft grofle , ronde , d’un
gris verddtre ; fa chair fondante a un ‘peu
d’dpreté qui ne déplait pas; fon eau eft
fucrée & parfumée : C’eft une des plus ex-
cellentes poires connues.

Seconde claffe.
42. La poire de vigne eft petite , d'un gris
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brun, ala queue fort longue ; fa chair fon=
dante eft d’un golit trds-relevé.

43. La franchipane , ainfi nommée parce
qu’elle en a le golie, eft plus longue que
ronde ; {a peau liffe & jaune couvre une
chair douce & fucrée.

44. La poire de Lanfac eft ronde , fa
peau eft jaune & liffe, fa chair eft fondante
& fon eau fucrde.

45. La belliffime dPautomne a le golit &
la figure de la"cuiffe-madame , mais eft plus
grofie, fucrée & caflante.

46. La rouffeline eft longue, pointue vers
a queue, a beaucoup de rapport avec le
rouflelet pour la couleur ; elle eft fucrée,
. mufquée & demi-beurrée.

47. La Louife-bonne cft grofle & longue,
reflemble au Saine-Germain ; {a peau plus
blanchitre eft douce & liffe : elle eft demi-
beurrée , & dans les terrains fecs fon cau
eft douce. ‘

48. La paflorale eft longue, a la queue
courte , la peau grisitre , & la chair demi~
fondante , un peu mufquée.

49. Lapoire de champ-riche eft d’un beau
coloris & d’une moyenne groffeur ; elle eft
demi-caflante. Ces quatre dernieres efpeces

“ne -fe mangent quen Novembrs & Dé-
cembre.
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PoIRES D’HIVER.
Premiere claffe.

so. L’épine d’hiver eft plus longue que
ronde ; fa peau eft verte, fa chuir eftfon=
dante , un peu mufquée & beurrée.

51. La merveille d’hiver eft d’une figure
inégale & d’une bonne groffeur ; fa couleur
cft verddtre ; fa chair fondante & beurrée a
Peau trés-agréable.

52. La virgouleufe eft une belle poire,’
longue , verte, qui jaunit en miriffant ; fa
chair eft beurrée & excellente.

53. L’ambrette eft de moyenne grofleur ,
grife dans les terres fortes & blanchdtre
dans les terres légeres; fa chair eft fon-
dante, & fon eau fucréde & parfumée.

54. L’échafferie eft une des meilleures
poires d’hiver ; {a grofleur eft moyenne ,

* fa forme ronde ou ovale , & fa couleur
‘blanchétre ; fa chair eft fondante & fon eau
fucrée.
< §5. Le Sainz-Germain eft gros, long,
verditre ; fa chair eft wés - fondante &
beurrée. o '

" §6. Le befi - de - Chaumontel , reflemble
au beurré pour la figure & la couleur ;il
cft fondane & demiﬁ‘ehrré‘: Ieau en eft

Hucrée.

57.La royale d ‘hiver eft une groffe poirf
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plus longue que ronde , de la couleur & de
la figure du bon-chrétien d’été ; fa chair eft
demi-beurrée & trés-fucrée.

§8. Le Colmar eft une excellente poire,
un peu longue , blanchétre ; il eft beurré &
fondant , & fe mange encore en Avril.

§9. Le bon - chretien d’hiver eft trése
connu, & fe plait plus en efpalier qu'en
buiflon.

6o. L’ Angelique de Bordeaux eft plus
plate & moins grofle que le bon-chrétien
d’hiver auquel elle reflemble ; elle eft caf-
fante & fucrée. ., ,

61. La bergamotte de Soulers, moins plate
& de méme couleur que la bergamotte
d’automne , eft beurrde & fondante ; fa
chair eft fucrée. )

62, La bergamorte de pique ou le bugi,
~ eft demi-beurrée & plus longue que celle
d’automne,

63. Le mufcar Allemand cft plus long
que rond, aflez femblable 4 la royale d’hi-
ver ; fa chair eft beurrée, fondante & un
peu mufquée. ~
64, La bergamotte de Hollande eft ronde,
affez grofle & verditre ; fa chair eft tendre
& demi-beurrée , & fon eau eft relevée :
cette poire peu connue, fe mange en Mai

& Juin.
Seconde claffe.

- 65. Le martin-fec eft plus long querond ("
a
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fapeau eft grife , fa chair caffante & fon eau
agréable. Cette poire eft, comme les autres
de cette clafle, moins bonne & mange crue
qu’en compote.

66. La folitaire , ou la manfuette , reflem=
ble au bon - chrétien d’hiver, ainfi que
Parbre qui 1a porte, par fes feuilles & fon
bois ; elle eft demi-caffante, & fon eau eft
douce: '

67. Le martin-fire eft de moyenne grof=
feur , plus long que rond , verdérre & liffe;
fa chair eft caffante & fon eau douce.

68. Le rouffeler d’hiver eft de laméme
grofleur que celui d’été ; fa chair eft demi-
caflante & {on golit un peu relevé.

69. L’impériale d feuilles de chéne , aufli
verte que la virgouleufe , ne lui reflemble
que par laforme. v

70. La poire de jardin eft ronde & trés-
grofle , elle prend beaucoup de rouge.

71. LDorange d’hiver reflemble aux autres
oranges, elle eft blanchitre & demi-caffante;
fon eau eft relevée.

Poires excellentes a cuire.

72, Le franc-réal eft une grbﬂé poire , un
peu longue , verddtre, marquée de petits
points gris. :

73. Le carillac eft une poire blanch4tre K
trés-grofle & alongée.

74. La double-fleur eft longue , grife, &
“rouge du cbé du foleil.

Tome II D
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75. La poire-de-livre eft ronde & trés-
grofle. '

76. La douville ou la poire de Provence,
eft aflez grofle & longue , d’un jaune rouge,
fans pierre.

77. La poire de Saint-Frangois eft grife ,
& plus longue que ronde; fa chair eft caf~
fante & fon eau mufquée.

78. La poire de tonneau eft aufli groffe par

latéte que par la queue. -

79. La poire f}e Naples eft aflez grofle ,
un peu longue & verditre; fa chair eft
demi-caflante , & {on eau douce. :

PoMMESs.

Les différentes efpeces de pommes fe
greffent fur franc ; on préfere celles qui fe
‘gardent durant P'hiver. Le pommier fe plait
dans les terres grafles , noires & un peu
humides. Il réuflic également en plein vent,
en buiffon & en contr’efpalier.

Premiere claffe.

1. Le calleville blanc eft gros & a des
‘dlévations en forme de cbtes; fa chair eft
trés—délicate & fon gout trés-relevé.

2. Le calleville rouge eft un peu alongé ;
fon golir eft vineux.

3. Le fenouillet gris eft un peu plus long
que rond, & d’une moyenne groffeur ; fa
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c}‘ljaéjr eft tendre & excellente lorfqu’elle eft
ridée.
- 4. Le bardin ou fenouillet rouge , {fem-
blable au précédent, eft plus gris & d’un
. rouge brun du c8té dufoleil ; le goft eft le
méme , mais plus fucré.

5. Lareinette franche eft connue & eftimée
de tout le monde pour fa beauté & fa bonté.

6. La reinette grife a Peau wués-fucrée ;
_ reflemble 3 la franche , excepté par la coue
leur, & eft aufli eftimée.

7. La reinette rouge eft plus ronde &
moins grofle que les autres reinettes , &
prend plus de couleur ; {a chair eft caffante
& fon eau fucrée. ‘

8. La reinette d’ Angleterre a la forme un
peualongée , efl jaune comme delor, & fa
peau eft piquetée de points rouges.

9. La nompareille eft verte, prend un
peu de gris; fon eau a un acide fort
agréable. - ’

10. Lapornme d’api eft trés-connue ; la
petite,, dont la couleur eft plus vive, eft plus
eftimée que la groffe.

Seconde claffe.

11, Lecalleville d’éte , qui fe mange au
commencement de Juillet, n’eft eftimé qu’a
caufe de fa primeur; il eft un peu long,
de moyenne groffeur , & rayé de blanc &
de rouge : {a chair eft feche & fon eau affez
‘douce.

D2
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12, Le rambour-franc eft gros, aplati,
ray¢ de rouge , & excellent a cuire.

I (3 La pomme violette , ainfi nommée 4
caufe d’un petit gofit de violette qu'elle a,
eft aflez grofle , & trés-rouge du c6té frappé
du foleil; fa chair eft fine & delicate, &
fon eau douce & fucrée.

14. La pomme de drap dor eft grofle ,
fon eau eft bonne , fa chair eft quelquefois
un peu cotonneufe.

~ 15. La pomme-figue, {ans pepin, vient ,
comme la figue, fans fleur apparente; fa
forme eft alongée : fa fingularité la fait
eftimer.’ : ‘

16. La pomme d’Aftracan eft grofle,
blanche , & a la peau tranfparente.

; 17. La pomme noire eft de 1a groffeur de
api.

138. Le poffophe d’hiver eft trés-gros &
d’un rouge pile. ‘

19. La reinette grife de Champagne eftun
peu aplatie,, caffante & fucrée.

20, Le grosfaros eft rayé de rouge, &
un peu plat; fa chair eft caffante & a beau-
coup d’eau.

21. La pomme de haute-bonté eft plus
plate que longue , prend du rouge , eft trés-
grofle & fe garde fort long-temps.

22, Le francatu eft une grofle pommme
aplatie , dont la peau eft tachetée de points

gris. v :
23. Laroyale d’Angleterre eft trés-grofle

e



DU JAR DINAGE. 77

& un peu alongée; fa chair eft affez dé-
Licate.

24. La pomme-poire eft une efpece de
reinette grife, dont la chair eft dure & aflez
bonne. _

25. La pomme de paradis eft petite, un
peu alongée & toute blanche ; elle prend
de la couleur au midi.

26. La pomme de pigeonnet eft longue &
rayée de rouge. -

AUTRES FrRuU1ITS.

L’ Amande. On diftingue la groffe aman-
de, la petite, 'amere, & celle a coque
tendre , qui eft la plus recherchée ; ce fiuit
iélglgitvgxgs_-bieg» dans un terrein chaud &

L' Aveline eft une efpece de noifette plus -
grofle & de meilleur gofit; Parbre qui la
produit fe plait dans toutes fortes de terrains
& au nord.

La capre eft le bouton a fleur du caprier ,
que Pon cueille avant qu'il s'épanouifie. Elle
gemande un terrain fec & chaud , & 'expo-
fition du midi au pied d’un efpalier.

La chitaigne eft une efpece de marron ’
qui ne réuflit que dans une terre fablonneufe
& légere. :

Le coin n’eft bon que cuit ; la terre forte
eft celle qui lui convient le mieux. :

L’ Epine-vinerte demande aufli une terre

D3
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forte ; Pefpece qui n’a point de pepin eft la
plus eftimée. -

La figue fe plait au midi & devient plus
fucrée dans un terrain fablonneux , quoique
plus grofle dans un terrain gras. La blanc?ne—
ronde a la chair trés-fucrée & d’un gotit
fort relevé. La blanche-longue , qui ne lui
cede point en bonté , charge moins au prin-
temps , & mfrit trés-bien dans les autom-
nes chaudes. Les violettes font de deux.
fortes, la grofle longue , & la ronde qui
eft plus petite ; toutes deux font inférieures
aux blanches, -

La grenade réuffir dans un terrain gras
& chaud , 4 un efpalier expofé au midi.

La mire. On ne mange que la noire : un

~ terrain gras & iant A meliles Lo
ujet_pour greffer le noir

lorfqu’on veut que la tige de celui-ci de-
vienne plus droite.

La nefle n’eft bonne que lorfqu’elle eft
amollie fur la paille. Les meilleures efpeces -
font la grofle & celle fans pepin ; il leur faut
un terrain fec & gras.

“La noiz. On eftime fur-tout celle qui eft
froﬂ”e & quia la coquille mince : une terre

orte & graffe lui convient,

La piﬁache fe plalt dans un bon terrain
d un efpalier au.midi : il faur planter
_ lindividu méle prés de Pindividu femelle,
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RAar1sinwNs.

1. Le morillon noir n’a d’autre mérite que
~laprécocité ; fes grains font petits, fucres ,
& leur peau eft dure. :

2, La malvoifie cft un raifin héuf, gris,
fucré & relevé; fon grain petit eft trés-plein
de jus. ,
3. Le chaffelas blanc eft efpece la plus
commune dans les jardins ; il devient ambré
quand on a foin de le découvrir. Le noir,
lerouge, le violet & le mufqué en font des
variétés ; ce dernier eft rare.

4. Le cioutat , ou raifin d’Alexandrie , ne

" . differe du chaflelas blanc ,- qu’en cc yuc fa

grappe eft moins grofle & que fes grains
font plus alongés : fa feuille eft découpée
comme celle du perfil.

5. Le mufcat blanc eft un raifin trés<
mufqué & d’un gofit fort relevé, qui parvient
rarement 3 une parfaite maturité.

6. Le raufcar rouge a cet avantage fur le
blanc, parce que fes grains font moins ferrés.
Le noir & le violet , font, ainfi que le rouge,
des variétés du mufcat blanc.

7. Le mufcat d’Alexandrie , blanc &
rouge , ne miirit qu’au midi ; fon grain eft
ovale & trés-gros, & fa chair eft couverte
d’une peau dure, d’un vert clair.

8. Le Corinthe blanc eft petit , rond & fans
pepin, & mbrit a la mi—Seplt)embre; il en

4
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exifte de violet, de rouge & de fans pepin ,
qu’on appelle gros Corinthe. :

9. Le raifin panache eft recherché par fa-
fingularité ; on voit A la méme grappe des
grains blancs & des rouges dont quelques-
uns ne le font qu’a demi.

10. Le Bordelais ou verjus, donne du
fruit noir, du rouge & du blanc: celui-ci
eft le plus cultvé ; il eft excellent pour
confire, _



TRAITE
DES PLAIES

DES ARBRES.

LA connoiflance de ce qui fe pafle dans
les plantes a Poccafion des plaies qui leur
font faites, conduit 2 leur procurer la fanté
& la fécondité. Toute incifion dérange
Iorganifation de leur étre. Les animaux
éprouvent de pareilles altérations , quand on
entame leur peau ou qu’on leur 6te quelque -
membre , de forte que les rapports {ont
les mémes & cet égard entre ces individus.
Il y anéanmoins cette différence eflentielle,
que les végétaux reproduifent d’autres bran=
ches a la place de celles qu’on leur retran-
che , au lieu que les membres coupés aux
animaux ne font point renouvelds (1) ;
leur chair méme, quoiqu’elle fe régénere ,

(s ). Je parle ici en généial, & abftraltion faite,
des animaux qui font exceptés de cette regle, tels que

Ds
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reft jamais d’un tiffu aufli parfait qu'elle
Pétoit primordialement.

Il eft des cas ol ces dérangemens meca=~
niques & organiques font indipenfables ,
tant dans les animaux que dans les arbres.

On faigne un apople@ique ; un enfant
naft avec des paupieres collées, des doigts
unis ou furnuméraires , il faut alors faire
des plaies , des amputations qui, dans un
fens, dérangent les reflorts de 'organifation
aQuelle, pour en procurer une plus parfaite.
De méme on greffe un arbre afin de lui faire
porter de bons fruits; on abat une branche
qui lé rend difforme ; on lui 8te des loupes ,
des excrefcences ; on le débarrafle des
bois inutiles , lorfqu’on le taille ; il n’eft pas
douteux que fi toutes ces incifions alterent
fa mécanique pour un temps, elles ne ten~
dent 4 lut en fubfticuer une plus parfaite dans
un autre genre."

Le dérangement mécanique eft tout ce
qui trouble Pordre & les fon&ions propres
a chaque individu, comme les fatigues, les
exces , les liqueurs.

Il en eft un autre qu'on nomme organi=
que, qui a pareillement lieu dans les végé-
taux toutes les fois que nous leur faifons des

s limagons ltes crabes, les écrevifles ) les polypes d’ean
douce, une partie du corps des étoiles de mer, les
weis, plufieurs. efpeces de feolopendres, &e
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plaies. On entend par ce terme, ce qui di-
reGement & par {oi-méme attaque, altere
ou brife le tiffu des organes ou inftrumens
fervant aux op’rations naturelles des étres.
vivans, comme de fe piquer , de fe couper,
fe caffer la téte ou une jambe.

Ce double dérangement n’eft pas fenfible
dans les végétaux , parce que rien a 'ex-
térieur ne nous 2ffeéte d’aucun fentiment
particulier & I’égard de leurs plaies, comme
a Pegard de celles des animaux , dans lef-
quels fe retrace & nos yeux I'expreflion de
Ia douleur que nous caufe une opération
dangereufe. On a coutume de regarder les
plantes comme des étres infenfibles. 1l n’eft
pas douteux néanmoins qu’ils n’aient des
mouvemens qu’on peut aflimiler & ceux des.
animaux ; la moindre irritation &' méme-
Pimpreflion d’une odeur forteleur occafion=~
nent des contra&ions ; 'a&tion du foleil &
lIa pluie fur les feuilles eft le principe des
mouvemens particuliers; les fleurs ont des
heures déterminées pour s'ouvrir & fe fers
mer. On préfume cependant que I’amputa-
tion de leurs membres ne leur fait éprouver
aucune douleur , quoiqu’ils foient bien orga~
nifés. C'eft un rapport qu’ils ont avec quel=
ques animaux privés de tout mouvement'
apparent. Il n’en eft pas moins conftant que:
tout ce qui {e pafle dans les animaux &
Poccafion des plaies & eux faites, fe pafle
également dans les plantes..
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Cette affertion eft nouvelle dans le Jardi-
nage. Pour larendre fenfible, nous emprun-
terons de la Chirurgie ce que nous allons
dire & ce fujet , & nous en ferons aux
vegétaux Papplication la plus jufte qu’on
puiie la fuppofer. Les Chirurgiens font fore
partagés fur ditFérens points concernant les
plaics humaines & celles des animaux,
entr’autres fur la régénération des chairs,
& fur la nature de ce qu'on nomme cica-
trifaion.  Mais tous conviennent, d’aprés
Pexpérience, que les plaies un peu férieufes
ont cinq époques :

Le faignement ,

La fuppuration ,

La déterfion,

L’incarnation

Et la cicarrifation. ,

Nulle pliie grave n’arrive 3 parfaite:
guérifon, quelle n’ait paflé par ces cing
degrés, ou du moins par plufieurs d’entre
eux. Le méme ordre eft obfervé par pros
portion dans celles des végétaux , comme
dans celles des animaux.

Parmi leurs diilérentes fortes de pla‘es ,
la Chirurgie & le Jardinage en dift nguent
deux ; les unes faites par incifion ou par
piqlire, les autres par arrachement & dé-
chirement : toutes deux font ou longitudi=
nales ou tranfverales.

Les plaies par incifion ou pon&ion fe
font, foit aux animaux , {oit aux arbres,
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par le moyen d’un inftrument tranchant ou
piquant ; alors la peau & les chairs, ou bien
la peau & la parne ligneufe font fendues &
féparées fans lambeaux.

Les plaies par déchirement & arrache-
ment, font celles ol la peau & les chairs
dans les animaux, & cette peau avec la
partie ligneufe dans les végéraux, font ha=
chées, brifées, fracaflées, & ou il y a des
lambeaux 4 la partie charnue & offeufe des
premiers, & des efquilles 4 la partie ligneufe
des feconds.

On appelle plaies longitudinales celles qui
fuivent le fil des fibres; & tranfverfales
celles ot la peau & les chairs font coupées
horizontalement, ce qui opere une {olution
de continuité.

La cure de ces différentes plaies eft aufli
différente. Celle qui eft caufée uniquement
par le tranchant de Pinftrument , eft bien
plus aifée 3 guérir ‘qu'une autre ot il y a
des inégalités. Les dents de la fcie 4 main,
par exemple , hachent & laiffent quanité
de lambeaux & de filandres, fur lefquelsle
fuc nourricier monte avec peine pour former
le bourrelet cicatrifant. Telle eft la raifon
pour laguelle, aprés avoir {cié une branche ,
on unit proprement la partie coupée avec
la ferperte.

La différence eft la méme pour les plaies
faites avec arrachement & caflement. Une
branche eft éclatée ou caflée, il fe trouve
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néceflairement des filandres & fa peau, &
< des efquilles a fa partie ligneufe, Laiffez-les,.
il ne fe fera point de cicatrifation. ,Cleft fur-
ce fondement que nous avons établi une
opération dans le Jardinage , nomméde le:
caffement , qui a écé décrite dans le Traied
de la raille des Arbres. - T

Une plaie longitudinale fe guérit plus
aifément qu’une tranfverfale. La {éparation
de la peau d’un arbre faite du bas en haut
ou du haut en bas , érant de fil , {uivant
la longueur des fibres, ne fait que les dé-
funir , mais elle ne les retranche point par
une féparation totale, comme lorfqu’elle:
eft en travers. Dans la premiere, le fuc
nourricier arrive par chacune des fibres
défunies , & dans l'autre, il ne peut y par=-
venir.que par voie indirefte, en failant um:
circuit & un déeour.

Tous les Jardiniers, faute détre inftruits:
de ces principes, ne peuvent éire que les.
bourreaux des arbres, loin d’en étre les.
chirurgicns. Quoique le mauvais tra'tement
qu’ils leur font ne foit pas aufli fenfible que:
Peft aux hommes celui des chirurgens fans
lumieres ; néanmoins leur peu de progres,
leurs maladies, leur dépériffement & leur
fréquente mortalitd, font des fuites de leur
ignorance.

I. LE SAIGNEMENT DES PLAIES. Dans
les plaies les plus ordinaires aux animauv,
il y a toujours une forte d’hémorragic plus
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ou moins grande , felon que les vaiffeaux
fanguins font plus ou moins confidérables.
Dés que notre peau eft entamée , les deux
parties divifées s'écartent par voie de ref-
fort. Cette peau vivante étant d’un tifflu par-
chemineux & membraneux, il lui arrive ,
lorfqu’elle eft entamée , la méme chofe que
nous appercevons en certaines peaux pré-
parées des animaux, & employées a notre
ufage , qui sécartent 3 lendroit incifé.
Alors notre fang coule , & voici comment.
A chaque oril'%ce des vaiffeaux divifés , il
fe forme un petit caillot qui, en s’oppoémt
au flux de fang, occafionne un gonflement
dans toute la circonférence de la plaie,
& pendant trois ou quatre jours elle rend
une humidité {éreufe, qui annonce la fup-
puration. Voyons mantenant quelle eft
Panalogie de cet effet aux plaies desarbres &
des autres plantes.

Vous coupez une branche d’arbre , oun
vous ouvrez fa peau; la feve alors arrive
néceflairement , non par flot comme & nos
plaies , mais par proportion a la capacité
du fujet. Quoique ce que nous avons dit au
fujet de V'épanchement du fang, ait lieu
dans tous les végétaux jufqu’a un certain
point , nous nous bornerons a citer 'exemple
des, plantes laiteufes. Coupez une branche
de figuier, caffez une laitue,, une chicorde ,
un titimale,, d’abord la feve laiteufe abonde;
les vaiffeaux les plus prochains de la plaie
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fe vident , & leurs orifices divilés ne cef=
& fent de répandre du lait que quand ils ne
peuvent plus en fournir. Ces plantes ren-
dent enfuite un fluide {éreux; durant ce
temps-la on vait ces parties divifées fe gon-
fler , & 3 chaque orifice des vaiffeaux on
appergoit des efpeces de petits caillots,
comme on va le voir. .

II. LA SUPPURATION DES PLAIES.
On entend par fuppuration I’écoulement
d’une humeur putréfide ou corrompue dans
toute plaie grave. Le détail fuivant {uffira-
pour en établir la néceflitd. Qu’arrive-t-il
d un homme qui a recu une large bleflure ,
quand la peau a été fendue, que les chairs
ont été entamées , & que le fang a bouil-
lonné de toutes parts?: La peau défunie &
les chairs f{éparées fe retirent. Cette con-
tra&ion eft proportionnée au reflort des
parties bandées qui viennent d’étre divifées ,
a raifon de quoi la peau, d’une fubftance
plus compale que les chairs , fe retire
davantage. Il fe fait enfuite un gonflement,
une tenfion, & par conféquent un engor=-
gement dans les chairs. De plus , Pair s’y
porte avec toutes les parties hétérogenes
dont il eft chargé, & qui font autant de
corps étrangers pour le tiffu interne des
parties divifées. Indépendamment des au-
tres €aufes de ce gonflement, il en eft une
principale. Vous vous coupez fortement;
& fur-le-champ vous entortillez la plaie
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d'un linge ; garantie de Vimpreflion d¢
Pair , le gonéement des chairs diminue

confidérablement. Si vous laiffez , au con-
* traite, la plaie a Pair , les chairs fe gonflent
d’abord , au point que les deux levres
s’écartent. Ceft encore Pair qui frappe fur
les orifices des fibres charnues divifées ,
ainfi que fur les extrémités des petits vaif=
feaux {éparés par la bleflure. Comme il
attire 3 lui les parties qui les humeétoient
auparavant , il defleche ces extrémités en
les flétriffant.
Ces fibres étoient imprégnées du fuc
“nourricier qu’clles contenoient avant leur
divifion. Comme il eft inceflamment ap~-
porté par le {ang dans le tffu cellulaire des
parties charnues, il peut bien y ¢nucr en
partie , mais 'épanchement & la commu-
nication ne fe font plus de méme. Tel eft
le principe de la fuppuration. Que peuvent
devenir en effec ces fucs, tant ceux qui
font contenus dans les vaiffeaux {éparés les
uns des autres, que ceux qui arrivent de
nouveau ! Il faut néceflfairement qu’ils
{ubiffent Pa&ion des vaiffeaux voifins qui
font dans leur entier. Ces derniers fur-
chargés alors, font forcés de fe dilater ,+&
par leurs ofcillations continuelles, ils dé-
truifent les extrémités des vaiffeaux divifés.
1ls décompefent les globules des fucs qu’ils
contenoient, & ceft ce qui forme le pus
qui rend la plaie fanieufe, Ces fucs fe
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croupiflent ; n’ayant plus d’iffue , ils fer-
mentent intérieurement , & bouillonnent
par le repos & I'ina&ion , au lieu de circuler
continuellement, & d’étre renouvelés comme
auparavant. Ainfi, tant qu’il refte de ce
limon, de ces fucs putréfiés, la plaie fup-
pure , & rend une humeur fanieufe ; mais
a mefure qu’elle fe décharge par cette {up-
puration, les chairs s'éclairciflent, & telle
eft la feconde époque de la guérifon des
plaies humaines. '
Cette defcription d’aprés nature , s’appli-
que aifément aux plaies que nous faifons
aux végéraux. Coupez une branche d'arbre,
a Pinftant méme la peau, féparée du pa-
renchyme & de la partie ligneulc, fe retire
a une demi-ligne , & fouvent 3 une ligne ,
a (PL I,fig. 2.) Cette peau fe gerce X
fe defleche A Pendroit coupé b, une ligne
au-deflous de I'incifion dans les branches ¢,
coupées horizontalement & réguliérement,
ainft que dans les |plaies alongées &
tranfverfales d, comme on le voit ene.
Ce point a ét4 reconnu en partie &
obfervé par la Quintinye, qui prefcrit en
conféquence de laiffer une ligne de plus au~
deffus de Ja coupe quand on taille ; autre-
ment on court rifque de voir avorter le
bouton qui eft au-deflous. L’obfervation
précédente a éalement lieu pour les plaies
prochaines & accumulées £. Il y ades arbres
fur lefquels on rencontre fouvent une dou=
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zaine de cicatrices dans Pefpace de fix pouces-
Quel feroit le fort d’un membre humain
trait¢ de la {orte!

Lorfque les arbres ont dprouvé gue!—
que incifion un peu confidérable , il s’y
fait une fuppuration , occafionnée par la
défunion des fibres , & par la contration
de fes parties , & la feve flue par les ori-
fices des vaiffeaux coupés. Ce flux eft plus
ou moins fenfible , fuivant la nature des
arbres , leur 4ge , leur vigueur , le climat
& le terrain. Les arbres gommeux n’ée
prouvent point de plaie que la_gomme
n’y flue. Elle devient tellement fuppura-
tive, par les raifons déduites au fujet des

plaies humaines, que quand on n’y apporte
pas dc remede , elle y produic des chan-

cres qui carient les branches & les font
mourir. A

La mé&me chofe s'obferve dans les arbres
réfineux , tant de 1 Europe que des régions
les plus éloignées , & dans ceux qui dif-
tillent une liqueur blanchitre & gluante ,
aprés des incifions qu’on leur a faites ,telle
que les baumes de Judée , de Syrie, de
Copahu, du Pérou, A lendroic de leurs
plaies, 1l fe forme des chancres fluans,
qui carient également leur peau, & par
lefquels fort , durant un temps affez long,
une humeur qui, en fe figeant, devient
réfineufe.

Mais , fans recourir a des exemples

\
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éloignés, jetons les yeux fur les arbres de
nos jardins & des campagnes : de toutes
parts s’offrent a nos regards des ormes a
qui on a fait de fortes plaies, d’oli découle
une elpece de pus ou de fanle, qui cave
trés-long-temps ; & tant que ce flux a lieu,
la cicatrice , quoique fort avancée , ne
peut fe parfaire. Ces excavations dans
les arbres font le méme effet que la
gangrene dans les chairs, & D’exfoliation
dans les os, quand, a occafion d’une hu-
meur purulente, les chairs font minces &
les os cariéds.

La vigne , le bouleau, le fréne & quane
tité d’autres arbres nous fourniffent de fem-
blables exemples au printemps. Pour peu
gu'on entame lear deurce, lten foret une
eau trés: limpide d’abord , mais qui s'épaiffit
peu a-peu. Elle n’eft autre chofe que le
{uc nourricier quife condenfe & fe chancit,
fe putréfie & acquiert une couleur livide 3
ce qui opere dans ces fortes de plaies
un chancre corrodant. Ceft pour ces rai-
fons que nous avons mis en ufage 'em-
platre d’onguent de Saint - Fiacre ; il em-
péche la fuppuration trop abondante des
plaies des arbres, en fermant Pentrée a l'air,
& en facilitant , par fa qualit¢ on&ueufe,
le rapprochement des parties , retardé par
les frimas , Phumidité & le verglas. La
fig. 3 dela Pl I, repréfente des emplitres
d’onguent de Saint - Fiacre couvertes de
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moufle a ; ligatures d’ofier & pour tenir
cette moufle en état.

ITI. LA DETERSION DES PIAIES.
Déterfion fignifie nettoiement, & eft une
fuite néceflaire de la fuppuration qui di-
minue peu-3-peu. L’arrivée continuelle
du fuc nourricier augmente I’accroiffement
des chairs ou boutons charnus dont nous
allons parler. Les levres de la plaie par
conféquent fe rapprochent , & alors les
humeurs viciées ceffent. Les vaiffeaux in-
cifés n’ont eu jufque-1d qu'un accroiffe-
ment foible & lent. Au contraire, fi-t8t
que la plaie eft nette , & qu’elle commence
a paroitre vive , la confiftance des chairs
leur couleur vermeille , & les autres fymp-
tdmes d’une guérifon prochaine , annoncent
un progrés certain. Cleft ainfi que dans
toutes les plaies des arbres , quand , aprés un
certain temps , Phumeur a carié la partie
ligneufe & attaqué P’écorce , la fuppura-
tion ceffant, tout concourt 3 un recouvre~
ment prochain. On voit alors comme fortir
-de deflous la peau un petit bourreler de
confiftance molle , & de couleur claire
jaunérre.

Une obfervation importante relative ay
-defféchement précipitd des plaies humai-
nes, eft que trop fouvent , pour accélérer
la guérifon, on enferme , comme on dit,
le loup dans la bergerie : elle sapplique
également aux végéraux. Pour en érablix
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la véritd , nous nous bornerons au fait
fuivant.

Une perfonne qui tient un rang con-
fidérable dans VEglife , avoit un poirier
dont il faifoit plus de cas que de tous les
arbres de fon jardin ; fes fruits tomboient,
fes feuilles fe recoquilloient , fes branches
commengoient & fecher, le deflous de {a
peau jauniffoit. Le Jardinier avoit inutile-
ment employé , pour le guérir , tous les fe-
crets que {es confreres lui avoient indiqués.
Nous flimes appelés, & nous défefpérimes
de fa guérifon. RIous nous mimes cependant
en devoir de chercher la caufe du mal.
Aprés avoir vifité les racines, le tronc &
les branches, nous remarquimes que 'ar-
bre fonnoit creux par derriere vers le milien
de fa tige. La peau, belle & liffe en appa-
rence, ayant été ouverte dans cet endroit,
nous n’y trouvimes Gue pourriture, qui,
A mefure que nous la dérachions avec la

_pointe de la ferpette , tomboit comme de
la fciure de bois. La cafMe alloit juf=
que dans la moélle A fix pouces, tant au-
-deflus qu’au-deffous du foyer de la plaie,
fur quatre pouces de large. Aprés Pavoir
‘bien nettoyée , nous y inférimes de la
boufe de vache fort lide , dont nous fimes
en deflus une couche épaifle, avec un ban-
dage bien ferré, & nous déchargeimes
Yarbre d’une grande partie de fes branches.
On jeta au pied un feau d’eau de fumier,
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& TParbre fut couvert durant les ardeurs du
foleil d’un paillaflon, qu’on 6toit la nuit.
La plaie s’eft guérie radicalement , arbre
seft remis, les poires en petit nombre que
“nous lui avions laiffées , font venues 3 bien,
quoique d'une groffeur médiocre, & dans
Pefpace de quatre années il pouvoit avoir
‘neuf pouces de diametre. Le Jardinier avoua
qu’en cet endroit Parbre avoit eu , quelques
années auparavant , ua chancre qui avoit
carié julqua la moélle, & que fans Oter
la pourriture , il s%toit contenté de le couyrir
avec de la terre.

De-la je conclus que le défaut de derer—
Jion fuffifance qui, gans les plaies humai-
nes, caufe les plus grands maux, nleft
pas moins préjudiciable & celles des arbres.
Si au lieu de cette affluence immodérée du
fuc nourricier hors de fa place, & qui eft
devenu fermentant & corrofif , la plaie de
Tarbre fe flit nettoyde fuivant Pordré de la
Nature , ces accidens re feroient point
arrivés. Lagfuppuration trop continue eft
aufli dangereufe que le défaur de deterfion.
Jajoute que Ponguent de Saint-Fiacre ne
doit jamais étre appliqué fur aucune plaie
fanieufe, foit que Phumeur foit fluante ,
foit quelle foit defléchée , qu’on n’ait aupa-
ravant été jufquau vif avec la pointe de la
ferpette.

IV. PINCARNATION DES PLAIES.
Les chirurgiens entendent par ce mot. la



96. LA PRATIQUE

régénération des chairs; tout ce qui fe paffe
dans nos plaies , quant 3 cette quatrieme
époque de leur guérifon, fe pafle égale-
ment dans les végétaux. Dés qulil n’y a
plus d’humeur fluante , & que le nettoie-
ment dont je viens de parler a lieu, on
appergoit d’abord avec la loupe, puis avec
les yeux feuls, dans le fond de la plaie &
dans fa circonférence, quantité de boutons
charnus qui pullulent de toutes parts : ils
‘ne font alors que comme le germe & le
" commencement de la formation des fibres
qui ont été coupées , & qui s’alongeant
peu-a-peu 2 la faveur des fucs nourriciers ,
fe rapprochent fucceflivement pour ne plus
faire qu'un tout; la peau croit aufli alors
A proportion , mais plus lentement, & eft
formée la derniere. :

Qui pourroit , en lifant cette defcrip~
tion , méconnoitre la maniere dont les
plaies fe réuniffent dans les végétaux? En
examinant cette réunion, on voit qu’entre
Pécorce & le bois des arbres @t une fubf- -
tance & demi tranfparente , qui devient aufli
écorce , fous laquelle naiffent des couches
ligneufes ; elles ont pour bafe le bois qui
a été dépouillé de fon écorce, & elles y
forment un bourrelet commencé. A mefure
que le bourrelet groflic & que fes fibres
salongent , il fe fait jour entre Pécorce &
la partie ligneufe ; & 4 proportion gqu’il
‘eft frappé de lair, il prend une couleur

brundtre
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brunidrre & plus foncée. Lleffort du fuc
nourricier qui fe pouffe en avant, est tel,
que les contours du bourrelet cicatrifant
s'étendent infenfiblement de la circonfé-
rence vers le centre.

Un Cultivatcur actentif pratique alors
ce qu'un Chirurgien intelligent ne manque

as de faire , en coupant ces lambeaux de
E peau pour faciliter le travail de la Na«
ture, & lui épargner la peme de Sen
débarrafler avec eflort. Ainfi le Jardinier
voyant que le fuc noutricier s’efforce de

oufler {ous cette vieille peau qui s’écarte ,
a {carifie , & donne par ce moyen un libre
paffage au {uc nourricier , qu’elle prefle &
fur lequel elle appuie fortement.

La fig. 1 de la Pl II,offre un arbre
fur lequel on voit une plaie a avec la
naiffance imperceptible du bourrelet ; la

artie ligneufe eft encore a découvert. Dans
e milieu eft un cercle qui en a un au-
deflus & un au-deflous, & ce cercle in-
termédiaire eft le bourrsler qui a peine 3
fe faire jour fous la peau qui le prefle;
mais quand avec la ferpette on I'a mife
de niveau avec le bourrelet naiffant, fes
progrés font moins lents, comme dansles

laies humaines lorfqu’on enleve les chairs
ﬁaveufes & les'lambeaux des peaux mor=
tes. b plaie ol le bourrelet a profité em
conféquence de l'enlevement de la pean

avec la ferpette. ¢ plaie qui ne peut. fe
Tome Ik £
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cicatrifer & caufe d’un chicot de bois mort
au-deflus , qui devient extrémement dur ,
parce que.fes fibres ne pouvant pas s’alon-
ger , {e deflechent. Telle eft Vorigine des
neeuds dans les bois.

Nous avons plufieurs fois anatomifé ce
bourrelet : fes fibres nous ont paru, au
microfcope, {pirales, appliquées les unes
fur les autres , aini que du fil fur un
peloton , creufes & {pacieufes , remplies
d’un fuc mucilagineux , qui laiffe fur la
lame de la ferpette une couche noire , aflez
épaifle ; & fa peau nous a femblé rebon-
die, comme bourfouflée & bandée for=
tement en deflus. Ces intervalles {pacieux
entre les fibres ont beaucoup de reflem-
blance avec le tiflu d’une éponge. De-ld
vient que cette forte de bourrelet , finourri ,
fi rempli de fuc ,” ne peut acquérir de
confiftance qu’aprés un certain nombre
d’annédes , ou quand il eft defléché. 1l
devient alors aufli dur par I'affaiffement
de fes parties qui fe font déchargées de ce
fuc nourricier pour le faire paffer dans la
capacité de I'arbre, qu'auparavant il avoit
été mou & facile 4 couper. Ces bourre-
lets font intrinféquement les mémes que
ceux des greffes , tant en fente qu'en
écuffon. o

V.LA CICATRISATION DES PLAIES.
Aprés cet épanchement du fuc nourricier
dans les plaies humaines pour la répro-
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du&tion tant des parties fibreufes & char-
nues , que des wvaiffeaux & des parties
memb:aneufes _de la peau , la réunion
* totale eft enfin confommée & parfaite de
cette fagon. Le fuc nourricier {e rappro-
chant toujours , fait le méme effet que le
fil ou la foie, & mefure qu’on joint les
deux extrémités dune étoffe. La peau qui
eft enveloppe des parties charnues , fibreu-

fes , mufculeufes, offeufes, & qui les tiznt

unies , s’étend enfin jufqu’a parfaite jonc=-
tion , fes extrémités fe collent & fe fou-
dent, les fibres rapprochdes s'entrelacent
par Penvoi & Parrivée du fuc nourricier
qui les poufle les unes contre les autres ;
de-1a vient qu’il y a toujours une ‘marque
a cette efpece de foudure. Chacun en porte
fur foi-méme les preuves dans les ftigmates
des faignées ou des incifions qu’on lui a
faites. Le Chirurgien évite de les ouvrir ,
‘& quand i1l eft forcé de le faire, il fent

plus de réfiftance ; on éprouve alors une

douleur plus vive que fi 'ouverture efit été
faite autre part ; & voild ce qu'on appelle
cicatrice dans laquelle les liqueurs circulent
-avec plus de lenteur. .
On entend donc par’ cicatrifation , ce
calus formé, dont la peau eft plus blanche
& ou le fang n’arrive jamais avec la méme
aifance que dans lesparties inta&es du corps.
De - la €lles femblent mortes & deflituées
“de fentiment dans les ,grandEs: froids ; de-1a
2 ,

’
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vient cette roideur & cette difficulté d’agir 4
lorfque dans certaines plaies les parties muf=
culeules ont été notablement oﬂlc)nfées. Qui-
conque , d’aprés cette efquifle , fuivra les
plaies faites aux arbres , foir & deflein, foit
accidentellement , trouvera la méme route
de la Nature tracée dans les végétaux. Exa-
minez un arbre qui a regu des incifions,
confidérables, vous verrez que les couches
ligneufes nées fous la nouvelle écorce &
formant un bourrelet cicatrifant , ne s’unif~
fent point au bois qui a été découvert de
fon écorce, quoiqu’elles s’y joignent for-

tement. Ces bourrelets -ainfi formés reftent

A Parbre, & la plaie, aprés une parfaite

érifon , offre toujours la cicatrice d’une
orte plate. Au refte, ce {font moins les pro-
du&ins qui fortent de fa partie inférieure
qui cooperent 3 fa cicatrifation , que celles
qui émanent du haut & des c6tés. Onvoie
a la lerere d (Pl I fig. 1. ) lacicatrice par=
faite du bourrelet , oi: font exprimés les con=
tours formés par les couches ligneufes.

En comptant depuis le bas jufqu’au haut
les différens étages de ces bourrelets cica~
trifans placés 4 la coupe de chaque année,
on connoit aifément P4ge de tous les ar-
" bres taillés, 4 moins qu’ils n’aient été rece-
pés ou étrongonnés. Celui qui eft repréfenté
(Pl II fig. 2. ) a fcpt années marquées
par les premieres lettres de Palphabet.

Dans le cas, qui n'ef} que trop ordie
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naire , ot le Jardinier , au lieu de faire
; i - .
une coupe réguliere , a laiffé des chicots,

des onglets, des ergots, jamais ce bourrelet
ne peut fe former ; la raifon en eft bien
fimple : le fuc nourricier qui y eft porté
par les fibres alongées , & qui, en fe figeant
le long de la partie ligneufe , seft avancé
jufqu’a ces parties mortes & faillantes , ne
peut pafler outre ; il s’y amafle donc, &
la feve n’y arrive que par voie oblique.
Qu’un Chirurgien laifle 4 une plaie deschairs
mortes & baveufes , le recouvrement fe
fera-t-il de méme que fi Pincifion efit été

nette & réguliere? La plaie fe recouvrira ,

il eft vrai , mais longuement & difficile-
ment, d’une fagon difforme & incommede ,
toujours avec un gonflement & une faillie
qui font contre nature. De méme ces bour-~
relets cicatrifans fe couvrent quelquefois
dans les arbres chargés de chicots , d’on-

-glets, de bois morts ; mais il faut apa-

ravant que la partie morte du bois laiffée
par le Jardinier, ait eu le temps de fe pour-
rir, & que preflée fortement par accroif-
fement de ce bourrelet, elle foit tombée
par parcelles. Souvent la branche eft minée
intérieurement ; & quoique le bourreler fe
foit formé , le dedans qui s’eft pourri , con=
tinue 3 fe carier, ,

Yai dit que la guérifon des plaies hu~
maines commengolt par le fond ou du bas
eq haut ; il en eft de méme Pa‘i:‘. rapport a
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celle des végétaux : il n’y a pour ainfi dire
que les noms a changer. Les bourgeons
charnus , indices de la guérifon prochaine,
font formés par le fuc nourricier qui s’épan~
che dans la cavité de la plaie , & qui par
conféquent ne peut partir que du fond
de cette plaie. Son accroiffement fucceflif
provient des vaiffeaux difperfés dans les
chairs qui le charient contnuellement, &
le regoivent du fang qui le tient des veines
laiteufes. Voici comme je congois I'opéra-
tion de la Nature. Une portion du fuc
nourricier , amenéz avec le farg, arrive au
fond de la plaie; la elle fe fige & fe cuit
‘par la vertu interne qui.lui eft propre. Ce
ne {ont encore que des chairs commencées
‘& fort imparfaites. A cette premiere cou-
che de ce fuc, il fe fait également , par
voie d'impulfion de la part du fang , un
fecond envoi de parues, femblables qui
pouflent les précédentes, & les forcent de
{e porter en avant & de s'¢pancher. Ainfi,
dans les enfans comme dans les adultes , le
fuc deftiné par la Nature a former les dents,
perce du fond de la gencive, puis va tou-
jours en montant. Ce fuc, dans fon prin-
cipe, n’eft qu’une matiere tendre & pAtcuf?;
_mais enfuite durciffant peu-a-peu , il devient
calleux, & enfin offeux. . L
Aux plaies humaines , dira-t-on, il {g fait
,toujours une nouvelle peau ) on ne voit.
pas trop quil en foit de mlme dans lgs
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végbtaux. Vai déja prévenu cette objec=
tion, a quoi jajoute que la peau dans les -
animaux vivans fe foude plus difficilement
que dans les végéraux. Celle-la étant plus
mince , plus feche & plus membraneufe ,
reprend moins aifément que celle des vé-
gétaux, plus remplie de fucs , plus épaifle ,
& doude de fibres plus dilatées & de pores
plus ouverts. Cependant dans les arbres
vieux ou dans les branches dont la peau eft
dcailleufe , cette peau nouvelle ne fe foude
que difficilement avec Vancienne, au lieu
qu'a raifon du contraire elle reprend plus
aifément dans les jeunes arbres & dans les
branches de poufle récente.

L’analogie que nous avons ¢tablie entre
les plaies des animaux & celles des végé-
taux, nous porte i croire qus “la durée
des unes & des autres dépend des mémes
principes & des mémes caufes L'4ge, lavie
gueur , labonne conftitution & le régime bien
entendu ne contribuent pas moins & leur
guérifon que la nature de la plaie, la cir-
conftance des temps , des lieux , des climats,
& nombre de caufes tant internes qu’ex-
ternes. A certaines perfonnes une piglire
légere devient ulcere:ou panaris a caufe
‘du.vice du fang & des humeurs : il en eft
‘de méme des arbres épuifés, auxquels les
_moindres bleflures , les coupes méme légeres
de la raille précédente, nefe ferment jamais.

Quand les Medecins & lesﬁ Chirurgiens
4
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voient un vieillard qui peut poufler loin fa
carriere, fans lui faire d’opérations dont
les fuites font fort & craindre , ils préferent
les remedes palliatifs. Nos Jardiniers font
le contraire. Un aibre vieux eft en érat
de produire encore quelques fruits aflez
beaux , en le foulageant d’une charge trop
forte de menues branches, en lui dennant
des engrais convenables ; ils commencent
par Pébo.ter , pour lui faire , difent-ils,
poufler du jeune bois. L’arbre donne d’abord
des rameaux vifs, quelqusfois m’me du
fruic. Mais le bourrelet qui, par un effore
fubit de la Nature , a commencé a fe
former, n’a pu arriver a4 un recouvre-
ment parfair : la partie ligneufe de la bran-
che incifée s’eft fendue , defléchée & pourrie.
La plupart de ces arbres fe creufent en de-
dans , ne peuvent durer, & font abattus au
" bout de quelques années.

Quoique la Nature n’ait point de regle
fixe pour la guérifon des plaies , il eft
cependant des époques fur lefquelles on
peut compter. Toutes les plaies de peu
de conféquence faites aux arbres, fe gué-
riffent communément dans I'efpace de douze
ou quinze jours. La guérifon de celles
qu'aoccafionnées la taille des branches de
Pannée précédente, s’opere durant le cours
de la poufle jufqu’a la chfite des feuilles.
Ye les fuppofe régulieres, & non tirées en
bec de Hllte extrémenient alongé , autre-
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ment elles ne fe recouvriroient qu'au bout
de trois & quatre ans ; il n’eft point quef-
tion non plus’ des coupes a chicots, ergors,'
onglets, qui ne fe recouvrent jamais, oudu
moin: qu'aprés un fort long efpace de temps.
Les plaies d’un pouce de diametre faites
fuivant les regles , font deux ans a fe fer-
mer ; il en faut cinq ou fix a celles de
trois ou quatre pouces , relativement a la
force des arbres.

On demande fi pendant la durée des

laies graves & férieufes, les animaux &
ﬁes végétaux profitent ou s'ils dépériffent.
On a conftamment obfervé que tout indi-
vidu cefle alors d’engraiffer , & dépérit
au contraire , moins par- Jabftinence ,
" par le régime particulier, par les remedes
qu’il eft obligé de prendre, que par la
plaie méme, comme caufe dire@te & effi-
ciente.

Il faut fuppofer comme un point incon=
teftable , que le fuc nourricier qui forme
ce que nous appelons embonpoint , étant
détourné pour étre porté vers la partie
malade, ne peut plus arriver en méme
quantité quauparavant par les canaux def-
tinés & le diftribuer proportionnément dans
toute la capacité du corps. Cette fubftance
& le plus pur du fang, font toujours di-
rigés vers la plaie pour former la géné-
ration des chairs , & c’eft autant de moin
pour les autres pariies ol ils avoient cou=

Es
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tume de fe porter. D’ailleurs quelle déper-
dition de ce fuc par la fuppuration !

Cette caufe de dépérifiement eft la méme
pour les plaies graves faites aux arbres.”
Comme le plus pur de la feve eft envoyé
vers la partie incifée afin d’y former le
recouvrement , il n’eft pas poflible qu'il
{oit réparti dans toute la capacité de Par-
bre. Celui-ci cefle de profiter de la tige,
quand il a efluyé de fortes amputdtions ;
il donne  moins de fruit, & fes fleurs tom-
bent auflt i proportion qu’il a été mutilé
& tourmenté. Qu'on ne dife point que
cette propofition eft contredite par I'expé-
reence, en ce que tous les arbres qu'on dé-
charge confidérablement , font des jets vi-
goureux, qui le font bien davantage quand
on les éborte. o

1l y a deux remarques a faire 4 ce
{ujer: Pune, que les arbres ont la faculté
de reproduire leurs membres ; péanmoins
cette réparation n’en eft ni moins pénible
4 la nature , ni moins nuifible aux végé-
taux : autre , que quelques amputations.
qu'on puifle faire de leurs branches , les
“racines pompent également les fucs de la
terre , & en font le méme envoi dans la
tige: Mais qu’arrive-t-il alors ? Les entre-
pbts de la feve qui font les branches de
Parbre , n’exiftant plus, elle ne trouve
plus de canaux pour fe diftribuer & fe ré-
pandre comme auparavant. Elle fe forme .
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alors des paflages nouveaux afin de fe porter
au-dehors ; & ce qui auroit été réparti dans
. une douzaine de branches , fe réunic dans
un feul rameau que la Nature a produit.
Voild ce qui fait aifément prendrele change
4 ceux qui, fans approfondir, ne jugent
que fur des apparences trompeufes.

On voit de beaux jets fur un arbre
étrongonné , d'ott 'on conclut qu’il ne pétie
point; mais faites la fupputation de la quan-
tité de feve contenue dans cinq ou fix gros
- rameaux , qui- pouflent avec impétuofité ,

avec la méme feve qui elit été diftribuée
proportionnément dans chaque branche fup=
primée , & vous verrez qu'il s’en faudra
de beaucoup que cet épanchement foit le
méme dans cet arbre, que fi on luielclaiffé
toutes fes branches. Il faur que la feve de-
vienne ou bois, ou fruit, ou graine, oule
tout enfemble. Si P’arbre ne produit point
de fruit, il donne du bois en quantité; fi
au contraire il fe. met & fruir, il poufle
bien moins en bois. Dans P'arbre fruicier
qui ne donne que du bois, ou dans les ar-
bres ftériles qui font des jets fi {urprenans
quand on leur &te leurs rameaux , la feve
eft employée & déterminée par des organes
nouveaux , plus larges & plus {pacieux, a
couler tout différemment que dans les pré-
cédens , plus ferrés & plus compades. Ceft
dans un fens la différence d’un eﬂ%mac qui
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ne digere point, ou qui digere mal , avec
un autre ou la co@ion des alimens fe fait
fuivant les regles. Dans l'un , ils paflent
d’abord , & la%écrétion s'en fait trop précipi-
tamment; dans 'autre, au contraire ; ces
mémes alimens, par leur {éjour dans les
vaiffeaux propres a les travailler , font cuits
& digérés. ,

On coupe & un homme un bras ou une
jambe , Peftomac n’en fait pas moins fes
fon&ions ordinaires & la méme quantité de
chyle ; mais ces membres dans lefquels une
partie proportionnelle de chyle devoit étre
recue , ne font plus : alors privé des canaux
& des réfervoirs on il avoit coutume de fe
dépofer , il poufle, prefle & fuffoque le
malade. Quiconque a un membre aufli con-
fidérable de mains, ne doit prendre des
alimens qu’avec beaucoup de réferve ; &
dans le cas ob il en uferoit comme aupas
ravant , 1l mourroit infailliblement d’apo-
plexie , & moins que la Nature, par une
tranfpiration furabondante, ne vint A fon
{ecours.

Ainfi les arbres fruitiers qu’on mutile en
les ébottant , s’ils pouflent de nouvelles brane
ches , ne donnent point de fruit. Les autres
font également des jets nouveaux ; mais la
t'ge profite d’autanr moins qu’il fe fait une,
p'us grande difi paton du fuc nourricier
Eour la formation du bourreler cicatrifant

ofin , quand o fupprime les branches des

/



PU JARDINAGE. 1I0g

arbres pour qu'ils en ‘produifent de nou-
velles , I'air pompe & attire {enfiblement
une partie abondan-e du fuc: en frappant
fur rtoutes ces plaies, il defleche la peau
A Pendroit incifé ; & la partie ligneufe
imbibée auparavant par la feve , fe gerce,
s’ouvre & fe fend.

Ces raifons prouvent qu’il ne faut jamais
étrongonner un arbre , qu’on n’y foit con-
traint par néceflité ou par utilitd. Par né-
ceflitd , lorfque fa tére meurt , & que
dailleurs la tige eft faine , ainfi que les
racines. Quand on plante des arbres naing
pour étre mis en buiffon, en efpalier ou
en éventail , on les étrongonne pareillement,
afin de leur former une téte, & de leur
faire poufler des bourgeons propres a les -
drefler dans la {fuite. Lorfque les arbres
doivent &cre greffés en fente, ou que 'ayant
été en écuffon, ils font bien repris, H eft
utile de les étrongonner pour que lafeve
fe porte toute entiere dans la grefle,, & ne
foit point partagée.

Les Jardiniers qui, excepté ces deux
cas, font ufage de cette pratique, imitent
les Chirurgiens ignorans , qui pouvant con-
ferver des membres, les coupent fans pré-
voir les conféquences de leurs opérations
meurtrieres. Cette pratique eft trés-dange-
reufe pour les vieux arbres : ce font ces
vieillards dont jai parlé, fur lefquels on
ge doit point rifquer aucune plaie grave.
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Il eft des cas particuliers ol P'on eft
forcé de les receper tout-a-fait. Les vieu

: /

péchers, par exemple , meurent fouvent,

quand leurs conduits font épuifés , bou-

chés ‘& totalement obftrués : mais de leur
tronc , de la greffe méme , on voit éclore
des rejetons vifs ; qui pouflent avec une
elpece de fureur. En les étrongonnant on
les renouvelle fur ces rejetons, foit qu’ils
aient befoin d’étre greffés , foit qu’ils naiffent
au-deflus de la greffe. Cette pratique aéga-
lement lieu pour tous les arbres fruitiers
ufés par la tige, & qui ne font des poufles
femblables que par épuifement. Lors donc
que par hafard 1l en éclor de leur fouche,
on les ravale fur ces poufles heureufes , en
{upprimant le vieux bois maigre & étique
qui eft au-deflus. La fig. 3. de la PL II

repréfente un vieux pécher fur amandier ,

- totalement pourri & gangrené. a eft cette

partie defléchée depuis & jufqu’a ¢ , & def-
tinée A érge fcide. d eft un jet quia pouflé
du tronc, & qui par la fuite forme un
nouvel arbre ; au moyendu topique appliqué
fur la plaie & qu’on renouvelle au befoin

~jufqu'a parfaite cicatrifation. Privé de ce

cv
\.
[

»,
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fecours , il dure peu ordinairement.

1l n’arrive que trop fouvent aux arbres
fiuitiers , ainfi qu’a ceux de fimple orne-
ment , d’étre éclatés par des vents furieux :
leurs branches trop chargées de fruits, &
auxquelles on ’a point mis de fupports 5
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font jetées par terre. Le Jardinier acheve de
les détache: & les coupe. L’homme intelli-
gent & qui aime fes arbres, met tout en
eeuvre pour les fauver. Tel un habile Chi-
rurgien conferve un membre , pour lequel
Pignorant ne voit point de reflource.

Dans de pareilles circonftances, j’airap-
proché les parties disjointes, & aprés les
avoir garnies avec du fil de fer, adaptant
aux arbres ce que la Chirurgie pratique &
Pégard des fractures des os humains. Jai
eu la fatisfa@ion de voir les parties fe fou-
der, aprés les avoir rapprochées & enduites:
d’onguent de Saint-Fiacre. Si I'arbre dont
les branches font éclatées étoit vieux &
décrépit, & que fon bois flit noir en de-
dans & chancreux, ce rapprochement fe-
roit inutile. 1l faut relever & remettre
dans leur fens naturel les branches qui ne
font que pli‘es & que forcées, & y ajouter
des fupports , pour que les fibres puiflent
fe reprendre. Ainfi faifons-nous des fomen-
tations , lor{qu’il nous arrive des entorfes,.
des foulures & autres contra&ions de nerfs;
nous laiffons repofer les parties de nous~
mémes qui ont éprouvé un tel dérangement,
& oous leur donnans le temps fuffifant pour
fe remettre dans leur état naturel.

On voit a la fig. .1 de la P. III, une
branche vive a , qui a éié éclatde & qui
ne tient plus que par le bas a I'arbre. Cette
méme branche eft repréfentée redreflée ,
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fig. 2; a eft le rapprochement des partieg
{éparées , fait avec autant d’attention que
lorfqu’un Chirurgien remet une jambe caf-
fée; b écliffes tout aurour de la plaie fur
laquelle a été appliqué I'onguent de Saint-
Fiacre ; ¢ moufle tant pour tenir cet onguent
que pour garantir I’écorce de tout froiffe-
ment de la part des écliffes. Sous la bran-
che d a été mis un fupport en forme d’écai,
pour contrebander en haut , & qu’on a 8té
enfuite ; e fil de fer tenant les écliffes haue
& bas & dans le milieu; f autres écliffes
garn'es également de moufle , & entourées
de trois fils de fer.

On me demandera fans doute fi mes
remedes réufliroient a Pégard de la téte d’un
arbre emportée par le vent, & d’une branche
cafiée tout-a-fait , & f{éparée du tronc.

Ceft un principe de Chirurgie , que lorf
qu’il y a amputarion totale de quelquepar=
tie d’un corps vivant, il ne peut fe faire de
réunion. Si les greffes en fente , en écuflon,
en fllite, en couronne , reufliflent , la raifon
qu’on peut en donner, eft que leurs efprits
vitaux confiftant dans Phumide de la feve,
fe confervent tant qu’elles ne font point
expofées a Pair, au lieu que dans les au-
tres corps vivans le fang fe fige & fecon-
gele par le défaut de chaleur , & toutes les
parties {e retirent. :

Quoi qu'il en foit, voici deux événemens
également curieux ; le premier nous a éié
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eommuniqué par un particulier qui ne veut
point étre nommé ; Pautre eft un fait pue
blic, dont il eft aifé d’avoir Ja preuve.

Ce parriculier avoit dans fon jardin un
abricotier & un poirier en plein vent, qui
furent décolés “en été par un coup de vent
Pun fut caffé par la téte , & Tautre lefue
dans le tronc, tous deux a lendroit de la
greffe. Il s’avifa de fcier chacune des parties
{éparées, & de les unir parfaitement, Il dé.
chargea beaucoup la téte de ces arbres ,
gros de trois ou quatre pouces , qui pou=-
voient avoir {ept & huit ans , & dont I'écorce
éroit encore lifle. Les parties appliquées
Pune fur Pautre furent comme collées, telles
que deux marbres bien polis qui ne font
plus qu'un , & furent placdes du méme
fens qu’avant la fra@ure.

Pour fouder les deux écorces, ce par~
ticulier fit une forte de bouillie compofée de
terreau gras de vache & de terre glaife ,
dont il enduifit la jon&ion, avec gu tan
par-deffus , le tout formant un bourrelet
de trois & quatre pouces. Ce bourrelet fut
recouvert de poix grafle fondue avec du
vieux-oing & de la cire jaune, & enve-
loppé de gros chanvre trempé dans cette
compofition. De forts pieux enfoncés en
terre , fervirent enfuite A garantir de la
fecoufle des vents ces arbres ainfi rejoints
qui reprirent , dit-on, fi bien, que I'an-
née méme ils conferverent leur fgeuillage,

.
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que la fuivante leurs pouffes furent confi-
dérables, & qu’au bout de trois ans ils don-
nerent des fruits abondans.

Nous ne regardons point ce fait comme
impoflible ; mais il feroit plus vraifem-
blable s’il flic arrivé en automne aprés la
chiite des feuilles , ou vers le printemps.
Il pourroit conduire & une fagon plus abré-
gée de greffer les arbres & de muldiplier
les fruits, en prenant des branches entieres
de méme calibre que des fauvageons avec
lefquels on les adapteroir. Cette efpece de
greffe feroit fort {upérieure 3 routes celles
qu'on a pratiquées jufqu’a préfent.

Nous tenons I'anecdote fuivante de M.
le Chevalier Stuard, plein d’efprit, de génie
& de gofit. (1) De gros arbres qui faifoient
partie de la promenade publique de Leyde,
rompoient le vent & emp’choient de fouf-
fler dans toute {a force fur les ailes d’un
moulin. Le Mednier savifa de {cier pen-
dant la nuit, a quatre p'eds de haut, & &

(1) Lettre @ P dutewr , en dare du 21 Mars 1759,

w Jai va , dit M. le Chevalier Stuard , lefdits
» arbres 3 Leyde, en 1727, ou éroit i chaque tge
~» un bourrelec en forme d’une efpece de faucifle , tout
= aurour de la partie fciée, lequel la feve avoit forné
» par {a réunion fur ladite incifion. Le guide , ajoute-t-il,.
» qui me conduifoir, me conia Payeuture.
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moitié de leur diametre , plufiears de ces
arbres qui lui nuifoient , efpérant que le vent
les renverferoit ou qu'ils périroient fur pied.
Le lendemain la fupercherie fut découverte.
Les Magiftrats qui en furentavertis, con=-
{ulterent les favans fur les moyens de con-
ferver ces arbres., Pornement de leur ville.
Le célebre Boerhaave entreprit leur gué-
rifon, & employa divers ingrédiens qui réuf=
irent a faire reprendre leurs parties divifées.
Cette cure fut aufli admiiée qu'applaudie de
tous les habitans de Leyde. -

Voila I'effer du génie. Quel Jardinier fe
flr avifé de tenter cette entreprife & d’em-
ployer ces moyens? Nous aurions défiré de
connoitre la compofition dont Boerhaave {e
fervit ; mais les ouvrages des Jardiniers Hol-
landois, que nous avons lus, ne font nulle
mention de cette anecdote , autant impor-
tante pour le jardinage, que glorieufe pour
la mémoire de fpn. auteur..

"‘Ce que j’al dit des plaies des arbres eft
£galement applicable a ceux des foréts,des
taillis & de nos jardins; mais il faur met-
tre une grande différence entre les arbres
abandonnés aux foins de la Nature , &
ceux qui font 'objet .de notre travail, pour
en tirer du profit, ou de Pagrément. 3’1
éeoit poflible d’ufer envers les premiersdes
préfervatifs dont jai parlé ci- deflus, ils
poufleroient bien autrement qu’ils ne font.
A Tégard des bois taillis, je remarquerak

N
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que les ouvriers intelligens les coupent
dans la fouche méme. Outre qu'ils y trou-
vent leur avantage , plus les plaies font
rapprochées du centre de la feve , plus
Péruption des poufles nouvelles eft facile.
Les parties du tronc étant plus remplies
d’humide & de fuc, font plus aifément p:re
cées qite Pécorce féchée en deflus & dur-
cie par I'air , & par conféquent plus difhi-
ciles a fe brifer & A fe déchirer pour ou-
vrir un p.flage 3 la feve. Si, A mefure
gu'on abat les taillis, on avoit foin de re~
couvrir les plaies avec de la terre voifine ,
on les mettroit 3 couvert de I'impreflion
de Pair qui les defleche & en pompe les
fucs. La Nature nous indique ici la route
que nous devons tenir : elle fait croitre
ordinairement fur ces plaies des moufles
ou des herbages qui les garantiffent de
Pa&tion de Pair. D’ailleurs les pluies abon-
dantes y envoient toujours des parcelles
de terre fur lefquelles croiffent ces moufles
& ces hcrbages. On éviteroit cet incon-
vénient en couvrant la fouche de larbre
de trois ou quatre pouces de terre qui fer-
viroit en méme temps de nourriture aux
plantes adventices qui y paiffent ; on fau=
veroit méme un grand nombre de fouches,
q i’ ne poufent plus pour avoir été laiffées

air.

On élague rous les trois ans les arbres des
avenues & des grands chemins, & 'amour
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du gain fait qu'on tire tant qu'on peut fur
le gros bois. De cette pratique il réfulte deux
effets funeftes ; Pun eft de n’avoir que de
vilains arbres dégarnis du bas, dreflés en
forme de houfloirs a long manche, & que les
moindres fecoufles des vents ététent facile-
ment. Le mal eft bien plus grand par rap=-
port aux plaies, fortes qu'on leur fait ; les
dernieres commencent 4 peine & fe guérir,
qu’ils en éprouvent de nouvelles. Les fuites
de ces mutilations fréquentes font le dépé~
riflement , la langueur & la mortalité. Elles
empéchent aufli les arbres de poufler & de
groflir : leur bois ne peut avoir de qualité;
couvert extérieurement de calus & de no-
dus, il n’eft en dedans que neeuds , pour-
riture & gangrene. Quelle perte que celle
de tant d’arbres qui meurent chaque année,
& dont P’étendue & la groffeur devroient
€tre immenfes , tandis qu’ils font exa&tement
remplacés par des avortons qui le feront
bientét a leur tour! ’ :

On n’a pas 2 craindre, en n’élaguant
point les arbres, qu’ils {oient extrémement
touffus du bas, & qu'ils ne profitent point
du haut. 1l eft fort aif¢ de les bien drel-
fer dans leur jeunefle. Cleft de les ébour-
geonner d'abord , quand ils pouflent de tra-
vers durant les premieres années; puis lorf~
qu’ils font formés & parvenus 4 la hau-
teur requife, de couper avec la ferpette
toutes les faufles poufles. Un feul ouvrier peun
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foigner au moins dix mille arbres par an.
Il eft d’ufage, en Provence & dans plufieurs
pays de bois, de frotter avec un bouchon
de paille bien tortillée les tiges fur lefquelles
paroiffent de faufles poufles naiffantes : on
recommence a mefure qu'il s'en forme de
nouvelles ; la mutilation eft évitde , & la
nourriture qui pafleroit en welles, fi on les
laiffoit croitre, tourne au profit de la tota-
litd de Parbre ; qui croit en tout fens, &
qui_fait une téte fuperbe.

Tout ce qui fe paffe dans les plaies
humaines, & dont nous avons fait 'appli-
cation aux végétaux , n’a pas. moins
lieu pour leurs racines que pour leurs
branches. Nous avons fuivi en terre les
mutilations faites aux racines écourtées
quand on plante , & aux pivots fuppri-
‘més. Voici ce que nous avons découvert &
ce fujet. Diftinguons d’abord quatre fortes
de racines : des offeufes ou ligneufes ; des
moyennes qui font du méme genre , mais
qui ne parviennent ni ila méme lor;gueur ,
ni a4 la méme groffeur ; des fibreufes, &
Gelles qu’on nomme chevelu.

uant aux racines offeufes ou ligneufes,
ainfi appeldes parce quelles participent
ala dureté des offemens du bois , elles
‘ne s’alongent jamais, ni ne redeviennent
offeufes, lorfquelles ont été coupées fort
prés de la fouche ; mais il fe forme a leur
‘extrémité quantité' de filets ou de racines
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moyennes , qui le plus fouvent veftent
fibreufes. Deux chofes fe paffent alors, D’a-
bord le fuc nourricier flue de ces extré-
mités coupées ; il forme enfuite, un perit
bourrelet, qui a la longue opere un recou-
vrement. On en voit éclore quantitd de
menas filets qui s’alongent & fe partagent
en différens rameaux. I eft donc d’une
grande conféquence de ne point taillader ,
comme on fait, les grofles racines.

La méme chofe wrrive dans un fens lors
de amputation de quelque partie offeufe
du corps humain. Un os eft carié ou gan-
grené , on eft obligé de couper cette par-
tie qui fe remplic par la fuite , mais en
ceffant d’érre la méme. La Nature y forme
un calus qui joint les deux parties {épardes,
fans acquérir la confiftance ni la folidité
de la partie offeufe qui a été enlevée. /

Comment la Nature agit-elle 4 Idgard
de ces racines offeufes fupprimées , ou
écourtées? Elle-en procrée 'de nouvelles
ailleurs qu’aux endroits de Parbre ou elles
ont coutume d’étre placées. Comme elles
lui font eflentielles , elles les fait éclore du
tronc, foit dans Pintérieur de la terre, foit
a fa fuperficie. Pour sen convaincre ,
il fuffic de jeter les yeux fur la plupart des
ormes plantés A racines écourtées , & I'on
verra d la fuperficie de la terre quantité
de ces racines placées horizontalement , &
qui ont dardé en terre ; & fi elles ne font
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.pas apparentes , c’eft parce que les arbres

ont ét¢ plantés trop avant, ou parce que
la peau extérieure du tronc s’eft trouvée trop
dure pour étre percée & la fuperficie de la
terre. Pourquoi Gter aux arbres ce que la
Nature eft obigée de procréer de nouveau,
ce qu’elle ne peut reproduire que par un
grand travail , pwifqu’il faur que la feve fafle
un violent effort pour percer la peau épaifle
du tronc?

Si on m’objede que des arbres venus de
femence font voir de ces fortes de racines
furajoutées au tronc, je répondrai que leur
produ@ion poftérieure n’a lieu que parce
que celles qui font produites en premier

‘lieu lors de la formation de ces arbres ,

nétant point fuffifantes pour pomper &
contenir en affez grande quantité la feve
qui leur eft néceffaire , la Nature fe pro=
cure alors un plus grand nombre de fugoirs
pour attirer cette feve en produifant au
tronc de nouvelles racines. Son procédé,
au lieu d'infirmer ma propofition, ne fait
que Pappuyer.

Les racines fibreufes font une. efpece de
boyau creux, qui renferme un fuc vifqueux
& mucilagineux. La Nature les forme de
Ta groffeur d’une plume. (%uand elles font
coupées , elles s’alongent plus aifément que
les précédentes , 4 caufe du gluant dont
elles font empreintes. Il n’en eft pas moins
conflant qu'il en cofite a la Nature pour les

refaire .
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refaire , & que leurs plaies , quoique moins
confidérables que les précédentes , paffent
également par les cinq degrés de guérifon
¢nonc’s ci-deflus.

Le chevelu fe reproduit facilement. 1l
eft néceffaire dans Pordre de la végération
pour pomper les fucs de la terre, & les
tran{mettre aux autres racines,

A Dégard des pivots fi injuftement prof-
crits, je remarque premiérement que la
plaie énorme qu'éprouve le tronc, a beau-
coup de peine A fe guérir; le fuc pompé
par les racines, ne peut plus alors étre en«
voyé dans les branches. Dénué d’enveloppe
& de peau qui le retiennent , il faut qu'il
{e répande par cette ouverture perpendi=
culaire. Il flue pendant deux, trois & quatre
mois, & imbibe la terre. Cette feve extra-
vafée fe chancit, fe moifit & fe putréfie ;
le recouvrement de la plaie eft d’ailleurs
d’autant plus difficile a faire, que quan=
tité d’animaux , habitans internes de.la terre,
s’attachent a cette plaie, qu'ils vont picoter
& fucer. Cette feule caufe a fait périr un
nombre infini d’arbres.

La feconde obfervation n’eft pas moins
importante. Toute plante pivotante 4 qui
on fupprime fon pivot, ou le reprodui,
on ne réuflit jamais quand elle ne peut en
- réparer la perte. C’e?l un fait inconteftable
que Jai vérifié fur des milliers d'arbres.
Tant que la plaie qu'occafionne la foufy

Tome 11, F



122 LA PRATIQUE
traltion du pivot n’eft point guérie , ils
rechignent & languiffent; ils ne com-
mencent 3 poufler qu'aprés la formation
du nouveau pivot. %nﬁn, les arbres. de
haute tige armés de leur pivor , fe fou-
tiennent contre les fecoufles des vents &
Pimpétuofité des ouragans furieux qui en
déracinent quantité.

Onvoit (PI. IV ,fig. 1. ) unarbre alevé
avec toutes fes racines, dont les divers
groupes font cotés b ; Cleft le pivot ou
racine principale & effentielle  toute plante;
elle plonge perpendiculairement dans le
fond de la terre. La fig. 2 repréfente le
méme arbre, tel que 'habillent les Jardi-
niers ; a eft le pivot retranché; b font les
racines offeufes ou ligneufes, coupées trés=
court, qui ne s’alongent plus, & fouvent
méme périffent; ¢ indiquent deux racines
pivotantes que la Nature a reproduites
pour remplacer le pivor coupé; d racines
adventices , venues prés du tronc i la place
de ces racines offeufes, fouftraites, & dont
la Nature ne peut fe paffer. Ces racines
latérales font d’autant plus fortes , qu'elles
font plus prés de la fuperficie de la terre.
¢ C’eft une pratique regue dans le Jardi-
nage, de couper des racines fortes aux
arbres , pour les mettre & fruit. On fait des
trous dans leur tronc, avec des vilebre-

" quins, & ony enfonce des chevilles de bois.

Nous dirons, au fujet de cette pratique meur=
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triere, que ces arbres ainfi mutilés n’en
rapportent pas davantage , dépériflent &
meurent au bout de quelques années. Nous
avons donné , pour les rendre fructueux,
des moyens qui ne violentent point la Na-
ture. Il eft quelquefois néceffaire de faire
des plaies aux racines des arbres , dans le
cas de la jauniffe, & de la brilure du bout
des branches, comme je ’ai dit en parlant
de la cure de ces maladies.

Les autres végétaux, de quelque nature
qu’ils foient, {ont compris dans les arbres ,
comme les efpeces particulieres dans leur
genre. Ils épreuvent par proportion a leur
capacité et a leur texture, ce qu'éprou-
vent les arbres pour la guérifon de leurs
plaies. On effeuille les uns pour les faire,
dit-on, groflir & fortifier ; on étlte les
autres , afin d’obliger la feve a fe porter
aux rameaux qu'on leur laiffe. Plufieurs font
arrétés par les bouts & pincés fans nécef~
fité. Tous les Jardiniers, en les plantant,
les arrachent ; la moitié de leurs racines
refle en terre, & celles qui ont été épar-
gnées , font encore coupées. Indépendam-
ment de ce qu’il faut que ces plaies multi=
pliées fe guériffent , la nature eft obligée de
procréer de nouveau ces mémes racines.
Quelle dépenfe inutile de feve, & quel
retardement pour la végétation!

Au refte, tout ce que je prefcris A Pégard
des plaies des végéraux, neF rend le Jare

2
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dinage , ni plus long, ni plus difficile 3
pratiquer. PArt & POuvrier n’ont été
avilis jufqu’a préfent , que parce qu'on a
travaillé fans regles & fans principes..Que
déformais Pintelligence & une bonne judi-
diaire dirigent les opérations des Jardimers,
-eur -profeffion fera honorable , & ils joui-
ont d’'une confidération bien méritée.



"TRAITE
DE '
LA CULTURE
DES ORANGERS.

ON prétend que les premieres greffes
d’orangers ont été apportées par les Por-
tugais de la Chine, d’oll ces arbres tirent
leur origine. Dans les climats les plus
chauds de 'Afie & de 'Europe , ils s'éle-
vent naturellement 2 foixante pieds de haut;
ils procurent méme des foréts agréables:
3 nos provinces méridionales , ol ils fe
font comme naturalifés. Leur beauté:les
fait cultiver dans les pays feptentrionaux j
on y-a trouvé ['art de leur procurer une
température convenable. Telle eft I'origine
de la conftru@ion de leurs ferres. aRE

Leur culture, fi Pon en croit quelques
Jardiniers , -eft le chef-d’euvre du- Jare

F3
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-dinage. Ces arbres, il eft vrai, font pout
nous des plantes étrangeres, envers lef~
quelles P'art eft obligé de fuppléer a la
nature de nos climats; il n'en eft pas
néanmoins qui requierent moins de favoir’
& d’induftrie. Des {oins particuliers , felon
leur tempérament plus ou moins délicat,
font tout ce qu’ils ex gent. Ces foins, &
quelques légeres différences prés ; font
les mémes pour leurs ditférens genres. Le
citronnier , par exemple , demande une
terre plus légere que celle de 'oranger,
de ‘fréquens - arrofemens en hiver , plus
-abondans en éié : il craint le voifinage
des fenétres dans la ferre, ainfi que les rayons
trop ‘vifs du foleil ; & comme il eft ‘plus
fenfible au froid , il veut étre ferré pluthe

& forti J:Aus tard.

Peu d’arbres viennent aufli aifément
qus les orangers. Il n’en eft point non plus
qui reprennent avec autant de facilitd
quand ils {ont bien plantés, & que leurs
racines n’ont été ni déchiquetées, ni écour-
tées. Enfin il n’en eft point qui aient en
eux le principe d’une plus longue vie ,
fans en excepter le chéne ; ils {fupportent
également la fatigue & les maladies , dont
115 {e remettent promptement. Entre les
mains des mauvais Jardiniers & de ceux
qui fe piquent d’étre confommés dans leur .
culture, lear durée eft la méme; le feul
défaut de fain caufc leur perte.
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- On compte cent vingt-huit efpeces d’oran-
gers , dont les Boraniftes font trois genres §
les orangers, les citronniers & les limons.
Dans la lifte qui fera placée a la fin de
ce Traité, on trouvera leurs noms, leurs
qualitds ; la forme de leurs fruits & de
leurs fleurs, d’od il ne réfulte dans un
trés-grand  ncmbre , que des variétés plus
délicates les unes que les autres.

CHAPITRE PREMIER.
De la ferre des Orangers.

SANS nous arréter 3 faire la defcription
d’une ferre , qui a exercé plus d’une plume,
nous nous contenterons de dire qu’elle doit
étre bien bitie , de hauteur convenable
& de grandeur proportionnée aux arbres ,
fufhifamment percée & fermant exa@ement.
Lexpofition du midi eft la feule qui lui
foit propre. Au lieu d’étre enfoncée ou plus
bafle que le terrain voifin, il vaut mieux
qu'on y monte par une pente infenfible.
Son aire ne doit étre ni carrelée, ni pa-
vée, ni plancheiée ; mais bien battue &
fablée. La forme carrée me paroit préfé-
rable A la longue; les arbres y font plus
a Paife, Pair y circule davantage, & dans
les grands froids la chaleur du feu qu'on
F4

-
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y fait, fe communique 3 Pinftant par-tout.
Comme une ferre carrée formeroit un corps
de bitiment trop faillant , on peut en
avoir deux , ou partager la longue par
une cloifons de refend. Neuf ou dix pieds
de hauteur fuffifent pour placer les. oran-
gers moyens ; il en faut au moins douze
ou quinze pour les plus grands. Il {eroit
A propos que toutes les ferres fuflent voli-
tées, & que les croifées, ainfi que les portes,
fuffent cintrées. Je ne dis point que pour
empécher le froid d’y pénétrer, il eft ef=
fentiel de placer au-deflus, des apparte=
mens ou des greniers.

Nous. élevons a grands frais des oran-
gers qui nous rendent peu, & qui font
des temps infinis A venir. Pourquoi ne pas
les mettre en pleine terre , dans des en~
droits bien expofés , fous de grands chaffis
vitrés, avec des poéles d’une chaleur douce,

lacés de diftance en diftance, non pour
-ﬁs poutler , ainfi que cela fe pratique &
Pégard des produ&ions prématurées, mais
feulement pour les garantir des impreflions
du froid ? On les gouverneroit dgailleurs
comme les plantes exotiques qui font en
leine terre au Jardin du Roi, & dans
a belle faifon les vitrages difparqitroient ,
& laifferoient voir des allées délicleufes.

On prépareroit un terrain particulier
qui feroit défoncé de cinq a fix pieds ,
& dont la terre feroit compofée comme
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celle des orangers, avec cette différence
que des engrais convenables fuppléeroient
au défaut des influences de lair dans nos
climats. Les arbres feroient labourés , taillés
& dirigés fuivant Pufage ordinaire ; ils
pourroient nous donner d’aufli excellentes
oranges dans leur genre , que les figues ,
les melons & les raifins en Normandie,
ol ces fruits font aflez bons & certaines
expofitions. Qu’on {uppute les frais annuels
que ces arbres occafionnent, avec la dé-
penfe une fois faire des chaflis & de leur.
entretien , & qu'on fafle une compenfa=
tion de leur produit acuel & modique,
avec celui qu'on en tireroit en pleine terre,
on faura & quoi s’en tenir. Il fuffiroit de
faire conftruire une petite ferre a chaflis
pour une demi-douzaine d’arangers feule=
ment , on Pexécuteroit enfuite en grand, fi
le Tucces éroit heureux. Un des avantages
qui en réfulteroient , feroit d’avoir quan=-
titd de fleurs & de plantes qui tous les
ans périffent ou fouffrent beaucoup du froid ,
méme dans les meilleures ferres , telles que
les giroflées doubles & les légumes.

On pourroit encore , fans grands frais 5
élever des orangers en pleine terre , mais
en efpalier. Dans des trous de cing pieds
de profondeur, fur fix de large, dont le
rempliflage fe teroit avec la terre employée
pour les caiffes , on. planteroit ces arbres
ayec toutes leurs ragines, le lon% d’un myg

S
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bien enduit. On f{upprimeroit le treillage
dont la faillie occafionne des vents coulis
méme derriere les meilleurs paillaflons
quand ils ne font pas bien clos , & 4 fa place
on feroit ufage de lattes affemblées avec
du fil de fer ou des clous d’épingle, &
appliquées au mur , fur lefquelles on
étendroit les branches des orangers qu'on
tailleroit & ébourgeonneroit comme les pé-
chers. Dans les campagnes ol le plitre
eft commun, on les palifferoit a laloque,
dont on a vu ci-devant les avantages pour
Jes arbres. v

- Mais comment, me dira-t-on , garan-
tir les orangers du froid , tant interne du
cbté de la terre, pour Pempécher de fe
prendre, qu’externe du c8té du corps de
Parbre & des branches? Sur des cram-
pons de fer d’un pied de long pour la
faillie , faifant crochet au bout, & fcellés
au-deflus du larmier , on poferoit des plan~
ches peintes a Phuile, & un peu inclindes
fur le devant, en forme d’auvent qui re-
jetteroit les. eaux. Au-deflous de ces plan~
ches on appliqueroit des paillaflons extréme-
ment épais, qui tomberotent julqu’a terre.
Tous les jours fur les neuf heures du ma=
tin, tant qu'il ne geleroit point , on les
leveroit pour les rabaiffer fur les trois ou
quatre heures. Lors des brouillards, &
- dans les temps nébuleux, humides & ven-
teux , on laifferoic les paillaflons abaiffés,
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& durant les fortes gelées , on y ajoute=
roit une ample garniture de grande litiere
tenue. du haut en bas avec des perches
debout & en travers, comme on le fait
pour les figuiers & les grenadiers. Dans
les temps doux, on P8teroit afin de don=
ner de l'air aux arbres qu'on couvriroit
feulement avec les paillaffons.

Il sagit & préfent de garantir de la ge-
lée, la terre du pied des orangers , tant en-
deflus qu’au pourtour des racines. Pour cet
effer, 1l faudroit ufer d’un moyen uni-
verfellement pratiqué dans le Jardinage &
Pégard des femi-doubles mifes en pleine
terre en O&obre & Novembre ; il con-
fifte & garcir la fuperficie de la terre &
cinq ou fix pieds au pourtour de l'arbre,
avec un pied d’épais de*grande litiere , qut
y refte tour Phiver. Cleft un fait certain
?u’il ne gele jamais au-deflous, quelque
orte que foit la gelée , quand cette litiere
eft fuffifamment épaifle,, bien bartue &
atfaifée. '

En 1740, M. Mouffle de la Tuillerie
exécura & Sceaux. un projet prefque fem=-
blable 3 celui que je viens de donner. Ses
orangers furent enfermés dans un bitiment
de charpente couvert de chaume ; oi Pon
avoit pratiqué des foupiraux vitrés de dif=
tance en di?\ance. Plantés dans une terre face
tice, fuivant Pufage , ils ne gelerent pas;
mais ils fe dépouillerent de lcurz feuilles , -

F
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faute de relpiration , & Ihumidicé rendie
leurs pouffes jaunes & velues. L’été & 'hi-
ver s’étant écoulés, on fur obligé d’aban-
donner cette nouvelle plantation mal dirigée,
dont les arbres aufli recommandables par
leur groflfeur que par leyr beauté, périrent
entiérement,

- —

CHAPITRE IL
De la terre propre aux Orangers.

LA terre propre aux orangers eft celle
qui approche de la. terre des climats dont
ils font originaires, avec cette différence
que les ndtres érant enfermés dans des caiffes,
ne peuvent tirer léur {ubftance que d’une
portion de terre fort limitée, qui doit (étre
par conféquent meilleure que celle du pays
ou leurs racines pompent horizontalemens
les fucs A des diftances éloignées. De plus.,
ces derniers ont ’avantage de/jouir dans tous
les temps des bienfaits de I’air, & des influen=.
ces d’en-haut. I} eft donc queftion de compo-
fer une terre dont les ingrédiens.foient aifés
a trouver , & qui, {oit convenable aux oran-
gers dans tout climat., -

La meilleure des terres pour les orangers
comme pour les couches, ef} celle destan~
pinieres; je la crois méme préférable aw
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terreau , qui eft ordinairement trop délié.
Cette terre que les taupes jettent dehors ,
aprés Pavoir émiée avec leurs pattes, eft peut-
&tre le plus excellent engrais qu’il y ait pour
les plantes. Par ces terres de taupinieres , on
n’entend pas celles que ces petits animaux
fouillent indiftinctement dans toutes {ortes
d’endroits , mais celles des bons terrains &
des bas-prés ot ils élevent des petits démes
d’upe terre noire , douce , émiée & pulvé-
rifée. Les Jardiniers fe fervent communé-
ment dune terre jaunitre qu'ils appellent
franche, laquelle eft matte , froide, argi-
leufe, & n’eft, & proprement parler , que
de la terre a four 3 auffi font-ils dans la nécef~
fitd d’employer en grande quantité d’autres
ingrédiens. Je.ne me fers donc point de
celle-cid qui le nom de franche convient fi
peu ,. & fans m’arréter & la couleur , je dis
avec la Quintinye , que la marque d’une
terre bonre & naturelle eft décidée par fes
productions ; c’eft celle ol les arbres , les
grains , les légumes , les fleurs & routes les
plantes font des progrés rapides fans le fe-
cours abondant & réitéré du fumier. Si, en
la fouillant , il paroit qu’elle foit la méme
_en fond comme en fuperficie,, .elle. mérite
le'nom de franche. : P
Ce fameux Jardinier donne I'avis {uivant
pour juger de la bonté d’une terre. Prenez-
en une poignée , flairez-la; fi elle a une
edeur torte, ellg n'eft pas franche ; fielle n’en

.
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a aucune, elle l'eft. 1l propofe ercre de dé=
layer dans de Peau un peu de cette terre >
puis aprés. I'avoir bien battue , lorfque Pean
fera repofée , d’en mettre dans fa bouche,
& de la goliter. Si on appergoit qu’elle ait
un golit 4cre & piquant , elle n’eft rien moins
que franche; fi elle eft douce, & ne fent
prefque rien, fa bonté eft décidée.

La main & les yeux font encore juges en
-fait de bonnes & de mauvaifes terres. Elles
ont la premiere qualitd , quand on peut
en faire aifément des peloies, fans les
mouiller , de méme que lorfque le grain
en paroit un peu gros , abondant en parties
lides & rapprochées, tel que celui des ter-
res fablonneufes.

En fuppofant maintenant que celle qoi
doic é":p& bafe de la terre des orangers,
ait les qualités requifes , il faut qu'elle
fafle moiié de la compofition qui leur
eft deftinde. L’autre formée d’un quart
de crottin de mouton qui aura éié dépofé
- dans un trou deux ans auparavant 3 cou-
vert de quelques gazons un peu épais &
renverfds , il s’y fera cuit & digéré , & aura
fermenté, fans s’évaporer, au oint d’étre
réduit en terreau. ‘

Un quart de crottin de cheval ou dé
mulet confervé avec les mémes précautions.
On peut 2 fon défaut employer du ter-
reau de couches nouvellement brifées &
fuffifamment ¢onfommées , en obfervant
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&en charger davantage que de crottin de
cheval ou de mulet, comme étant moins
rempli de fucs.

Un quart de terreau de fumier de vache
au moins d’un an ; il eft gras & onfueux,,
& fert a faire la liaifon de tous les ingré-
diens dont il modere le feu & Paivité.

Le dernier quart ferade poudrette. Quel-
ques Jardiniers , pour poufler & fleurs leurs
orangers, emploient la matiere fécale peu
de temps aprés qu’elle a éié tirée des lieux
d’aifance. Elle eft alors corrofive & brfi=
lante, & fait jaunir les arbres. De plus,
elle communique 4 la fleur fon odeur
qu'elle p’a point entiérement perdue.

On fait encore entrer dans la compo~
fition des terres d’orangers , les boues des
rues & des grands chemins, les terres
d’égolic, de marres & de foffes. A Paris
& dans les environs, nombre d’orangiftes
fe fervent d’une terre particuliere , nommée
terre de gadoue , différente de la poudrette ;
elle provient des immondices des rues de
Paris qu'on enleve par tombereaux pour
les porter hors de la ville, dans les lieux
de leur deftination. Ces immondices , pours
ries & confommées, forment par la {uite
un excellerit. terreau , mais brllant & cor-
rofif quand on ne le laiffe pas efflorer au
moins pendant un an. ,

Avant que de méler ces divers ingré-
diens dont on aura fait autant de tas fépards,
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il faut, 1.° les battre & les remuer pour
brifer les mottes & les pulvérifer. 2.° Les
pafler , non a la claie , mais au crible
d’ofier, tel que celui dont les magors fe
fervent. 3°. Jeter quatre pelletées de Ia
terre naturelle , & une de chacun des autres
ingrédiens, en les jonchant & les épar-
pillant, puis relever ces terres & les mettre
en un feul tas. Cette opération faite une
feconde & une troifieme fois, on peut érre .
affuré de leur mélange , & les employer
‘comme nous le dirons en parlant de I'en~
caiffement des orangers.

A Tégard du terreau des feuilles deffé-
chés, & du marc de raifin que I'on n’em-
ploie qu’a deflein de pratiquer dans cette
terre talice des foupiraux, pour que leau
des pluies & des arrofemens pénetre plus
facilement la motte des arbres, je les crois
fort inatiles. Je ne dirat rien de différentes
mixtions de drogues dangereufes, telles que
la chaux, le foufre, le nitre, le falpéere,
les cendres de toute nature & la fuie de che-
minée, dont quelques perfonnes garniffent
le pied de leurs orangers. Malheur aux
végétaux régis par des mains qui femblent
n’opérer que pour détruire. ,

Tous les otangifles s’accordent & pré-

“parer leurs terres long-temps avant que de
les employer. Trois ou quatre ans {uffifent
pour que leur grand feu s’évapore, & ne

. font:pas trop pour leur faire perdre leurs
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parties fpiritueufes , pourvu quon les dé-
pofe dans un trou au nord , qu’on les foule
bien , & qu’on les couvre de_gazons pla-
ués. Avec ces précautions elles font pré-
ervées du pompement de I'air & de fon
afpiration , ainfi que des pluies, des neiges
& des gelées qui entrainent les fels de ces
terres, & n’en font plus qu’un refidu.

—
—

CHAPITRE IIL
Des Orangers de pepin, & de leur greffe.

D ANS différens endroits des climats con-
venables aux orangers, on ne fe donne
point la peine de les femer; mais on les
éleve de bouture , comme nous Je pratie
quons a légard de la vigne , du coi-
gnaflier & du grofelier : fi on veut les chan-
er d’efpece , on les greffe. Avant que de
emer des pepins d’orange , il faur laiffer
pourrir la pulpe , la graine n’ayant fon
complément que lorfque celle-1a lui a
communiqué tous fes fucs par {a diffolution.
Au, mois de Mars , on remplit de terre
préparée des vafes ou des caiffes, & on
¥ dépole. des pepins d’orange , en y fai-
ant un trou avec le doigt; on les efpace
d tro’s ou quatre pouces en échiquier. Ils
y reftent deux ou trois aps, durant lef<
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quels on les préferve également du froid
& de la trop grande chaleur, & on les
laiffe pouffer A leur gré.

Lorfque les plants commencent a fe for-
tifier , on les élague un peu du bas, &
on forme leur téte d’année en année. A
la troifieme on les leve ea motte , & on
les place dans de petits pots féparé’s(qu’on
laboure avec les doigts pour ne point en-
dommager les racines. Au bout de 4, §,
6, 7 ou 8 ans, ils font bons a &ire gref<
fés, i leur groffeur eft celle du petit doigt.
Cette opération fe fait en pied ou en tige,
de deux fagons; favoir, a ceil dormant &
en approche. Quand on les greffe en pied ,
de 'une ou de lautre maniere, il faue
laiffer croitre & alonger la greffe pour
former une tige A& Parbre. Tant que fon
écorce eft tendre & fe leve aifément,
C'eft-a-dire , en Juiller , Aolic & Septem-
bre, on peut le greffer a il dormant
de la' maniere ufitée eunvers les -autres
arbres, ’ '

La greffe en approche ne fe fait qu’en Mai.
On place deux arbres affez prés 'un de I'au~
tre, pour que leurs branches puiffent fe tou-
cher, & on les joint enfemble de deux fa-
¢ons qui réufliffent également, en obfer-
vant de greffer plutde d’un fujet-plus foible
fur un fujer plus fort, que d’un plus fore
fur un plus foible. La premiere fagon eft

\

de -lever 4 tous -deux verticalement un
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petit morceau d’écorce & de bois, d’ap-
pliquer enfuite les plaies une fur Pautre ,
de lier les tiges avec de la laine ou du
coton, & de leur donner un tuteur. La
jon&ion doit étre faite dans le courant du
mois d’Aofit; on coupe alors, tout prés
de la ligature , le rameau dont on a greffé,
ainfi que la téte du fauvageon, & on en-
toure ces plaies d’une emplitre de boufe
. de vache. Dans les greffes ordinaires , C’eft
le fujet greffé qui en adopte, pour ainfi
dire , un étranger , au lieu quiici Cleft
l'alliance , P'union intime de deux branches

ui font réciproquement les avances pour
e conjoindre.

La feconde fagon de greffer en appro-
che, differe peu de la premiere ; elle fe
fait aufli dans le mois de Mai , a deux
fujets voifins Pun de Pautre ; puis on coupe
la téte du fauvageon qui doit étre gros
comme le doige. Il faut que le rameau de
Poranger greflé, qu’on choific pour for-
mer la greffe du fauvageon, foit plus menu
que ce dernier, a qui 'on fait une entaille

ar Pendroit coupé ol on lui a reranché
Ea téte ; cecte entaille ne doit po'nt aller
jufqu’a la motlle. Enfuite on coupe au ra-
meau dont on veut greffer le {auvageon
la peau des deux c8tds, & on Pintroduie
dans Pentalle faite & ce dernier; en forts
que les deux liber fe répondent exatte-
aent. Cette opération requiert célérité ,
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de peur que les parties incifées ne fe hilent
‘& ne fe deflechent : fi Phumide & Ponc-
tueux, caufes efficientes de 'incorporation ,
venoient i manquer, la greffe avorteroit.
Dans cette maniere de greffer , comme dans
la précédente;, la ligature, la boufe de vache,
le tuteur & le fevrage ont également lieu.
La réunion' des partes eft complette , lorf-
qu’en levant la ligature on voit que le ra-

meau appliqué fur le fauvageon eft foudé
avec lut. ’

CHAPITRE 1V.

Des Orangers Provengaux ou Genois, &
de leur gouvernement.

P EU de gens élevent des orangers de pe-
pins ; on préfere de les avoir tous greffés,
& de les faire venir dire@ement des lieux
de leur naiflance. Nous avons a Paris des
Provengaux qui en font un grand com-
merce chaque année, foit en motte, foiten
racines découvertes. On s’appergoit bien-
t8t fi les premiers ont fouffert en chemin,
lorfque les feuilles font flafques & plient
fans {e cafler. La peau ,d’'un beau vert un
peu jaundtre, lifle & unie , qui fe leve
aifément avec la pointe d’'un couteau, eft
un indice certain de la fanté des feconds.
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On remet en O&obre aux Provengaux
un éeat des grofleurs des efpeces & des
hauteurs de tige qu'on veut avoir, & ils
vous les font tenir dans le mois d’Avril.
Ces arbres font préférables & ceux qu'ils
vendent aprés les avoir long-temps gardés.
L’effentiel eft d’en avoir de levés & non
d’arrachés. Je conviens que difhicilement
emballe - t - on fur les lieux des orangers
avec de longues racines; mais il faut en
faire la dépenfe fi on veut jouir ; elle n’eft
pas exorbitante. :
Dés qu'ils font arrivéds au lieu de leur
deftination , on doit les jeter dans de I’eau
qui ne foit pas trop fraiche, & les y laiffer
<inq ou fix heures. Aprés qu’ils en auront
été tirds, & quon les aura fait efforer
durant une heure environ , pour que la terre
ne foit pas en bouillie autour des racines ,
_on procédera a leur préparation, fuivant
les principes que yai érablis par rapport
A la plantation, & on les placera, foit
dans des pots ou dans des caiffes , dont
le fond garni de platras, facilitera Pécou-
lement de Peau. Les premieres racines au=-
deflous du tronc immédiatement , font
d’ordinaire hors de terre & expofdes - a
air : C’eft une mauvaife pratique. Les habi«
.tans de- regions ou naiffent ces arbres,
m’ont dir qu'ils y étoient plantés, comme le
. font ici nos arbres fruitiers , C’eft-d-dire ,
les racines en terre ; la Nature les a fabri«
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quées pour étre bénéficiées par fon humidicé.

1l eft inudle d’avertir qu’il faut placet
Ia tige de Parbre &’aplomb & dans le mi-
lieu de fa caiffe. Mais ce qui eft bien ef-
fentiel pour les jeunes orangers , comme
pour les autres, c’eft la fagon de couvrir
leurs plaies. La cire jaune, vierge ou verte,
la thérébenthine , les topiques graiffeux n'’y
doivent jamais étre employés : la terre
grafle, le terreau, la boufe de vache, font
les feuls émolliens on@ueux qu'il faille
mettre en ufage pour la cure des plaies,
ainfi que je l'a1 dit.

1l eft maintenant queftion du traitement
de la téte du jeune oranger nouvellement
arrivé de Provence. Doit-on lui en laiffer
une toute formée , ou fupprimer fes bran=
ches pour lui en faire poufler une nouvelle ?
La coutume eft d’écourter les branches,
& de les réduire a un petit nombre’; elle
eft trés-fage dés qu’on mutile les racines ;
comme on bte aux arbres par ce retran-
chement , les moyens de travailler , il
faut néceflairement leur couper la téte.
Pour nous qui les plantons avec toutes leurs
racines , nous ofons ce que lesJardiniers
n’entreprendroient qu’au détriment des
“-arbres.

Je prétends qu'on doir préférer les oran-
gers A racines nues & découvertes, 3 ceux
qui font en motte. Ceux-ci ont ordinaire-
ment des racines plus écourtées, entaflées,
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& entourées de terre defléchée qui les com-
prime, fouvent elles font chancies , fore
cées & eaflées. En plantant de tels arbres
en motte, on ne voit aucun de ces défauts
qui les empéchent dans la fuite de profiter
& de sétendre.

" L’ufage eft de mettre dans des couches
vicilles ces orangers emportés ou encaiflés.
On les place aufli en pleine terre le long
d’un efpalier expofé au levant , en obler-
vant de les couvrir durant quelque temps
d’un paillaflon, pour les détendre des ar-
deurs du foleil, & de garnir leur pied
avec de grand fumier vieux. On les y laiffe
jufqu’a ce qu'on ferre les orangers a la mi-
O¢obre. Plufieurs Jardiniers les en retirent
au commencement .d’Aolit , quand ils ont
bien repris, & les abritent afin qu’ils ache~
vent leurs poufles , & s’accoutument 3 lair
avant que d’étre mis dans la ferre. S’ils
pouflent de travers , on les dirige en 6tant
les baurgeons d.fformes qui fe portent vers
le bas, ou on les.raccourcit 3 un eil
du dedans; on éclaircit les jets qui font
trop drus, & on laiffe les gourmands fym-
métrifés , afin de garnir 'arbre & de former
{a téte. Quand , au contraire, ils ne pouflent
que d’un cbté ou dans le milieu, il faut
les retrancher totalement, 3 moins qu’ils
ne foient néceflaires pour garnir un vuide
on les coupe alors 4 cinq ou fix yeux,
puis on les rabat a deux, & enfinyon ne



144 LA PRATIQUE
leur laiffe que le drageon d’en bas. Ceft
le vrai moyen, comme on P’a déja vu, de
fatiguer & de domter les gourmands ,
qui deviennent branches utiles dans tous
Tes arbres fruéueux, ‘

—
——

— .
\

CHAPITRE V.

De Pencaiffement & demi-encaiffement
des Orangers.

L’EN CAISSEMENT des arbres en pots ou
en mannequins, eft le méme que celui des
grands orangers , quon ne rencaiffe que
dans le cas de néceflieé.- Une caiffe de douze
ou quinze pouces leur fuffic jufqu’a Page de
fept ou huit ans; alors on les tranfplante °
dans la derniere qui €n aura vingt ou vingt=
quatre. Ceft leur groffeur qui doit décider
de la grandeur des caiffes. St elles font
trop profondes ou trop larges ils ne pouf
feront qu'en racines: {i elles font trop pe-
tites , ils dépériront faute de nourriture.
Cet encaiffement a lieu envers ceux qui
ne pouflent plus comme auparayant, dont
les feuilles jauniffent ou tombent , dont
"Pécorce , au lieu d’étre rebondie, eft apla-
tie fur la partie ligneufe, dont les plaies
ne fe recouvrent pas, & n’offrent point de
bourrelet cicatrifant, dont le bout des bralx:-
ches
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-ches noircit, & dontles feuilles font petites
ou attaquées de la rouille. Un Jardinier at-
tentif au langage muet, mais expreflit de [es
-orangers , prévient ces divers accidens dés
qu'il en appergoit les {ymptdmes.

Le rencaiffement eft bien facile , lorfque
les caiffes font a barres de fer & a guichets
qui s’ouvrent ; on retranche la motte de cha=
que cOté avec une beche, ainfi que deflus
& deflous. Ce retranchement fe fait 3 de
gros orangers depuis deux a trois pouces
d’épaiffeur julqu’a cing ou fix. Ceux quj
n’ont point de machine pour tenir I'arbre
fufpendu en Pair, afin d’en tailler la motte
plus commodément, prennent un treteau
un peu élevé, fur lequel ils pofent une
piece de bois longue, au bout de laquelle
ils attachent le corps de I'arbre aprésl’avoir
auparavant garni; puis appuyant en bafcule
fur le bout de la piece de bois , ils tien-
nent ['arbre {ufpendu en lair, & taillent la
motte de tous cdiés.

Les orangiftes ne ménagent pas affez les
racines ; ils anticipent julqu’aux groffes ,
traitent les petites & les moyennes fans

rincipes, & fuppriment tout le chevelu.
%n conféquence de ce qui a été-dit plus
haut de la préparation des racines des petits
orangers Provengaux , j’établis les regles
fuivantes.

1.° Ne jamais écourter-les racines tant

qu'elles font vertes & franches , mais race
Tome 11, G



146 LA PRATIQUE

courcir feulement jufqu’a I'endroit vif celles
qui font mortes ou languiffantes. En les
coupant fi prés de la motte , lor{qu’elles
font vives , on les met 4 jour. Quand la
motte vient 3 fe fendre , Pair les pénetre,
d’od il Senfuit un épuifement & un deflé-
chement qui occafionnent le dépouillement
“des feuilles.

2.° Retrancher feulement les racines ufées

ui, alongées jufqu’aux bords dela caiffe,
e {ont émouflées & replides fur elles-
mémes en forme de fpirales. Elleés ne peu-
vent avoir d’a&ion, ni faire envei d’aucun
fuc, foit dans le tronc, foit dans lesautres
parties de Parbre.

3.° Ne point trop foncer en dégradant
la terre , quand on eft obligé de fupprimer
des racines mortes , de peur d’altérer les
voifines , ou de les mettre a jour lorfqu’elles
font faines. Voici l'unique fagon de s’y
prendre : tenir ferme I'une aprés’autreles
racines grofles & moyennes, & les rac-
courcir jufqu’a ce qu'on ait atteint le vif.
Au lieu de tirer (a coupe en bec de fllite
alongé , qui jamais ne fe recouvre, faire
une taille courte, ronde & horizontale.

4.° Abattre en dernier lieu les encoi-
gnures d= la motte, qui, par ce moyen ,
devient ronde, & facilite I’encaiffement.
Il eft queftion maintenant d’y procéder en
cette maniere. On met au fond dela caifle
trois pouces de platras,ou de pierres tendres,
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[dgeres & poreufes , dans les lieux od Pon
ne bitit point en plitre. Quelques - uns fe
fervent de batons de fagot, qui facilitent
Vécoulement de P’eau par les trous de ta-
tiere dont le fond de la caiffe eft percé. On
les recouvre d’un lit de la terre dont nous
avons parlé, laiffant la place de la motte
comme nous allons le dire. Je ne puis trop
a ce fujec m’élever contre un abus qut
regne dans le Jardinage. Tous les orangiftes
s'accordent a battre cette terre ; & la Quin-
tinye eft d’avis de faire entrer un ouvrier
dans la caiffe pour plomber la terre & cha-
que lit, & la rendre dure comme unplan-
cher. Cet Agriculteur , qui, en parlant de
la plantation , avoit exaGement recom-
mandé de ne point fouler la terrc avec les
pieds , fe trouve ici en contradi@ion avec
lui-méme.

5.2 Prendre la mefure de la hauteur de
la motte & la porter dans la caiffe ; faire
enfuite le rempliffage , en obfervant de la
placer de fagon qu’elle foit de niveau a la
caifle , & remplir les cdtés. Si la terre
s'affaifle, on y met des haufles faites avec

. de petites planches ou des douves qu’on re-
charge julqu’a ce qu’elle ait fait fon effet.
Je préfere cet ufage d celui de battre la
terre , foit avec les mains, foit avec de
gros bétons. Il n’y a pas lieu de craindre
que la fecouffe des vents dérange la téte
des orangers ; leur motte renfeGrmant leurs

2
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racines couvertes jufqu’au tronc, a au moins
quatre pouces de terre de plus que fi on
elit mis les racines a découvert.

Qu'on ne dife point que les orangers
prendront trop de nourriture , qu'ils pouf=
feront des racines trop longues pour I’éten-
due de leurs caiffes, qu’ils produiront beau-
coup de bois, peu de fleurs & de fruits,
qu’ils deviendront trop gros de tige , &
qu’on ne bat la terre du bas & des c8tds
que pour les faire jeliner. Jefoutiens, 1.° que
dirigés fuivant mes principes , les arbres
donneront amplement des fleurs , & une
quantité fuffifante de fruits par proportion
3 leur vigueur ; ils poufleront moins en
bois, & par conféquent il en faudra moins
retrancher. 2.° Que les racines feront ra-
lenties dans leur accroiffement , dés qu’elles
rencontreront le fond & les cotés de la
caiffe, & qu'elles fe replicront de méme.
Quant 3 la tige, C’eft le plus grand avan-
tage qu'on puifle lui procurer que de la
faire profiter. Au refte , quand elle eft par-
venue 3 une certaine groffeur , elle refte tou-
jours a-peu-prés dans le méme érat.

Il s’agit & préfent de ce qu’on nomme
demi - encaiffement ; on y procede de la
m’me maniere que pour Iencaiffement. Ces
deux opérations font indiquées par la néceflité,
le temps de les faire eft le printemps & non _
Pautomne voifine d’une faifon 4pre & ri-
goureufe , durant laquelle les orangers n’ont
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que .trop a fouffrir, fans qu’on les affoiblifle
& qu’on les tourmente auparavant.

Une des fuites de leur encaiffement eft
le dépouillement de leurs feuilles, & par
conféquent la privation de fleurs, de fruits
& de belles poufles pour I'année , & fou-
vent pour la fuivante. Un oranger ainfi
dépouillé doit étre traité différemment ; il
faut le décharger beaucoup de fon bois &
le tailler 4 un, deux ou trois yeux. La
Nature a pourvu 4 la reprodu&ion fubite
& univerfelle des feuilles des autres arbres
par une provifion de feve proportionnée.
Ceux au contraire qu'on appelle de ver-
dure perpéruelle, font fabriqués pour con-
ferver leurs feuilles, ne les quitter & ne
les reprendre que fucceflivement. Quon
juge de la dépenfe de la feve qui eft né-
ceflaire pour la reprodu@ion de leurs feuilles
opérée & la fois : elle eft dautant plus
grande , que ces feuilles font fournies d’une
feve plus abondante que celles des arbres
qui fe dépouillent annuellement. Comparez
une feuille d’oranger, de citronnier, de
laurier , avec celles de nos arbres fruitiers
& {tériles , & vous reconnoitrez que I'épaif-
feur & le poids en font bien différens.

uant 4 ceux qui n’en ont que de pe-
tites, tels que les ifs, les pins & les fa=
pins, la Nature, au lieu de raflfembler
dans une feule une méme quantité de feve ,
la répartit dans plufieurs, do(n;t la réunion

3 :
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compofe le pareil volume , & leur équivaut
en pefanteur. Cette grande abondance de
feve eft caule que ces feuilles tiennent plus
long-temps que celles des autres arbres.
Pour prévenir le dépouillement desoran-
gers, il fufhit de ne point retrancher leur
motte , & de ne.point écourter leurs ra-
cines, comme on le pratique journellement.
Je fuis effrayé du précepte que donne la
Quintinye , de fupprimer environ les deux
tiers de la vieille motte : il eft impoflible
qu’on ne dégarniffe de terre les refles des
racines laiffées & ces arbres infortunés. Jai-
merois mieux renouveler plus fouvent le
‘demi-encaiffement , & réferver Pencaiffe~
ment pour les cas d’une néceflité abfolue ,

‘tels que la petitefle des caiffes ou leur mau-
vais état.
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CHAPITRE VL

De Darrofement des Orangers.

N diftingue deux fortes d’arrofemens,
ccux d’éeé & ceux d’hiver. Les orangers
ne veulent que médiocrement d’eau ; il
vaut mieux leur en donner fouvent pour
tenir la terre moite, que d’arrofer par flot
& Pinonder : lorfqu’ils pouflent & fleurif-
fent, on les mouille amplement deux fois
la femaine. Les orangers qui ont {oif, pi-
tiflent & jauniflent. Leurs feuilles s’abaif=
fent, font mollafles & tombent fouvent
en partie; leur écorce s’aplatit fur la partie
ligneufe & fe ride, leurs fleurs penchent
& fe fanent. Dés que ces indices paroif=
fent, on ne différera pas de leur donner de
Peau; aux plus grands, un arrofoir pour

~deux ; aux moyens , un pour trois , & aux
petits , un pour quatre ou cinq. 1l faut con=
fidérer que comme nous laiffons la terre
fort meuble, les arrofemens la pénetrent,
au lieu que les orangers plantés fuivant
Pufage ne fe reflentent prefque point des
arrofemens , 3 moins qu’on ne les baigne.
Il eft certain que la trop grande abon-
dance d'eau ne leur eft pas moins préju-
diciable que le défaut de ce liquide. Leurs
feuilles , fans cefler d’étre vcrtesG, tombent ,
4
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les fruits {e pourriffent avant leur maturité ,
les bourgeons foibles & herbacés , meurent
en hiver ; enfin les liqueurs moins aidées
de P'adtion de la feve fe corrompent , & la
pourriture fait périr les arbres.”

On demande a quelle heure du jour on
doit arrofer. Les arrofemens faits le matia
& a midi, font d’abord pompés par l'air,
par la chaleur & par le hile, par confé-
quent ils fervent ‘peu. Ceux du foir, au
déclin du jour, font trop proches du ferein
& des rofées de la nuit. D’ailleurs, vers
ce temps la motte & la caifle ont déja
commencé a fe refroidir, & les arrofemens,
fuivis des fraicheurs de la nuit , morfon-
dent la plante. Ainfi donc le tempsle plus
propie pour arrofer les orangers , eft fur les

- ¢inq ou {ix heures aprés midi, dans les longs
“jours d’été, & quatre ou cinq dans les au--
tres. L’eau temyere alors, hume&e & ra-
fraichit fucceflivement la motte ; & lorfque
le fercin, {uivi des rofées fraichesde la nuit,
arrive, elle aura été futhfamment dégourdie.
Ceeft ce paflage doux & infenfible d’une
chaleur vive a une fraicheur tempérée, qui
fait la fécondité & le progrés des plantes.

Toute eau eft bonne, pourvu qu’elle ne

foit ni corrompue , ni bourbeufe. Mais
~quelle qu’elle puiffe ¢tre , il faut quelle
ait été dépolée durant un temps {ufhifant,
foit dans un baflin', foit dans des tonneaux ,

& échauflée par le foleil. Il eft inutile de
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dire que I'eau crue & fraiche eft nuifible &
P’oranger qu’elle morfond. On arrofe ordi-
nairement quand il eft rentré dans la ferre;
cet ufage eft fondé {ur ce que, dans le tranf=
port des caiffes, la motte a été ébranlée ,
& que par Parrofement on foude la terre
avec les racines. Il en eft de méme pour la
fortie des caiffes que-Peau appefantiroit.

La tranfpiration des orangers, comme
celle de toutes les plantes , étant moindre
en hiver, 4 caufe d’une attra&ion moindre
de lair , on les arrofe plus rarement; fi-t8e
?u’on s'appergoit du plus léger indice de-

oif, on leur donne de I'eau , mais jamais
_ avant ni durant une forte gelde.

La quantité eft a-peu-prés la méme que
celle prefcrite pour les arrofemens d’été
comme pour I'eau dégourdie, qu’on fe gare
dera bien d’employer médiocrement chaude.
Quand les gelées ont été longues , & qu’on a
fait du feu dans la ferre , Pévaporation de
Phumide a été plus grande; il faut donc ar-
rofer un peu plus. On connoit que les arbres
ont befoin d’eau , quoique Pétat de leurs
feuilles ne Pannonce point, quand la terre
eft fort feche, & qu’en y inférant les doigts,
on la trouve toujours en poufliere,
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CHAPITRE VIL

Dugouvernement des Orangers dans la ferre.

P ERSONNE n’ignore qu'il ne faut point
ferrer les orangers ni durant ni aprés la
pluie , mais choifir un beau temps, & at-
tendre que les caiffes aient été efforées
Phumidité qui regne, tant fur les branches
que fur les feuilles, y cauferoitde la chan-
ciffure. Immédiatement aprés leur rentrée ,
on leur donnera un petit labour, foit pour
Ster les mauvaifes herbes , foit pour faci=
liter aux arrofemens la pénétration de la
“motte. Ce labour fe fait avee la houlette
ou un couteau qui ne coupe point.
L’arrangement des orangers dans la ferre
doit étre tel qu’on puifle aifément paffer
autour des caif%ss pour les vifiter. D’ailleurs,,
quand les arbres font trop proches ,lacir-
culation de l'air eft génée , & les bran-
ches donnant les unes dans les autres , les
feuilles jauniffent & tombent. On en place
un petit entre deux de haute tige. Il eft
a propos qu’il y ait une allée de fix pieds
de la muraille aux orangers , pour que
Phumidité , qui fait blanchir & tomber les
feuilles , ne 'y communique point ; ce qui
arrive néceffairement malgré les paillaffons
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dont on les garnit , & auxquels elle s’attache.

Cette méme allée doit régner au(li dans
e milieu pour Pagrément, pour le renou-
vellement de Pair, & pour la commodité
de placer les orangers & de les fortir. De
plus , il faut que le Jardinier puiffe avec
.une échelle double, y travailler durant leur
féjour dans la ferre. Voicien quoi confifte
ce travail : & les délivrer de la punaife &
du puceron , dont les ceufs , quoiqu'im=
perceptibles , n’en exiftent pas moins. Cleft
durant Phiver qu’il doit , avec de pertits
linges doux , frotter la tige, les branches
& les feuilles, les laver & les éponger,
couper les petits bourgeons morts ou mou-
rans, & les chicots qui ont'pu fe former
2 Poccafion des branchages caffés en cueil=
lant la fleur, ’

On ne peut trop recommander aux Jar-
diniers Pattention 3 ferimer & a ouvrir la
ferre & temps. Je pen vois que trop clore
les fenéires apres que Phumidité eft entrée ,,
& fe montrer peu exals i les ouvrir aux
moindres rayons du foleil , quand les gelées
ne font point fortes. Une des chofes les.
plus importantes pour la confervation des
orangers , c’eft non-feulement de les garan=
tir du froid & de la gelée , mais encore des
vents coulis; quand les ferres font mal fer-
mées, les plus voifins des portes & des
fenétres font fouvent brouis. En conféquence
oQ garnira leurs ouvertures de gragde litiere 5

\
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de fumier & de paillaflons, tant que du~
reront les froids, & pendant la neige.

La Quintinye ( Trait¢ des Qrangers ,
Chapitre IX ) prétend les garantir de la
gelée par le moyen de lampes allumées &
difperfées dans la ferre. Il fe fert de 'exeme
ple d’une fimple bougie , qui, dans un car-
rofle bien fermé , produit une chaleur fuf=
fifante pour des voyageurs. Je ne crois pas
cet exemple jufte, quant & Papplication
qu’il en fait. Je conviens que la bougie al-
lumée dans un carroffe y produit une grande
chaleur , mais C’eft parce qu’elle eft beau~
coup augmentéépar la tran{piration & I’ha-
leine des perfonnes qui y font; au lieu que
les orangers , loin d’en. produire aucunes
par eux-mémes , ont beaucoup de fraicheur
caufée par la motte de terre humide dans
laquelle ils font plantés. Pajoute que la
fumée de ceslampes doit , 3 la longue , fa-
tiguer- les feuilles, que leur vapeur noire eft
aufli nuifible que celle du. charbon, & que
les lampes., quoique multiplides, ne peu=~
vent rien contre les froids exceflifs. Je ne
dis rien de la coutume ou font quelques
Jardiniers de brfiler dans la ferre , jour &
nuit, tant que le froid dure, de la paille
ou du bois vert qui y fait une fumée épaiffe.
IIs ont vu pareille chofe pratiquée par les-
Vignerons, qui dans leurs vignes , lors des,
temps critiques , mettent le feu 3 des her=
bages ou & du fumier humide ; & ils ogt

?
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imaginé que ce qui pouvoit étre de quelque
utilicé en plein air , devoit également réuffir
dans une ferre clofe de toutes parts. L'im-
preflion de cette fumée au plancher & aux
murs de la ferre, fuffit pour rejeter cet
expédient. _

Rien n’eft préférable aux mottes pour
&chauffer une ferre. Elles prennent feu ai-
{ément fans faire de flamme comme le bois ,
mais -peu-prés comme le charbon. Tous les
matins & dans la journée , ainfi que le foir ,
tant que la gelée dure , vous allumez de ces
mottes dans des poéles de fonte ou de terre ,
pour procurer, non de la chaleur dans la
ferre, mais un air tempéré. Afin de pouvoir
juger du degré de température , il faur pla-
cer dans fon milieu un petit thermometre
qui réglera la quantit¢ de mottes & mettre
dans les poéles. Une fois confommeées , elles
durent long-temps en forme de charbon &

arantiffent vos arbres de "R rigueur du
%roid , fans Pinconvénient de Jffumée , &
des vapeurs malfaifantes.

ERee?
¥
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CHAPITRE VIIL

Des Orangers hors de la ferre , & de leur
gouvernement au Printemps.

LES orangers , aprés avoir foutenu les ri-
gueurs d’une faifon ficheufe, aprés avoir
été privés des bienfaits de Pair durant fept
mois de prifon, ont furement piti. On ne
peut donc leur refufer un reftaurant qui les
échauffe fuffifamment fans les brfiler , &
qui les nourrifle en méme temps. Ces deux:
effets font procurés par une bouillie de
crottin de cheval bien confommé , qui fe
fait ainfi. On en emplit un tonneau a moi-
ti¢ avec pareille quantité d’eau. Durant
trois ou guagte jours; on a foin de le bien
remuer , méghe de Pécrafer avec les mains ,
comme quand on foule la vendange, ce
qui forme une forte de bouillie dont on
verfe un feau a chaque oranger fort,
& par proportion aux autres. Avec ceref-
taurant on peut éire affuré que les arbres
font des progrés éronnans, font d’une ver-
dure parfaite , & que jamais le hdle ni lafé-
cherefle ne peuvent leur nuire, pourvu
qu’on ait foin de faire les arrofemens or-
dinaires. J'ajoute que les encaiffemens &
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demi-encaiflfemens font aufli moins fréquens.
Yai vu Peau de foffe & fumier prife chez
les fermiers, réuflir également,

Durant hiver nombre d’orangers n’ont

as laiffé de faire des pouffes nouvelles ;
" g d’autres des bourgeons ‘alongés en déran-
gent Pordre & la {ymmérie : alors on
s'applique 4 les drefler. Leur beauté¢ con=-
fiffe 4 avoir unetige droite , une réte ronde
en d8me furbaiffé ou en forme de calotte
& fans aucun vide au-dehors. 1l faut que
leur peau foit claire, liffe & unie, faine &
d’un beau vert. Du refle"ils doivent étre
évidés , Ceft-a-dire, que les branchages
foient détachés les uns des autres, & quils
foient pleins fans confufion.

Quelques-uns font la taille de Poranger
trés-difficile : elle Peft comme celle desau~
tres arbres , quand on ne s’y entend pas,
& qu’on n’étudie point leur nature ni leur
fagon de-poufler. On n’a pas, ce femble,
aflez diftingué la raille proprement dite
& Pébourgeonnement ; la premiere a pour
objet la poufle précédente , & le fecond la
poufle actuelle. Tous deux étant fore dif-
térens doivent aufli écre srairés différem~
ment. ‘ _ ‘ .

On demande s’il faut tailler les orans
gers en les fortant de la ferre, ou aprés
zu?ils ont donné leurs fleurs, ou avant que

e les rentrer. Ces trois époques ont leurs
pactifans, Ceux qui taillent aprés la flewr
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& qui fuppriment ou raccourciffent 3 me-
fure les poufles irrégulieres, confondent la
taille avec Pébourgeonnement. Quelques-
uns laiffent aller les arbres A leur gré, &
fe contentent, pour éviter la difformird ’
de retrancher les branches mortes & celles
qui s’échappent.

I eft des particuliers qui taillent au
i)rintemps » & qui ébourgeonnent durant
a poufle. Ils traitent les branches fruuey.
fes des orangers comme celles des autres
arbres , en alongeant les bois fleur, &
les confervant autant quil eft poffible ,
fauf 3 ravaler aprés la fleur lors de Péo
bourgeonnement , celles des branches  fruie
qui pourroient faire difformité. Les par-
tifans de cette méthode alleguent en fa
faveur le recouvrement plus prompt alors
des plaies faites aux arbres, & ils pré-
tendent que leur vigueur, leur fanté & leur .
accroiflement en font des fuites. En conve-
nant quelle eft affujettiffante , parce qu’il
faut de quinzaine en quinzaine ébourgeon-
ner les orangers , ils affimilent cette fujétion
a celle qu’occafionnent nos efpaliers , pour
lefquels on prend les mémes foins.

La plupart de nos Jardiniers taillent les
‘orangers immédiatement aprés la fleur.
Cette méthode a fes avantages & fes incon-
véniens.- La taille éeant faite 4 la fin de Juil-
let, vers le folftice qui eft le temps de Ia
grande poulle de ces arbres, la produdion
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" du nouveau bois eft aifée , & les bourgeons

peuvent encore saofiter. D’un autre cbté,
vous les obligez 3 faire de nouvelles poufles
3 la place de celles que vous leur Otez,
dans le temps ou ils fe font comme épuifés
3 produire leurs fleurs. Si on ne leur {up-
primoit pas & la taille une auffi grande
quantité de bourgeons, il eft certain qu’ils
auroient affez de force pour les nourrir,
puifqu’ils en reproduifent un nombre équiva-
lent 3 ceux qu'on leur a 8tés, & que la feve
qui pafle dans ceux-1a elie fuffi pour nourrir
ceux-ci. Or, je demande pourquoi abattre
ce que la plante eft forcée de reproduire ,
parce qu’elle ne peut s'en paffer?

Si au lieu de dépouiller , comme on
fait, les orangers de tout leur bois, on
les m’nageo.: davantage , on en tireroit
un meillear parti. Tous les taillent fuivant
leur golit particulier, fans principes, fans
regles. Mais quelles font ces regles? En
voici un expofé fuccind.

Je commence par adopter la méthode
de ceux qui taillent leurs arbres au fortir
de la ferre. Deux fortes de branches s’offrent
d’abord ; favoir , des bois de la poufle pré-

- cédente , & des bourgeons nés durant le

{&our des orangers dans la ferre: les pre-
miers fe font alongés , ou n’ayant paseule

“temps de fe former en entier, font fluets,
* ou ont péri durant Ihiver ; la peau des fe~

conds eft flaflque & trop tendre, & ilsne



162 LA PRATIQUE

réfiflent point au grand air. 1l faur donc
les receper, ou les rabattre & un bon il ,
& la vraie faifon eft le printemps. En tail-
lant ou {upprimant alors quelques branches
de vieux bois, mortes ou mourantes , I'ar-
bre n’en pouflera que mieux.

On taille encore toutes celles qui s’em~
portent , qui excedent ou qui s’abaiffent
trop; celles dont Pextrémité eft fluette ;
celles qui ayant pouflé doubles ou triples,
n’ont pas été éclaircies lors de I'ébourgeon-
nement , ou qui {ont nées poftérieurement ;
on les taille , dis-je, par-tout ot {e trouvent
de bons yeux, & on les arréte deflus. Ces
branches , ainfi rapprochées, font éclorre
par la fuite des bourgeons dont on fe
fert pour renouveler I'arbre. Au lieu que
dans les arbres fruitiers, les menues bran-
ches, bien nourries, font confervées pour
avoir ‘du fruit ; elles font retranchées
pour la plupart dans loranger. On leur
préfere les branches vigoureufes & bien
placées , qui peuvent contribuer a larégu-
larité de fa téte.

Si Pon trouve qu’un oranger a pouflé
plus d’'un c6té que d’un autre , ou quil
paroifle vouloir s’y jeter, on laiffe au c8té
fougueux , qu’on expofe au nord , beau-
coup de branches & de bourgeons , duffent-
ils faire un peu de confufion : au con-
traire on foulage amplement le c8té foi-
ble qu’on tourne au midi; par ce moyen
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le cBté fort étant plus chargé, fait un em-
ploi de feve plus confidérable, que fion
le tenoit de court.

L’oranger a une forte d’inclination 2
poufler des branches longuettes , 4 larges
feuilles qui fe rabattent horizontalement
& tombent fur les inférieures. Beaucoup
de branches fortes, dont les feuilles larges
& dpaifles abondent de fuc nourricier , fe
renverfent pareillement fur celles de deflous.
On remédiera A ces inconvéniens, en les
taillant court & les mettant fur un il du
dehors pour faire éclorre des bourgeons
montant perpendiculairement.

Une des perfe@ions de loranger, ou=
tre fa figure ronde & réguliere,. eft d’étre
également plein par-tout. Il en eft od fe
trouvent des vides caufés par la mortalicd
ou la fra@ure des branches. Comment ré-
parer ce défauc? Voici ce qu’un Jardinier
intelligent ne manque pas de faire. Le vide
fe rencontre dans le haut de l'arbre , dans
fon contour ou dans le bas. Si Ceft dansle
haut, il prend deux petites baguettes qu’il
attache en croix, & y amene ?es brancha-
ges voifins. On remédie aux vides des con-
tours, en attirant avec des ofiers ou des
joncs les branches les plus prochesvers le
cbté défe@ueux. On fait la méme chofe
dans le bas, ot Pon force un peu avec
‘un ofter fort & jamais de fil d’archal ,
les gras bois pour les amener, de fagon
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que les branchages fe rapprochent par leur
extrémité.

Il arrive encore & l'oranger de produire
des branches fortes & bien nourries, qui
ne font pas néanmoins des gourmands.
Comme elles dérangent fa belle ordon-
nance , & que larbre eft fuffifammenc
garni, il faut les fupprimer. Quantité de
petits jets ont pouflé en Juillet & en Aofie
aux aiflelles des branches fortes ; on a omis
de les 8ter lors de 'ébourgeonnement, & plu-
freurs ont groffi & fe font aolités. Ceftencore
4 la taille qu’ils doivent écre retranchés.

Les Jardiniers les caflent ; pratique
vicieufe , dont les fuites font de petites
efquilles qui nuifent & Pail voifin , font
difformité , & caufent, en fe féchant, une
forte de petit chancre. On aura , Pannée

récédente , laiffé des gourmands ou des
Eranches de faux bois A certains endroits
garnis de bois fluets : c’eft au temps de la
taille qu’on coupe ces derniers, & qu’on
fe retranche fur les premiers : il faut , autant
que la régularité des arbres le permet,
tailler un peu long ces fortes de bois , &
les charger en leur confervant quelques~
uns de leurs bourgeons du bas, fauf a les
ravaler quand ils auront jeté leur feu. Au
refte, nous ne prétendons nullement qu’on
leur fafle alors des plaies confidérables ,
foit par le rapprochement, foit par le re-
tranchement de grofles branches : ces opé-
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rations n’ont lieu que dans 'automne avant
leur rentrée.

Quoique nous confeillons de faire prendre
aux orangers cette forme de calotte ou de
déme qui plait tant, néanmoins nous ne
croyons pas qu'il faille lui facrifier leur
fanté , ni leur fécondité. Nous dirons vo-
lontiers avec un poéte :

Cheg eux un beau défordre eft un effet de Ddre.

L’utilité peut s’allier avec une certaine
décoration ; nous connoiffons beaucoup de
- Jardiniers dont les arbres, fans étre par-
faitement {fymmétrifés , ne font point dif-
formes, & leur rapportent par an des
fommes confidérables. B

CHAPITRE IX

De IEbourgeonnement des Orangers.

LES orangers font ordinairement éclorre
trois ou quatre bourgeons enfemble : Ceft
le plus droit, le mieux nourri & le mieux
placé qu’il faut conferver. On -les vifitera
une fois le mois , & vers le folftice tous les
quinze jours. Depuis la fin I’Aolit jufqu’au
temps ot 'on les ferre , I'ébourgeonnement
n’a pas lieu. Quantité d’Orangifles , &
la Quintinye entr’ayires , s'accordent &
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laiffer croitre la téte de leurs arbresde fix
pouces au pourtour pour chaque bourgeon
de l'année, ce qui fait un pied de diametre.
Mais il s’en faut bien que cette regle foit
fuivie : fi elle I'étoit, on ne les verroit pas
prefque toujours les mémes. De plus, fiun
oranger augmentoit chaque année dans cette
proportion ; fa téte, au bout de fix ans ,
auroit une toife de plus dans fon diametre,
ce qui en feroit trois de tour. Les orangers
de Verfailles , 4gés de plus de cent ans ,
n’ont pas cent pieds de diametre, qui en
feroient trois cents de tour. La caufe de leurs
progrés peu fenfibles , doit étre attribuée,
ou au défaut de conduite ou aux événe-
“mens fAcheux, tels que les vents, la gelée
& la gréle, qui obligent de les rapprocher
de temps a autre. D’ailleurs fi tous les ans
ils croiffoient d’un pied de diametre , quelle
caiffe les contiendroit , & quelleferre pour=
roit les recevoir?

. Nous avons parlé dans le chapitre pré-
cédent de certains bourgeons qui fe rabat-
tent {ur leurs inféricurs ; voici comment on
les ébourgeonne. Ou ils {ont néceflaires dans
la place qu’ils occupent, ou ils ne le font
point. Dansle premier cas, on les conferve,
mais on les empéche de fe renverfer, en
attachant en travers, ou perpendiculaire~
ment , une petite baguette aux branches.voi-
fines , qui leur ferc de ruteur, jufqu’a ce
quayant été aolités , ils aient pris leur pli.
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Dans le fecond cas, on les fupprime en-
tiérement. 1l peut arriver qu’il n’y ait qu'une
partie de ces bourgeons qui {oit utile pour
la forme de Parbre , ou pour remplacer
quelque petite poufle voifine ; on les rac-
courcit alors a trois ou quatre yeux en les
faifant monter droit , & ces yeux fontéclorre
de bons bourgeons , dont par la fuite on fait
choix pour garnir Iarbre.

Dans le fort de la poufle des-orangers,
au commencement de Juillet, {ur-tour lorf-
que les années font tendres & humides , il
paroit une multitude de petits faux-bour-
geons maigres , tendres , & d’un vert pile
naiffant. Ces branches folles qui pouflent
fréquemment des aiflelles des gourmands,
peuvent fe couper dés leur naiffance avec
Pongle du pouce. Ce qui embarrafle le
plus dans les orangers comme dans nos
arbres fruitiers , ce font les gourmands &
les demi-gourmands. Il eft des moyens furs
d’en tirer de grands avantages, & d’éviter
les maux qu’ils peuvent occafionner. Ils
deviennent trés-précieux , toutes les fois
qu'ils font placés avantageufement , c'eft-
A-dire, quils n’ont autour d’eux que des
poufles chétives , ce qui les met en éiat
de renouveler cette partie de l'arbre ol ils
ont pris naiffance. Il y a pour lors deux
moyens d’en faire ufage. Le premier, eft
de ne pas laiffer trop grandir ces gour-
-mands, mais de les arréter de bonne heure
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pour leur taire poufler des drageons capa-
bles de garnir la place. On les coupe a
cet effer & moitié au-deflus d’'un ceil , d’or
il arrive que plufieurs yeux du bas s’ou-
vrent & font éclorre des bourgeons. On les
ravale enfuite {ur un d’eux & méme fur le
dernier. Celui-ci s’alonge & a encore le
temps de s’aoliter, & I'année fuivante on
taille defflus. Le fecond moyen eft de fup-
primer ce bois fréle quand le gourmand
eft en érat de le fuppléer ; ce qui eft du
reflort de la taille. Je ne dirai riende plus
‘a ce {ujet que jai traité ailleurs a Pocca=
fion des arbres fruitiers.

Faire une téte aux orangers , neft pas
Pouvrage d’une feule taille ni d’un feul
ébourgeonnement. Il faut, durant plufieurs
années , les drefler, en leur donnant Peffor
du c8té o ils pouflent trop, & les tenant
court du c8:é foible, puis rabarttant, lors
de la poufle , la partie trop forte , & ferrant
fort prés du haut pour leur procurer une
figure ronde & réguliere également par-tout.
De méme leur beauté confifte & étre un
peu haut montés, & 3 avoir une taille élé-
gante ; ce qU'ils acquierent , lorfque d’année
en année on élague tant6t une branche ,
tantdt une autre ou plufieurs. J'ai vu des
Orangiftes qui, pour avoir plutdt fait, éla=

uoient tout a la fois leurs arbres , dontils
aifoient par la tige ce qu'on appelle des

manches 3 balais.
- CHAPITRE
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CHAPITRE X

" Des Fleurs & Fruits des Orangers,

ON diftingue trois fortes de branches fur
Poranger ; celles a bois, celles 4 fruic, &
celles & bois & 4 fruit tout enfemble; les
unes de vieux bois, & les autres de la poufle
de Pannée précédente. Ceft vers le 11 de
Juin que les fleurs des orangers commen-
cent a paroitre , puis croiflent & arrivent
a leur grofleur de jour en jour. Quelques-
uns en donnent dans la ferre méme, &
d’autres les y font éclorre , en hiver fur-tout,
fi Pon a pincé en Septembre le bour de
quelques menues branches qui ne dévelop-
peront leurs autres boutons que plus tard.
Les fleurs précoces, ordinairement petites
& fort maigres, tombent fans parvenir a
leur grofleur. Elles indiquent dans les fujets
un dérangement de mécanique , d’od je
«conclus qu'ils doivent étre médicamentds ,
taillés fort court, & déchargés de fleurs.

Les premieres qui croiflent dans lordie
de la Nature, font celles qui prenner¢
naiffance fur le vieux bois. On les connoit
aifément ; au lieu de poufler une A une ou
deux ou trois enfemble, elles }ffmr grous

Tome II,
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pées & entaflées. Elles s’entre-pouflent &
tombent fréquemment ; leur multiplicité
les empéche de groflir, & elles nouent ra-
‘rement. Ceux qui, autour de Paris, font
commerce de fleurs pour les bouquets , en
tirent un grand profit; ‘mais les curieux
Orangiftes les jettent & bas, & prétendent
qu’elles épuifent les arbres. Quant aux fleurs
des branches de la pouffe derniere, elles
font groffes , longues, bien nourries, &
plus communément placées aux extrémités
que dans le bas. C’eft une des raifons qui
empéchent beaucoup de gens de tailler les
orangers au printemps , aprés leur fortie de
la ferre.

Il n’y a pont de regle certaine pour la
quantité plus ou moins grande de fleurs a
laiffer fur les orangers. Tout arbre qui
n’aura po'nt été épuifé par la fouftra&ion
annuelle de fon bois, ne peut trop porter
de fleurs ; mais a celui qui eft fatigué ,
il ne faut point en laiffer. On demande en
quelle quantité elles doivent refter fur les
arbres pour devenir oranges. Voici mon
{fentiment, que je foumets au jugement des
perfonnes dégagées de toute prévention.
Je ne puis voir {ans douleur la quantité
prodigicule de branches qu’on abat tous
kes ans f{ur les orangers , dont on fait autant
de fquelertes, pour leur faire poufler de
nouveau bois, qui aura fon tour Pannée
fuivante, Cette foule de bourgeoas jetés a
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bas font en pure perte pour I'arbre ; on ne
peut pas dire qu'ils {oient mauvais, ni que
ceux qui les remplaceront puiffent étre
meilleurs. En vain me répondra-t-on que
c'eft pour rapprocher I'oranger, de peur
«qu’il ne s’emporte & ne s’étende trop. Voict
un moyen plus efficace, qui ne violente
point ainfi la Nature.

On convient qu’un arbre vigoureux qui
ne {e porte point a fruit, ne peut faire que
‘des poufles fougueufes, mais que dés qu’il
s’y met , il devient fage. Ainfi donc, qu'au
lieu de réduire les orangers prefque a rien,
on leur fafle porter aflez amplement de fruic
pour confommer la feve , cela ne reviendra-
t-il pas du méme? On aura du moins un
profit réel. Pourquoi la plupart de nos
oranges arrivent-elles rarement 4 maturité ,
font-elles dépourvues de gofit, petites,
feches & rabougries? Cleft parce qu’elles
prennent naiffance fur des arbres qu’on
altere dans le principe, dont on dérange
Porganifation par des coupes réitérées &
des encaiflemens meurtriers , en coupant
les racines , principe de toute végétation.
~Toutes ces mutilations enlevent & ’arbre fa
fubftance,, & operent le méme effer que
des faignées fréquentes faires & un homme
jeune & robufte. Lorfque la feve de cet
arbre ne {e portera plus dans des bourgeons
dont on le prive inceflamment, que fes
racines ne feront plus a lair, qu'on ne

: 2
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le laiffera plus jeliner & parr de foif, il
pouflera fagement, & fes fruits venus dans
Pordre de la Nature, mfriront & auront
fufhfamment de golit , autant que nos
mufcats blancs & violets , nos figues , nos
melons & nos grenades , quoique leur gofic
foit inférieur & celui qu'ont ces fruits dans
Jeur pays natal,

Ceeft a I'dge, a la force , i la fantd
des arbres, & a diverfes circonftances qui
décident de leur érar, A régler la quan-
tité d’oranges qu’ils peuvent nourrir. Je
crois qu'on doit la proportionner & celle
du bois que tous les ans on a courume
de leur bter. Ainfi, par exemple, fi je juge
‘que la fuppreflion que je fais annuellement
des poufles d’un oranger , peut équivaler a
‘une trentaine d’oranges, je lui en laifle ce
nombre ; fi je vois que c’eft trop ou pas
aflez, je me réforme. Ces fleurs doivent
ére laiffées dans le bas des branches prés
de leur infertion, & non dans le centre de
Parbre ou le fruit feroit trop ombragé, ni &
Pextrémité des branches ot fon poids pour-
roit occafionner leur fra@ure , lorfque le
vent les agite. L’oranger ayant beaucoup
de dilpofition & jeter fes oranges toutes
nouées , il faut lui en laiffer nouer plus que
moins , faut & le dicharger, i leur nom-
bre eft trop grand. On confervera encore les
fleurs qui {ont plus alongées, quiont la queue
plus grofle , & qui {c portent vers le haut,
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On cueillera tous les jours la fleur
d’orange, lorfqu’elle - fera fermée encore ,
mais prés de s’ouvrir , aprés-midi fur les
cinq ou fix heures, quand le foleil com-
mencera a fe paffer , jamais durant ni
immeédiaiement aprés la pluie. On obfervera
de ne point tirer , ni cafler , mais avec 'ongle
du pouce , de détacher ‘en coupant , & la
prenant dans fon pédicule. Je ne dis point
qu’en transportant I’échelle double on veil=
lera i ne pont offenfer les branches.

A I'égard des oranges, depuis le temps
ol elles nouent julqu’a celui de leur matu~
rité, elles font ordinairemen: fur lesarbres
durant quinze mois. Cleft une des railons
pour lefquelles leurs feuilles fe confervent
plus long-temps, & ne tombent point toutes

"a la fois ; elles ont toujours a travailler
pour ces fruits. Leur {éjour prouve encore
leur miniflere & les fon@ions qu’elles font
chargées de remplir envers les arbres done
elles préparent & digerent la feve. La
Quintinye prétend que les feuilles des oran-
gers les plus vigoureux font trois ou quatre
ans attachées a la branche , & qu’aux autres
elles ne reftent pas plus d’un an ou de deux,
Lorfqu’on voit les oranges a leur grofleur ,
vers le temps que j’al indiqué, on les tire
foiblement; fi elles quittent, Ceft un figne
quelles font & leur point de marurité ; fi
elles réfiftent, on les laiffe fur Parbre.

H; .
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CHAPITRE XI.

. Des Maladies des Orangers , >&’_ de leur
Cure.,

LE s maladies les plus ordinaires aux
orangers, font :
La jauniffe , ,
La brfilure des branches par le bout,
Le dépouillement des feuilles,
. Les fentes & les gergures dans écorce
& dans le bois , '
Les chancres,
" La rouille des feuilles & de Pécorce ,
La gale qui rend Pécorce graveleufe,
La mortalité des branches. -
La jaunifle. Je diftingue dquatre caufes
_principales de cette maladie ; favoir , la
trop grande quantité d’eau, {oit des pluies,
foit des arrofemens ; une foif exceffive
le défaut de nourriture & de bonne terre ;
les racines trop écourtées lors des encaiffe~ -
mens, chancies & pourries a force d’avoir
été maltraitées ou mangées par les vers &
autres animaux dans I'intérieur de la terre.
?uand donc les orangers font jaunes par trop
e pluie ou par trop d'arrofemens, il faut
leur Oter la terre de deflus ,.avec grande’
précaution pour ne point endommager les
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racines, & enlever pareillement celle des
cBtés , mais fans foncer trop. A ces terres
noyées, dont les fucs ont été délayés, leur
en {ubftituer de feches, en obfervant que fi
la jauniffe vient de trop d’arrofemens, on
fera plus réfervé A arrofer , & que fi eile
eft caufée par les pluies , on attendra qu’elles
foient paflées.

Je ne fais que deux préfervatifs contre
les grandes pluies. L'un confifte a pencher
les petits arbres, ainfi que cela {e pratique
a Pégard des vafes a fleurs lors des vents
impétueux, & a les affujettir de fagon que
leur téte ne touche point A terre. Lautre ,
eft de pofer des douves en forme d’auvent,
de chaque c8té, pour jeter P'eau dehors.
Elles fe placent au pied de I'oranger, fur.
les bords de la caiffe , en-deld & en-degd,
mettant celle du bord la premiere qui
faffe faillie fur les autres , comme les tuiles
& les ardoifes.

Lor{que la jauniffe a pour caufe la négli-
gence du Jardinier & ne pas arrofer les
arbres , il faut bien prendre garde de ne
les point baigner tour d’un coup, & de ne
les point noyer , mais de les mouiller peu-
a-peu & a plufieurs fois. Les arrofemens
ainti forcés ne tiennent point, & ne peu-
vent pénétrer Pintérieur de la motte.
~ Si les orangers patiflent faute de vivres
ou par les mauvailes nourritures qui les ont
defléchés, on enremplacera {is terres ufées

4
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ou brlilantes, par du terreau vif de cheval ,
mélé avec celui de vache & de bonne terre,
& ce, en quelque faifon que ce puifle
ctre. : '
Enfin, la jauniffe eft aufli occafionnée
par Pencaiflement trop long-temps diftéré,
la fouftra&ion immedérée des bourgeons ,
la taille vicieufe , la négligence a OBeer,
~ dans le temps, la vermine. Le remede eft
Pencaiflement , tel que nous Y'avons pref=
crit , & de ne point tailler les arbres durant
une année , en GOtant {eulement de place en
place ce qui peut faire difformité. Ils fe
remettront indubitablement , & lannée
fuivante on les taillera modérément.
Indépendamment de ces caufes de la
jaunifle des orangers, il en eft une parti-
culiere , qui n’eft qu'une fuite du mauvais
traitement qu’ils ont éprouvé ; Ceft le vice
des racines altérées , {oit par les humidités,
foit par les drogues mal-faifantes & les mix-
tions employées pour leur faire de la terre,
{oit enfin & force d’avoir été mutiiées lors
des encaiffemens. Le remede eft de les
vifiter , & de fupprimer tout ce qui eft noir,
chanci & pourri. Aprés une telle opéra-
tion , dure mais indi{penfable , on mertra
Parbre a 'ombre pendant quelque temps ,
& on lui donnera de bons reftaurans. Au
refte, I'ufage & Pexpérience doivent guider
pour difcerner parmi tant de caules de la
jauniffe, quelle eft la véritable. De plus,
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on ne rifque jamais rien de changer la terre
de deflus des orangers : fi donc on voit
qu’aprés toutes les tentatives qu’on a faites,
la jauniffe dure, on peut étre perfuadé
qu’elle a pour caufe la chanfliffure ou la
brilure des racines.

Brilure des branches. Cette maladie,
commune & beaucoup d’arbres, confifte en
ce que l'extrémité des branches & des bour-
geons fe feche & fe noircit, comme fi elle
avoit été rbrie : en la froiffant elle tombe en
poufliere noire. Son principe réfide dans
la difecte de feve, ou dans les mauvaifes
nourritures : on guérit cette maladie par de
bonnes terres miles au pied des arbres,
comme je Pai déja dit. La brilure, fou-
vent occafionnée par celle des racines, fe
traite de la méme maniere que leur jau=
nifle. 4

Le dépouillement des feuilles vient des
encaiffemens défe@ueux , du défauc d’ar-
rofemens requis, & de ce que la ferre eft
reftée ouverte quelque remps durant les
fortes gelées, ou de ce qu'ayant été mal
fermée , la gelée a penéeré les arbres. II
eft encore des caufes forcées du dépouille=

“menr des feuilles des orangers, telles que
la gréle, les ouragans deftru@eurs & autres.
Oa remédie & ce mal par Pemploi des
engrais & des reftaurans. Comme il fe fait,
de la part de 'arbre pour la réproduion
des feuilles, une grande dépen}l}: de feve,
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il faut Paider. Deplus, c’eft un malade qui
ne doit pas fe trouver dans la compagnie
de ceux qui font en fanté, ni éprouver une
trop grande tranfpiration : on le met donc
a Pécart & a 'ombre, comme dans une
efpece d’infirmerie , pour fe refaire & re-
poufler de nouvelles feuilles , & ou il ne
regoive les rayons du foleil que deux ou
trois heures par jour. ‘

Il y a une obfervation & faire par rapport
3 la gréle & aux ouragans : la premiere
attaque le bois des orangers , y produit des
contufions & des meurtriflures , elle le
hache fouvent & le brife. Les ouragans,
par leur fecouffe violente , caffent les bran-
ches , les écorchent & les froiffent en les,
agitant violemment les unes contre les au-
tres. Si on laiffe toutes ces plaies fans les
panfer , 'arbre n’eft plus par la fuite qu’un
compoté de chancres qui le carient. 1l faur
alors recourir a longuent de Saint-Fiacre ,
comme il a été déra dit, aprés avoir coupé
toutes les efquilles occafionnées par la
rupture. e

Les fentes & les gergures ont diverfes
origines. Un oranger eft extrémement vif,
la quantite de fcve envoyée des racines dans
la tige , ne peut y &tre contenue ; alors fon
écorce & f{ouvent celle des grofles branches
" fe fend. Dans ces circonftances, un Jardinier
intelligent doit d’abord bien charger un tel
arbre a la taille & a I'ébourgeonnement ,
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enfuite prévenir ces fentes par la faignée,
& faire ufage du topique ordinaire. D’autres
fois la peau fe leve aprés des plaies non
foignées , ou aprés un chancre qui aura
carié. Le remede eft de couper tout Pendroit
mort avec la pointe de la ferpette, d’aller
jufqu’au vif & d’employer enfuite I'onguent
de Saint-Fiacre. Les gercures ne font que
de petites crevafles a la peau ou 4 la partie
ligneufe , entamée par quelque caufe que
ce puifle étre, quandon a coupé de grofles
branches fans avoir fait ufage de topique,
ou méme lorfqu'on y a appliqué la cire
verte , dont le propre eft de les faire gercer.
Il eft dautres gergures naturelles & acci=
.dentelles. Les premieres font de petites ou-
vertures qui {furviennent 3 la peau de la tige
ou des branches, quand le fuc nourricier la
dilate en la pouflant intérieurement pour fe
faire jour ; ces gergures font A defirer , &
il n’y a rien 4 leur faire. Les fecondes pro-
viennent de la gelée qui a affe@é quelque
partie de I'arbre ; alors la premiere peau fe
leve & fe {épare, fe replie & recoquille en
différens endroits ; on coupe exa&ement ces
efpeces de petits copeaux _faillans.

- Les chancres {ont de certaines taches bru-
nitres ou noirdtres a la tige & aux bran=-
ches des orangers dont la peau eft morte
Jufqu’a la partie ligneufe , quoiqu’elle ne
foit pas enlevée. La plupart de nos oran=
giftes prennent ces taches livi}%ez pour des
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nuances de la peau, & ne font détrompes
que lorfque dégénérant en ulceres corrofifs ,
elles Tont caride & fait lever. Dés qu’on
appergoit ces taches livides, onles fonde
julqu’au vif avec_la pointe de la ferpette ,
& on les couvre de notre onguent, pré=
férablement a la cire verte.

La rouille n’eft quune flériflure des
feuilles , accompagnée de taches livides
éparfes fur la peau. Sa caufe eft interne ou
externe. La premiere confifte dans une
humcur vicide, provenant de mauvaifes
nourritures , ou du défaur de nourriture ;
elle indique elle-méme le remede. La fe-
conde vient du froiffement des feuilles; les
ouragans , par exemple, leur font des con-
tufions , la gréle les perce ou les frappe
vivement, & un foleil trop ardent les brile :
alors on voit fur les feuilles quantité de ces
taches livides & blatardes. Nul remede que
dans Pattente des feuilles nouveiles , on choi=
fira aufli 'un aurre emplacement ol arbre
foit a couvert des ouragans & du trop grand
foleil.

La gale. Cette maladie des orangers, fort
commune aux poiricrs de beurré & de ber-
gamotie, eft, dans ua fens, la méme que

“celle des animaux- vivans. Elle provient
d’un fuc vicié & d’une humeir feche &
corrofive , qui rend la pewu de Varore &
des branches graveleuic & p'ein: de perites
tumeurs. On la guérit en froutant , avec le
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dos de la ferpette , les endroits galeux qu’on
recouvre d’onguent de Saint-Fiacre, &'
fur-tout en évitant Pemploi des mauvailes
drogues dont fe fervent quantite de Jar-
dinlers , & quine font propres qu’a briiler
intérieurement Parbre & fes racines.

La mortalité des branches arrive , {oit par
défaut de feve, foit par défaut de foins.
Elle fe guérit, ainfi-que la chfite des feuil-
les , par la pratique des contraires. L’encaif=

ment vicieux, I’abatis prodigieux des poufles
des orangers , & le mauvais gouvernement,
font les caufes d’une infinité de maladies
femblables. En altérant I'organifation des.
arbres, ils les épuifent, & leurs membres
meurent 'un aprés lautre.

A Pégard des vieux orangers qui depuis
long-temps ont. été mal gouvernés, on
les réuablit en les rapprochant dans le mois
de Mars, & en les décaiffant : on les égra-
villonne enfuite , on rafraichit les racines,
on retranche celles qui font moifies , & on
plante les arbres dans des mannequins qu’on
met dans une couche de tannée au com~
mencement de Juin. Lor{qu’ils auront fait
leur poufle, on les placera avec  leurs
mannequins dans des caiffes dont on rem-
plira le vuide avec.dela bonne terre. Ces
arbres refteront enfuire ‘trois {femaines dans
Yorangerie avant que d’ére expofés: au
grand air, e co
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CHAPITRE XIIL

Des Ennemis des Orangers , & des moyens
de les en delivrer & de les en ga=-
rantir.

CES ennemis font de deux fortes, animés
& inanimés. Les inanimés font les gelées ,
la gréle , les ouragans , les vents coulis
hors de la ferre & dedans. Les ennemis~
animés ou vivans font les pucerons, la pu-
naife , la fourmi, les perce-oreilles , la
mouche noire. .

Les gelées. Les orangers gelent de deux
facons , ou dans la ferre faute de foins, ou
dehors , foit qu’on fe {oit trop preflé de les
fortir , foit qu’on ait négligé de les rentrer
dans le temps convenable. Le dépouille-
ment des feuilles en eft le premier effet,
& la peau fe leve enfuite aux parties ge-
ldes : .on eft alors obligé de recourir au
dernier remede , quieft de le receper, foit
en total , foit en partie. Tout oranger gelé
doit &tre mis a linfirmerie, & aidé de
bons engrais, tant que dure {a convalef-
cence : des branches gourmandes & beau-
coup de chiffonnés percent de toutes parts
du vieux bois; fi celles -1a font placées
avantageufement , on les confervera, sans
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quoi on fe retranchera fur le bon bois qui
peut fe trouver ailleurs ; quant & celles-ci,
il faut les élaguer & fe rejeter fur les meile
leures.

On dirige un oranger gelé de maniere
a lui former une tére. Mais parce qu'il n’a
pas pouflé a Pextrémité des bois recepés,
& .qu’il y a grand nombre de chicots, on
le rapproche, en faifant fa coupe I'année
fuivante aux endroits ou il a fait éclorre des
branches , & on lui donne une figure ronde
en taillant les bois fuivant leur force. Au
mois de Mai on ravale ceux qui ont éé
plus alongés que les autres , on les ravale ,
dis-je , fur les poufles inférieures pour les
égaler aux autres, en les coupant net &
toujours a un cil. Si au contraire on les
taille tous de la méme longueur, les forts
bois taillés trés-court, n'ayant que trés-pea
de bourgeons a nourrir , ne manquent pas
de faire des poufies prodigeufes , tandis
que ‘les foibles n’en font que de fluertes.
Voila le moyen de parvenr & drefler & 3
former fon arbre. - - :

La gréle & les ouragans. Voyez ce qui
a éeé dit plus haut a Poccafion des caufes
forcées du' dépouillement des feulles.

Les wvenets coulis hors de la ferre &
dedans. Nous avons parlé de ceux-ci, il
nous refte a dire un mot de ceux-la. 1l
eft des expofitions , quoiqu'au levant &
au midi, ol les vents de galerne n’ayant
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rien qui les arréte, agitent violemment
les orangers. Lors des gcléas tardives de la
fin de Mai, iis {ont pris de cbté & brouis,
leurs poufles tendres étant alors plus fuf=
- ceptibles de P'impreflion de ces vents pi-
quans. On peut leur afimiler d’autres vents
rabattus & renvoyés par un bitiment
voifin ou un appeatis trop proche expofé
au nord : ils foufflent par contre-coup les
gelées blanches trés-nuifibles aux orangers.
De telles pofitions ne leur conviennent
nullement. K

Les pucerons. Sans parler ici de quantité
de recettes meurtrieres , telles que I'eau
feconde, le poivre, le tabac, le vinaigre,
la chaux & autres ingrédiens dont des Char-
latans font differentes compofitions , je dirai
fimplement qu’il n’y a qu’un feul remede
contre les pucerons ; favoir , de frotter
avec de peti's linges doux les branches &
les feuilles qui en foat atraquées. En vain
les Jardiniers fe récrient fur la longueur du
panfement ; C'eft Punique moyen de fe
dcbarrafler de ces infedtes deftrueurs.

La punaife ronge les feuilles & les noir-
cit , ainfl que les branches , avec fa fiente ,
comme {i on y avoit mis du noir de fumdée.
Cette gale-infe@e-fort petite & trés-dithicile
a appercevoir, fe cache fous la -partie
inférieure des feuilles; dés qu'il vient de
la pluie. C'eft moins le délagrément d’avoir
des arbres hideux qui doit engager a la
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détruire , que le préjudice qui en réfulte.
Un oranger attaqué par la punaife , mai-
grit, fa peau fe defleche , il porte peu de
fleurs & de fruits, fes feuilles tombent {ou-
vent, Pincruftation de la fiente de I'animal
bouche fes pores & les ferme aux influen-
ces bénignes de Dair; il dépiric quelque-
fois au point que quantité de fes branches
meurent {ucceflivement.

Tels font les principaux effets de la pré-
fence de cette gale-infe@e fur les orangers ;
effets dont tous les Jardiniers font témoins
& qu’en vain ils déplorent chaque jour.Le
remede néanmoins eft aufli fimple que fa~
cile, il a lieu, foit que les arbres foient
dehors ou dans la ferre ; le temps le plus
propre pour Pemployer eft aprés la pluie ;
& dans le cas ou il fait fec, on humeéte
Parbre 4 plufieurs reprifes, avec des arro-
foirs verlés de haut. Ayez deux feaux,
Pun pleln d’eau & Pautre vide, avec une
petite & une groffe éponge : la petite fere
a laver les moindres branches , leurs aif~
felles & les feuilles , tant deflus que deflous &
avec la feconde, vous nettoyez, en frot=
tant un peu fort, les grofles branches ; &
4 mefure que vous lavez, vous preflez
fortement les éponges dans le feau vide.
Vous rapporteriez fur 'arbre les ceufs de
ces animaux, fi vous les exprimiez dans
le feau plein d’eau. Lorfque le vide eft
rempli d’un cau fale & noire, portez -la
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au loin. Dans le cas od Pincruftation du
noir f{urla peau des branches réfifteroit au
frottement riitéré , vous vous ferviriez
d’eaude leflive qui , étant corrofive , feroit
lavée enfuite avec de l'eau fimple. On
peut aufli les frotter avec une brofle trem-
pée dans du vinaigre, ou dans de leau,
aprés y avoir délayé du fiel de beeuf,
ou y avoir fait infufer des herbes odori-
ferantes. N

Je ne fais fi je dois parler d’une drogue
trés-propre 4 détacher le noir de deflus
Poranger , mais qui demande des précau=-
tions infinies, beaucoup de dextérité , &
une célérité finguliere pour s’en fervir fans .
rifque : ceft le favon noir. Dans une
pinte d’eau mettre un quarteron de favon
noir , le bien délayer avec. un béton ,
frotter les gros bois avec une brofle i
peindre , trempée dans cette eau, puis
aufli-tdt qu’ils auront été imbibés, prendre
une éponge pleine d’eau commune & les
laver.

Loin de fe contenter d’une premiere
fois ni méme d’une feconde, il faur réi-
térer cette opération. aufli {ouvent qu’elle
eft néceflaire pour rendre I'arbre net. On
peut étre aufli obligé 4 la continuer durant
deux ou trois ans, parce que quelque pré- -
caution qu’on prenne, il échappe toujours
plufieurs wufs qui éclofent dans la fuie.
Si la premiere opération eft un peu lon«



PU JARDINAGE. 187

gue, les fuivantes exigent peu de temps.

Aprés que dans 'automne & au prine
temps on a bien nettoyé fes arbres, on
trouve en Avril & en Mai des coques
d’environ trois lignes fur deux , appli-
quées fur Pécorce des vieux bois , dans
lefquelles eft renfermée fous la peau qui
les couvre une forte de bouillie blanchitre ,
d’olt naiffent les punaifes quand elle a
fermenté par la chaleur. On ne les dé-
truira qu’en les frottant avec des linges
fouples. .

La fourmi. On peut confulter ce que j’ai
dit des dégits prétendus qu’on attribue &
cet infe&e. Je -crois que tout Maitre {enfé
s’y rendra. Les Jardiniers qui mettent des
fioles & des papiers enduits de miel &
de fucre pour attraper les fourmis, ne font
que les attirer de plus en plus; de méme
les viandes cuites ou crues , les offemens
d’éclanches , les falines dont elles font
friandes , ne réuflirent jamais. Elles fonta
leur égard le méme effet que le puceron;
favoir, de les amorcer au point que pour
un millier qui s’y attrape , il en vient
plufieurs. .

Quelques curieux prétendent empoi=
fonner les fourmis en frotrant avec du
tartre la tige des orangers a4 la hauteur
de fix pouces. D’autres garniflent les bords
des caiffes de marc de café féché au foleil
ou au four. Le plus grand dommage que
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ces infe@&es caufent aux orangers , cleff
d’entrer dans les caiffes par les ouvertures
des planches ; & fur-tout par celles du
fond; la, elles pratiquent des réduits &
mettent les racines a lair : fi les arbres
font petits , il ne faur pas héfiter de les
décaiffer & de tremper leur motte dans
Peau. Si leur grandeur ne le permet pas,
on parviendra a chafler les fourmis des
caiffes en fouillant exa@ement par - tout
ou il eft néceflaire; on aura f{oin enfuite
de bien boucher les trous avec de bonne
terre. Au moyen de terrines pleines d’eau
qu’on place fous les pieds des caiffes, on
ne les appréhende point : elles fervent
aufli 3 éloigner d’autres infeltes, qui ne
manqueroient pas de s’arréter {ur les arbres.

Les perce- oreilles font des animaux
no&urnes, qui mangent les feuilles par-
deflous, & les découpent en forme de
dentelles. J’ai donné un moyen fort fimple
de les prendre. :

Les mouches. 11 eft une forte de petite
mouche brunftre , qui, par caprice ou
par prédile@ion , sadonne & certains ar-
bres , & médme aux vignes en efpalier &
en contr’efpalier. Elle y abonde tellement,
qu’en peu de temps fa fiente noircit le gros
bois , les branches, les feuilles & juf=
qu’aux fruits. Non - feulement loranger
n’en eft point exempr, mais fouveat il en
devient tout noir. L'unique remede eft de
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_ Je laver & de I’éponger , comme pour la
punaife , avec un peu d’cau de leflive,, ou
de favon noir, dés qu'on s’appergoit de
la préfence de 'animal {ur I'oranger,

CHAPITRE XIIL

Lifte des Orangers que nous cultivons,

1. LIMON dulce , medulld vulgar , folie
wariegato. Limon doux & feuilles panachées.

2. Limon folio anguftifima , frudu varie-
sazo. Limon & feuilles trés-étroites,, & a
guit panaché. -

3. Limon folio cerafi , feu limonet , cerafi
minore_folio. Limon 2 feuilles de cerifier.

4. Licnon eleganter aureo & pallido varie-
~ gatum , frudifer, Limon tranché d’un jaune
pile & a fruit, '

5. Limon eleganter aureo & pallido varie-
gatum, non frucliferens. Le méme ne por-
tant point de fruit.

6, Limon frucfu quercils. Limon dont le
fruit imite le gland.

Ces efpeces viennent de Hollande &

" d’Angleterre.

7. Citron de la Chine, 3 la feuille trés~
petite , d’un vert blanchatre , le fruit fort
petit , en forme de toupie.

8. Citron aigre & feuilles panachées , e
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fruit A Pordinaire , provenant d’un pepin
qui a panaché.

9. Citron d’Iralie ; il a le fruit a Pordi-
naire , & de belles feuilles d’'un vert de pré.

1o. Citron de 'Amérique, a la feuille
étroite & longue , fon fruit eft petit & en -
fufeau. '

11. Limon Challi , a feuilles longues &
larges, tant foit peu épaiffes ; fon fruic eft
long, & fon écorce épaifle.

12, Citron Mellarofa ; fa feuille a une
odeur de rofe,, fon fruic eft citron.

Les fuivans font des efpeces de vrais
‘citronniers , mais on ne les diftingue que
par la variéeé du feuillage , plus long,
plus large , plus épais ou plus dentelé ;
il en eft beaucoup qui n’ont eu ni fleurs,
ni fruits, les arbres étant trop feibles.

13. Citrons extraordinaires, tant pour
la figure de P’arbre que pour le feuillage &
le fruit; favoir, les 14, 15, 16, 17 & 18.

19, Citron Perrette,, dont le fruit eft en
fufcau, la feuille alongée par les deux
bouts, & étroite.

20. Autres Citrons extraordinaires ; fa-
voir, les 21,22, 23 & 24.

25, Citron 3 cbtes, ou limon de Cala-
bre ; la feuille eft large, longue & poin-
tue, & le fruit en toupie, quoiqu’a chte.

26, Autres extraordinaires encore ; favoir,
les 27 , 28 & 29.

30. -Citron fauvage.
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31. Autre Citron extraordinaire.

32, Citron de Saint-Cloud; fa feuille
eft ronde par le bour, & étroite depuis le
pédicule ; le fruit eft limon doux. v

33. Citron blanc a fleurs doubles ; le
fruit_eft moins long que Pordinaire, la
poufle en eft blanche.

" 34. Citron extraordinaire , dont la feuille
eft faite comme du chagrin & de figure ovale.

35. Citron extraordinaire , dont les feuil-
les reflemblent & celles du cedre du Liban,
épaifles , longues & arrondies par le bout ;
le fruic d’ailleurs eft comme les citrons
ordinaires. .

36. Citron doux d’Efpagne ; il a la peau
violette , & la feuille d’un beau vert de pré.
37. Citron blanc d’Efpagne, a la peau
blanche , & fon fruit eft plus pale que les

autres.

38. Autre Citron particulier & extraor-
dinaire pour les nuances, la figure & les
feuilles. \

39. Citron Bergamotte , dont le fruit eft
plus court que celui des citronniers ordi-
naires ; fa feuille eft aufli plus courte.

40. Citron de Nointelle , qui approche
beaucoup du citron Perrette , pour fa
feuille étroite & longue , ainfi que pour.
fon fruit.

41. Citron de Madere,

42, Ciron mufqué,

43. Limon chéri.

44. Citron Gayetan,
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Les oranges fuivantes, qui font de di-
verfes efpeces, {e connoiffent par la feuille
de bigarade , a la réferve de leur pédicule
aufli court qu’étroit , & par le corps du
fruic , qui eft trés-liffe ; ce font les oranges
que Pon crie dans les rues de Paris, &

won appelle oranges de Portugal ; elles
ont au nombre de treize. '

45. Orange lifle, aigre-douce ; fes feuil- .
les font comme bigarade , hors le pédicule
qui eft plus éeroit. :

46. Orange lifle & douce ; le fruit &
la feuille reflemblent A lorange de Por-
tugal. . -
47. Orange liffle , cornue,, de méme que
celle de Portugal , excepté qu'il y a des
excrefcences fur le fruit.

48. Orange liffe, fauvage , aigre ; on
penfe que ceft un fauvageon de Porrugal.

49. Orange lifle, étoilée ou couronnée.

so. Orange provenant d’une marcotte ,
ou plutdt d’un pied mis en terre, d'un
oranger particulier ; elle reflemble fort aux
précédentes. :

s1. Orange dite fimplement de Portu=-

al.

8 52. Orange rouge de Portugal , ainfi
appelée 3 caufe de fa couleur ; on la
nomme orange grenade.

53. Oranger & feuilles de laurier.

54. Oranger 3 feuilles dorces.

55
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§5. Oranger i feuilles panachées &
argentées. : s

§6. Oranger de Nointelle, 4 feuilles
longues, quoique fon fruit foit Orange de
Porrugal. ' :

57. Oranger 3 fleurs doubles.

58. Oranger de Génes 4 feuilles de plu-
feurs couleurs, mérite d’étre placé dansun
jardin & caufe de fa beautd.

59. Bigarade ronde. ‘

60. Bigarade cornue; fa fleur a jufqu’s
huit pétales, & d’autres fort étroites , quon
prendroit pour des étamines,fi elles cone
- tenoient des pouflieres. v

61. Bigarade fauvage, oy fauvageon de
forme prefque fphérique.

62. Bigarade violette & fruits violets , dont
la poufle & P'ccil , ainfi que la fleur, font
violees, . . '

63. Réga, ou Orange Suifle ; fon fruit
eft tranché de blanc, ainfi que la feuille &
Ie bois. .

- 64. Orange Turque; fa feuille eft bordde
de blanc, elle eft raccourcie en pointe &
large par le bout. .

. 5. Aurantium frutu quercis. Oranger
fruir femblable 4 un glandl\

G66. Aurantium curaffavicum verum,

67. Limas minima, curaffavica vera.
Lime trés-petite. .

. Ces trois efpeces {ont venues d’Angleterre
& de Hollande, : .
Tome II, I
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68. Riche dépouille a feuilles rondes frifées.

69. Riche dépouille 3 feuilles pointues |
frifées. _ o

70. Riche dépouille a feuilles panachées ,
argentées & frifées.

Les quatre orangers ci-devant ont les
feuilles d’'un beau vert , & les plus petites
de tous; leur fruit eft bon 4 manger. .

71. Orange aigre de la Chine, ou fau-
vageon; fes pepins font comme ceux de
Poranger Chinois.

72. Orange douce de la Chine.

73. Orange de la Chine; les feuilles
panachées & argentles, le fruit tranché de
panaches.

74. Orange de la Chine, aufli 4 feuilles
panachées, dorées ; le fruit tranché de jaune.
Ces variétés d’oranges de la.Chine , ont
toujours Pair malade , & leur fruit mlrie
rarem:nt. ,

75. Oranger nain , dont le fruit eft gros
comme une mufcade ; fes feuilles font petites,
viennent par paquets, & fes fleurs font {i
proches qu’elles couvrent les branches.

76. Pampelmoes du Levant, ou Shaddock.

77. Pampelmoes de I'Amérique , ou
Shaddock.

78. Pampelmoes des Barbades, ou
Shaddock , qui n'a point d’épines , comme
les Shaddock. Son fruit , de méme que fa
feuille, a le pédicule trés-large ; ellz eft
épaifle & ovale.

T
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*79. Pampelmoes i feuilles panachdes.
-80. Hermaphrodite de trois efpeces.
- 81. Aurre Hermaphrodite de cing efpeces.
82. Hermaphrodire de Provence. ,
- 83. Hermaphrodite & feuilles panachées. -

84. Cédrat fans épines.

85. Cédrat ordinaire.

86. Cédrat Mellaro'a ; fa feuille fent la
rofe, fon fruit eft rouge , ayant le nombril-
trés-court. : .
~ 87, Cédrat duLiban, 2 feuilles longues
ovales & épaiffes ; fa fleur eft groffe, fon
fruit eft du cédrat & chagriné.

88. Mellarofa 4 fleurs blanches ; fon
fruit eft ovale comme celui de la bigarade
jaundtre. : ' .

89. Poncire commun ; fa feuille , aufi’
épaiffe que celle du balotin , eft un peu
plus longue. -~ " . o

90. Poncire blanc’; le bois, la peau- &’
In fleur font blancs ; fa feuille eft ronde,
ainfi que fon fruir. B :
- 91. Poncire 'violet ; c’eft le plus beau
fruit , fon bois eft court, il ne formé pds
une belle téee. . B

9:. ‘Poncire figaré ccmme le commun ;.
fa feaille eft 'un peu plus longue.- "

93. Lime douce, ala feuille d’yne belle
forme,, le fruit- d’une peau liflc, couronné
par une téte qui avance. !

'* 94. Lime’ 4igrs’, fauvageon de la lime .-
douce. i Ly B

12
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95. Balotin d’E(pagne ; le fruit eft rouge
& gros, la feuille roride & épaifle ., la fleur
violette. S U

96. Balotin commun ; le fruit plus:petit , .
la feuille comme celui d’Efpagne. 1 .- -

97. Bergamotte-orange , dont le fruit eft
rond & bon & manger. S

98. Bergamotte & cbte, dont le fruit eft
aufli A cbte , & jaune-pile quand il eft mfy. -

99. Bergamotte mellarofa , de méme que
le mellarofa, A I'exception qu’il n’a point

épines. o .

100, Pommier d’Adam , de Paris; fon
fruic eft beau, la peau eft lifle & fa feuille
alongée.

ro1. Bigarade fans pepins; il eft des
fruits olil s’en trouve, & d’autres otil n’y
en a pas. D S '

102, Orange liffe fauvage , dont le fruit
eft doux & le bots garni d’¢pines. .

103. Orange jumelle, efpece d’herma-
phrodite , dont les feuilles varient. - -

104. Limon de Portugal , ou citron-
orange ; bon fruit, plus arrondi que le
s, lifle , fans pepins , dont
. .105. Orange Iifle , : .

Ie fruit eft bon ; dans d'autres il y a des
pepins. L

106. Cedron, petit citron qui a la feuille
de cedre. S

107. Cedre imitant le cedson, mais fa
feuille eft un peu plus longue. i

3
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108. .Aurantium anguflifolium , falig

didum. Oranger 3 feuillés étroites, comme
-celles du faule. -~ - :

109. Aurantium eodem folio & frudu
-'variegato , medulli dulci. Le méme doux.

110, Aurantium folio acuto , crifpo ,-
Jrudu magno , maturé viridi. Oranger %

feuilles pointues & ¢épaiffes; fon fruir eft
* gros & hadf. ST '
111, Aurantium flore rubro. Oranger 4
.fleurs rouges. '
- 112, Aurantium frucfu limonis. Oranger
a fruit femblable au limon.

113. Aurantium a coffa. Oranger dont le

fruit eft 2 cdtes. _

114. Aurantium- [ylvefire , folio frudu
- elegantiffim? variegato. Cranger fauvageon,
-dont la feuille & le fruic font trés~ bien
. panachés. ,

- 115, Citreum vulgare , vulgo Cedro In-
“ dicus odorantiffimus. Citron commun ,
- -nommé Cedron Indien.

116. Limon flore pleno. Limon & fleurs
pleines ; il fleurit fouvent double , mais
-toutes fes fleurs ne le font pas toujours.

117. Limon frudu cucurbitee. Limon &
. fruit imitant la citrouille.

. 118. Limon friclu maximo , Cedre gran-
-diffimo :bondeloto. Limon dont le fruit eft
trés-gros.
11 139: Limon Saint-Dominique.
; +4.120, Limon 8. Bardonicis f’errarq.
. 3 3
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121, Limon folio longiffimo. Vanzanten.
Limon a feuilles trés-longues.
122, Timon longo folio , crifpo. Limon a
feuilles longues & épaiffes. .
123. Limon racemofa. Limon dont le fruit
eft en forme de grappe de raifin.. .

124, Limon firiata , vel -incannellata.
- Limon cannelé.

125. Limon [padafora Hifpagna , vel
_peretto Cedrato. Limon d’Efpagne a épines.
126, Limon feu limonet ex hortu Domint.

127. Limon, feu limonet , foliis undu-
latis. Limon a feuilles ondées. '

128, Limon frucfu oblongo. Limonet de
marais.

Le ficur Lapipe , Jardinier du Palais-
Royal a Paris, de qui nous tenons la pré-
fente lifte , oblerve que quelques petits ci-
tronniers ont rapporté des fruits affez variés,
mais que ces efpeces , trop délicates, n’ont
pas long-temps vécu. 1l préfere, pour le
coup d’cil & la beauté des fruits , nos an-
ciennes elpeces; favoir, - /

Le poncire violer : fa fleur eft grofle &
violette , par bougquets, le dedans eft blanc ;
il a quatre ou cinq pétales & chacune de fes
fleurs. Son fruit alongé en forme de toupie ,
n’eft bon qu'a confire ; fon bois eft court,
fafeuille ovale, arrondie & ¢&paiffe ;la poufle
eft violette. ' : :

Le Cédrat de Florence donne un fruit
trés-gros; fa fleur & fa poufle fons violettes ;
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il y a quatre pétales & la fleur garnic d’un
piftil ; fes éramines font comme celles de
tous les autres citrons : it demande & Etre
bien expofé , afin que fon fruit, bon A confire,
miriffe & groffiffe.

Le Balotin a la feuille d’une belle forme ,
large & alongée ; il fe diftingue parmi tous
les citronniers , par le bourrelet qui fe
forme & Ja greffe, de méme que par fes
pouflieres. )

Le Pommier ' Adam, de Paris , qui eft
‘une bonne bigarade, a la feuille un peu plus
. longue; le %ruit eft trés- fort, & garni
d’e crefcences rondes qui fortent 3 droite
. & 4 gwuche, & la fleur eft trés-belle par
I'épatieur de fes pétales.

La Bigarade a fleurs doubles porie un
fru't A cbres & par tranches, marquées par
enfoncemens. :

Le Cedre du Liban forme un beau
fruit approchant du Poncire ; fa feuille eft
longue & épaifle , & fa fleur violette ,
grofle & blanche en méme temps, quand
elle eft ouverte , comme tous les autres
citronniers.

Le Limon de Calabre, ou gros Limon,
donne un trés- gros fruit , mais il charge
" peu, & neft bon qu'a confire; il fe dif-
tingue par une feville trés-large & épaiflc en
pointe.

Les Orangers de Portugal , que nous
nommons Portugais , font différens de la

I4
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bigarade par le pédicule de la feuille , qui
eft court & éwroir , la bigarade P’ayant en
forme de ceeur ; .fon fruit a Pdcorce fine
& les fibres de la peau trés-délides; elle
eft excellente a manger. C’eft Porange ap-
pellée de "Portugal , que Pon crie dans les
rues, & que quelques Fruitiers nomment
orange de Malte. Il n’en eft- point qui ait
aufli bon gofie. :

Mais les meilleures Oranges {ont les her-
maphrodites a cbres , de cinqefpeces toutes
variées : lesfeuilles des arbres qui les portent,

font d’un cbté feftonnées jufqu’a Paréte. du
" milieu, leur flear eft violette. Cleft de cette
efpece que font forties quantité d’autres.
Quand l'arbre poufle vivement , il arrive,
filon n’y prend garde, qu’il semporte fur
une méme efpece , & que 'hermaphodite
périt. _

Le Pampelmoes 5 ou Populeum , porte
la plus belle fleur de tous par fa forme de
grappe , par I'épaiffeur de fes pétales, &
par fon fruit, qui eft aufli plus gros. Son
écorce eft liffe & les fibres en font trés-fines.
- Onle diftingue par le pédicule de la feuille ,

qui eft quelquefois aufli large que la feuille
méme , toujours chiffonnéde & comme
crifpée. : ,

Le Shaddock eft un fauvageon du Popu-
leim ; il a des épines, & lautre n’en a
pas. Les Habitans de I’Amérique . ont
donné & cette efpece d'orange le nom du
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Capitaine Anglois qui I'a apportéde des
Indes Orientales.

La lime douce eft un fort bon fruit. Ses
feuilles font toujours un peu jaunitres:,
- ' quoique. arbre f{e porte bien. Elle eft trés-
bonne .3 faire la limonade, ainfi que les
autres citrons., ¥ ¢ :

Le‘riche dépouille a -Ja feuille ronde &
frifée ; il eft petit & {fouvent dégarni;
rarement lui voit-on une belle téte quand
il eft un peu fort; fes fruits viennent par
bouquets ; & font-bons & manger.

16



"TRAITE -
| ‘DES'
CHOUX-FLEURS.

<

TOUTES les terres ne font pas propres
aux choux-fleurs. Le moyen den avoir en
quelqu’endroit que ce puifle étre , confifte 2
n’en jamais {emer ni planter que dans une
terre falice; c’eft-a-dire , d’employer dans
les terrains humides-& pefuns le terreau vif
de cheval ; celui de vache dans ceux qui font
1ége's , fecs & fablonneux, & d’en remplir
les trous ot doivent étre plantés les choux-
fleurs.

On en diftingue de trois fortes : le tendre
ou le printanier, le dur & le demi-dur. Le
premier , qui ne differe du dur que par fa
tige plus délide; fe feme fur couchea lafin
de Janvier, pour étre rcplanté en Mars &
mangé en Mai. Quinze jours aprés on feme
Ie chou-fleur demidur, qui fe trouve bon

.
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entre les deux autres efpeces. Le dur eft le
plus eftimé. On eft dans l'ufage de le femer
fur couche 4 la Saint-Remi, & de le repiquer
fous cloche le long d’'un mur i.une bonne
expofition , od il refte jufqu’a la fin de -
Février. On le repique alors fous cloche , &
3 la mi-Avril on le met en pleine terre.

La culture des choux-fleurs deftinés pour
Pautomne & lhiver eft plus fimple. On en
feme la graine au mois de Mai, le long d'un
mur expolé au nord & au couchant, & on
y laiffe fortifier le plant fans autre {oin que
de le mouiller & de le farcler jufqu’a ce
8;’il foit en état d’étre replanté en place.

n le mouille amplement en Juillet & en
Aolt, & il eft bon depuis O Xobre jufqu’en
D:cembre. '

On peut avoir des choux-fleurs au moins.
durant neuf mois de I’année , en les femant
de quinzaine en quinzaine {ur couche & en

leine terre ; fur couche , depuis la fin de
ganvier jufque vers”la mi- Avril, ou le
commencement de Mai; & en pleine terre,,
depuis la mi-Avril jufqu’a la fin d’Aofit,
ceux-ci pour pafler hiver, afin d’étre bons
eu printenps fuivant. Par le moyen des
cloches & des chaflis, on les avance bien
plus qu’en pleine terre.

Quand on n’a ni chaflis ni ferre chaude,
on garantit les choux-fleurs des gelées , en
lesfemant fur du terreau vif dans des caif=
{es de bois de chéne d’environ trois: pieds
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de longueur fur deux de large, & un demi=
pied de profondeur. Elles doivent avoir
une main de fer A chaque bout pour en
faciliter le tranfport , ou des crampons
doub'es comme ceux des chaifesa porteurs ,
dans lefquels on pafle deux bitons. Ces
caiffes portatives reftent dehors tant qu’il ne
gele point , ou que les pluies ne font pas
trop longues. On les place prés de la ferre
a Pexpofition du midi, & on les rentre tous
les foirs jufqu’au commencement de Mars.
On met alors les choux - fleurs en pleine
‘terre au pied d’un mur fiyé au midi, &
" deux pieds au moins de diftance d’un arbre
dun autre , & on eft {iir d’en avoir a ka fin
de Mai & durant les mois de Juin & de
- Juiller.
A TPégard de ceux qui n’ont point de
ferre , ils femeront en Aofit & Septembre ,
. puis en Mars, des choux-fleurs tous
uinze jours en petite quantité & fort clair,
ur une couche fourde d’'un pied de pro-
fondeur fur quatre de large & expofée au
midi. La terre fortant de la fouille de cette
couche, fervira 3 lui former un ados par
derriere. On attendra pour femer & planter
que le fumier dont on aura rempli la fouille ,
ait jeté fon grand feu, & on le foulera plu-
fieurs fois, en le plagant par lit pour former
la couche, qui confervera plus long-temps
fa chaleur & s’affaiffera beaucoup moins.
Sur cette couche on femera § ka fin de
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Septembre & au commencement d’'O&obre
des choux-fleurs qui y pafleront ’hiver, &
pourront étre repiqués au pied d’une mu-
raille au midi.

Pour préferver du froid la couche & le
plant qui eft au pied des murs , on fera un
baui tout autour avec des piquets & des
gaulettes , tant en travers qu’en long, fur
lequel on étendra des paillaffons avec beau-
coup de menues litieres. Cette couche doit
&cre plus haute par derriere que fur le devant,
afin d’avoir plus dire@ement les rayons du
foleil, & de faciliter I'écoulement des eaux ;
on la réchauffera aufli dans le temps en la
plombant.

Si Pon veut avoir des choux-fleurs qui
fuccedent & ceux-ci, on fera des couches
nouvelles au commencement de Mars fous
chaflis ou fous cloches, & les choux-fleurs
de la grande efpece femés alors, feront bons
a mettre en pleine terre versla mi-Avril, &
donneront dans les premiers jours de Jullet :
"ceux qui poufleront plus lentement , feront
pour Aoflit & Septembre.

Soit qu’on feme les choux-fleurs fur cou-
che, foit qu’on les mette en pleine terre, on’
obfervera qu'ils foient a trois pouces de dif
‘tance ou environ les uns des autres. Cette pra-
tique, oppofée a'ufage général de femer dru,
doit éwre appliquée a toutes lss femences
d’arbres , d’arbufies, de fleurs & de plantes
potageres. Elle eft fondée {ur Pavortement.
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des plants, leur peu de progrés, leur état
languiffant long-temps apr.s qu’ils ont éeé
levés & tranfplantés , & dans la fuite leur
formation prefque toujours imparfaite. Fauta
d’efpace pour s’étendre des cb:és , ils s’étio=
lent , leurs racines entrelacées {e dérobent la
nourriture , & ils ne peuvent avoir qu’une
mauvaife conflitution, quand, par difette de
fubftance, ils font déja épuifés , méme en
naififlant. Enfin, ces plants qui fe touchent
font privés des bienfairs de air , blanchif=
{fent en dedans & s’attendriffent ; leurs pre-
mieres feuilles, qui font leurs meres-nour-
rices dans leur enfance, s’alongent comme
en langues de chat, {e rouillent, fe pour-
riflent ou e fechent. Telle eft une desraiflons
pour lefquelles quantité de choux- fleurs
montent ou ne font que des pommes ché-
tives. Comparcz ceux dont les graines ont
été femées fort clair avec ceux-li, & vous
verrez quelle eft leur différence pour la force,
la grandeur des feuilles & la grofleur de la
tige.

Lor{qu’ils font affez forts pour étre tranf=
plantés , on les place dans des trous d’'un
pied de profondeur & de largeur, faits en
échiquier, a trois pieds de diftance les uns
des autres, & on les remplic de terreau
convenab'e & la qualité du terrain, deux
pouces plus haut que la terre voifine.

. Les choux-fleurs plantés en pleine terre,
réullifient aufli-biep que ceux fur couche



DU JARDINAGE. 207
ou dans dcs trous remplis de terreau, pourva
que la terre ait été bien préparée par divers
labours qui aient fuffifamment brifé¢ & pul-
vérifé les mottes, & que dans les {écherefles
on arrofe fréquemment, {oit pour faire lever
Ja femence , {oit pour empécher que le chou-
fleur ne monte. -

- Sur couche il fe conduit de méme qu’en .
leine terre ; on Yarrofe fouvent, & on le
Fabourc tous les quinze jours a un pouce de
profondeur , avec les doigts feulement pour
le rechaufler, en foulevant la terre, afin que
les influences de 1'air & le foleil pénetrent
Jufque dans {on intérieur. Le propre du chou-
fleur , ainfique de prefque toutes les plantes
von feme, eft de s’élancer hors de terre,
ge s’étioler & d’avoir ordinairement les ra=
cines prefque & I'air; d’ob il arrive que les
jeunes plants rechignent.
"~ Toutes les fois qu'on {eme ou quon
plante, on laboure auparavant; la terre
elors s’affaiffe d’un pouce par pied : lesgros
plants qui ont des racines tortes & longues ,
{ont emportés vers le bas & entrainés avec
elle. Les petits , placés & fa fuperficie, ont
des racines filandreufes qui reftent toujours
fur terre. Le terreau des couches étant plus
fuiet a cet affaiflement, tant A caufe qu’il eft
- meuble, que par rapport au fumier qu’il
gouvre & qui fe plombe davantage, tous
les plants qui font deflus ont beloin d’érre
rechauflés. Ceux de chou-fleur qui ne lont
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point été, font bient8t pris du hilé , &

- avortent ou montent le plus fouvent, parce-
uc leurs racines ont été trop vivement
?rappé_es‘ du foleil , qui a reflerré leurs
pores & leurs fibres, & étréci par confé-
quent les paffages de la feve. :

-On n’arrachera point le plant de chou-
fleur, ni celui des autres légumes, mais on
le levera en foulevant le terreau avec les
doigts, & les fourrant adroitement plus bas
que les racines , on les aura de toute leur
Tongueur. Dans le cas de f{écherefle , on le
‘mouilleroit quelques heures auparavant ou
la veille au foir. Il eft impoffible qu'en
arrachant fuivant la coutume, le plus grand
‘nombre des filets déliés des racines ne ref-
tent en terre. Quoique le Jardinier ne

" comprenne pas le préjudice qu'une telle
fouftra@ion fait A la plante, il n’en eft pas
moins réel. Je me fuis plufieurs fois expliqué
a ce fujet, & J’y renvoie pour éviter les
répétitions. '

Le plant de chou-fleur étant levé aprés
la pluie , lorfqu’il a fix ou fept feuilles, &
que fa tige eft de la grofleur au moins d’un
brin de paille , on fait avec le gros plantoir
un trou {uffifamment profond, afin que fes
racines ne folent point rebrouflées, & que
le pivot puiffe étre enfoncé, & on le plante
vers le coucher du foleil , fi ce n’eft qu'il
ait plu abondamment ; ou qu'on ait une
certitude qu’il pleuvra, On choific le foir ,



pv JArRBINAGE 209

afin que Parrofement tienne , & que la plante
fouffre moins de la flétriffure in(lléparable de
la replantation. / -
Les précautions qui doivent I'accom-
pagner confiftent, 1.° A planter le chou-
fleur jufqu’au collet, autrement dit le nodus,
qui eft immédiatement au-deflous des pre-
mieres feuilles. 2.° A examiner s’il n’eft
.point borgne , c’eft-a-dire, fi a 'extrémieé
de latige il y aun il ou un bouton =il n’y
a pas de pomme 3 efpérer fur tous ceux 2
qui cet il manque, 3.° Il en eft de méme,
f1 a feuille fervant de mere-nourrice a el
pour former la pomme, fe trouvoit-caflée
ou arrachée ; C’eft parce qu’op ne fait pas
cette obfervation, qu’il y a tant d’avortons.
4.° Vifiter chaque plantde chou-fleur , afin
de voir fi le tronc ou les racines ne font
-point viciés , pour avoir été rongés par les
-vers blancs, ou par d’autres animaux, tels
que les limaces. §.° Pratiquer A leur pied un,
-baflin de la largeur d’'un chapeau fur deux
pouces de profondeur, un peu en pente.
. 6.2 Enfoncer par conféquent {on plant pour
que le collet fe trouve a fleur du fond de ce
baflin. 7.2 Arrofer le chou-fleur de deux
jours 'un , durant les longues {écherefles ,
-aprés que le grand foleil fera paffé, excepté
-loriqu’il a plu abondamment. :
Trois fortes d’infetes entr’autres atta-
quent le chou-fleur , & lui font la guerre
-au dehors.: fayoir , les pucerons, les hfetes
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& les chenilles, & dans terre les vers blancs,
les limaces & les courtilieres. Les infe&es
du dehors rongent les teuilles & le font
avorter : dans terre , les vers blancs & autres
piquent les racines & le tronc.

Les pucerons n’attaquent ce légume que
quand 1l eft petit & tendre. Alors il faut
prendre un linge fort doux, & efluyer le
“deflus & le deflous de chaque feuille , ainfi
que leurs queues & la tige : il peut avoir
quatre, cinq ou fix feuilles, & par confé-
quent ce r’eft point un travail long &
pénible.

Il en eft de méme de la lifette : C’eft une
.efpece de hanneton volant de la groffeur
d’une puce , & qui s’attroupe comme le pu-
ceron, avec certe différence, que celui-cti eft
un animal tranquille, qui refte ou il s”attache,
& que celle-1a va & vient. La lifette n’atta-
que guere le chou-fleur, que lors de la {é-
~ cherefle ; & comme elle craint l'eau, il n’y
a pas de moyen plus {ir pour s’en débar-
rafler, que de le mouiller cing ou fix fois le
jour fuperficiellement ; quelques Jardiniers,
aprés avoir arrofé, jettent de la cendre fur
le plant de chou-fleur. Je n’en approuve
point l'ufage, elle eft corrofive, & forme
une incruftation fur la feuille, contraire 4
Padmiflion des rofées de la nuit & des in-
fluences du ciel. Je préférerois la miette de
terre , dont Peffet {eroit le méme contre
Yanimal , & qui du moins porte avec clle
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des fucs qui dédommagedt en quelque forte
.de la privation des bienfaits de I'air.

A T'égard des chenilles, il n’y a qu'un
feul moyen de les détruire ; favoir, d’aller
.tous les matins , lors de la rofée, les prendre
& les écrafer.

Trois fortes d’animaux font périr le chou-
fleur dans l'intéricur de la terre; favoir,
les-vers blancs, les limaces & les courtilieres.
L’unique expédient pour P'en garantir, eft
de les épier & de les tuer. On voit un pied
de chou-fleur dont les feuilles penchent &
paliffent , on le fouille 4 deux ou trois
pouces , & on y trouve I'animal occupé a
:en ronger la racine ou le tronc. Lalimace
-eft un limagon fans coquille , qui rampe fur
la fuperficie de la terre, & qui fe tapit du=
- .rant le jour, parce qu'elle redoute le {oleil
& le grand air ; on la cherche tout au tour
du chou-fleur & on la prend. Quant a la
courtiliere, comme elle eft fore {ubtile, il
faut Iépier. Elle fe coule entre deux terres,
& forme par-tout ou elle pafle une petite
émigence. Cet animal eft long comme une
.grofle fauterelle , mais il eft moins élaneé.

_ Malgré tant d’ennemis, il eft aifé d’avoir
.du plant de chou-fleur, fi on en feme une
petite pincée a la fois & fort clair , en divers
-cantons ,-a diverfes expofitions fur terre &
Aur couche, & en différens-temps. On le
labourera tous les quinze jours, mais {uper-

ficiellement , & fans défaire le baflin dont
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Jai-parlé , en obfervant de ne point en-
dommager la texture des feuilles., cribles en

-dernier reflort & tamis de la feve, comme
je Pai dit plufieurs fois. ’

Lor{qu’on plantera en place les choux-
ewrs, on formera les planches de quatre
pieds de large , avec deux fentiers aux crés :
on mettra dans chacune trois rangées feu~
lement de plants difpofés en échiquier ; &
afin que le terrain ne foit pas oifif, on.
rlacera dans les entre - deux, des rangs de
aitues , de chicorées & autres plantes po-
tageres , ne faifant ni trop de racines, ni
trop d’ombrage. Elles n’effruitent point la
terre, font fufhfamment écartées du pied des
choux-fleurs , & avant que ceux-ci leur

‘nuifent, elles peuvent mirir & £tre cueillies,

. Les choux-fleurs font venus, il eft temps
“de les faire blanchir. On attend pour cet
effet que la pomme commence a fe former,
& dés qu’on la. voit grofle comme le poing.,

‘ou comme une pomme de rambourg, oh

cafle ‘la grofle cdte deés feuilles, & on

les replie les unes fur les autres , pour lui
former une couverture & lempécher.de

“monter en graine, ou bien on lie avec de
la paille les extrémités des feuilles en -un
paquet , & au bout de douze ou quinze
jours la pomme eft {uffifamment blanche;;
on coupe pour lors le' chou - fleur par le

-pied. - : S ’

- 81-on-veut 'épargner & -ne couper- que
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les tétes, il repouflera de petits rejetons
qu'on donne -pour des brocoli , efpece
excellente cultivée en Angleterre & en
Tealie.
- Infenfiblement nous fommes arrivés au
temps ol les choux - fleurs de Parriere-.
faifon donnent abondammem, mais il en
eft une grande quantité qun pouflent forte-
ment en feuilles & qui nont que des pom-
mes commencées, Voici la fagon de les
conferyer. A la fin & O&obre, ou méme
plus tard , quand la gelée 2 glace n’eft point.
a craindre, on leve fur l¢ midi tous ‘ces
piedsde choux-fleurs médipcrement avancés,
avec le peu de motte qu'ils peuvent avoir,
on les plante dans une ferre oy daps tel
autre endroit 3 'abri de la grande gelée, &
on les enterre dans le terreau le plus prés
des uns des autres qu’il eft pofible-; liés
avec de la paille & Pextrémité de leurs feuilles,.
& 3 mefure qu'ils mbriffent on en fait em-
ploi ; on a foin ,aufli de leur donner de Fair
pendant qu'il ne gele point. Quand le tout
eft. conduit par un. Jardinier entendu &
v;gxl.mt, les choux-ﬂeurs ne-manquent point
j.ufqu’a ce que - les printaniérs {otent- venus.
Ceft amﬁ qu’en Angleterre & en Hollande,
de méme que dans les .pays froids 3 les
curieux en ont en tout temps  tandis qu'avec
les avantages du climat, nous en manquons
méme durant Ja belle faifon, . ,

*. Ce n'eft.que . depuis un cértain nanibrs
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d’années que nous recueillons la graine de
ce légume : on prétend qu'elle ne vaue
rien, & onen fait venir d’Elpagne , d’Italie
& de Touraine. Pour en avoir d’excellente-
dans nos climats , il faut conferver une
certaine quantité de pieds de choux-fleurs,’
parmi ceux qui ont pommé les premiers
aux mois d’Avril & j)c Mai, & les laiffer
monter en graine en place. Si dans la ferre
on a pu en garder quelques pieds jufqu’en:
Mars, que la pomme foit formée ou non,
on les mettra en - pleine terre, en les cou-
vrant durant le jour feulement, julqu’a ce
w’ils aient repris, & les arrofant , on eft
?ﬁr d’avoir amplement de la graine de bonne
heure , & bien aofitde. Lorfqu’on voit les
cofles jaunir , commencer a fécher, & les
feuilles cefler d’¢tre vertes, on tire la plante
de terre, fans fecouer celle qui eft au pied,
de peur de faire fortir la graine de fa cofle,
& on met chaque pied debout contre un
mur, i Pexpofition du midi; & quand
elle eft fuffifamment feche, on la recueille
comme les autres graines, & on la garde
aufli ‘long-temps. Il eft certain que plus.
une graine eft fralche & récente, plus ellef
a de. baume intérieur, d’hulle & d’onc=
tueux qui fere 3 la faire germer ;fes qualitéy
font d*tre d’un rouge foncé, pleine & fans
ﬁdQSQ > o !
Je confeille ;; d’aprés mes expériences;
de femer les chouk-fleurs-dans de “petits pots
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3 bafilic, qu'on remplic de terre fadice:
on fait un trou d’un pouce dans le milieu,
_on y met deux graines de choux - flurs &
on les place tous & un efpalier au levant ou
au midi , en pleine terre. Ces pots y reftent
jufqu’a ce que les choux-fleurs aient quatre
ou cinq feuilles; alorson les leve, on les
dépotte, & on les plante au cordeau , dans
les trous qui leur font deflinés.



TRAITE

DES CARDONS
D’ESPAGNE.

L ES cardons d’Efpagne viennent beau=
coup plus facilement que lés’choux-fleurs,
dont ils different peu, quant aux foins qu’ils
exigent. Les premiers qui fe mangent en Mai,
{e fement {ur couche en Janvier, & font re-
piqués fur une autre, ol ils reftent jufqu’ace
qu’ils foient affez forts pour &cre replantés fur
une couche fourde, ol chaque pied eft éloigné
de trente - fix pouces I'un de l'autre. Par-
venu 2 fon point de groffeur, on le lie & on
Pempaille; trois femaines aprés on le coupe.
La [econde femence de ce légume fe fait dés
les premiers jours d’Avril, pour 'automne &
Thiver , non dans les trous mémes, nifur
couche , mais dans de petits pots de terre,
¢omme je viens de le dire, en parlant des

* choux-fleurs ,
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choux-fleurs ; on les place dans une couche
chaude ; dont le grand feu {era paffé , & on
les y laiffe jufqu’a ce que chaque cardon *
ait pouflé¢ des feuilles de fix pouces de
long. Vers la mi-Avril ou au commence=
ment de Mai, aprés une pluie confidéra-
ble , on tire de la couche tous ges petits
pots, & on les plante a 'endroit qui leur
eft deftiné , avec les précautions indiquées
pour le chou-fleur.

On m’obje&tera fans doute que Pufage
de femer les cardons en pleine terre eft beau-
coup plus fimple. Je réponds : 1.° Qu'en
pleine terre on ne peut les femer que tard,
parce que la graine pourriroit, ou ne leve-
roit pas fi la terre n’étoit pas fufhifamment
échauffée. 2.° Que dés qu’ils commencent
a poufler, s’il furvient quelque gelée tar-
dive, ils font tout d’un coup pris. 3.° ?ue
femés d'heure , comme on dit, ils (30nt ort
fujets 3 monter ou i &tre attaqués par les
lifettes , les pucerons, les limaces & les
vers blancs , au lieu qu’étant mis en terre ,
lorfqu'ils font plus avancés:, ils ont plus de
force pour réfifter i ces ennemis. 4.% Que
dans les grandes {écherefles ils font brfiés
en fortant de terre, quelque arrofemene
qu’on leur prodigue.

Beaucoup de Jardiniers ont coutume de
mettre deux graines 4 la fois en terre, &
lorfque les cardons font un peu grands,
d’en lever un dans chaque trou qu’ils dé="

Tome II, ~ K
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fendent de I'impreflion de Pair & du héle,

ce qui n’empéche pas qu’il ne foit long-
. temps A reprendre; il eft vrai qulils lui
coupent le pivot, ce qu'on ne doit jamais
faire A aucune plante. Le cardon méme,
fans avoir éprouvé de retranchement , re-
prend ‘difficilement , lorfqu’il eft planté 3
nu; comme il eft fort tendre, mollafle,.
creux en dedans , & qu'il a des fibres fort
liches & fort ﬁ’)acieufes remplies d’eau ,
Pair le flétrit & le fane , dés qu'on le

tranfplante.
Ceux qui n’ont pas la commodité des

couches pour y placer des cardons en pots,
peuvent y fuppléer en les enterrant a Pex-
ofition du midi ol Hs réufliffent trés-bien.
f.eurs trous doivent étre efpacés plus que
ceux des choux-fleurs ; la diftance eft de
quatre pieds en échiquier a caufe de I'é-
tendue des feuilles, & par conféquent les
planches en auront fix. Les Jardiniers qui
ne les efpacent qu’a deux , ne font pas
attention que les feuilles feront engagées
au moins d’'un pied les unes dans les au=
tres, &.fe feront ombrage. Sil'on dit qu’3
cette diftance le cardon occupe trop de
terrain , je répondrai que les Maltres qui
n’ont que de petits jardins, peuvent renoncer
a" la culture de ce légume, & que ceux
ui n'en ont que de médiocres doivent en
lever peu. ‘
Quand les cardons ont leurs feuilles
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dans toute leur grandeur, on eft difpenfé
de les biner , de les labourer & de }cs
farcler , mais non de les arrofer dans fes
fécherefles. Il fauc alors jeter de l'eau au
pied de chaque cardon, plutét que de la
verfer de haut fur fes feuilles, qui, char-
gées du poids de ce liquide, font forcées
de s’abaiffer .les unes {ur les ‘autres. Les
pluies , dit-on , les affaiffent bien davan-
- tage, {ur-tout quand elles font orageufes:
yen conviens , mais Ceft un mal inévie
table. Jufqu’a ce que ces feuilles foient dans
toute leur croiffance , on a dii les ménager
extrémement en binant les cardons ; alors
ils n’ont plus befoin d’étre farclés; leur
ombrage eft tel qu'il étouffe les mauvaifes
herbes. .

Les feuilles de ce légume érant longues
& larges, garnies de cbtes fort épaifes,
rampent , en s’alongeant , vers la terre, &
fe caflent aifément quand! on veut les rele-
ver. On convient que ces premieres feuilles
inférieures font mifes & l'écart, lorlqu’on
fait_ufage du cardon ; néanmoins étant
caflées, elles fe fanent & fe pourriflfent
quand 1l eft empaillé ; la pourriture gagne
infenfiblement jufqu’au .ceur , & voild
pourquoi tant de cardons périffent. Pour
éviter cet inconvénient , mettez d’abord
un premier lien de paille & un pied du
bas du cardon que vous voulez faire blan=
chir, un fecond lien au bout de cing ou

. K2
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fix jours, puis un troifieme & un’ qua<
trieme , ce qui fe pratique- en O&obre.
Decux hommes relevent alors les .feuilles
les unes aprés les autres , chacun de leur
cbté, puis paflent leur lien par derriere
qu’ils ferrent médiocrement. Sans cette pré-
ceution, le cardon qui, quoique lié, ne
laiffe pas de groflir, fait effort contre la
ligature & fouvent la rompt ; fi elle réfifte,
\l pourrit. Les cardons de Tours font plus
difficiles a lier que ceux d’Efpagne, 4 caufe
de leurs piquans : on n’y touche qu’avec
des bas, des culottes & des gants de peau.
On obfervera de plus de laifler ouverte la
téte des cardons, & de ne mettre fon lien
qu’a fept ou huit pouces plus bas que 'ex-
trémité des feuilles ; cela s’appelle un fou-
piral ou une ventoufe, qui fert a faciliter
]:vefpiration de la plante , & de paflage
aux eaux des plutes dont le {éjour occa-
fionneroit fa pourriture. Par la méme rai-
fon y’ai recommandé de ne point ferrer trop
fortement les cardons.

Pour en voir de hitifs & la fin de Juin,
vous les femerez en Mars, & les replan-
terez en les couvrant de cloches pofées
ur des haufles, qu'on dtera lors des veats
mpétueux. Vous les pouflerez fortemene
id eau qui les empéchera de monter. -

Cette plante eft fujette & peu de mala~
dies, qu'une légere attention prévient &
guérit aifément. Les plus ordinaires font la
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srouille des feuilles & Pavortement. Celle-
1 vient communément de la gelée quand
ona femé ce légume de bonne heure: &
lorfqu’il eft mis encore foible en pleine
terre , le grand héle ou le {oleil trop ardent ,
une longue fécherefle dans laquelle il a
pad, des arrofemens faits en plein-midi,
ou avec des eaux mal-faines, bourbeules
& puantes, occalionnent la rouilie de fes
feuilles, & pour lors il ne profite guere.
L’avortement a pour caufe le mauvais fonds
de la terre, les femences qui n’ont pas été -
bien aolitées , les gelées fortes, un terrain
trop froid. Dans ce dernier cas, on ne
femera, ni ne plantera tout au plutdr que
vers la fin d’Avril, quand la terre fera bien
échauffée.

Les ennemis des cardons font {ur terre,
ou cachés dans fon intérieur. Lorfque ceux- -
ci ne font que naitre, ils ont & redouter
au -dehors les pucerons & les lifettes ;
quand ils font plus avancés, les limaces &
les vers blancs en- font un grand dégét. Sou~
yent des fourmis rougeitres rongent leurs
racines, ainfi que celles des artichauts.
Enfin, il eft une petite mouche noire qui
les attaque - au dehors, & dont la fiente
noircit totalement les feujlles, Jai parlé
dans le Trait¢ des choux-fleurs de ces
différens fléaux, & j’ai donné le moyen de
les faire ceffer. . : ‘

Les cardons lids & cmpaillciz {ont trois

3
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femaines ou un mois & blanchir, mais ils
peuvent, quoique blancs, fe garder beau-
coup plus long-temps fans pourrir. Néan-
moins par rapport aux longues humidités ,
on n’en lie d’abord que proportionnément
d la confommation qu'on peut en faire,
& on ne les empaille tous qua la fin
d’O&obre , avant que la gelée les frappe.
Si on en prévoit une forte, on les enleve
pour les mettre dans la ferre ; avant ce
temps ils auront été butds. _

Le moyen de les conferver durant I’hi-
ver, eft de les placer dans la ferre tout lids
& empaillés , ou bien liés feulement ; ils
font moins fujets 4 pourrir & & geler ; on
les levera en ‘motte. Au lieu de les jeter
brufquement fur terre, ou de les entaffer
avec effort , foit -dans la hotte , foit dans
la brouette, de les ménager peu en les
déchargeant , & en les plagant dans la
ferre, on ufera de précaution afin de ne
les point froiffer. La ferre fera garnie d’un
pied d’épais de terreau pour les y rece«
voir plantés les uns prés des autres, avec
toutes leurs racines. Comme ils pouffent
encore & y profitent , étant traitds comme
je le prefcris, on les voit, par Pouverture
d’en-haut ; croftre & s’alonger ; les plus
blancs font les plus mirs. :

Si on demande quelle eft la meilleure
graine, je répondrai qu’on eftime fore celle
de Touraine , dont le cardons ont des

L
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piquans; on les fuppofe plus fins 5 plus
délicars & d’un golit {upérieur aux autres.
Pour moi, qui, durant nombre d’années,
ai confervé dans mon jardin des cardons
gouvernés ‘en hiver comme les artichaus ,
J’ai toujours eu des graines qui n’ont jamais
dégénéré.

Nos Maragers recueillent, pour la plu=-
part, leurs graines de cardons de la méme
maniere. Il y a deux fagonsde s’y prendre ;
favoir , d'en laiffer en place un ou plufieurs
pieds des moins avancés, de les foigner
durant Phiver comme les artichauts, &
su printemps de les laiffer pouffer ; ou
bien , quand ‘on peut en garder dans la ferre
jufqu’a ce temps, on prend quelques pieds
de cardons, on 8te petit-3-petit la paille
qui les entoure, de peur de les hiler trop
3 la fois , & on les plante avec toutes leurs
facines, comme ils ont été levés, & ils
font des jets vigoureux. Je préfere ceux
reftés en place , quand ils réfiftent 3 la
gelée. Comme ces cardons font des tiges
prodigieufes , extrémement chargées de
feuilles & de graines, il faut les actacher
a un fort tuteur , fans quoi les grands vents
les renverferoient : les effeuiller, comme
le pratiquent quelques-uns, eft le moyen
de faire avorter la graine. Le defléchement
de la tige & des feuilles indique leur matu-
" rité. On coupe enfuite chaque rameau od
eft attaché un petit artichaut, au fond du~

K¢
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quel font arrangées les graines, & on les
{ufpend tous enfemble au plancher, dans
un lieu bien fec. Quand on veut en femer,
on détache la graine qui, tenant & larti-
chaut, fe garde plufieurs années , au moyen
de ce quelle a une peau fort épaiffe &
cariacée.



SN NN
"TRAITE
DES MELONS.

LA!melonniere doit étre expofée au le-
vant & au midi; il feroit & propos qu'on
plit y joindre le couchant. Elle fera enceinte
de murailles ou de paillaflons ; les murail-
les font a préférer , pourvu qu'on les
conduife des deux cBtés. La hauteur du
mur du fond, qui en dedans eft en face
du- midi, ne peut étre moindre que de
quatre -a cinq pieds, pour garantir la me-
lonniere des vents du nord : les trois autres
doivent toujours aller en diminuant , afin
de ménager une entrée plus facile aux
rayons du foleil , & de porter moins d’om-
brage en dedans. Si donc le mur du fond
a cing pieds, le mur oppofé en aura trois
en dehors & quatre en dedans, parce que
- l¢ fol.de la melonniere aura un pied de
pente en face "du midi, pour le prompe
ecoulement des eaux. Il feroit & defirer que
ce fol flit fec & battu, avec de la terre
& un pouce de cailloutage.
. Dans toute. melonniere on doit prati-
- h N K - .
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quer , L.° un baflin ou une cuvette qui
puifle contenir une certaine quantité d’eau :
on fait que rien n’eft plus contraire:aux me-
lons que P'eau crue, fraichement tirde du
puits. 2.° Un petit appentis pour mettre a
couvert les cloches, les paillaffons & tous
les inftrumens du jardinage néceffaires aux
couches , & qu’on doit inceffTamment avoir
fous la main. 3.° Un efpace de terrain
deftiné 2 faire des éleves pour embellif~
fement du jardin de propreté. 4.° Un troa
4 fumier ou on dépofe les épluchures des
herbages qui doivent s’y confommer du-
rant un efpace de temps fuffifant. 5. Une
place pour la grande liciere, & pour le
terreau des vieilles couches quand on les
démolit. -

L’ufage eft de mettre la melonniere 2
Pécart, comme étant peu propre 3 récréer
Ya vue : il eft cependant trés - poffible de
donner 3 cet endroit le plus utle du jar-
din, un air de propreté qui nvite le mai-
tre , durant la belle faifon , 3 vifiter les
melons & les autres plantes qu’on y éleve.
On y conftruira une porte & deux venteaux
de cinq & fix pieds d’ouverture , fermant
exactement a ‘clef.

Les melons font originaires des pays
chauds, ol ils viennent comme d’eux-
mém-=s en pleine terre ; & dans plufieurs
endroits on ne les taille point. En France 4
& dans les climats tempérés, ils doivent
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tout 4 Part, aux foins & a linduflrie. 1l
y a environ trente ans queé nous ne con-
noifflions que le gros melon brodé ; c’eft
le feul que tous les Maragers de Paris cul-
tivent aduellement ; & le peuple accou~
tumé A cette efpece, ignore qu’il y en ait
d’autres, cependant il en exifte une multitude
d’'efpeces. Le détail de tous les melons que
nous avons apportés des pays lointains, &
qui font culuvés f{pécialement dans cer-
taines contrées , nous meneroit trop loin ;
voici feulement les plus connus & les plus
recherchés par les curieux.

I. Mclon fucrin, petite efpece, trés-bon
& le plus hatif de tous; il vient d-peu-prés
. "de la forme d’une groffe orange.

2. Melon fucrin, groffe efpece, trés-bien
faic , moins hdf que le premier ; mais il
mirit plur8t que ceux d’une autre efpece.

3. Melon ?ucrin long ; il fuccede au
premier ; ces trois efpeces ne brodent pref-
que pas. :

4. Melons des Carmes; il y en a de
longs , de ronds & de blancs & Pextérieur.
Ilsfont fort bons, affez hérifs, & ont une
broderie trés-fine ; leur chair eft jaune lors
de |a maturité.

5. Mclon Romain, imite affez celui des
Carmes ; il vient trés-rond , eft tendre 2
mfrir , & eft prefque toujours bon.

6. Melon de I'Archipel , eft long & trése

bon. :
Ké
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7. Melon de Langeais en Touraine,

brode peu , affez gros & long.
ros melon de Langeais , & cltes,

:rodc peu, a la chair jaune & eft tréca

on.

9. Melon dit de Saint-Nicolasde la Grave ,
ong, fort fucré ; fa broderie eft trés-fine.

10. Melon dit de Saint-Nieolas, a cdtes,
eft plus gros & moins long que le précé-
dent ; il a une fort belle chair.

11, Melon morin, eft le plus gros des
melons cultivés ; il brode beaucoup plus
que lesautres, & a 4 {on extrémité la forme
-d’une étoile. Ceft celui que les Maragers de
Paris ont coutume de cultiver, & qu'on
vend dans les marchés de cette ville.

12, Melon a chair verte & & cbtes; il
eft trés-petit 5 a beaucoup de fuc & eft fort
hatif.

13. Melon de Naples; il eft long , & ala
chair jaune. e

14. Melon de Malte; il mfrit en hiver,
eft vert jufqu’a fa maturité & un peu pointu
par le bout; ce n'eft pas un des meilleurs,

~du moins dans nos contrées.

15. Petit melon de Malte & chair blan=
che, & broderie trés-fine ; il eft bon &
harit. '

. 16. Petit melon de Malte  chair rouge
bien brodé, trés-bon; Ceft le plus harif.

17. Melon d’Efpagne, refte long-temps
vert, & fort long, rés-dur & mblrir » &uo
peu fade, L
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18. Melon de Tours, eft dune groffeur
ordinaire , affez bon & peu difficile &
mrir, .

I9. Melon d’Iralie, fort dur 3 mfrir,
- fur-tour aux environs de Paris.
20. Melon (1) Canteleupe, eft noir,
trés-hdiif , un peu long & trés-bon.
21. Melon Cantaleupe de la petite efpece
& de la groffeur d’une orange s 1l eft excel-
lent, trés-rond & a des boffes. '
22, Melon Cantaleupe d’Orange , eft fort
gros, bienrond, boflu & trés-bon.
23, Melon Cantaleupe d’Aftragan ; il eft
de groffeur au-dela de Pordinaire.
| 24. Melon Cantaleupe Romain , fort
ong. .
. 25. Melon Cantaleupe de Querci, trés=
on. .

26. Melon Cantaleupe de Caftelnaudart.

zg. Melon Cantaleupe de Bouvert.'

28. Melon Cantaleupe d’Anjou, noir &
boflu.

29. Melon Cantaleupe Ananas, 2 c8tes ;
il eft plus long que rond , & a une efpece
de couronne i fon extrémité.

.- 30. Melon Cantaleupe doré.

31. Melon Cantaleupe argenté.

4

(1) Cetee'elpece, originaire &Arménie, n’a paflé dans
les jardins des différences parties de PEurope , gu’aprés
avoit éé long-temps cultivée i Cantaleupe , maifon de
plaifancé du Pape , ¢loignée de Rome d’environ quatorze
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32. Melon Cantaleupe , noir, boflu & &
chair blanche.

33. Melon Cantaleupe, plat & 3 chair
rouge.

34. Melon Cantaleupe, boflu & a chair
verte.

" Tous ces melons Cantaleupes font ordi~
nairement trés-bons, hitifs ou tardifs,
fuivant le temps ol ils ont été femés.

35. Melon d’eau & chair verte ou An~
gouri ; pas trop bon. \

36. Melon d’eau A chair rouge, trés-
rond & médiocre. -

37. Melon d’eau & chair blanche, extré-
mement gros.

Ces trois fortes de melons feroient plutde
bonnes 4 confire, ft elles en valoient la
peine.

38. Melon de Minorque, a chair rouge,
d’une belle grofleur , trés-bon, a une bro-
derie trés-fine.

39. Melon pafteque, des plus gros; fa
peau uni€ a une raie jaune & une verte ;
fa chair eft blanche & fa graine rouge.

40. Melon Defart , & cotes; fa broderie
eft fine, & fa chair eft bien jaune & trés-
bonne. '

Si la culture de ce fruit paffe pour étre
difficile, C’eft qu’on le tourmente trop, foit
par le tranfport d’une couche fur une au-
tre, en larrachant & le mettant 3 nu,
foit par les incifions qu'on lui faic. Il des
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mande plus de foin & d’attention que de
peine & de travail.

On fe plaint de la raretd des bons me-
lons ; la raifon en eft bien fimple : ils vien-
nent dans le terreau a force d’eau , ex-
cepté ceux fous chaflis qui font meilleurs,
quoiqu’ils cedent en bonté & eeux dont
nous enfeignons la culture. Outre les fels
de la terre , n’eft-ce pas fur-tout le baume -
& le nitre de I'air qui donnent aux plan-
tes ce fuc & cette feve exquife qui en re-
levent {i agréablement le goit 2

Dés le mois de Janvier on prépare les
couches pour les melons qui feront bons
A mettre en place 4 la fin de Mars. Au
lieu de les faire fuivant Pufage , en retrouf-
fant feulement le fumier par lits pofés les
uns fur les autres, il eft plus 2 propos de
Pentaffer & de le fouler, afin qu’il conferve
fa chaleur & que Pair n’y puifle pénérrer ,
& de donner aux couches trois pieds de
haut, au lieu de dix-huit pouces; par ce
moyen les humidités du bas repompées par
Pair, {2 répandent plus difficilement {ur les
couches, que quand elles font fi proches
de la terre.

. Ne point faire fon réchaud poftérieure-
ment 4 fa couche, mais en méme temps
dés qulelle eft dreflée” & formée, & le
bien battre , -en forte qu'il appuie forte-
ment contre elle, & qu’il I'entoure pour
&re. renouvelld au- b&w, I faue quil
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excede de fix pouces a fuperficie de la cou-
che, fans quoi la terre qui les garnit, &
les plantes, au lieu d’éere réchau®ées , fe-
roient refroidies. On lui donnera au moins
un pied d’épaiffeur qui entretiendra la cha-
leur affez long-temps, & on le défera avant
qu'il foit tout-a-fait refroidi, pour le rabat-
tre, en y mélant du fumier chaud, &
le remettre tout de fuite en place.

Je préfere au terreau ordinaire une terre
compofée de ce qui fuic:

Terre franche, moirié.

Terreau vif & gras , un quart.

L’autre quart fera formé de crottin de
mouton , de crottin de cheval, ou encore
mieux de muler, de fiente de pige>n, qui
aura été amoncelée durant un an; de boufe
de vache bien conlommée, & de pou-
drette. On fuppléera 4 celle-ci par les terres
d’égotit , les curures de mares, les boues
des voiries. ‘ :

La terre franche & le terreau vif feront
paflés dla claie ; on émiera féparément les
autres ingrédiens avant que de les battre
enfemble , puis on les mélera avec. les deux
premiers , & on paffera le sout plus d’une
fois 4 la claie, julqu’a parfait . mélange. On
mettra huit 3 neut pouces d'épaiffeur de
cette terre faice qu'on mettra en talus ;
& or en bordera la coyche qui-{era garnie
comme on va le dire, quand elle fera 3
fon.degré -de chdleas.. Dans -des :pots. a-bas
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filic remplis de terre fadice, on feme une
graine de melon, de concombre, ou de
toute autre plante qui demande de la cha-
leur , & on les enfonce jufqu'aux bords
dans toute I’étendue de la couche ; une
cloche peut en couvrir trois. Quand il eft
queftion de les changer de couche, on fait
a I’égard de la feconde ce qui a été pra-
tiqué pour la premiere.

A la troifieme & derniere , au lieu de
mettre les petits pots dans la térre com-
pofée, vous les renverfez dans votre main,
fans entamer ni déranger les mottes que
‘vous placez en échiquier a trois pieds de
diftance I'une de I'autre , dans un trou plus
bas de deux pouces, & pour les accoter
vous pouflez doucement la terre voifine ,
& vous y verfez de leau. Les racines
blanches qui tapiffent le deflous & les c8tés
de la motte, & qui étoient replides fur
elles-mémes , reprennent alors leur direc-
tion naturelle & s’enfoncest dans la terre
nouvelle qui les environne. ,

De tels melons doivent alonger leurs
bras, qu’on ne taillera que lorfquils au~
ront acquis une étendue fuffifante. Il fau
alors les pincer & deux yeux, & 3 mefure
qu’ils poufferont de nouvelles branches ,
les retailler toujours de méme. On obfer-
vera de ne point Oter les faufles-fleurs qui
naiffent au collet ou & la fouche de leur
pied, ni les lobes de la graine que les
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Jardiniers appellent oreilles. 1ls feront peu
arrofés, & on ne mouillera point leurs
feuilles de peur de la rouille, mais feule-
ment leur pied autour duquel on aura pra-
tiqué un baflin. Une tige de melon en porte
ordinairement deux , & il eft rare qu'on
lui en laiffe davantage ; mais eu égard aux
précautions qu’on a dfi obferver en les éle-
vant, on peut en ménager quatre ou cing qui
viendront 4 bien & feront fucculens. On tail-
lera cestiges avant lafleur, & on fupprimera
toutes les petites. Pour avoir des melons
tardifs jufqu'aux gelées , il fuffit de conf-
truire de la méme maniere des couches four-
des expofées au midi, de les bien plomber &
d’y placer de ces melons en motte qui auront
4té femés plus tard dans de petits pots.

Fai dit que les fauffes-fleurs & les lobes
des melons devoient é&cre épargnés. Tous
les Maragers des environs de Paris font dans
Pufage d8ter les feuilles inférieures des
cardons d’Efpagne qu’ils laiffent monter
en graine d’une année a Pautre, & de
couper également les feuilles de leurs poti-
- rons vers la fin d’Aolit. Quelques-uns en
ufent de méme 3 'égard de leurs melons’,
dans la vue , difent-ils , de faire aofiter leurs
graines & d’en héter la maturité. Mais poure
quoi ne coupent-ils pas aufli les feuilles de
leurs laitues pommeées, de leurs chicorées,
de leur céleri pour les faire avancer da-
vantage? Il me femble que la méme rai-
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fon qui leur fait épargner celles—ci, de-
vroic les engager a en ufer de méme en-
vers ceux-la. Je remarquerai a ce fujec qu’il
y a une grande différence entre la taille
des melons, des concombres & des citrouil-
les, & la fuppreflion des feuilles de ces
plantes & des autres. On les arréte, parce
qu’elles ne font point ici dans leur climat na=
turel , ni méme dans une terre qui leur con=
vienne, ce qui oblige a leur fubftituer
des couches ou des chaflis ; mais ces in-
ventions ne font qu'aider & perfe@ionner
la Nature. 1] eft démontré au contraire que
la fuppreflion des feuilles détruit totalement
Péconomie & I’organifationdes plantes. On
ne retranchera donc que celles qui feront
adhérentes aux branches fupprimées par
la taille , ou celles qui_commenceront a
jaunir lorfque lés melons feront en fleurs.
. Ce principe s’applique également aux fauf=
fes-fleurs qui croiffent au pied des melons ,
:concombres, courges , citrouilles & autres;
.elles précedent toujours les-fleurs fécondes ;
celles-ci font placées fur un embryon def<
‘tiné & devenir un fruit j cellesla renfer-
ment les pouflieres dans les fommets de
leurs étamines, & commencent & paroitre
‘aprés la feconde taille. La plupart des Jar-
diniers ne peuvent fe perfuader que la
Nature ait des defleins’ dans la produ@ion
-des fauffes-fleurs ;‘ & ils les 8tent de peur

qu’elles n’affoibliffcnt fa plante. Ce font ce-
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pendant elles qui {ont les fleurs miles -nécel~
faires pour féconder les fleurs’ A fruic. Si on
les fupprime avant que les poullieres de
leurs étamines aient pu tomber {ur le piftil des
fleurs femelles , jamais celles-ci ne réufliront,
jamais il n’y aura de fruit. Les Jardiniers
inftruits ne les retranchent point , & laiffent
-a la Nature le foin de fe débarraffer elle-
méme , ce qu'elle ne manque pas de faire.
Quelques-uns font dans I'ufage de couper
les fleurs miles de leurs melons, lorique
leur poufliere fécondante éft venue a ma-
turité, & de les fecouer fur le piflil des
fleurs femelles pour 'y faire tomber. 11
s'enfuit de cette pratique que le fruit tarde
peu a fe former , & a acquérir des fignes
fenfibles de perfe@ion. Ces Jardiniers rem-
pliffent 3 cet égard le miniftere du vent ,
qui ne trouve pas toujours une iffue dans
les chaflis pour tranfporter cette poufliere ,
principe de  la fécondation des. plantes.
Miller (1), dont ceci eft tiré . ajoute que
cette pratique , loin - d’ére indifférence ,,
parolt méme néceflaire. |
On peut, a4 l'égard des courges & des
‘melons , demander {i leurs attaches font
des fuperfluités qu'il {oie néceflaire d’8ree.
Quantité de Jardiniers les coupent , d’augres.
plus réfervés les laiflent, le plus grand
nombre n’y fait point attention. Les premiers

( 1) Digionnaire du Jardinier.
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prétendent que le fruit débarraflé de ces
liens , noue plus facilement, groffit davans
tage & mfirit plutdt ; les feconds fe féli-
citent également du fuccés. Je penfe qu'il
eft plus conforme aux vues de la Nature,
d’épargner ces parties des plantes qui peu=
vent avoir leur utilité particuliere.

Les cloches & les chaflis doivent étre
préfervés de toute humidité & de route froi-
dure, en les couvrant foigneufement, &
en changeant les premieres de temps 3
autre , quand elles font humides, & effuyant
les feconds en dedans , avec un linge doux.
Lors des grandes ardeurs du foleil, on les
couvrira, {oit avec des paillaflons, foit avec
des toiles de ferpilliere , de la litiere éparfe ,
ou des brouffailles. Les chaflis doivent tou=
jours avoir par derriere trois ou quatre
pouces d’air , & les cloches des haufles qui
ne feront 8tées que dans les temps critiques
oti il faut mettre des abris de grande litiere.

Tant que les melons ne {ont pas noués ,
& n’ont pas la grofleur environ d’'un ceuf
de pigeon, on ne les mettra pas entiérement
a Pair ; mais lorfque les nuits font eourtes
& chaudes, on peut les y laiffer , & fous
les chaflis leur en donner davantage, en
obfervant toujours de les garantir des ar-
deurs du foleil. Les rayons de cet aftre, -
plus propres 3 reflerrer les vaiffeaux de ces
plantes qu’a les faire croitre , ne font
néceflaires que pour lamaturité de leur fruit,
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Ceeft alors le temps d’arrofer plus amplement
& plus fouvent. On les binera fréquemment,
non avec un outl de fer, mais avec les
doigts , en émiant la petite crofite de deflus.
Une ardoife placée fur la couche avec une
feuille interpofée entre elle & le fruit , 'em-
péchera de shume&er & de fe détremper
par Phumide de la couche, & procurera
au-deflous autant de golit qu’au refte.

Le melon eft quarante jours 3 fe former
depuis qu’il eft noué jufqu’a fa- maturité.
En traitant des parties des plantes, j’ai eu
occafion de parler de la chite des feuilles
en certain temps & de la fufpention de la
feve. Dans le plus grand nombre des légu=
mes montant en graine , & dans les graines
a cofle, telles que pois, feves & lentilles ,
ce double événement ne m’a pas femblé
avoir lieu. Je Pai obfervéjufqu’a un cersain
point dans les plantes rampantes comme
les melons , les concombres & les potirons :
il eft un temps ot ils tombent aprés avoir
noué¢ , & durant lequel ils ne profitent que
peu ou point du tout. En ouvrant ces fruits
qui cculoient , & leurs femblables qui ne
couloient pas , j’ai trouvé que c’étoit le
temps ol les pepins commengoient 3 fe
former. Plufieurs Maragers que j’ai con-
fultés & ce fujet, m’ont dit avoir remarqué,
que durant environ trois femaines, vers
lIe milieu de Mai jufqu’au commencement
de Juin, leurs melons ne donnoient que
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des fignes fort lents d’accroiffement , &
que dans les trois femaines fuivantes, jufque
vers la mi-Juillet, ils tourncient & mf{-
rifloient d’une fagon furprenante. Leur ma-
writé fe connoft lorfquils font parvenus 4
leur groffeur naturelle, & qu'ils ont été
frappés par le foleil 3 alors ils jauniffent,
ou leur couleur verte s’éclaircit beaucoup ;
ils rendent une odeur forte , & leur queue
femble vouloir fe déracher du fruit. On ne
doit les cueillir que la veille pour éire
mangés le lendemain, afin de donner aux
fucs le temps de fe mitonner & de fe per-
fe&ionner.

Pour en avoir de bonne graine, il faut
qu'elle foit mlire & pleinement aolitde ; ce
qui arrive lorfque dans fa coffe,, ou dans
{a pulpe, elle a acquis fa perfe&tion & fon
complément. Pourquoi , hors des pays
chauds ot le baume de Pair , les rayons du
foleil & les influences bénignes d’en-haut ,
jointes & la bonté du fol, influent tant fur

s plantes, a-t-on beaucoup de peine 2
avoir de bons melons? En voici la raifon
On trouve un melon qui par hafard eft
fucculent , on en conferve la graine , &
on ne manque pas de la femer I'année
fuivante ; néanmoins on n’ale plus fouvent
que de mauvais melons, quoique d’origine
excellente. On ne fait pas attention que
dans tous les fruits que nous mangeons, ol
la chair o'eft autre chofe que l'enveloppe
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de la graine, fa mere- nourrice, la dépofitaire
des fucs & des parties balfamiques qu’elle
eft chargée de lui faire pafler , vous la.
privez de fa {ubftance la plus pure, quand
vous la tirez hors du fruit avant que de cette
pulpe toutes ces parties {piritueufes aient pu
parvenir jufqu’a elle.

Plufieurs Jardiniers trempent leurs grai-
nes de melons dans du vin d’Efpagne, ou
‘dans du vin mufcat, & prétendent qu’elles
participent aux qualités particulieres de
cette liqueur , dont les efprits s'infinuent
dans ’amande & dans le germe des melons.
Un Marager entr’autres les faifoit paffer
- dans du vin d’Alicante, dont il s’imaginoit
retrouver le golit dans fes melons. Aprés
avoir répété les mémes épréuves, je ne me
fuis point appercu que ces infufions aient
donné au fruit un meilleur gofit.

Voici donc ce qu'il faur faire. Laiffer
pourrir fur pied la chair , foit d’un fruit,
foit d’un légume, & quand elle fera en
bouillie, tirer la graine de fon marc oi
elle 2 mitonné comme une viande dans
fon jus, la laver & tout de fuite la faire
fécher. N’eft-ce pas une inconféquence de -
la part des Jardiniers d’en ufer ainfi envers:
leurs concombres , & d’agir tout autrement
3 Pégard des melons & des autres légumes ?-
Il n’eft pas (plus fenfé d’8ter un pepin, un-
noyau de fa pulpe qui n’eft pas encore
pourrie , que de tirer une graine .de fa
' coffe ,
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cofle, fans que la partie d’elle-méme deflinée
a fournir l'huile, {zon&ucux & Pefpric de vie.
qui doit ’animer lors de la germination, lui
aient été départis aprés qu’elle aura éré def-
féchée. Mais, me direz - vous , comment
connoitre en place les bons melons d’avec
les mauvais? Rien n’eft plus facile : lorfqu’en
les fondant on en a trouvé d’excellens, il
faut les marquer avec une petite fourchette,
& les laiffer fur pied fans les {éparer de leur
couche , afin qu'ils puiffent pourrir & Paife
& tirer enfuite les graines du milieu de leur
pulpe. Grew (1), que nous avons déja
cité, compare cette graine enfermée dans la
pulpe pourriffante , & un auf qu’une poule .
couve pendant quelque temps , avane que le
poulet vienne a éclorre ; & il ajoute, gu’i{
n’eft pas moins néceffaire que la graine des
plantes foit enfermee pendant quelque tempg
dan: le fruit, pour la perfectionner & Ia
rendre capable de produire d’autres plantes.
Je ne puis m'eux terminer ce petit Traité
gu’en propofant a nos Jardiniers Pexemple
des Hollandois & des Allemands. Ils ont
plus grand foin qu'eux de conferver leurs
f:aines dans toute leur perfe&ion, principa-
ment celles des melons & des concombres.
Ces Jardiniers intelligens commencent par
n’en femer qu’une de chaque efp:ce fgus
une cloche ou fous un chaflis, dont la

(1) Anat. des Plantes, Chap, VI
Tome IL
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mefure ordinaire eft de fix pieds en carré.
Ils obfervent de plus de {éparer exa@ement
les graines des différentes efpeces de fruits
non congéneres, de peur que le mélange
des pouflieres ne les altere. L’expérience
prouve la juftefle de leur obfervation. On
peut confulter & cet égard ce que j’ai dit dans
la Theorie du Jardinage , des précautions
indifpenfables pour perpétuer la bonté des
graines. C'eft leur inobfervation qui eft caufe
de Paltération de la qualité des fruits, fans
que le Jardinier le foupgonne. 1l Pattribue
prelque toujours a la pature des femences
élevées dans fon jardin, & il rejette fur elle
le défauc de bonté de fes melons & de fes
concombres. Il ne fait autre chofe que d'é-
changer fes graines contre celles de fes voi-
fins ; précaution qui devient prefque toujours
inutile , 3 moins qu’on ne foit bien flir 'des
perfonnes dont on les tient.



TRAITE
DES COUCHES

A CHAMPIGNONS.

DEUX ou trois mois avant que de faire une
couche, il faut s’y préparer , & amaffer i cet
effet du crottin de cheval, de mulet, oude
béte afine , & mélanger le tout fi Pon veut,
le placer en un tas dans un lieu frais , & I'y
laiffer chancir fans fe pourrir. On prendra
encore certains blancs {emblables 3 de petits
filets , qui fe trouvent par lits dans les vieilles
couches , fur les parties de fumier non con-
fommé , & on les mettra & part en forme
de galettes. .
On peut en tout temps faire les couches 3
- champignons , excepte durant les gelées,
foit en pleine terre , foit dans une ferre ou
dans une cave , pourvu qu’elle foit aérée, &
que les couches ne foient point dans I'hu-
midité. Voici la maniere de les former.
- Creufer une tranchée de ﬁi pouces fur
2
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quatre de large, y élever A la hauteur de
deux ou trois pieds fa couche avec du fumier
chaud , court & gras, fans grande litiere ;
il faut qu’elle aille toujours en diminuant par
le haut, & finiffe en dos-d’4ne. Aprésqu'elle
eft dreflée, & que toutes les pailles excé-
dentes ont été retrouffées, arrofer ample=~
ment en la baignant, tant pour laffaiffer
ue pour amortir fon grand feu. Par a
g)ite elle baiffera d’un pied, & on I'enduira
de terre,, ce qui fe nomme gobetter.

Dix ou douze jours aprés, lorfque fon .
grand feu eft un peu ralenti, ce quife
connoit quand on peut tenir la main en
dedans, on la lardera de ce blanc & de ces
galettes, tant de crottin que de celui tiré
des couches démolies. Il y a des Maragers

ui mettent leur blan¢ avant que de gobetter.

ila couche venoit & s’échauffer trop , I’are
rofer de nouveau; fi elle fe refroidiffoir trop ,
la couvrir de fumier chaud. Quand tour eft
ainfi arrangé , garnir d’un pied d’épais la
couche avec de la litiere bien briféde &
froiflée , qui ne donne aucune entrée 4 l'air ,
& au bout de huit jours fourrer la main
dedans pour éprouver fon degré de chaleur,
& titer fi, 4 travers la terre, il y a de-
petits champignons germés ; on les cueil-
lera tous les deux jours lors des chaleurs,
& tous. les trois durant les autres temps.
On découvrira , & cet effer, la litiere de
deffus , qu'on remettra enfuite comme clle
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étoit. En cueillant , on trouve quantité de
champignons groupés & entaffés, parmi
lefquels il en eft de {uffifamment gros : alors,
au lieu de les tirer , on appuie d’'une main
fur ces groupes, tandis que de l'autre on
tourne, en tirant un peu, ceux qui font
mfirs, & qui viennent aifément.

Les couches feront arrofées par-deflus la
litiere tous les deux jours, durant les cha-
leurs exceflives ; & lors du froid , la litiere
fera changée de temps 4 autre , & remplacée
par de la chaude, ce qui fera pareillement
obfervé dans les grandes humidités , & on
y ajoutera des paillaflons pour faciliter I¢é-
coulement des eaux. o

Ce n'eft qu’au bout de deux ou trois meis
que les couches font en valeur ; elles peu~
vent en durer cinq, mais toujours en dé=
clinant. Il eft 4 propos d’en recommencer
une autre deux mois aprés que la premiere
eft faite. A mefure qu'on en défait upe qui
ne donne plus, oo met 3 part le blanc qui
en fort pour larder les couches futures. Ces
fumiers ou fe trouvent ces filets blancs, qui
font la femence.des champignons , fe levent
]iar galettes & s’entaflent dans un grenier.

.orfqu’une premiere couche fe ralentit, la.
feconde faite, eft en état de la remplacer.
Deux mois aprés celle-ci, on en faic une
troifieme , & ainfi fucceflivement jufqu’aux
mois d'Aofit & de Septembre. Celles qui
font du commencementzd’O&%re ne laiffent

3
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pas de réuffir pour lhiver , au moyen de
quoi on ne manque jamais de champignons.

On peut faire des couches fourdes en
creufant un trou d’un pied fur quatre de
large,, & obfervant la méme méthode que
pour les couches fur terre.

Voici encore une autre maniere. Empliflez
deux tonneaux de criblures de bled, de {eigle,
d’orge fur-tout, & d’avoine, foit {éparé-
ment , foit mélées. Faites un trou de deux
pieds de profondeur fur trois de large & fix
de long , & jetez-y ces pailles , que vous
recouvrirez de trois pouces de terre ou de
terreau gras, pris des couches derniérement
démolies. Comme I'affaiffement eft fort
confidérable, il faur que la totalité excede
de fix pouces la terre voifine. Deux ou trois
mois aprés vous aurez abondance de
champignons. Le temps de faire ces fortes
de couches eft le commencement de Mars ,
& elles donnent pendant deux ou trois mois ,
fi clles font bien expofées. Lors des grandes
fcherefles, arrofez-les de temps 2 autre.
Comme ces pailles font remplies de graines
de mauvaifes herbes & de quelques grains ,
il fe forme fur cette couche fourde un tapis
épais de verdure, qu'il faut laiffer fe con-
fommer fans y toucher ; les champignons
ne tardent pas enfuite 3 fe faire voir de
toutes parts. Ceux qui en proviennent font
ordinairement petits, blancs , fermes &
caffans , & d’une odeur fort douce ; le ver
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s’y met rarement. Ils reflemblent parfaice-
ment aux champignons qui, aprés un orage,
croiffent fur les hauts prés, & qui font fi
recherchés. .
Lorfqu'on défait les couches ordinaires
pour les primeurs & pour tout ce qui ne
vient pas en pleine terre , ayez foin d’amaf-
fer le crottin; & avant que de placer le
dernier lit de fumier, fur lequel doit étre
pofé le terreau, mettez une bonne épaiffeur
de ce crottin, & vous étes affuré d’avoir,
depuis la fin &’ Aolie jufque vers les gelées 5
une motflon abondante de champignons,
fur-tout fi les gouches ont été fréquemment
& abondamment arrofées. Vous aurez de
plus, en défaifant la couche , du blanc fuffi-
fant pour en faire de nouvelles au printemps.

L4



TRAITE
DES FRAISIERS.

LA faife eftun petit fruit rouge ou blanc,
hume@&ant, rafraichiffant, & d’autant plus fain
qu'il n’a prefque point -d’acidité. La Nature
a donné 2 la plante qui le produit, la faculté
peu commune de fe mulaplier par des fila-
mens noueux qui rampent {ur terre, y pren=-
nent racine , & donnent de chaque nceud des
feuilles & des racines, d’od nait une plante
toute formée qui fru&ifie Pannée fuivante.
Un feul pied de fraifier en produit au moins
une douzaine tous les ans ; mais cette mul-
tiplication lui eft {i nuifible , que chaque
filet alongé qu’on laiffe croftre , fait avorter
le maitre-pied qui lui a donné étre. Ainfi,
il faue facrifier les filets pour conferver le
pied , ou le pied pour avoir les filets, ou bien
en retrancher une partie , afin de ménager
Pun & TPautre. '

Il ya plufieurs fortes de fraifiers ; les
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lus connues font le fraifier commun ou de
ﬁois , celui du (?anada & de Siam , & celui
du Chili, ou frutillier; ce dernier differe
des autres efpeces par la largeur , Pépaiffeur
& le velu de fes feuilles. Son fruit, de
couleur blanchétre, eft communément gros
comme une noix , & quelquefois comme
un ceuf de poule; mais il n’a ni Pagré-
ment, ni le parfum de nos fraifes de bois.
Il fe plait 4 Pexpofition du foleil , le matin,
& demande de fréquens arrofemens dans
les temps de fécherefle, une terre forte &
argilleufe.

Le fraifier commun eft celui qu'on va
chercher dans les bois pour le tranfplanter
dans les jardins ; fon fruit a une délicatefle
& un parfum que les rares n’ont pas ; il eft
d’ailleurs petit & maigre. Planté dans les
jardins, il croit prodigieufement, rapporte
des fruits abondans , infiniment plus gros &
d’une qualité bien {upérieure. _

On diftingue trois variétds de fraifes c6m-
munes : la blanche, la rouge & la verte.
L’eau de la blanche eft plus fine, plus fuave
& plus fucrée; celle de la rouge eft plus
vineufe & plus piquante : leur gouverne-
ment eft le méme. La verte eft rarement
cultivée. Lo .

Les fraifiers, nommés caprons , pro-
duifent des fruits plus gros que ceux des
communs; ils paroiffent beaucoup & rap-
portent peu. Ces fraifes font creufes en

Ly
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dedans , leur chair eft un peu pireufe &
ne fent que Peau : autrefois recherchées
pour leur grofleur, elles font préfentement
moins eftimées. Ce font les plus hitives ;
elles fe diftinguent en ce que les femen—
ces ne font point de faillie a leur fur-
face , mais font enfoncées dans des efpeces
d’alvéoles. -

Les fraifiers du Canada & de Siam,
ainfi nommés , parce qu’ils font originaires
de ces pays, different peu des précédens

- & fe cultivent de méme. On les connoit a
leurs feuilles larges , épaiffes & velues, plus
courtes que celles des caprons, & a leur -
queue plus longue. Leurs fruits ont le gofit
aigrelet & fauvagin , 'odeur forte & la chair
pateufe ; ils reﬂ%mblent un peu i -la fram-
boife, & font creux en dedans.

Ily a encore un trés-grand nombre de
variétds de frailes auxquelles les curieux
donnent des noms de fantaifie , & qu’ils
font venir des pays lointains : leur fingularité
& leur rareté font fouvent tout leur prix:
On ne connoft que depuis peu un fraifier ,
qui , femé au printemps , fleurit quelques
mois -aprés : on dit que fes fleurs & fes

fruits continuent ainfi & fe fuccéder de mois
en mois , mais en petite quantité. Les voya-
geurs parlent des fraifes de Sibérie , dont
la forme eft plas alongée que celle des
fraifes ordinaires, & qui font groffes comme
des noix.
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Tous les fraifiers en général dégénerent
aprés un certain temps , plus ou moins
long , fuivant la maniere dont ils one éed
gouvernés. On s’en appercoit 4 leur coy.
leur marte & foncée , 3 lsépaiﬂ'eur & au
duvet de leurs feuilles, au fond de leur
fleur, qui eft toujours noir quand ils fley~
riffent, & a leur fiérilied, -On les appelle’
coucous. :
"A mefure qu’il s’en rencontre dans Jes’
jardins , ce qui arrive fouvent quand ils
viennent des bois, on les remplace par
d’autres ,,pris dans la Pépiniere , aprés en
.avoir changé la terre.
Les gens de Paris & des environs vont
chercher des fraifiers 3 la Ville-du-Boiy

village fitué 3 une demi - lieye en-decy de

Montlhéry , & renommé pour fes plants
de fraifiers

.: ceux de Montreuil & autres -
villages voifins en font aufli un grand com-

merce. Dans les lieux plus éloignés de la
capitale , on peut aller lever dans les bois
des pieds de fraifiers avec toutes leurs'
racines, en O&obre , Décembre » Mars
& Avril. Ces plants font meilleurs 2 tran{~
planter que ceux des jardins ; leurs fruirs
font aufli plus odorans. 1 faut enfuite les
planter en pépiniere 4 quatre ou cinq pouces
de diftance les uns des autres, en tout fens
& en échiquier ; ils s’y fortifieront jufqu’a
l'année fuivante , & alors on les levera de-
la pépiniere en Mars & enLAgri], pour
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lanter dans les jardins. Je dis qu’on doit
ever les fraifiers , {oit dans les bois , foit
dans la pépiniere, & non pas les arracher;
ceft-a-dire, qu’'il faur fouiller en terre
plus bas que les racines, & les enlever en
motte, s'il eft poflible. On choifira toujours
le plant le plus fort , qui aura au moins
quatre , cing ou fix feuilles, peu de re-
jetons d fon pied, & un trone unique &
d’un beau vert. A mefure qu'on le levera,
on retranchera toutes les feuilles jaunes,
pourries & féchées, pour le placer enfuite
dans le lieu qu’on lui aura deftiné, en ob-
fervant de ne point couper les feuilles faines ,
les montans ni les racines.

On peut planter les fraifiers de trois
manieres ; en bordures , en planches, & dans
le pied des murailles.

e choix d’une bonne terre franche eft
néceflaire pour cette plante, qui Peffruite
au point que quand on la leve pour la
tranfplanter , toute la terre qui environne
eft comme de la cendre. Choififfez-lui une
" expofition au midi, au levant ou au cou- -
chant ; labourez fonciérement la terre , &
dreflez-la bien, 8tez-en les pierres & les
mottes, fi vous ne les paflez pas i la clae.
Tirez enfuite au cordeau un alignement,
ol vous ferez faire des trous carrds, de la
profondeur d’un fer de beche, a un pied
& demi les uns des autres. A cOté de cette
ligne , formez-en une autre 3 la méme
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diftance , faites des trous difpofés en échi-
quier , & plantez-y les fraifiers.

Chaque trou doit étre rempli d’une terre
vierge, de terreau & de fumier ; on vy laiffera
un baflin de trois pouces, parce que le
fraitier s’éleve toujours hors de terre, &
prend racine du collet ; cette pratique eft
avantageufe pour les arrofemens. Ne plantez
qu'un fraifier dans chaque trou, ne flic.il
gros que comme un fil; 1l produit autour de
fon pied quantité de drageons, qui tous
portent du fruit comme les ceilletons autour
du maftre-pied d’artichaut.

Obfervez, en plantant, de ne point re-
troufler les racines, mais de les enfoncer de
toute leur longueur , & méme de les éraler ,
en faifant un bon trou avec la main. Lorf=
qu'on plante par un temps fec, il eft 3
propos d’arrofer aufli-t8t. Aprés la planta-
tion, prenez du fumier prefque réduit en
terreau, & couvrez-en tous les intervalles des
fraifiers , en forte qu’il y en ait trois pouces
d’épaiffeur , en obfervant néanmoins de ne
point érouffer les plantes. Ce fumier , ré-
pandu fur la terre, empéche que le hdle,
la fécherefle, & les rayons du foleil ne la.
pénetrent trop aprés les pluies, & ily en-.
tretient une humidité néceflaire , de forte .
que fes fucs s’introduifent facilement dans’
les racines. Avec cette méthode, vos frai=
fiers, désla premiere année, vaus donneront
du fruit , & ils fe fortifieront au point , qu'a
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la fuivante vos fraifes feront abondantes ,
extrémement grofles & d’un golie exquis.

Dés que les fraifiers ont commencé 3
prendre de accroiflement, il faut tous les
uinze jours, au plus tard, arracher leurs
zlets alongés, qui les feroient avorter , & ne
laiffer ‘que ceux qu’on deftine pour avoir
. du plant, excepté dans le’ temps on les
fraifiers pouflent le plus-de filets. De temps
4 autre on les arrofe , quand ils en ont
befoin. Les mauvaifes herbes qui croiffent
avec eux, feront farclées & binées fouvent '
avec la main, & non avec un outil, qui
- couperoit les racines que le fraifier pouffe
abondamment du collet & du tronc, &

ui s’étendent horizontalement fur la fur-
?ace de la terre.

A Dégard des planches de fraifiers, tout
le monde fait qu’elles doivent avoir quatre
pieds de largeur avec un petit fentier entre
deux. L'ufage des Montreuillois eft de lui
donner deux pieds ; cetee diftance eft trés-
commode pour y pafler, fans endommager
les plantes, qui anticipent toujours fur ce
fentier. Ces Jardiniers enclofent auffi de
paillaflons deux ou trois perches de terre
plantées en fraifiers fur un -cbreau ; au
moyen de cet abri contre un vent qui les
noirciroit, ils recueillent une quantité pro-
digieufe de fraifes qui furpaffent toutes les
autres pour la groffeur, & qui miriffent
plus promptement & ont un golit exquis :
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on en a évalué le produit par an A trente
mille livres.

Je ne puis trop confeiller Pufage de
planter des fraifiers au pied des murailles
expofées au midi & au levant fur des ados.
Les fruits qui en naiffent ont plus de gofit
que les autres, & mfriflent au moins quinze
jours ou trois femaines plutdt. Pour cet effet
onouvre la terre al’a- plomb du mur, en for:e
que la racine & le tronc y touchent, &
on la prépare comme il a été dit. Le fraifier
ne manque pas , s’il s’y trouve qu:i ue
joint , d’y infinuer fes racines, & d’étcngre
les autres horizontalement. Dans cette po-
fition, il regoit les rayons du foleil fans en
e briilé, parce qu'ils font tempérés par
Phumidicé de la terre, & il n’eft expofé ni
au hile ni aux vents. On doit éloigner les
plants au moins de deux pieds les uns des
autres ; du refte , on les cultive de méme

ue les fraifiers en bordures & en planches.

n en plante aufli au nord & dans une terre
froide & forte, pour s’en procurer plus
tard dans la faifon ; on ne les efpace pour
lors que de huit pouces. -

Au mois &’O&obre ou au commence-
ment de Novembre, on enfouit le fumier
qu’on avoit mis précédemment autour de
chaque plante, en y pratiquant une efpece
de petit baflin. La feconde année & les
fuivantes , on laboure les fraifiers vers la
fin du mois de Mars, enfuite on prend du
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fumier nouveau un peu gras, qu’on hache
fort menu pour en envelopper le pied de
chaque fraifier jufqu’au haut, fans cepen~
dant que fes feuilles foient génées. Certe
liricre lui conferve le pied frais, & tieng
les grappes tellement droites qu’elles ne ram-
pent pas {ur la terre. Elle produit encore
d’autres bons effets : 1.° S'il vient des pluies,
les fraifes ne font pas terreufes , ni {ujettes
a &tre mangées par les infe¢tes ; & durant
la fécherefle,, elles ne font pas briilées,
comme celles qui font a plat fur Ja terre.
2.° Elles ont un meilleur gout, étant aérées
de toutes parts, & recevant fuffifamment
les rayons du foleil. 3.° Elles miiriffent de
tous les cOtés a la fois; au lieu que celles
qui rampent font rouges & mfires du coeé
qui regarde le foleil , tandis qu’d Poppofé
ellcs font encore vertes & blanchatres.
4.° Les grappes ne font point agitées par
les vents, ni expofées & étre fouldes aux
pieds. 5.2 Le fruit eft plus aifé a cueillir.

Quand les fraifiers font dans le fort de .
la fleur , on aura {oin de pincer le fommet
de chaque grappe , parce que les fleurs
qui y naiflfent ae miriflent jamais parfai-
tement , font toujours petites & ont peu
de gofit. On n’épargnera que quelques
montans des plus fgrts a chaque pied, &
on ne . laiffera & chaque grappe que quatre,
cing ou fix fleurs. ‘

Pour avoir des fraifes en automne, on
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coupera toutes les fleurs qui poufleront les
premieres ; les fraifiers en produiront d’autres
qui fru@ifieront dans P'arriere-faifon.

Les fraifiers font fuiets 3 étre attaqués
endant les mois de Mai & de Juin par
es vers blancs , les limaces & autres ani-
maux rampans , qui mangent le col de leur
racine entre deux terres , & les font mourir.
On les remplacera par ceux qu’on aura foin
d’avoir en réferve dans la pépiniere, &
uon levera en motte aprés la pluie. Le

E:ul moyen de les délivrer de ces animaux
deftru&eurs , eft de les vifiter fouvent : dés
qu’on en voit qui commencent a fe flétrir
& dont les feuilles penchent, il faut fouiller
au pied , on eft fiir &’y trouver I'animal &
dempécher , par {a deftru@'on, qu'il ne
fafle du dégit dans toute la planche. ’

On connoft que les fraifes font mbres &
bonnes a cueillir, lorfque leur couleur eft
d’un rouge foncé , qu'elles font luifantes
comme un beau vernis , & rebondies
alors les petits efpaces entre leurs pepins

font plus remplis que quand elles ne font
as mfires. Pour leur donner le temps de
e devenir, on ne cuecillera jamais deux
jours de fuite des fraifes fur les mémes
plants , mais de deux jours 'un feulement
durant les grandes chaleurs, & hors de
ces chaleurs, tous les trois jours. Quand
on les cueille, 1l faur avoir attention de
couper leurs queues avec I'ongle du pouce’;
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fi on les arrachoit, on courroit rifque de
cafler le montant de la grappe & d’en-
dever avec les fraifes mfires, celles qui ne
le feroient pas encore. D’ailleurs, en tirant
a foi & arrachant les fraifes fans pincer la
queue , on fait tort & celles qui reftent, en
ce que cette partie continue & prendre de
la feve, & s’approprie une nourriture inutile
pour elle & perdue pour les fraifes reftaptes.
Enfin, ce fruit dénué de fa queue a mau-
vaife grace, saffaiffe I'un fur Pautre, &
f’écrafe pour peu qu'on le tranfporte au
oin.

Ceeft un ufage général parmi les Jardi-
niers, de couper la tige de tous les fraifiers , .
quand ils ont achevé d’en cueillir le fruic ,
afin de leur faire poufler une nouvelle téte.
Je me puis Papprouver. Ces fraifiers qui ont’
éié fatigués par une ample récolte de c%ruits s

,auroient befoin d’étre ménagés & foulagés ,
au lieu qu’on les épuife de plus en plus, en
les forgant de travailler 4 la produ@ion de
nouvelles feuilles. Cette mauvaife pratique
eft caufe qu’il faut renouveler les fraifiers
tous les trois ans, au lieu qu'ils doivent
durer depuis cinq jufqu’a huit ans, & méme
da!vantage. Mais, que faut-il faire pour
cela?

Il fuffic de les débarraffer des vieilles
feuilles d’en-bas, qui font ufées & deflé-
chées , parce que leur fubftance a paffé dans
le fruit, dont les feuilles font les meres-
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nourrices. On tire ces feuilles par le c8té
pour les arracher fans ébranler le pied,
& on enleve de méme les queues des
rappes qui ne fervent plus a rien, & fe
%echent. Alors les fraifiers pouflent du cceur
des feuilles nouvelles , qui , formées {uivant
Pordre de la Nature, r%ﬁﬂent aux rigueurs
des frimas' & aux gelées, de forte qu’au
printemps les plantes profitent plus vite,
forment de belles tétes & donnent des fruits

abondans.



TRAITE

LA CULTURE
DE LA VIGNE.
CHAPITRE PREMIER.

Du Gouvernement de la Vigne.

LA vigne eft une plante farmenteufe &
4 moélle fpongieufe : fur fa tige mal faite
& couverte d’une écorce brune & rous
gedtre , naiffent des farmens garnis de
vrilles. Ses feuilles découpées , pofées alter-
nativement fur les branches , font fort gran-
des ; dans leurs aiflelles naiffent de petites
Heurs jaundtres. Lorfqu’elles font tombées ,
on voit paroitre des baies rondes ou ovales ,
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qui, en mifriffant, prennent la couleur
du fruit nommé raifin. Les racines nom-
breufes , ligneufes & vivaces de cette
plante , plongent moins dans le fond
qu'elles ne planent & la fuperficie de la
terre, quoique plufieurs y pénetrent fort
.avant. Il fe fait par conféquent un envoi
prodigieux de feve par-tout & la fois dans
la vigne. A la mi-Mai, au lever du {oleil ,
nous avons fait une raie au mur d’un efpa=
lier, a Pextrémité de que'ques bourgeons ,
& nous les avons trouvés le {oir alongés
de fix pouces. :

Plus les bourgeons de la vyigne font
raccourcis , plus elle poufle, au lieu qu’il
s’y fait une ample diftribution de feve lor{-
qu'ils font alongés, par con'équent il y
a moins de poufles furnuméraires. Elle eft
fi abondante, que de tous les yeux de certe

lante naiffent des doubles & d.s triples

ourgeons , qui donnent du fruit pour la

plupart ; on les appelle fous-yeux , a caufe

qu'ills font placés au-deflous des yeux for-

més. Il en part aufli quantitd de petits

bourgeons qui produifent fouvent des grap-
pes. Indépendamment de .ces différentes
poufles, la vigne fait éclore, foit du tronc,
foit .du vieux bois , une foule' d’yeux , d’ott

naiflent encore des bourgeons.
~ Tous les vignerons qui n’ont aucune
" teinture de-cette phyfique inftrumentale &
* expérimentale doht j’ai  parlé , ne'tfavailléne
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uau dépériffement & i la deftruion

es vignes. Si, malgré le mauvais traite-
nrent qu'elles éprouvent , elles ne laiffent
pas de produire du fruit , quelle feroit
fon abondance & la qualité du vin, fielles
éroient  gouvernées tout différemment !
Celui des meilleurs crus feroit exquis, le
médiocre deviendroit bon, & le commun,
au lieu d’étre plac, feroit au moins pota-
ble ; enfin , la vigne reffentiroit plus rare=
"ment les funefles effers des gelées & de la
coulure. .

D’ot vient qu'elle réfifte jufqu’a un cer-
tain point aux mauvais traitemens qu'elle
éprouve ? Ceft parce qu'elle eft, comme
je viens de le dire , trés-abondante en feve.
Sa plantation, fa raille’, fon ébourgeonne-
ment font vicieux ; fes labours font mal
entendus , & dans rout le refte on agit fans .
regle fixe. Confultez d fiérens Vignerons ,
& fuivez-les dans leurs pratiques, vous
verrez qu’ils ne font pas plus en état d’en
rendre raifon , que les Jardiniers de la con-
duite de leurs arbres. . <

Tant qu'on ‘plantera des vignes , en
écourtant leurs racines , qu'on mettra les
ceps aufli prés les uns ges autres , que
“les rameaux , fe faifant ombrage, ne joui=
_ront que foiblement des bienfaits de l'air &
des rayons du foleil , il ne faudra en efpérer
que trés-peu de fucces. L’état m'férable

. ol font toutes les vignes, confirme ce que.
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Javance : vous n’y voyez qu'onglets, que
chicots , bois morts , faufles coupes non
recouvertes , chancre, gale & moufle au
pied de quantité de ceps. Je fuis fort
éloigné de penfer quaucun Vigneron foit
affez dépourvu de fens pour les croire utiles
2 la vigne; ceux d’entr’eux i qui j’en ai
parlé , les regardent feulement comme in~-
différens. .

Jai prouvé que les chicots, ergots &
onglets retardoient au moinsle cours de la
feve, s’ils ne linterceptoient pas tout-i-
fait dans la partie qui en eft affligée. Il
faut cependant remarquer que I'ongler qui
doit étre entiérement banni des arbres,
eft néceflaire au bois de la poufle der-
niere fur lequel on taille la vigne. En voici
la raifon. Si on la tailloit tout prés de
Peil , comme les arbres, le bourgeon
venant i croftre , ne manqueroit pas d'étre
décollé , foit en Plattachant , foit par fon
propre poids, foit par le moindre vent,
au s’ieu que fur Pexcédent qui forme I'on-
glet, il eft plus affermi & moins fujet &
séclater. 1l fahe faire attention que les
_bourgeons de la vigne, plus tendres que
ceux des arbres, a caufe qu’ils font plus
abondans en feve , qu'ils font dun tflu
plus poréux, & qu’ils ont les fibres plus
.dilatdes , font aufli plus aifés & étre déta-
chés. Mais ce que je ne puis m’empécher
de reprocher aux Vignerons, quant & ce
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point , C’eft, 1.2 de ne point rabartre ces
onglets 'année fuivante 4 la raille; 2.° d’en
aire méme au vieux bois : au lieu de receper
une grofle branche tout prés de Iécorce,
ils la coupent A un pouce , en lui laiffant
un long bec de flfice. Pour en débarraffer
la vigne, il faudroit tenir une conduite op-
pofée , en travaillant plus corre@ement , &
la panfer d’'une maniere facile & rien moins
que cofiteufe. Avec une ferpette bien tran=
chante & une {cie & main ,.le Vigneron
fera difparoftre les chicots & les bois morts,
réformera toutes les faufles coupes, en
rabattant les onglets faillans, coupera juf~
qu'au vif ce qui a cavé , & fur ces plaies
appliquera l'onguent de Saint- Fiacre. Il
vaudroit mieux , dans un fens, laiffer 4 la
vigne tous ces bois morts & gangrenés, que
de ne pas couvrir fes plaies. Comme jai
" épuifé ce {ujet dans mon traité de la taille des
Arbres, je ne m’y étendrai pas davantage.
Voila, me dira-t-on, du travail. Ne
feroit-il pas plus court d’ébotter ces vignes
en leur faifant poufler de nouveau bois,
ou de. les arracher pour replarter? Le
remede eft violent. D’ailleurs, quand on
fappe une vigne par le pied, il faut au
moins deux ou trois ans pour difpofer la
terre A en recevoir un nouveau plant , & de
" plus quatrée A cing années fané en rien
“recueillir, en plantant fuivant la méthode
* prdinaire. . Je fais que daus Pintervalle ‘on
~ coupe
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occupe la terre 4 autre chofe, maisil s’n
faut bien que ce rapport dédommage, &
de la non-jouiffance de la vigne , & des
frais de la replantation.

Voici donc ce que je confeille. Aprds
que des gens entendus auront panfé tous
les ceps d’une vigne; on leur donnera des
engrais propres a leur procurer la vigueur
& la fécondité. On_les-foulagera ample-
ment , en taillant fort court & fur les
meilleurs courfons feulement. Dés la pre-
miere année, ils poufleront des jets de toutes
parts, & fur-tout du pied & du tronc ;on
ébourgeonnera les pouffes chétives , & on
fe retranchera fur le bois franc & vigou-
reux ; Pannée fuivante on peut compter
fur une ample récolte. En 1757 & 1758,
il y eut fore peu de vin, fur-tout la der~
niere année. Plufieurs propriétaires de vie
gnobles autour de Paris, qu'ils exploitoient
par eux- mémes, firent exécuter, d’aprés
mes confeils, ce que je viens de prefcrire ;
& tandis que dans le canton de Corbeil on
avoit un muid ou un muid & demi de vin
par arpent, ces particuliers en recueillirent
onze 3 douze demi-queues, & il fe trouva
beaucoup meilleur. De plus, les vignes fi.
rent de trés - belles poufles, & groffirene
confidérablement de la tige. Un de ces par-
ticuliers fit arracher tous les ceps raboy ris ,
& mit les bons A trois & quatre piegs de
diftance. ‘ :

Tonie 11, M
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CHAPITRE IL

Du fonds de terre , du climat & de Pexpo-
Sfition propres a la Vigne.

LORSQU’IL s’agit de planter une vigne,
on préfere les terres mai:res, feches, lé
geres & couvertes de petites pierres qui
renvoient les rayons du foleil , aux terres
franches & fortes ; remplies de fucs & de
fels, quoiqu’elle poufle plus vigoureufe-
ment dans celles=ci, & qu’elle y rapporte
le triple & le quadruple. Deux raifons
ont déterminé cette préference ; la néceflitd
& lutilieé.

La néceffitd , parce qu'on peut bien
deftiner a la vigne des terres peu fortes,
au lieu qu’on réferve celles qui ont du corps
pour y femer des grains , dont la récolee
feroit difficile par-tout ailleurs. L’utilité en-
fuite , parce que les fucs trop épais & trop
fubftantiels , ne peuvent faire qu’un vin
revéche & groflier ; au lieu que dans les

terres ldgeres .que Padtion de lajr & du
q .

foleil pénetre aifément , il eft plus fpiri-
tueux. :

A quelle autre plantation que celle de
la vigne pourroit-on, dans les climats qui
lui font propres , employer les moptagnes,
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les collines & les coteaux un peu élevés,
ainfi que les terres {ablonneufes & pierreufes?
Dans les climats froids ot la vigne geleroit,
ces montagnes & ces collines {ont défertes
ou font plantées en bois , de méme que
les autres terrains également ingrats & fitués
dans des fonds. On a vainement effayé
d’en fertilifer plufieurs. 1l eft inutile de dire
que les terrains plats & humides & les fon=
drieres font peu propres aux vignes ; il eft
cependant nombre d’endroits femblables o
Pon en a planté , mais elles font fort fujettes
a geler & a couler.

Les cbteaux , fans étre roides , doivent
avoir une pente douce pour faciliter Pécou~
lement des eaux & recevoir en totalité les
rayons du foleil : les vignes quiy font fi-
tuées donnent le plus excellent vin. Ainfi,
les montagnes inacceflibles leur conviennent
peu. Quelques-unes néanmoins font culti-
vées , mais il en cofite cher aux proprié-
taires obligés, foit I'été aprés des orages,
foit au printemps aprés les pluies d’hiver,
de faire>rapporter au pied des ceps les
terres que les eaux & les racines oht en=
trainées.

Plufieurs provinces de France,, telles que
la Normandie, le Perche , & une partie
de la Picardie , ne font point propresa la
vigne. Si elle y vient, ou elle gele, ou le
raifin ne miirit pas, ou sil mfirit en cer=
taines anndes dans ces tc:rrairlx\jr froids , deff

a2 -
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déteftable. Quantité de Curieux, & des

" Princes méme ont fait venir du plant, des
terres, & des ouvriers de la Bourgogne &
de la Champagne, tous ont fait de la dé-
penfe bien inutile. '

L’expofition la plus favorable & la vigne
eft le midi dans les pays froids, & lele-
vant dans les pays chauds ; celle du cou-
chant , quoiqu’inférieure aux deux pre-
mieres, a aufli fes avantages. L’expofition
du nord eft bannie de tout bon vignoble,

Son gouvernement doit varier {uivant les
terrains , tant pour la plantation que pour
la taille & les labours. Je plante plus
dru un terrain gras qu’un terrain maigre ,
& je taille plus court les vignes qui pouf-
fent moins.

. On aremarqué que les poufles élevées fur
‘la tige de cette plante, font moins {ujettes &
&tre endommagées par les gelées , de méme

- que fur les hauteurs ot les brouillards font
diffipés par le vent ; la vigne gele plus ra- -
rement que dans les fonds. Par la méme
raifon fes bourgeons qui font 4 découvert
font moins frappés de la gelée , que ceux
qui font voifins de grands arbres & des
bois ot les brouillards f{éjournent, -

o o e e %’tﬂ
Bacchus amat colles.

 Dans les terres fablonneufes , caillouteus
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fes , pierreufes & glaifeufes, quoique bien
expofées d’ailleurs, les ceps pouffent peu
ne jouiflent que des bienfaits de Pair , des
rofées & des influences d’en-haut, & ne
tirent prefque point de nourriture du ter-
roir trés-artde par lui-méme , les raifins fore
petits y rendent fort peu de vin ; mais parce
que la feve y eft extrémement cuite , ils font
trés-{piricueux : s'il furvient quelque gelée ,
ils brllent, attendu que ces produétionsde
¥a vigne y font plus printanieres , & que
les terres lézeres envoient plus d’exhalaifons .
que les autres. Les vignes dans ces {ortes
d’endroits font fore grélées & é.oignées les
unes des autres , mais plus hitives , elles
participent a la nature du terroir; de la vient
que le bon vin de Champagne a le golit de
la pierre a fufil , dont le terrain eft cou-
vert ; fans doute parce que le {oleil dardant
fur ces pierres, en dérache des particules de
foufre & de feu que I'air communique 3 la
terre , aux racines & au fruit, fuivant les
années plus ou moins chaudes. Si le terrain
eft glaifeux , le vin fent la glaife ; donc dans
tous ces endroits, la vigne doit étre gouver«
née diff ‘remment que dans les terres grafles
& fortes. Labourez peu & fuperficiellement
au moins trois fois 'an , mais réchauffez
fouvent le pied des ceps : fi vous pouvez
trouver dans les_environs de la bonne terre
ou des gazons , faites-les y Lgorter , & les
3
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renverfer : du refte, taillez fort court fur
un petit nombre de courfons.

Je penfe que cet engrais eft préférable
au fumier qui épuife la vigne dés fes pre-
mieres années, la rend plus fujette A étre
frappée de la gelée , & communique au vin
fon golic défa;réable. Le marc de raifin
qu'on a laiffé pourrir durant un an, pro-
duit aufli d’excellens effets fur les vignes
au pied defquelles on le porte. L’ufage dans
les bons vignobles eft de ne :amais les fumer
que lorfqu’on y faic des fofes profondes. En
général, un peu de fumier tous les fept
ans, futhc dans les terres légeres, & tous
les dou-e ans dans celles qui font plus
fortes. Celui des bergeries , lorfque {on feu
eft éeeint , eft trés - falutaire aux vignes
jauniflantes.

CHAPITRE IIL
De la plantation de la Vigne.

LA vigne fe multiplie par le plant enra~
ciné, par les marcottes & par les boutu-
res. Le premier eft un cep élevé pendant
deux ou trois ans dans une pépiniere , &
fe leve en Novembre pour f{e replanter
aufli-t8t. Les marcottes fe couchent en
terre, comme je le dirai, & les boutures
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font des jets fort garnis d’yeux & inutiles
au cep; on les nomme croffettes quand ils
font coupés & cinq ou fix yeux au-deffus de
leur naiffance , & qu’ils ﬁ)),nt accompagnés
d’un peu de bois de ’année. précédente.

Toutes ces manieres de planter la vigne
font bonnes; I'effentiel eft de bien choifir
fon plant. Nous lui avons affigné pour fon
emplacement les hauteurs, les montagnes,
les terrains grouetteux , fablonneux & pier-
reux. Dans tous’ ces endroits , il n’eft pas
po!lible de faire des fouilles profondes pour
planter la vigne , ni des fofles pour la
coucher & la renouveler. Quelque avan-
tageux qu'ils {oient, il faut y renoncer fi
on n'a pas au moins dix-huit pouces ai
bonne terre ; encore eft-on fouvent obligé
de la rechauffer & de la buter , fi on veut
qu’elle ne feche point. Il ne faut donc rien
efpérer ici du fond , mais compter unique~
ment fur la {uperficie , & attendre tout
des influences de I'air & des engrais qu’on
donne a la vigne.

Dans ces terrains fans fond, je me ref-
treins & planter aux endroits propres a étre
creufés jufqu’a la profondeur d’un pied &
demi. Alors, aprés avoir fait ma fouille,
jy mets environ cing ou fix pouces de
miette , Stant les pierres & les cailloux , &
brifant les mottes ; puis je place ma mar-
cotte ou mon farment fur cette mietre , en
la couchant dans toute la longueur que me

M4
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permet la largeur de ma fouille , jamais de-
bout ni perpendiculairement. Si le terrain me
permet des fouilles plus profondes , comme
de quatre pieds de large fur trois de pro-
fondeur , yétends ma marcotte dansla to-
talitd de cet efpace , & je 'y place 4 plar fur
les fix pouces de miette du f{md yenlui faifant
parcourir tout le contour du trou. ( fig. 1,
Pl. V. ) Dans le coin a gauche eft placée
la marcotte , enfuite {fon bos eft conduit dans
la circonférence des autres encoignures, puis
elle eft relevée perpendiculairement par le
milieu du trou, & enfin elle fort de cinq
a fix pouces, ayant deux ou trois bons yeux.
Je plante cette marcotte avec toutes {es ra-
cines’, fans en couper ni en raccourcir une
feule; & f1 elle a fept ou huit neeuds enra-
cinés, je n’en Tupprime aucun. .
'Mais , me dira-t-on, pourquoi tant en-
fouir la vigne? étesgvous fondé en raifon,
pour planter aufli avant ? Quantitd de
Phyficiens , & Hales entr’autres , préten=
dent que les fucs du fond de la terre ne
font point profitables aux plantes, parce
que n’étant point bénéficiés par le nitre de
Pair, ils ne peuvent étre que crus & in-

 digeftes, & que par conféquent les fruits

qui en proviennent doivent étre d’'un mau-
vais gofit. En ce cas, il faudroit empécher
les arbres fruitiers de plonger leurs racines
a quatre, cinq & fix pieds, & méme au-
dela dans le fond de la terre. J'ai vu en
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Normandie deux poiriers dans la baffe-cour
d’une mérairie, qui avoient environ trols
pieds de diametre & qui pouvoient étre
4gés de cent cinquante ans, dont les racines
ayant trouvé de bonne terre , avoient piqué
jufqu’a dix pieds de prefondeur. L’un de ces
arbres étoit un gros blanquet , & Pautre -
portoit un fruit 3 couteau & a cuire tout
enfemble , nommé dans le pays poire
de roudeau , tous deux excellens. Jai
trouvé dans des vignobles & dans des jar-
dins des racines de vigne a la profondeur
de fix pieds.

Ma raifon pour planter avant eft bien
fimple ; c’eft pour profiter des fucs dufond
qui font toujours perdus pour les plantes,.
& qui, au moyen de mon rempliffage , font’
bien francs. Cela n’empéche pas que les
racines horizontales & le chevelu ne pom-
pent les fucs de la fuperficie : d’ailleurs
tout le monde fait qu’a quelque profondeur
qu’on place la vigne en terre, elle prend.
toujours racine du collet. Par conféquen:
que d’avantages. multipliés !.

Le trou étant fait, je le remplis de la
terre de la premiere fouille que jai. fait
mettre de cdté & je la place aufond ; puis:
celle de la feconde, & enfin la troifieme:
par-deflus en fuperficie, bien. entendu que
des engrais renouvelés tous les deux: anss
fuppléeront au. défaue de. fels de: la tenres
natu relle. ]

B 5
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Il eft un expédient dont je me fuis heu-
reufement fervi en plus d’une occafion ; je.
n’ai point affez de profondeur de terre, je
m’en procure une factice en butant chaque
cep a un pied au-deflus de la fuperficie
voifine, avec un amas de terre que j’exhaufle
de quatre pieds en tout fens, a prendre du
milieu du cep. Lor[que je puis planter par
rangées & par perchées ,jeforme ainfi une
forte de plate-bande d’'un bout 3 Pautre
de chaque perchée , od la terre devient
plus haute que celle des fentiers. Jai foin,
qu’en labourant on rejette toujours dans
Yun & lautre fentiers les terres qui fe ré-
pandent, & qu'on les rapproche ou du cep
ou de la plate-bande. Ceft ainfi que I’Art
fupplée & la Nature. Comme je plante 3
fix pieds , je fuis fort en état de me pro-
curer cette profondeur fuffifante de terre,
puilque jen tire vers chaque cep le plus
que Je peux dans Pentre-deux , y laiffant
un baffin qui, dans le temps, fert A retenir
les eaux pour les faire pafler aux racines.
1l faue fe reflouvenir qu’il ne s’agit ici que

des terres légeres & fans fond.

Tout ce qui vient d’éere dit concerne les
trous particuliers & faire dans des endroits
ot les plants ne peuvent étre réguliers ni fuivis;
mais quant aux plantations par rayons {ym-
métrifés, la conduite & la dire@ion, ainfi que
Popération , font différentes , quoique le fond
& les principes foient les mémes.
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Sans expliquer au long ce qui fe prati-
que dans les vignobles a cet égard , je
confidere d’abord le local. Oua le terrain eft
plat, ou en pente douce, ou il eft plus ou
moins efcarpé, ou j’ai un bon fond de
terre, ou je n'ai qu’une fuperficie , ou
enfin partie de mon terrain eft bonne terre ,
& lautre eft mauvaife. Voici ce quife pra-
tique dans ces diverfes circonftances.

On commence par tendre un cordeaule
long de la piece de terre, & on marque

- une trace d'un bout & Pautre. On en fait
une feconde en portant le cordeau & quatre
pieds plus loin, & ainfi jufqu’au bout. Le
long de ces traces on-creufe un rayon aufli
large que profond , comme d’un pied &
demi , pour y coucher le plant oblique-
ment 2 deux pieds 'un de Pautre. L’ufage
eft de n’employer qu’environ la moitié ,

_{oit des marcottes, {oit des farmens nécef-
faires pour tout le terrain, puis d’année en
année, a mefure que chaque cep fournitde
nouveau bois, on le couche & on fait des
fofles pour garnir la totalité de la terre. Par
la fuite on ménage ¢d & 13 des provins &
demeure, afin de lever des marcottes.

Loin de m’écarter de cette fagcon de
travailler , je la crois indifpenfable ; je
penfe feulement qu’elle eft ﬁ[;fceptible de
réforme. Au lieu de planter les marcottes
dans les rayons vis-3-vis les upes des autres

. je voudrois, 1,° qu'on les pla%z’/ilt %n échie
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quier , parce que cette pofition des ceps ,
opérant un plus grand éloignement entre
eux , produit aufli dans un fens une plus
grande féconditd. 2.° Que tous les ceps
fuffent du méme alignement d’un bout de
la vigne 3 Pautre, comme je l'ai vu en
quantité d’endroits de la Bourgogne , moins
pour Pagrément & le coup d’ceil’, que pour
Putilité & la commodité. 3.° Je trouve que
par-tout les ceps font trop proches, & qu’ils
fe nuifent & du haut par Pombre qu’ils fe
portent réciproquement, & par les racines
qui fe touchent. De -1 vient en partie la
coulure dans les années humides , ou trop
feches, ou froides, A caufe de P'ombrage
qui soppofe 4 Pa&ion de Pair & du foleil ,
enfuite le retardement & la difficultd dela
maturité, & enfin la foiblefle du cep & des
poufles. Jexige donc que chaque cep, au
licu d’éere 4 un pied ou & dix-huit pouces,
foit au moins a quatre pieds de diftance
Pun de Pautre en tout fens.

La fig. 2. ( Planche V.) repréfente la.
coupe latérale de la vigne, des ados, de
Pemplacement des marcottes, de leur en=-
foncement dans la terre, & dela pofition de
leurs racines.

%u’on ne craigne point, au refte , de
perdre beaucoup de terrain, & de ne re=~
tirer prefque rien des vignes. Je mets en
fait, que fi on efpagoit les ceps , comme je
le prefcris, on y gagneroit. Au lien dg
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tailler fi court, & caufe de la foiblefle du
bois qu’il faut ménager, on pourroit tailler
lus long du double , les poufles étant plus
ortes’; & au lieu de ne le faire que fur deux
ou trois courfons, on tailleroit fur quatre
& cinq , & méme plus. Quelle différence
. pour la maturité du raifin, pour la bonté:
du vin & pour la facilité du travail !

Par rapport & la profondeur des ceps:
dans la terre, lorfqu’on plante en rayons,.
& qu'on couche des marcottes , je pratique
ce que j’ai enfeigné au fujet de la planta-
tion de la vigne dans des trous particuliers ;
favoir , la fouille profonde , le rempliffage ,
la plantation avec toutes les racines , &
Palongement des marcottes. Ce dernier point
a befoin de quelque éclairciffement. Comme
on ne peut les faire tourner dans la cir-
conférence trop bornée du rayon , ainfi que
dans un trou plus fpacieux, il faut en tirer
le meilleur parti qu’il eft poffible. La pro-
- fondeur de ces rayons n’eft déterminée que
par la qualité & le fond de la terre. Il faut
toujours qu’il y en ait fept & huit pouces
de la fuperficie aux premieres racines; au=
trement elles feroient coupées en labou-
rant ; & dans les fécherefles la- vigne feroit
Bientdt altérée & defléchée, & le raifin
bréleroit fur pied: Quant aux provins, je
preferis deux conditions : l'une , que Pom:
enterre les rameaux plus avant ; Pautre,,
qu’on les couche, mon en. longueur fur la
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fuperficie de la terre , mais qu’on les prenne
de court & en plongeant dés le pied méme
du cep.

Le temps de la plantation de la vigne eft
. depuis la chiite des feuilles pour les pays fecs -
& chauds, & en Février & en Mars pour les
pays froids & humides. Il y a diverfes prati-
ques a ce {ujet,, il en eft mémede fingulieres,
telle que celle de planter & la Saint-Jean.
Je ne dirai point que les marcottes doivent
étre de la poufle derniere , mais je recom-
manderai fur-tout de ne point foulerla terre ,
ainfi que quelques-uns le font , avant que
de les pofer dans le trou. Ceft, difent-ﬁs,
pour empécher les racines d’étre rongées
rar les vers blancs qui ne peuvent percer
a terre quand elle eft bien plombée :
comme {i 'expérience ne nous apprenoit pas
que ces reptiles s’introduifent plus ordinai--
rement dans les terres, compactes que daas
les terres franches. Ils saccommodent peu
de celles qui font douces & friables ou ils
font comme enfevelis fous les miettes , dont
la chiite les embarrafle fort ; quand au
contraire la terre eft ferme & feche, ils
s’y pratiquent des retraites qui ne fe bou-
chent point. Au furplus, comment veut-
on que les racines percent une terre com=
pacte & durcie, que Pair & la chaleur du
{oleil y pénetrent , & que la plante y ait
de la nourriture ? .

Yai parlé de marcottes qui ont au moins
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cing & f{ix neeuds enracinés : on deman-
dera fans doute le moyen d’en avoir d’une
telle longueur. Le voicl.,

Quand je veux planter de la vigne ,
je couche dés le printemps de 'année pré-
cédente les rameaux les plus vigoureux,
choifis fur des ceps de fept & huit ans, &
produifant du raifin noir préférablement au
blanc. Je les enterre d’un bon pied avec le
plus de bois qu’il m’eft poflible , {uivant la

longueur du rameau qui prend racine a
chacun des nceuds couchés en terre. Durant
la pouffe, au lieu de mettre des échalas au
pied de ces marcottes, |’y place des per-
chettes ou gaulettes , & je les y attache
fans les rogner, a la hauteur de neuf adix
pieds. On pourroit & leur défaut étendre
ces marcottes fur les extrémités des écha-
las voifins autant qu’elles peuvent [Pérre.
Jai grand foin d’8ter toutes les vrilles &
les faux-bourgeons qui prendroient la nour-
riture de la marcotte.

Je ne crains nullement d’affoiblir le cep :
le rameau ainfi couché ne peut lui faire
grand tort , puifqu’il en tire moins de
nourriture que de la terre ou il eft enfoncé
d’un pied : je fuis de plus affuré de lever
une telle marcotte avec toutes fes racines.
A la chire des feuilles, je la fouille & je
la déplante ; je me fers, pour cet effer,
d’une fourche peu en ufage dans bien des
canton; , mais dont on devroit fe pourvoir
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par-tout. Onen a vu le deflin (fig. 9, PL. I
du premier volume. ) Avec cette fourche
je dégage les racines de la marcotte fans
les endommager , & je la fevre enla cou-
pant tout prés de P'eil enraciné le plus
voifin du pied du cep. Si je la tire avec
effort lorfqu’elle eft f{uperficiellement dé-
couverte , & que je I'arrache , comme on
a coutume de faire, je laifle en terre quan=
tit¢ de menues racines , dont la fouftra&ion
ne laifle pas d’aleérer la plante.

Cette fagon de planter la vigne eft
oppofée A l'ufage univerfel des Vignerons ,
qui ne confervent qu’un nceud enraciné ,.
dont ils coupent les racines 4 un demi=
pouce, ou & un pouce tout au plus. -Une
vigne plantde comme je le preferis
poufle vigoureufement dés la premiere
annéde, commence 3 la feconde a donner
du fruit, & eft tellement formée 4 la troi~
fieme , qu’elle rapporte le double & le triple
des autres au bout de quatre, cinq , ou
fix ans. La raifon en eft toute fimple. Que
fait-on en coupant les racines? On prive la
plante de fes fugoirs, de fes inftrumens.
deftinés & pomper & a attirer 4 elle fes fucs
de la terre. De cette fouftraion , il arrive

ue la vigne & les plantes languiffent, ne
ont que des poufles maigres, julgu’a ce
que-la Nature ait réparé le dommage qu’on:
Iui- a: caufé, & qu’elles ne profitent qu'a
mefure: que: léurs racines fe reproduifent..
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Tai bien des fois oui dire qu’on coupoit
les racines aux plantes pour les foulager
d’abord, & enfuite leur en faire repoufler
de meilleures , comme lorfqu’on faigne &
deflein d’améliorer le fang. Ce raifonnement
r’eft guere jufte. Ce neft point I'arbre qui
nourrit les racines , mais ce font elles qui
font vivre l'arbre, 1l doit croftre & profiter
felon que ce principe de vie eft abondant
& agiffant ; par conféquent le retranche-
ment des racines, loin de le foulager, lut
nuit notablement. Dire que les nouvelles
qu’on oblige une plante de faire, font meil-
leures que celles que l'on coupe , Ceft
avancer un paradoxe. Le contraire eft
bien décidé par les poufles vigoureufes que
font les plantes mifes en terre avec toutes
leurs racines , par leur fécondité prompte,
leur accroiffement {urprenant & leur durée ;’
au lieu que les autres a racines écourtées’
font long-temps a reprendre , ne rapportent
que tard, ne profitent que foiblement, &
meurent fouvent. La_comparaifon de la
faignée ne peut avoir lieu ; on ne faigne
que lorfque le fang peche ou en quantité ou
en qualit¢ : ici au contraire il n’y ajamais
trop de racines, ni par conféquent trop de-
fugoirs. A Pégard de celles qui {ont mortes,
chancies ou caflées, on eft forcé de les rac-
courcir jufqu’au vif. - o
Quant aux farmens ou aux croffettes qui
font dénués de racines , je les plante comme

-
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la marcotte. Mais pour avoir des farmens
fort longs avec un peu de vieux bois au
bout, je m’y prends comme pour les mar-
cottes , en laiffant croftre une certaine quan-
tit¢ de rameaux que je dirige de méme. Ces
croffettes ne manquent pas de prendre
racine d tous les nceuds couchés en terre.
Si Pon en croit les Vignerons, le farment
ou la croffette , quoique plus difficile & re-
prendre , donne du fruit meilleur & plus
abondant, & ladurée du plan: eft plus lon~
gue. Tout homme f{enfé conviendra qu'une
plante formée doit Pemporter fur celle qui
n’a qu’un principe éloigné encore de for-
mation. La marcotte étant une plante faite
dont les conduits & les organes font tout
difpofés a travailler & 4 remplir leurs fonc-
tions, a des avantages infinis fur une autre,
dont ces mémes organes font encore im-
parfaits. Nous avons planté durant unelon-
gue fuite d’années dcs marcottes & des
croflettes , & nous avons également fuivi les
opérations de différens V:gnerons , nous
avons reconnu la fupériorité du plant en-
raciné. On eft dans 'ufage de laiffer quel-
que temps le farment dans l’eau avant
que de le planter, & on fait bien: il eft
certain que fes parties, tant internes qu’ex-
tornes, étant humetées & dilatées , font
plus propres & croftre & a végéter. Les
marcottes méme dépofées pendant vingt-
quatre heures feulement dans Peau avec
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toutes leurs racines , reprennent plus
promptement.

On demandera peut - ére ce que de-
viennent les yeux de la marcotte enfermés
en terre, & sils ne pouflent point en
dchors. Tous prennent racine ; ce qui eft
deftiné a étre bénéficié par lair, & qui
s'en trouve privé , ne peut plus croftre ni
fe former. Telle,eft la raifon pour laquelle
lorfque les greffes , dont le tiffu eft fait
pour recevoir I'impreflion de lair , font
enterrées , les arbres ne proficent point ,
ou ils font inféconds, ou ils meurent. Quant
aux yeux des marcottes & des farmens,
‘ils deviennent racines dés qu’ils font privés
des bienfaits de Pair. Alors ne pouvant
" percer la terre , il faut que la feve qui pafle
julq’a eux , fafle éclorre des racines au lieu
de bourgeons, parce qu'imprégnés feule-
ment de 'humide de la terre , elle eft
travaillée dans fes entrailles autrement
qu’en dehors, par Pentremife de I'air qui
dilate les parties des plantes fur lefquelles
il azit dire@ement.

Il faut {uppofer que la feve qui produit
les racines , les branches, les bourgeons,
les fleurs & les fruits , eft la méme diver-
fement travaillée , parce qu’elle pafle par
divers canaux qui la modifient. Comme
Pa&ion extérieure de air ne peut jamais
former de racines , mais feulement des
bourgeons , de méme Palion intérieure
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de 'humide de la terre ne peut produire
que des racines.

Lorfque certains arbres produifent du
tronc & des racines méme des rejectons,
C’eft parce que le tronc occupant la {uper-
ficie de la terre A travers laquelle Pair agit
fur lui, a fenti fon impreflion par voie
d’attradion. Vous remarquerez que ces re-
jetons font tous blancs & caffans, & qu’a
mefure qu'ils fentent I'a&ion de lair ils
bruniffent, & que leur peau fe durcit. Il faut
dire encore qu'ils n’émanent point des ra-
cines inférieures, mais des horizontales que
leur emplacement met & portée de reflentir
par voie intermédiaire 'a&ion de I'air ; fans
quoi nul rejeton femblable ne pourroit ja=
mais monter. - ’

CHAPITRE IV.
Des Perchées.

DANS tout ce qu’on vient de lire au fu-
jet de la plantation de la vigne, je me
fuis moins écarté de la méthode recue que
je ne l'ai reifide. Ce que je vais dire sa-
drefle aux curieux dégagés des préjugés
du vulgaire ; Pexécution en eft aifée, peu
cofliteufe , abrege le travail & produit au-
deld du ‘double de la pratique ordinaire.
Voici mon idée ; C’eft de partager tour plant
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de vigne par rangées paralleles , non pas
longitudinalement en face du midi , mais
tran{verfalement , en forte qu’elles puiffent
étre éclairdes du foleil tout autour. Je forme
donc les vignes en fagon de contr’efpalier
§ Pl. V, fig. 3 ) que je conflruis avec de
orts échalas a la hauteur de quatre pieds au
moins. J’attache vers le milieu de ces écha~
las un rang de perches en travers qui re-
gnent d’un bout & Pautre, & un fecond
rang & Pextrémité d’en-haut , que je drefle
au cordeau. Dans les endroits montagneux
& efcarpés, on peut former ces fortes de
perchées en f{pirale , fuivant le terrain |
afin de diminuer & de couper la pente
our faciliter les travaux , & empécher que
es terres ne foient entrainées dans le bas.
Jefpace ces rangées & fix pieds ou au
moins 4 quatre ; cette diftance fuffit pour
que les travailleurs qui rapportent les
terres du bas dans le haut, & qui amenent
les engrais néceflaires , entrent & fortent
aifément. Dans le temps de la poufle ,
lorfque les bourgeons de chaque c8té font
Frands , il faut encore avoir un efpace
uffifant pour vaquer au paliffage & 3 Pé-
bourgeonnement ; efpace trés - commode
aux hotteurs chargés de la vinde , &
obligds d’aller & de venir. Cette fagon
de diriger les vignes eft ufitée dans plus
d'un endroit de nos fameux vignobles ,
tel qu'Auxerre, & Ceft ce qu'on y appelle
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des perchées. Elle étoit méme connue des
anciens , puifque nous lifons dans Varon
( Chapitre VIII') que la plupart des vignes
d’Italie étoient attachées en forme de treil-
lage 3 des pieux placés en travers & fur
d’autres fichés en terre, de forte que leurs
branches fe croioient par le milieu. Mes
perchées en different totalement. Avant
que de conftruire le béri de cette efpece
de contr’efpalier, ce qui n’a lieu qu’a la
troifieme ou quatrieme année aprés la plan-
tation , je fais au cordeau d’un bouta Pau-
tre des trous a quatre pieds de diftance les
uns des autres, ou une tranchée de la méme
profondeur , {uivant la qualité du terrain,
& j’y plante mes marcottes , comme je I'al
dit. Korfque ai formé ainfi ma premiere
rangée , j’en plante une feconde en échi-
quier , de forte que la troifieme foit la ré-
pétition de la premiere , & ainfi jufqu’au
beut de la piece de vigne, comme il eft
repréfenté ( PL V. fig. 4.)

Il eft queftion maintenant de travailler
3 ces vignes, quand elles font en érat de
garnir les perchées. Au lieu de diriger
leurs poufles perpendiculairement & ver=
ticalement , comme on fait lorfqu'on les
lie aux échalas , ou méme aux perchées
dans les vignobles od elles font en ufage ,
je les tire toutes obliquement & droire & &
gauche de chaque perchée,,( PL V , fig.3.)
" ot les ceps dowent former un double efpa.
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lier, en forte que la vigne puifle étre éga-
lement paliffée des deux cétés. On conduit
ainfi tous les bourgeons depuis le bas des
perchees julqu’au haut , de fagon qu'ils
les tapiffent exactement, & qu'ils forment
un cordon ou une forte de couronnement
dans toute la longueur. Pour y parvenir,
il ne faut rogner extrémité des bourgeons
que quand toutes les perchées font garnies,
& a mefure qu’ils pouflfent on les entre-
lace : cette fagon ne change rien ni au pan~
ement, niau travail ordinaire,

Les avantages que produit une planta-
‘tion & une dire@ion femblables , font im-
menfes. Les ceps étant éloignés de quatre
pieds avec un fentier pareil entre chaque
rangée , leurs racines ne peuvent s’atteine

re ni {e nuire, & leurs bourgeons au lieu
d’érre enfermés & liés par paquets, font
éclairés & échauffés par le foleil, & par-
ticipent 3 toutes les influences bénignes de
Pair , la nuit & le jour. Mais ce qui con-
tribue le plus.au bon érar de la vigne ,
4 fon progrés & A fa féconditd , C'eft la
dire&ion des poufles par voie d’obliquité,
La feve n’étant point portée verticalement
eft retardée & ne coule que par mefure;
elle eft cuite par conféquent, digérée &
tamifée tout autrement que lorfqu'elle
thonte dire@ement & perpendiculairement,
Aufli les poufles d’une telle vigne font=
elles bien différentes. Comme ces per=

/
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chées brifent & coupent les vents lors des
gelées & du fouffle empefté de ceux de
galerne , que dans le temps de la fleur
la plante jouit de toute la liberté de Pair,
la coulure doit étre plus rare que quand
les grappes font étouffées dans un amas
confus de feuilles & de bourgeons dreflés
verticalement. Elle produit cfe plus , une
uantité prodigieufe de raifins , qui profitent
’autant que la feve eft plus cuite, & que
les bourgeons ayant plus d’air, font plus
favorifés des rayons du foleil , au moyen de
quoi ils mfriffent plus vite & acquierent

un goflit fupérieur.
Un autre avantage non moins confi-
dérable de cette méthode, eft I'alonge-~
ment des bourgeons , qu’on n’arréte qu’a-
prés quiils ont jeté leur feu. On ne
force point la vigne 3 s’épuifer d’abord
pour la formation fucceflive de faux bour-
eons qui empéchent la fouche de pro-
ter. Cette obliauité de bourgeons opere
une répartition de la feve plus réglée &
due A une diftribution proportionnelle dans
toute la plante. Qu’on ne dife point que ma
méthode fait perdre beaucoup de terrain,
je crois avoir prouvé qu'au lieu d’étre
perdu, il ne peut mieux étre employé. 1l
eft différent d’avoir un millier de ceps con-
fus , qui fe mangen;_ réciproquement par
leurs racines , qui fe font ombrage par
leur proximité & leur touffu , qui gelent
> aifément,
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aifément , qui coulent prefque néceflaire™
ment , & qui mfriffent avec peine, dont
les grappes & les raifins font en moindre
quantité , ou de fe borner a cinq cents ceps
qui jouiflant de tous les avantages dont
ceux-13 font privés, rendent le double &
le triple ? :

Il feroit fort aifé de drefler , fuivant
cette méthode , les vignes anciennes qui font
encore bonnes. Au lieu d’arracher les ceps,
on les conferveroit en plus grande partie
pour ne point fe mettre dans le cas de la
non-jouiflance , &. on y procéderoit de
cette fagon. En Novembre, aprés avoir
formé fes perchées d’un bout a'l'autre de
la piece de vigne avec des jalons alignés
de diftance en diftance , on coucheroit
bien avant en terre, 4 droite & a gauche ,
tous les bons ceps qui fe rencontreroient a
I'alignement des perchées. Si néanmoins ils
étolent trop voifins , on feroit forcé d’en
Oter plufieurs. Mais, quelque bonne que
puifle.étre une telle vigne , elle ne fera ja-
mais les progrés de celle plantée fuivant
notre méthode ; on pourroit donc laiffer
entre les ceps une diftance moindre que
_celle de quatre pieds , du moins pendane
plufieurs années, jufqu’a ce que fortifiés &
alongés fuffifamment , ils fuffent en éeat de
garnir le terrain,

Tome I1, N
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CHAPITRE V.
" De la Taille de la Vigne.

F AUT-IL tailler court ou long, laiffer
peu ou beaucoup de courfons : On doit
fe régler 3 cet égard fur les climats, les
‘expofitions, la nature des terreins , & la
vigueur plus ou moins grande des fujets ,
la qualité particuliere du bois fuivant les
anndes , les événemens de l'année précé-
dente durant le printemps , I’dge des vignes,
la diftance des ceps, la nature & Defpece
des raifins. Les bons ouvriers {e guident
d’aprés ces différentes confidérations; &
fi , malgré leur inobfervation , on ne laiffe
pas de recueillir du vin, que feroit-ce fi
on agiffeit fuivant les regles?

Je me prefle moins de tailler dans les
climats ou les gelées font 3 craindre, & ot
les vignes font expofées a Paltion des vents
du nord & de galerne, que dans ceux
plus hitfs & plus favorablement fitués,
comme au midi. Une vigne taillée avance
davantage que lorfqu’elle ne Peft point,
parce qu'elle a moins de bois & nourrir :
1l eft certain que la feve envoyée des raci-
nes , & qui elit été répartie dans celui qu'on
a 8té, n’érant plus portée que vers le feul
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bois taillé , doit avoir bien plus d’alion au
temps de la pouffe. La je taille aufli plus
long , & je charge plus en courfons , a caute
ue dans ces fortes de climats un peu
roids, lavigne a plus de corps, & qu’elle
y poufle davantage que dans ceux expo-
{és a lardeur du foleil, qui pompe bien
autrement les fucs de la terre. En géné=
ral je me décide par la nature du terrain,
pour alonger en bois & charger en cour~
fons amplement dans une bonne terre , &
avec beaucoup de rélerve dans un terrain
maigre & fec.

Jétois dans le jardin de I’Abbaye de
Chélis prés de Senlis, ol je vis tailler des
vignes en efpalier avec un nombre prodi-
gieux de courfons, tous & un pied ou un

ied & demi de long. Je demandai au
gardinier la raifon de cette taille. Il medit
que s’il tailloit 4 la fagon ordinaire, il ne
recueilleroit rien, parce que le jardin étant
de toutes parts coupé par des canaux ,
les vignes & les arbres faifoient des pouffes
prodigieufes , & "que chaque cep donnoit

tous les ans, eu égard a la hauteur des
murs, & 4 leur expolition au midi, cent,
deux cents & jufqu’a trois cents livres de
raifins exquis. Ces vignes en Aofic & Sep-~
tembre étoient effeGivement chargées de
grappes trés-grofles & abondantes.

’ai vu en Bourgogne des vignes toutes

rabougries , .& qui paroiﬂbli\}ant étiques 3
2

.
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on ne les tailloit qu'a deux oy trois yeux,
& on leur laiffoit trés-peu de courfons.
D’autres a4 cent pas étoient fort chargées
en bois, & taillées A-peu-prés comme celles
des environs de Paris : les unes & les au-
tres donnoient des vins exquis, les pre-
mieres en petite quantité , & les dernieres
abondamment, eu égard au terrain & a
Pexpofition. Les vignes étiques étoient fi-
tuées fur une colline {ablonneufe , & les
autres fe trouvoient dans un fonds excel-
lent , expofé au midi. Les premieres labou-
rées en fuperficie feulement n’étoient pref-
que point ébourgeonnées , tandis que les
autres 'étoient amplement & en fond.
Durant la poufle on étoit obligé d’ébour-
geonner celles-ci tous les huit ou quinze
jours. Dans plufieurs endroits aux environs
de Paris, on ne laifle qu’une branche a
chaque cep ; dans d’autres on en ménage
deux ; Pune deftinée & porter du fruit , &
Pautre 3 donner du bois. Celle-ci qui en-
tretient le cep eft la plus groffe, & la plus
baffe ; fes yeux font plus rares. Celle-la
qui eft plus élevée eft plus maigre & doit
avoir les yeux plus prés les uns des autres.
De ces différens ufages, ’ai conclu que
pour bien cultiver la vigne , il falloit con-
noitre la force ou la foiblefle des différens
cantons , s’en tenir a la pratique locale ,
& qu'il n’éeoit pas poflible de donner des
préceptes particuliers a cet. égard.
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Voici néanmoins la regle que je fuis pour
la taille de la vigne , & pour la quantité
de fes bourgeons. Quand fon bois eft bien
franc, je taille le plus fort & le mieux
placé 4 quatre ou cinq yeux , non coms
pris les [qous-yeux ;un fecond a trois yeux,
un troifieme a deux, & un quatrieme 4
un il ; ceft-a dire, que je laifle au moins
une douzaine de bons yeux. Joblerve que
le bas du talus de la coupe {oit oppofé &
I'wil , de peur que les pleurs de la vigne
coulant deflus , ne Iendommagent. De
plus, 3 ce cep vigoureux, je laiffe un long
bois que je -taille au bon eil de fon extré-
mité , & que je couche en terrc dans le
temps. Quoique je prefcrive de faire de
ces longs bois , je ne fuis point de lavis
de certains Vignerons, qui les multiplient
4 outrance ; entre leurs mains la -plus
excellente vigne eft ruinée en peu d'an-
nées. Je ménage ce bon bois le plus prés
de la fouche, afin de pouvoir Penfoncer
fufifamment en terre, fans faire un coude
faillant toujours difforme & fujet & éwre
coup? en labourant quand le feuillage en
dérobe la vue. Je ne parle point ici des
vignobles & gros plants, tels que ceux du
Gatinois , de la Beauce, de la Brie , & au-
tres, oll 'on peut étre moins réfervé a les
tailler longs & a les charger.

Il eft effentiel , lorfquon travaille & une
vigne, foit forte , foit foible, jeune ou

N 3
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vieille, de la rapprocher & de ne jamais
la laiffer semporter du haut. Je ne vois
de toutes parts que des ceps étiques, alon-
g¢s, avec un peu de verdure 3 lear ex
trémité , parce qu'on a négligé dans le
temps de les tenir court du bas & de les
ravaler. On tire peu de profit de pareilles
vignes ; il vaudroit prefque aurant les re-
planter : ces ceps ne font bons qu'a étre
détruits, ou A étre coupés preés de la fouche 3§
deux ou trois pouces de terre. S'il Sen ren
contre de bons dans le voifinage, il faut
laiffer crofire des bourgeons de toute leur lon-
gueur, & les attacher a mefure qu’ils pouf=
fent, foit & des perchettes, foit en les faifane
courir en travers le long de Pextrémité des
échalas ; ils ne tarderont guere d rempla-
cer ces ceps vieux rabougris & inféconds.
uznd Vai tailld, comme je viens de le
dire , je rerranche rafe écorce tout le
bois qui refte, & je fais des coupes cour=
tes, rondes, horizontales. Lorfque je fuis
obligé de couper fur le vieux bois, jem-
ploie Ponguent de Saint-Fiacre. )

Si I'on me demande la raifon qui en=-
age a_tant concentrer les vignes, & a
es tenir fi prés de la terre, je répondrai
que la température de notre climat exige
une conduite toute oppofée 4 celle des pays
chauds, ol elles étendent leurs bras fouples
& leurs rameaux alongés fur des arbres qui
leur fervent d’appui. La, les efpaliers, les
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berceaux & les treilles des jardins font
garnis de ces ceps alongés 3 des diftances
immenfes, & un feul donne plus qu’une
ou deux douzaines en plants dans les
campagnes. En faifant ainfi ramer les vi-
gnes, on craint moins le hile & la grande
a&ion des rayons du foleil. Jai tenté
d’imiter cette pratique , dont Pline, Horace
& Virgile ont parlé , en faifant monter la
vigne dans des arbres, elle a donné trés-
peu de raifin qui n’a point mfiri : celle
des efpaliers qui participe aux bienfaits
de Pair & aux faveurs du foleil, rapporte
amplement du fruit qui mbrit de bonne
heure. Les berceaux en font couverts &
les ceps deviennent d’une groflfeur prodi-
gieufe ; mais tout raifin, excepté le chaf=
felas & le verjus, outre qu’il ne miriroit
pas, y feroit du vin déteftable. D’apres
une telle expérience on seft détermind
4 planter des vignes naines attachées & des
échalas. Plus le raifin eft bas, fans cepen«
dant toucher & la terre, plus il acquiert
de maturité & de qualité. D’abord il eft
plus prés du centre du cep , il regoit di=
reCtement les fucs; enfuite la réverbéra-
~tion de la chaleur & des rayons du foleil
qui forme une efpece de fourneau, & ré-
jaillic fur les raifins, contribue 4 leur gofit
& & leur maturitd. La vigne, dans cet
éeat, eft abritde des vents, & fon fruit n’ef}
point égrené par leurs fecouﬁ’els\r, fans parler
4
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de la facilitd du travail. Dans I’Anjou,
fa Gafcogne, le pays d’Aunis , 3 Mont-
ellier, cette plante fe foutient fans écha-
ﬁs : elle eft bafle, fes farmens font cou-
pés réguliérement tous les ans fort prés
~ du tronc. Elle étend peu fes branches ; &
comme elle eft plus courte , elle devient
plus groffe. . -

Va1 dit qu’en taillant la vigne, il falloit
avoir égard 3 la qualité particuliere du bois
fuivant les années, & aux événemens de
celle qui a précédé. Si elle a éié humide ,
la vigne a pouflé a outrance, parce qu'elle
éroit en bon fonds ; ou elle a pan , fes
feuilles ont jauni, & fon bois mal aolité
eft tendre & moclleux. Que faire alors?
Dans le premier cas, alongez amplement
& chargez ; dansle fecond , ménagez beau~
coup & foulagez. L’année, au contraire,
a été fort feche, & la vigne a fait peu
de bois ; alors taillez court & chargez peu
en courfons. L’hiver aura été rigoureux,
le bois & les boutons en bourre auront
gelé en partie : il ne faut pas fe prefler
de couper le bois de cette vigne gelée,
eu égard aux arriere - bourgeons qu’il y
a lieu d’efpérer fi Pair vient 3 s’échauffer.
Examinez alors les bois qui ont pati & les
yeux qui font éteints ; tirez fur les bons
bois & fur les bons yeux, quand vous de-
vriez alonger plus que de coutume, fauf
Pannée fuivante a ravaler & a affecir la
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taille fur les bois qui auront pouflé du
bas. : '

Si la vigne a été totalement maleraitée
par la gelée, & qu'on ne puifle plus
compter fur ces arriere - bourgeons , on
coupera tout le bois ancien & nouveau
julque fur la fouche. Des vers-blancs au=-
ront attaqué & rongé les racines, la vigne
‘aura jauni & dépéri ; on ne peut alors
étre trop attentif a la tailler court , il fau=~
dra de plus lui donner des engrais. Si dans
Pannée méme , des gelées &’ Avril & de Mai
ont fait tort aux bourgeons, ou méme les
ont fait périr, il faut ravaler fur ceux
qui ont- pu étre garantis, & l'année fui-
vante rabattre {ur le feul bon bois qui a
_pouflé des fous-yeux, ou qui a percé de
E\ fouche. Au contraire, 'année précédente
la vigne aura coulé, & n’ayant point em-
ployé {a feve a produire du fruit, elle a
fait de trés-longues poufles ; on ne rifque
rien alors de Palonger & de la charger
amplement , {auf 3 la ménager davantage
a la fuivante, dansle cas ol I'année étant
favorable , la vigne pourroit étre un peu
fatiguée. Il faut encore avoir égard 4 fon
emplacement , tel que le voifinage des bois,
des plants d’arbres " qui interceptent 'air ,
portent ombrage , & dont les racines
viennent croifer les fiennes; ceft une rai=
fon pour la tailler plus court & pour la
ménager. p ‘
. N
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Son 4ge & la diftance des ceps font
aufli a confidérer dans Popération de la
taille.

Vigne nouvellement plantée doit éwre
taillde & deux ou trois yeux, afin que fi
Yun ou lautre périt , le cep ne meure
point. Selon notre méthode, il faut qu'elle
le foit a deux ou trois yeux , au moins
fur deux courfons. Si elle avoit pouflé
meédiocrement , on la tailleroit 4 un feul
@il, & auTi fur deux courfons. Plantée
fuivant Pufage , on la ravalera fur l'une
des poufles d’en-bas, & on la mettra fur
un il

Vigne de deux ans, felon notre méthode ,
eft en érar de rapporter quelque fruit, &
doit étre taillée & deux yeux fur plufieurs
courfons , & fi elle eft plantée a Pordi-
naire , elle ne peut encore fouffrir qu'une
taille fur un bon il, & fur un ou deux
courfons.

Vigne de trois ans. La ndtre donne am-
plement du fruit; on la taillera 4 trois
yeux fur deux ou trois courfons a deux
yeux : de I'autre fagon, elle ne peut fup-
porter qu'un alongement de deux yeux fur
autant de courfons. i

Vigne de quatre ans. Plantée comme je
'ai enfeigné, elle doit &tre dans fa force ,
on peut lui laiffer trois yeux de taille fur
deux forts courlons, deux yeux fur deux
autres courfons , & méme du long bois.

~
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1! faut alors la provigner, en laiflant des
elpaces de trois a quatre pieds entre chaque
farment , pour les raifons déduites au cha-
pitre de la plantation. Yen excepte les
vignes qui croiflent dans des terrains lé=
gers, fablonneux, caillouteux & pleins-de
rochers , lefquelles ne peuvent fouffrir d’ftre
étendues ni chargées comme celles en bon
fonds. Dans une vigne plantée au milieu
-des roches, je n’ai pu faire des trous pro=
fonds, ni un fillon tel que je I'ai pref=
crit pour les terres qui ont du fond, en
.la plantant je ne lui ai point laiffé un aufli
long bois; je la ménage donc tout autree
ment & je 'alonge moins. Quant aux vignes
ordinaires , comme A quatre ans elles ne
font pas fort vigoureufes encore, je ne
leur donne point tant de taille, on peut
néanmoins les mettre un peu i fruit, rtail-
Yer {ur plufieurs courfons, & méme provi-
gner les ceps les plus forts.

Vigne de cinqg ans. La ndire eft dans
toute fa force , & peut étre taillée a cing
& fix courfons , chacun depuis deux,
trois & quatre yeux , & au-dela, fouffrir
méme du long bois. L’autre , quoique dans
fa vigueur, demande néanmoins du ména-
gement , & une taille 2 deux yeux fur trois
& quatre courfons : on couche communé-

-ment fes rameaux pour la provigner.

Les vignes a fix, fept ou huit ans, &

au deflus , fe gouvernent de méme. Les
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vieilles doivent étre taillées fort coure ,
ravalées, rajeunies, & éclaircies fi elles
font plantées trop dra. Les mauvais ceps
feront place aux bons rameaux les plus
voifins, qu’on alongera en les attachant 4 -
des perchettes, ou en les coulant le long
de P'extrémité des échalas.

Le temps ordinaire de la taille des vignes
eft depuis la fin de Février jufqu’au com-
mencement d’Avril. Comme on ne peut
pas les tailler toutes a-la fois, & qu'elles
ne font point dans les mémes cantons, le
Vigneron intelligent commence par les
plus preflées : sil raille tard les vignes
plus hdtives , elles pleurent ; leur bois
que lair a comprimé , n’ayant pas eu le
temps de fermer {es pores , {e trouve ou-
vert par lincifion de la taille, & laifle
écouler la lymphe qui auroit paflé dans la
fubftance du bourgeon pour s’y filtrer &
s’y fagonner, au lieu que par cet écou-

lement elle fait une grande diflipation de
{es fucs. Ces pleurs font le fang de la vigne ,

& ces {ortes ‘d’hémorragies qu’on lui occa-
fionne lui font un tort confidérable, quel~
que abondante qu’elle {oit en feve. Une vigne
qui a pleuré rapporte peu; fes raifins {ont
petits & fes rameaux maigres. Celle qui
a été raillée la premiere, eft aufli plus
fujette & geler. Pour éviter ces inconvé-
niens , ne taillez pas plus tard qu’en Avril
exclufivement, , : .
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Yai vu un Vigneron tailler fes vignes,
immédiatement aprés vendange , fans arten=
dre méme la chlice des feuilles : avec la
plus belle apparence , elles ont péri au
bout de trois ou quatre ans. Lorfque la
Quintinye confeilloit de faire la raille
aufli-téc aprés la chlice des feuilles , il ne
confidéroit pas le cara@ere de cette plante
tout différent de celui des autres arbres.
Son bois moélleux & fpongieux par con-
féquent, a les pores trés-ouverts ; & comme
elle eft fort abondante en feve , fi vous
la taillez d’hiver , la gelée, les frimas, le
givre , les neiges , les brouillards morfons
dans, & toutes les humidités froides entrant
par les ouvertures faites a la plante, fe
congelent & pénetrent jufque dans fon
intérieur. ,
~ On doit étre fort embarraflé quand on
travaille 3 des vignes dont les ceps fe tou-
‘chent prefque : {1 on taille court taute d’em-
‘placement pour les puufles, elles donnent
abondamment du bois & peu de fruits;
i on taille long, on ne fait que faire du
‘bois. Quant 4 nous, nous ne fommes nul-
‘lement en peine de charger atmplement une

“telle vigne, proportionnément a la force
de fa poufle, & nous avons une bonne ré
colte de raifins.

Il y a des plants que de toute néceflicé
on doit charger en bois, tels que le gouet ,
-le gamet,; & autres qu'ill faut tailler fort
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long , & en courfons ndmbreux , parce
u’ils prennent beaucoup de feve, & qu'ils
ont de longues poufles. Les vins de ces
plants font gros & infipides. On reproche
a nos Bourguignons d’avoir altéré les leurs,
& d’avoir {ubftitué a leur pinot, du moins
en partie, un morillon quon appelle ici
morillon pelotté ; car celui qui eft clair fait
d’excellent vin , mais il ne charge pas
tant a beaucoup prés que 'autre ; & d’avoir
admis dans leur vignes un autre raifin
nommé meunier, Ces deux efpeces bonnes
en elles-mémes font fort inférieures au plant
paturel , & fur-tout a celui nommé pinot
en Bourgogne.

Outre P'utilité des longs bois dont jai
parlé pour planter de nouvelles vignes ,-il
en eft une autre par rapport a la gelée :
ces longs bois que le vent agite, y font
moins fujets que ceux qui font prés de
terre , & ils les remplacent quand ces der-
niers gelent,

Lorfquon a de mauvais plants dans fes
vignes , on ne s'avife guere de les greffer ;
on a plutdt fait de provigner des ceps.
La greffe de la vigne eft néanmoins en
ufage dans le Jardinage. Lorfque cette
plante eft vieille & cefle de porter du fruit ,
quoiqu’elle donne encore de bon bois , on
peut la greffer en fente fur un drageon
bien nourri, garni de plufieurs nceuds,
_quon enterre en méme temps. La greffe
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en tronc eft la plus certaine pour la réuf-
fite : aux branches d’une vigne jeune &
vigoureufe dont on veut changer lefpece ,
vous ‘percez en Avril avec un vilebrequin
un trou rond, qui les traverfe, de la
grofleur du bois que vous voulez y infé-
rer, & vous le faites paffer A travers. A
Pendroit 03 il doit demeurer , vous levez
un peu l'écorce par-deflous proportionné=
ment 3 {a groffeur , & avec un ofier fendu
vous Parréiez a la branche fur laquelle
vous faites votre ente, & vous y ajuftez
une poupée comme aux autres arbres. Au
bout de deux ans vous la détachez de la
mere , & vous Otcz au cep enté tout le
bois qui excede la greffe.
Il y a encore une autre maniere ufitée
. pour avoir des raifins rares : elle confifte
a couper rez -terre le cep vers le mois
de Mars, quand la feve commence 3 fe
mouvoir , & 3 le fendre par le milieu
d’environ un pouce , pour y inférer deux
entes taillées en talus par le gros bout, &
plus épais d’un cbté que de Pautre. Le
plus épais garni de fon écorce extérieure
doit s’adapter de fagon que fon liber coin-
" cide avec celui du fujer. On le bute de
terre, & on garantit de a@ion du foleil
la partie de la greffe qui eft & découvert.
Quand Popération eft bien faite, & que
le {ujet fur lequel on a appliqué les greffes
~¢lt bon, il en réfulte des poufles vigou=
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reufes, que Pannée fuivante on taille fort
long.

On peut aufli greffer la vigne en écuf-
fon, comme les arbres, fur les poufles de
Pannée, 3 commencera la fin de Juillee
jufqu’au mois de Septembre ; mais certe
facon eft trés-fautive. Pline (1) affure
méme que la vigne ne fouffre point Pente
en écuffon, & il ajoute quelle a cela de
commun avec tous les arbres dont Pécorce
eft mince, peu folide & crevaflée. Je n’ai
vu qu'un Jardinier qui y ait réufli : d'au-
tres m’ont afluré qu’ils avoient appliqué
des écufions fur le bois de 'année précé-
dente , & que ces écuffons avoient pris.
L’un & lautre font fort poflibles, je ne
les ai point éprouvés.

CHAPITRE VI

De I’Ebourgeonnement de la Vigne.

L’EBOURGEONN'EM_ENT de la vigne ,
quant au fond , eft le méme que celui
des arbres & des autres plantes. Le temps

(1) Vitis non recipic emplaftra , nec quibus tenuis, a¢

‘ ‘saducus , fWQ/‘%W COrteds (I'l. lib. XVu ] _CSP. 16. )
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d’y procéder-eft indiqué par la faifon plus
ou moins avancée , les poufles plus ou
moins formées , la force de la vigne, Vex-
pofition & la bonté du terrain. Si on ébour=
geonne trop tot, on court les rifques de la
coulure , & on eft en danger de caffer
les bourgeons tendres encore; fi on dif-
fere trop, il eft A craindre que quantité
de bourgeons foient abattus, ?oit par leur
propre poids, foit par le vent. De plus,
tous venant a s’entrelacer, ils satrachent
tellement qu’il eft difficile de les déméler
fans les brifer ou les détacher dans le neeud
de labranche. L’ébourgeonnement des vi-
gnes fortes ne doit fe faire que quand la
longueur du bourgeon eft de deux pieds,
& d’eaviron dix-huit pouces dans les au-
tres. Il fe réitere autant de fois que les
bourgeons furnuméraires exigent. La regle
qu'on peut donner i cet égard eft de ne
laiffer jamais pafler plus de quinze jours
dans le fort de la feve en Mai & au com-~ -
mencement de Juin, fans vifiter {es vignes
& fupprimer tous les faux- bourgeons
renaiffans. A la place de ceux qu'ona re-
cepés , la Nature en fait éclore de nou-
veaux , & 2 mefure quils s’alongent ,
naiffent des vrilles qui exigent un nouvel
ébourgeonnement. Mais cette opération eft
bien moins confidérable que la premiere ;
on peut alors, lorfque les bourgeons laiffés
de toute leur longueur, embarraflent , faute
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d’avoir de quoi les placer , .en raccourcir
quelques-uns, ‘la premiere fougue de la
vigne étant paflée.

Je dis d’abord , au rifque de paffer pour
marréter & des minuties , que I'ébourgeon-
nement doit {e faire , non en caffant, fui-
vant I'ufage’, mais en coupant. La pre-
miere maniere , plus expéditive , laiffe &
chaque plaie des lambeaux , des efpeces
d’efquilles & des filandres ; elle offenfe
" d’ailleurs le bouton , fur-tout quand on
ébourgeonne par voie de caffement aux
endroits de la vigne fur lefquels fe fera la
taille fuivante. J’6te donc avec le tranchant
de la ferpette tous les bourgeons furnu~
méraires , & avec la pointe les faux-boure
geons , obfervant de couper & contre-lens
des feuilles pour n’en retrancher aucune.
Jévite de cette maniere tous les inconvé-
niens , & le recouvrement fe fait promp-
tement. .

On confervera d’abord les bourgeons
fru@ueux o font des grappes, fi ce n'eft
gu'en certaines années d’une abondance
exceflive la vigne en flit furchargée ; on
eft pour lors obligé de ne lui laiffer que-
ceux qu'elle a la force de porter. Les
Vignerons qui ne vifent qu'a I'abondance , -
non-feulement ne recueillent rien de bon ,
mals épuifent leur vigne, la ruinent fou-
vent, & n'ont rien les annédes fuivantes.
De tous les bourgeons doubles fortant d’un
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méme cil, on confervera le meilleur , &
on Otera celui qui eft au-deflous de Pautre,
quand méme il auroit du fruir. Outre la
confufion que ces bourgeons occafionnent,
ils fe nuifent réciproquement, & en abat-
tant 'un a la taille de Pannée {uivante,
on fait a Paiffelle méme de. la branche
qu'on laiffe, une plaie qui toujours lui nuit,
en ce qu'elle détourne la feve, & lui bouche
le paffage. Ceeft ici le cas ol il faut abfo-
lument couper. Si on caffe, on ébranle le
pédicule de celui qui refte, & on y fait
une plaie raboteufe & filandreufe , au lieu
qu’en coupant elle eft promptement recou-
verte. Quand il y a affez de bourgeons
fructueux pour garnir la vigne, cleft le
cas de fupprimer ceux.qui n’ont point de
grappes, a moins que parmi ces bour-
geons infertiles on ne voullt en réferver
quelques-uns pour affeoir deflus fa taille
Pannée fuivante.

Tous les bourgeons-chiffons & de faux=
bois qui pouflent. tant de la fouche que du
vieux bois, doivent €tre coupés rale écorce ;
fi on les arrache ils fe renouvellent. Les
vignes qu’on taille trop court, & auxquelles
on ne laiffe pas aflez de réfervoirs a la feve,
gen font de nouveaux a la place de ceux
dont on les a privés, & elles pouflent,
foit en terre , foit du pied, quantité de
faux-bois aufli difformes que nuifibles ; on
ira les chercher en terre, & on les retran=
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chera tout pres de la fouche. Les Vignerons
les tirent a fleur de terre, te qui les fait
repoufler fans cefle ; & en arrachant ceux
de la fouche, ils font quantiré de plaies qui
occafionnent des chancres.

La vigne a aufli fes gourmands qui pro-
viennent plus fouvent du pied que des
yeux , & qui fe font jour a travers 'écorce:
ils font plus forts & plus nourris que L:s
aurres bourgeons, leurs feuilles font plus
longues & plus larges, & leurs yeux plus
éloignés les uns des autres. Quoiqu’on les
retranche en ébourgeonnant , il y a des
cas ou ils doivent ére précieufement con=
fervés ; favoir , quand on veut faire- des
provins & des marcottes , & renouveler
un cep ufé. Le moyen d’en avoir eft de
receper une vigne , de la tailler trop court,
ou de mettre chaque courfon 4 un feul cil:
Iui donner une taille proportionnée a fa
vigueur, c'eft la vraie fagon de les éviter.

On ébourgeonne en {fupprimant & en
coupant tout-a-fait les yeux inutiles a la
vigne , au l'eu qu’en rognant on fe con-
tente de raccourcir le bout des branches
& les petits rejetons qui fortent de la fou-
che. Ainfi ébourgeonner & rogner font
deux opérations différentes , quoique la
feconde faffe partic de la premiere. Celle-
la abandonnée aux femmes & aux enfans,
exige plus dintelligence qu'on ne penfe.
En rognant au hafard, on abat fouvent
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les bourgeons lorfqu’on les caffe en tirant
a foi ; on ne rifque rien de les laiffer trop
grands ; mais _on leur fait tort lorfqu’on les
rabaifle trop. Les foibles feront ravalés &
recepés , fans quoi ils s’étioleroient ; les
bourgeons bien nourris au contraire rabat-
tus trop bas , repouflent néceflairement de
tous leurs yeux une foule fucceflive de
rejetons.

Quoique les vignerons ne fuivent point
de regle fixe pour rogner & urréter leurs
vignes, je confeillerai d’attendre aprés la
fleur , que le raifin {oit noué ; autrement
on sexpofe 4 la coulure , en ce quon
trouble le cours de la feve, & qu'on
Poblige de revenir fur fes pas, au lieu de
{e filtrer comme elte auroit fait dans I'or-
gane fupprimé. Ne foyons donc plus fur-
pris fi les vignes coulent fréquemment.

L’ébourgeonnement , je- Pai dit, eft
tellement lié avec la taille, qu’il eft im-
poffible de paliffer exatement une vigne
taillée incorre@ement. Les Jardiniers ont
coutume de écourter & de tailler en cour-
fons multipliés, fans égard a4 la pouffe
plus ou moins forte des rameaux. Les Mon=
treuillois conduits par un grand maftre, je
veux dire intérée, entendent feuls fupérieu~
rement lart de Débourgconnement ; il
n’y a point d’'année que dans les marchés
de Paris ils ne vendent au moins pour dix
mille écus de raifins. Leur beauté & -leur
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excellence, ainfi que la fécondité de leurs
vignes, ne doivent &re attribudes qu’a
leur foins. Ils gardent méme des raifins
durant I'hiver aufli beaux qu’en automne,
& qu’ils vendent fort cher. o
. En fuppofant donc des vignes taillées
corre@ement, elles feront des poufles nom-
breufes & avantageufement placdes. Celles
de nos jardins, qu'on a grand foin d’écout-
ter , font aufli des jets prodigieux. Les
pincer , les couper , les rogner, ceft oc-
cafionner de nouveaux bourgeons; les laiffer
de toute leur longueur, on ne peut les
placer. Ou ces vignes font feules 4 un ef-
palier, ou elles y font péle-méle avec des
arbres : dans le premier cas, leur grande
proximité eft caufe que la place manque
our la quantitd de leurs bourgeons. Les
?ardiniers des caffent & tort & 4 rravers,
arrérant chaque bourgeon environ vers I'en-
droit oli fe trouvent des grappes, & ils
retranchent tout ce qui peut &tre paliffé.
De-li des plaies fans nombre , que la
Nature sefforce de guérir ; de-la de nou-
veaux bourgeons qui éclofent inceflam-
ment jufqu’a la fin de la pouffe, & quon
eft occupé a arrérer & 3 rovner de quin-
zaine en quinzaine, f{ans quoi ces vignes
font hériflées de faux-bourgeons qui dar-
dent fur le devant , & porrent ombrage
au raifin, Je demande fi, traitées de la
forte , elles peuvent avoir une belle figure ,
profiter & donner amplement du fruit.
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Dans le cas ol la vigne feroit péle-méle
avec des arbres , fes bourgeons laiffés de
toute leur longueur ,. & en nombre f{uffi-
fant, les couvriroient & les offufqueroient ,
fans compter que la place leur m:nqueroit.
Le Jardinier , pour {e tirer d’embarras,
facrifie les arbres a la vigne, & la vigne
aux arbres, en tondant, pour ainfi dire , les
uns & les autres.

Au lieu de drefler les bourgeons per-
pendiculairement & a plomb des murailles,
il faudroit les tirer en long de c6ié, & les
arranger prés les uns des autres au palil-
fage {ans confufion. Comme la taille de
nos vignes a été différente , Pébourgeonne-
ment l'eft aufli. Tirées en forme de cordon
le long du chaperon, elles font bien autre-
ment alongées & chargées en courfons qui

font efpacés, les tailles des extrémites
f; font également felon la vigueur du cep
& des poufles; mais pour ne le point
épuifer, afin que les bourgeons a nattre
ne foient point les uns {ur les autres, nous
éborgnons plufieurs yeux de fuite le long
de ce rameau alongé , & nous les efpagons.
Nous ne rognons puint alors par le bout,
nous ne laiffons que les bourgeons de bon
aloi, & nous Eipp,'imons {bigneufement
les faux-bourgeors qui naiffent & chaque
nceud , & quiforeent des aiffelles des feuilles.

On ¢ébourgeonre d’sbord tous les ra-
meaux qui n'ont pomnt de grappes ou qui .
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n’en ont que de petites, en fuppofant qu’il
en refte futhfamment pour garnir le mur.
On bte enfuite une grande partie des dou-
bles & triples bourgeons fortant d’un méme
@il , & on n’épargne que le plus fore, le
mieux nourri & le mieux placé pour étre
couché fans s’éclater. 1l n’eft pas poflible
v’on ne retranche quelques grappes, cette
?ouﬂra&ion foulage le cep ; dailleurs la
qualité & la beauté du raifin ne font-elles
pas préférables & une ftérile abondance ?
On traite aufli de méme quantité de petits
bourgeons-chiffons , qui pullulent depuis
le bas de la tige jufqu’au haut. Voila cer-
tainement une vigne bien éclaircie. On
n’épargne encore aucuns faux-bourgeons ,
qui prendroient chacun autant de nourri-
ture que le rameau lui-méme. 1l eft effen-
tiel de ne pas leur en donner le temps,
en les 6tant au moment de leur naiffance.
Quantité de branches font tellement rem-
plies de feve, que cette liqueur eft obligée
de fe former a leur extrémité deux bour-
geons , dont un profite toujours plus que
Pautre. Il faut receper le moindre qui cau-
feroit de la confufion. Enfin, nulle grappe
qui n’ait au-deflous d’elle immédiztement
un ou deux tenons pour lui fervir d’atta-
che, & qui fe tordent & fe replient fi 'on

n’a {oin de les retrancher. -

Je finis ce Chapitre de I’ébourgeonne-
ment par donner un moyen d’avoir des
raifins
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raifins plus gros, plus hétfs & meilleurs
que de coutume; c’eft de couper avec de
petits cifeaux , un grain entre-deux, quand
le raifin eft de la grofleur d’un petit pois,
& qu’il n’a point coulé. Comme les grappes
diminuent par le bas, on retranche environ
deux doigts de cette extrémité. Ceft fur-
tout fur les mufcats & les Chaflelas, que
cette opération réuffit , parce que leurs
grappes font par pelotons, que le bas ne
mfrit jamais bien , & que leurs grains font
fort preflés. Je la préfere au confeil que
donne la Quintinye de procurer la coulure
Aune partie des fleurs, en y faifant tomber
de Peau en pluie par une pompe ou un
arrofoir. ,

Yai eu des raifins qui devangoient d’un
mois le temps de leur maturité ordinaire , au
moyen de plufieurs cloches appliquées en
travers fur diverfes grappes : je les attachois
foit au treillage , foit au mur de 'efpalier ,
avec une ficelle paflée au bouton de la
cloche , & qui Pembrafloit haut & bas. Le
fruit acquéroit du gofit, devenoit jaune &
doré, & éwoit fort fupérieur a celui des
ferres chaudes,

B

Tome 1k . 0]
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CHAPITRE VIL

De la fagon daccoler & deffeuiller la
Vigne. :

fCECI qui paroit d’abord de peu de
conféquence , contribue effenticllement au
dépériflement ou i 'avancement des vignes,
& au peu de profit qu’on enretire. A peine
les bourgeons font-ils en état de fe préter
aux liens fans cafler , qu'on commence
A les ferrer tous enfemble du bas , en les
approchant de I'échalas le plus qu’on peut,
agn qu’ils foient retenus fermement contre
les efforts des vents. Quelque temps aprés,
lorfqu’ils ont fuffifamment pouflé , on
les rapproche de I'échalas & on les y
accolle avec de la paille trempée , puis
une troifieme fois , & enfin une qua-
trieme.

Les Jardiniers ne traitent pas les vignes
moins inhumainement ; ils prennent leurs
poulfes a poignée, & enferment, en les
liant , non-feulement les feuilles, qui tardent
peu A périr , mais quantité de grappes qui
ne peuvent plus jouir des bienfaits de I'air
- ni de Pafpe& du foleil. Quel inconvénient
y auraitl de laiffer les liens plus liches
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pour la circulation de l'air? En les faifant
plus longs & tournant davantage les necuds
1's ne pourroient étre détachés par les
vents.

Lorfque les bourgeons ont atteint une
longueur fuffifante pour étre unis a échalas,
ils les retrouffent & les en font approcher,
en y mettant un ou deux liens, & ils con-
tinuent ce traitement jufqu’a ce qu’ils alent
atteint le haut de P'dchalas, ob fe mert le
dernier lien : ils rognent du haut ces vignes
ainfi garrottées, & ils tordent pour le caffer,

ce qui excede I'échalas, ou ils le coupent
" avec une ferpette. Ils en ufent de la méme
maniere envers les bourgeons faillans tout
autour : opération qui fe réiere fuivant
leurs progrés.

Nous agiffons h'en différemment : nous
retrouflons d’abord les plus grands bougeons
& enfuite les autres & mefure qu'ils pouflent ,
les accolant & I’échalas deux ou trois en-
femble {ans les ferrer; leurs feuilles ne fone
ni ‘preflées , ni brifées; nous laiffons les
bourgeons s’alonger d’un bon pied au-deflus
de Péchalas, & nous les coupons a Pendroit
d'un ceil : quant aux faux-bourgeons, nous
les recepons fucceflivement tout prés de
“chaque- il , a l'aiffelle de la feuille depuis
‘le bas du cep jufqu’au haut ; les vrilles &
les tenons font exa&ement coupés; nulle
grappe enfermée dans les liens, nulle ram-
pante ni couchée par terre, orb a foin de les

2
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attacher en haut. Toutes jouiffent des rayons
" du foleil , miiriffent également par-rout ,
les raifins font plutdt mirs , deviennent
jaunes , dorés & caffans ; les autres, d’un
velouté pourpre , acquierent aufli plus de
faveur. La feve mieux travaillée , forme des
bois mieux conformés , & des yeux plus
francs, plus nourris & plus rebondis.

Je ne puis trop m’élever contre un trai-
tement aufli barbare de la part des Vigne-
rons & des Jardiniers, qui privent des bien-
faits de Pair des bourgeons garrottés, &
violemment froiffés pour les unir & ’échalas.
Que deviennent toutes les feuilles caffées
& enfermées les unes dans les autres ? Que
de faux-bourgeons dont il faudroit débar-
rafler la vigne, & qui prennent nourriture
en pure perte pour le cep, font confufion
& rendent encore plus ferrés les liens contre
lefquels ils preffent fortement! Eft-il poffible
que les grappes cachées & d’autres trop
ombragées ne coulent pas, & que les raifins
-acquierent une pleine maturité ? En fuivant
méme la méthode ordinaire on pareroit ces—
inconvéniens , fi Pon frappoit les échalas
avec un maillet , ou fi 'on enfongoit da=
vantage ceux qui ne pourroient fe {outenir.
- On lieroit alors fort liche, & on n’atta-
cheroit les bourgeons que deux & deux 3
mefure qu'ils auroient befoin de Pétre, en
mettantcing liens fur la longueur de I'échalas.
Je conviens que louvrage n’iroit pas fi vite
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& quil feroit un peu plus cofiteux , mais
que d’avanrages pour la plante!

On n’effeuille les vignes que pour faire
mfrir le raifin, & lui procurer cette cou-
leur agréable qui flatte les yeux; ce qui
ne dort avoir lieu que lorfqu’il eft d-peua
prés a fa grofleur. De eau répandue deflus
en pluie, avant qu’il foit frappé des rayons
du f{oleil , produit le méme effet. St les
Vignerons & les Jardiniers connoiffoient
le miniftere & la fon&ion des feuilles par
rapport a Paccroiffement des plantes, & &
la formation des fruits, ils {eroient bien
plus réfervés dans P'a&ion d’effeuiller. On
ne peut trop leur répéter qu’il n’y a point
de feuille fans bouton , comme de bouton
fans feuille, que la feuille eft la mere-nourrice
du bouton', & qu’il ne peut étre formé

ue par elle. Yajoute que fans la feuille le
?ruit n’a ni gofit ni faveur. Otez au raifin
toutes les feuilles qui Penvironnent, il ne
groffira plus, fe fanera & fe ridera, la
rafle méme fe féchera. Il y a plus; Ceft
que tous les bourgeons verts encore qui ne
font point aofités ne s’aoliteront point , les
autres qui commencent & Pétre ceflcront
de profiter ; enfin, les boutons de ces vignes
n’ayant point recu de la part des feuilles leur
complément , ou avorteront lannée fui-
vante, ou sils font éclorre des grappes,
elles couleront.

Je dis la méme chofe des autres fruits ¢

O3
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un prunier , un pommier font tout blancs
de fleurs , il furvient un déluge de hanne-
tons & de chenilles qui rongent leurs
feuilles ; les fruits ont noué, il eft vrai,
mais la privation des feuilles fi néceflaires
a leur accroiffement , les fait tous tomber.
Voild un de ces événemens décififs au fujet
du miniftere des feuilles; y fait-on a:ten-
tion ?

Il eft cependant des années ingrates &
ficheufes , ot le raifin ombragé par le touftu
des feuilles , ne mirit pas. Si on eft obligé
alors de lui donner de lair & de lui pro-
curer les rayons du foleil, on effeuille pru-
dcmment , en 8tant feulement de diftance
en diftance quelques feuilles fans les arra-
cher , ce qui feroir rort au bouton; mais
on laifle une partie du pédicule qui les y
tient actachées. Celles qui reftent & les
queues épargnées fuffifent pour la circula-
tion de la feve, par ce moyen confervée &
répartie dans le fruit. En 1763, nul raifin
ne mirit, & on ne fit dans les meilleurs
cantons de la Bourgogne & de la Cham-
pagne , que du vin médiocre. Quelques
Vignerons mirent tout leur raifin 3 décou-
vert , & d'autres effeuillerent fagement :
celui des premiers miirit moins que celui
desderniers; les autres firent du vin pire que
ceux qui n’avolent point du tout effeuillé.

Certe opération doit étre faite en différens
temps ; & on ne mettra point dabord le

N
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fruit trop au grand air, jufqu’d ce quon ait
aflez éclairci les grappes, pour que le foleil
s’y fafle fentir fufhfamment. Lorfqu’elles ont
été trop découvertes & qu’il furvient un
coup de foleil, quantité de raifins font brllés.
Le moyen d’en conferver aprés la vendange,
eft de ne les point découvrir. Les rayons
du foleil qui dardent fur leur peau, l'atten-
driflent, & pourriffent néceflairement.

Un des plus grands malheurs qui puiffent
arriver a la vigne, Ceft lorfque par les cha-
leurs exceflives, & la veille des vendanges,
fes feuilles defléchées ou brlilées tombent ,
fans que leraifin ait acquis fon degtré de ma-
turité. On eft pour lors obligé de précipiter
la v'endange,'& Pon n’augure pas favora-

blement du vin. Perfonne n’ignore que s’il .

furvient dans ce temps certains brouillards
morfondans & des gelées blanches, il n’y
arien a craindre pour le vin, pourvu que
les feuilles foient verdoyantes , parce qu’elles
fervent d’auvent au raifin, & qu’elles le garan-
tiflent.

A I'égard des cornes vertes qu’on remar-
que a la vigne , elles lui font communes-
avec toutes les plantes rameufes rampantes
qui ne pouvant fe {outenir d’elles-mémes,
ont des vrilles comme les pois, les citrouil
les & les melons, ou des griffes telles que
le lierre & la vigne vierge, ou des tenons
pour sentortiller autour des objets qu’elles
rencontrent , comme les haricots, le houblon

(O

i
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& la couleuvrée. Sans ces vrilles, qui fons
autant de fupports , les pampres riches &
verdoyans de la vigne deviendroient la proig
de la pourriture, & I'homme feroit privé
des richefles qu’elle ne manque pas de lui
procurer lorfqu’elle eft habilement cultivée,
& que le foleil verfe fur elle fes regards
benins. On pourroit foupgonner que ces
mains confumentune grande partiede la fubf-
tance deftinée au rameau & au fruit , qui m@-
riroit plus promptement fi elles étolent 8eées
avec foin, & qu’elles font avorter la grappe
en partie , ou du moins qu’elles lui font
trés-préjudiciables. Jai fait A cet égard di-
verfes expériences : J’ai 8té & un rameau de
vigne toutes fes vrilles, & je les ai laiflées &
fes voifins égaux en force & en grofleur, &
& je ne me {uis appercu ni de 'avortement
des grappes, ni de la qualité nuifible de ces
mains. Ces attaches devenant inutiles a la
vigne, quand on lui fournit d’autres fupports,
on a raifon de les 8ter fans en laiffer de vef-
tige : la plaie eft bientdt recouverte. La plu-
part des Jardiniers caffent les vrilles; Ceft le
moyen d’éclater aulli le bourgeon qui, par
1 el¥ort qu’ils font pour lesarracher, eft em-
portéavec elles. D’autres les caffent feulement
par la moitié; le plus grand nombre ne fe
donnent pas la peine de les6ter ; mais quelles
vignes ! qu’elles font hideufes! Lor{qu’on a
foin de ne pas laiffer durcir les vrilles , on
les coupe fans peine avec les ongles.
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CHAPITRE VIIL

Du Labour de la vigne.

J E ne m’arréterai point 4 prouver la
néceflité du labour des vignes pour qu’elles
profitent & produifent des fruits favoureux.
Ce labour néanmoins, qui ne peut fuppléer

au défaur damendement , differe de celui
" des autres plantes, quant au temps & 2 la
maniere.. Quon le ?aﬁ’e dans le temps ot
la vigne fleurit, les fraicheurs ordinaires en
cette faifon provoquent les vapeurs de la
terre nouvellement remuée, qui ateendriffent
les fleurs & les font périr. Celui de la poufle
n’eft pas plus propre pour la labourer ; il
furvient une gelée , toures fes produ&ions
récemment éclofes, frappées par D4preté
de Pair, avortent & périflent. Un labour
de primeur qui eft plus fuperficiel, eft juft
qu’a un certain point exempt de cet incon-
vénient. La vigne prenant ordinairement
racine du collet, on ne manqueroit pas de
couper les racines horizontales qui rampent
fur la fuperficie de la terre, fi on plongeoit
en labourant. Telle eft la raifon de la mul-
tiplicieé de fes labours.

Il eft efientiel de ne jamais labourer lors
des grandes humidités, ni lors des {éche-

Os
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refles , mais de laiffer efforer les terres,
d’une part, & d’attendre, de l'autre, que la
luie les ait hume&ées. Durant les longues
umidités , on feroit pourrir les racines &
jaunir la vigne, & dans les grandes féche~
refles , tout brlleroit.
Le nombre des labours ne peut fe fixer ;
-3l varie fuivant les pays. L’ufage le plus
général eft d’en faire un en Novembre ,
aprés la chlite des feuilles, afin que Phu-
midicé de Phiver puifle pénéirer avant dans’
la terre qui, dans le fond, eft toujours
compale, ou en poufliere; un fecond au
printemps , immédiatement aprés la taille ,
a la fin d¢ Mars ou au commencement
d’Avril; un troifieme aprés la fleur, vers la
Saint-Jean, afin de développer les fucs de
la terre & de faire groflir les grasns noués.
Tous fe font du bas vers le haut, & non du
haut vers le bas. Les autres labours ne font
que des btnages, dont la quantitd ne peue
fe déterminer. Dans les années tendres, ot
Pherbe croit a vue d’il, on faifit le premier
intervalle de pluie pour purger la terre de
toutes les plantes inutiles. Les bons Vigne-
rons ne manquent paint d’accélérer Ia matu~
rité du raifin par un labour donné A leurs
vignes quelque temps auparavant , lor{que
la faifon eft favorable.
On laboure moins fouvent & moins pro-
fondément un terrain maigre qu’un autre
-plus fubftaadiel, Ua labour fréquent dans
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une terre forte , 'améliore par le broiement
& le remuement de fes parties, & la met
en érat de recevoir dans fon fein les in-
fluences de I'air & les rayons vivifians du
foleil ; avantages dont elle feroit privée fi
Ie defus &toit {cellé en forme de crofite dure.
Au contraire , i on laboure trop fouvent
une terre peu {ubflantielle, tous fes fucs
s’évaporent. Mais aprés une pluie le labour
eft: eflentiel,, afin que 'humide de deflus,
imprégné des engrais & du nitre de lair,
pénetre les racines. Certaines vignes plantées
en terrain grouetteux , ne peuvent fe labou-
rer, lorfqu’une fois on a laiffé la térre fe

prendre & fe {celler , il faut attendre quune

bonne pluie l'ait trempée. Quelle que foit
au refte la nature de la terre , le labour doit
enfouir les mauvaifes herbes qui, en pour-
riffant, lui fervent d’amendement; d’ail-
leurs, elles tarderoient peu a reparofitre &
a repoufler , fi elles n’¢toient couvertes qu’en
- fuperficie.

Il n’eft pas douteux que les labours fi
utiles en eux-mémes, ceflent de Pétre lorf<
qu’ils font trop fréquens. Quelqu’un qui les
réitéreroit tous les quinze jours ; comme
le prefcrit un Moderne , qui prétend les
multiplier dans les terrains légers préféra-
blement aux terrains forts & gras , feroit
certain d’effriter fa terre , & d’en faire
évaporer les fucs & Phumidité, de I'épui~
fer enfin, en expofant fi fréquemment fes
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molécules au foleil. II altéreroit de plus les
‘plantes , qui feroient privées par un labour
tant de fois réitéré, des engrais bienfaifans
& du nitre de Pair, qu’elles n’aurcient pas
le temps de_digérer & de faire paffer dans
leur fubftance.

- Notre plantation & les perchées dont
nous avons parlé, facilitent le labour ; &
on peut dufli le faire plus profond, fans
étre en danger de couper,les racines de la
vigne, Comme celui fait A la beche eft le
plus parfait, je confeille fort de fe fervir de
cet inflrument pour labourer fonciérement
les vignes plantées en perchées. Les avan-
tages qu'il a fur tous les autres doit faire
pafler Rn' la longueur du travail : Pajoute
qu’il ne faut que planter autour du pied des
ceps , & ne point plonger en labourant.



TRAITE
DE LA MULTIRPLICATION
“DES VEGETAU X.

UATRE moyens font journellement
pratiqués dans I’ Agriculture pour perpétuer
les végétaux ; la greffe, les marcottes , les
rejetons & les boutures. Ils ont de grands
avantages fur les femences , tels que la
prompte végétation , I'exemption de beau-
coup de travail , une jouiffance anticipée,
& DPaflurance davoir précifément Pefpece
d’arbre quon défire. La premiere maniere
a été expliquée dans le Traité du pécher :
la feconde eft fort ancienne dans le Jardi-
nage, ol I'on a coutume de coucher, foit |
fimplement , foit avec incifion , les branches
des mfiriers , des figuiers, des coignafliers
& des ceillets. La voie de multiplication eft
trés-facile par les rejetons, qui different
des marcottes & des boutures, quoique la
plupart des auteurs les confondent. Ung
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grande quantité d’arbres pouffent des reje-
tons qu’on leve & qu’on tranfplante avec leurs
. racines, tels que les pruniers, les amandiers,
les lauriers , les jalmins & les rofiers. La
quatrieme fagon de multiplier les arbres
par boutures n’eft pas plus nouvelle. Vous
piquez en terre une branche de fureau, de
grofeillier , de faule , d’ofier , vous étes {lir
qu’elle reprendra & qu’elle groffira. Parmi
les herbes potageres , il y en a beaucoup
qui viennent également de boutures; Pef~
tragon , le baume, les ceilletons d’artichauts
en font des exemples ; & parmi les fleurs ,
les cillets doubles , les juliennes, & les
giroflées jaunes doubles. Par ces trois ma<
nieres , on fait végéter la branche d’un arbre
en Pobligeant & produire des racines, &
cette branche profite comme fi elle étoit fur
fon propre tronc.

On feme d’abord toutes les plantes , &
un an aprés on leve les plus fortes afin de
les mettre en place. Si ce font des ormes,
des ulleuls , des chataigniers, des chénes -
méme,ilsreflent dans les pépinieres des quatre
& cinq ans au moins avant que d’étre tranf=
plantés. Il leur faut autant de temps pour fe
former & donner de Pombrage. Voila donc
dix d douze années de perdues , 3 compter
depuis la {femence & la plantation.

A égard des arbres fruitiers, ils fone
au moins dix-huit mois fans pouvoir étre
greffés, & un an -enfuite fans &tre levés,
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ce qui fait prés de trois années de non-
jouiflance. Plantés dans nos jardins, ils ne
portent du fruit qu'au bout de quatre ans,
& encore quels fruits donnent 2 cet 4ge des
arbres gouvernés de la maniere dont ils le
font ordinairement? On peut donc, fans
exagérer, leur fixer au moins f{ept ans d’inu-
tilité , quoique les arbies de fruits d noyau
foient un peu moins long-temps infru&ueux.

Le Do&eur Agricola, touché de ces confi-
dérations , avoit inventé une mumie vegetale,
par le moyen de laquelle il promettoit des

rodiges & des miracles. D’autres, depuis
ui, ont donné dans de pareils écarts , en
mettant au jour des {pécifigges prétendus
infaillibles , pour parvenir 4 une multipli-
cation univerfelle ; mais tous ces fecrets ont
été enfevelis avec leurs- Auteurs.

Le moyen que je propofe tend & {econder
la Nature, en facilitant la produ@ion des
arbres , arbriffeaux & arbuftes , dont la
jouiffance , comme on I'avu, a toujours été
trés-tardive. L’examen que j’ai fait de diffé«
rentes plantes dont on couche en teire les ra~
meaux , m’a fait appercevoir que la plupart
‘pe prennent ordinairement racine qu’aux
‘endroits ol {ont des nodus , auxquels eft
un @il ou bouton, & non dans la partie
intermédiaire du bois entre deux nodus ; les
boutures méme fimples de la vigne, qui
n’ont point de croffe de vieux bois |, ne
reprepnent jamais qu'a 'endroit des yeux
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A chaque @il paroft une petite élévation ,
ou tumeur , qui n’eft qu’un tiffu glanduleux
de fibres replides les unes fur les autres,
pour étre autant de réfervoirs 4 la feve
néceflaire au bouton , qui devient bourgeon
lors de fon développement , & pour lui
fervir de canal qui lui tranfmette cette méme
feve 3 mefure qu’il crolt & qu’il s’alonge.
Ceft pour cet effer que la Igature a placé
au pédicule de ce bouton un boyau ombi-
lical, qui lui fert de communication avec
la branche 4 Taquelle il eft atraché.

Quand donc, au lieu de laiffer 4 I'air ce
bouton , je couche la branche en terre, fes
fibres , donge viens de parler , continuel-
lemene hime@des & détrempées par hu-
mide de la terre, qui attendrit pareillement
la peau ou I'écorce, fe gonflent & augmen-
tent de volume , & proportion de la quantité
de feve qui arrive au bouton de la part de
la fouche 2 laquelle le rameau eft inﬁércnt,
& par conféquent le bouton enfermé en
terre eft dilaté. Laf{eve oblige, par {es efforts,
-ce tiflu de  fibres entafides dans le ‘corps
membraneux du bouton, 4 fe faire jour par
voie. d’irruption 2 travers la peau.- Bientdc
elles changent de dire@ion & font éclorean
lieu de bourgeons verdoyans qui feroient de~
'venus autant de branches, quantité de petits
filets blancs , tranfparens & caffans; ils
prennent enfuite de la confiftance jufqu’a ce
qu'ils foient racines formées; de couleur
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brunitre. Cette métamorphofe a lieu dans
Pintervalle du printemps 4 la fin de I'au-
tomne ; je fevre alors cette marcotte, &
je la plante, comme je Pai dit au fujet -
de la vigne. o

D’aprés cette marche de la Nature, 7ai
conclu qu’il meferoit facile de faire prendre
racine aux branches de toutes fortes d’arbres
qui n’ont que de fort petits boutons , par
le moyen de nodus artificiels ou d’une ftran-
gulation au-deflus ou au-deflous du bouton,
pour opérer un gonflement, en interceptant
le cours de la feve. Jai donc fait une liga~
ture un peu ferrée avec du cuir & du fil de
fer 2 un rameau de P'année précédente; &
je I'at couché en terre. En le vifitant , Jai
appercu un gonflement femblable & celui

es nodus naturels de la vigne.

Jai enfuite diverfifié mon opération d’aprés
la maniere de marcotter les cillets. On fait
qu’en fendant par le milieu un de leurs ra-
meaux a 'endroit d’un nodus, puis le cou~
chant en terre , il prend racine au bout de
deux ou trois mois, & endroit méme de
Pincifion. Yen ai donc fait de pareilles avec
~ des ligatures au-deflus & quantité de branches
d’arbres , qui, étant couchées en terre, ont
dans pareil temps pris aufli racine.

Pourquoi, dira-t-on, la vigne & les autres
plantes qui ont le bois moélleux prennent~
elles racine fans ligature, & qu’elle eft né-
ceflaire au chéne, au charme, au hérre, 3
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Porme? Cleft parce que leur bois fpongieux
a des fibres fort dilatées & fpacieufes, ayane
de grands intervalles entr’elles, & que par
conféquent leurs pores font trés-ouverts.

Les yeux de la vigne étant d’ailleurs fore
gros & remplis de ces fibres glanduleufes ,
qui contiennent beaucoup de feve, pour
peu que le tout foit dilaté par 'humide de
la terre , le gonflement a lieu ; & Péruption
de ces fibres qui percent au dehors& s’alon-
gent enfuife rapidement en terre, ne peut
manquer d’étre prompte. Les autres arbres,
au contraire , qui ont le bois plein & dur,
les fibres fort étroites & les pores ferrds,
font plus difficilement hume&és & détrempés
par humide de la terre.

Je remarque au fujet de ’envoi de la feve
de la parr des racines & du tronc dans un.
rameau couché en terre , que fon afcenfion
fe faifant par voie d’élancement , la Nature
s'efforce toujours pour fa faire monter, au’
lieu que la defcenfion eft plus facile. Ainfi
donc, quelle que foit la preflion de la ligature
fur la branche, elle n’empéche pas que la
feve ne monte pour procurer le dévcloppe-
ment de plufieurs branches ; mais lorfqu’elle

~ defcend, 1l fe fait néceflairement A cet endroit
un gonflement & un bourrelet.

La feve, tant celle qui arrive en-dela de
la ligature, que celle en-dega , qui n’a plus
de paffage pour defcendre comme aupara-
vant, fair éclore les germes des racines a
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Pendroit tuméfié ou a ce bourrelet. Ils
profitent de la {ubftance qui auroit dft paffer
dans la branche fans Pobftacle de la ligature.
* L’année {uivante , lorfque les racines fe font
fuffitamment étendues, fevrez cette mar=
cotte , vous la levez & vous la plantez. Au
bout de trois ans, vous avez des arbres
formés qui vous donnent des fruits abon-
dans, fans que vousayez eu la peine de les
{emer , de les tranfplanter , ni de les greffer.

Pour faire prendre racine i une branche,
foit de vigne , foit de fréne, foit d’orme,
il fuffic de la tordre & de la coucher en
terre : elle s’enracinera d cet endroit plus
difficilement 3 la vérité , par rapport a fa
grofleur & au temps néceflaire a la forma-
tion du bourreler, fi fon écorce n’eft point
écailleule. ‘

Cette opération fe pratique a Pegard des
arbres fruitiers qui ont des branches aflez
bafles pour étre couchées de la fagon qui
a été expliquée , pourvu qu'elles foient’
jeunes , que leur bois {oit aofité , & que leurs
boutons foient conditionnés. Au refte , cette
multiplication univerfelle , quoique trés-
avantageufe, {eroit fort bornée, fi elle n’avoit
lieu que pour les branches inférieures. On
peut en Mars faire de femblables ligatures a
celles des arbres qui ont trop de bois, les
couper en Novembre au-deflous du bour-
relet ol elles auront fait des racines, & les
planter tout de {uite,
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Par Pexpofé que je viens de faire d’un
projet de multiplication univerfelle, il eft
aifé de concevoir qu'elle n’eft que Part de
marcotter toutes fortes d’arbres avec sutant
de facilird & de fuccés que la vigne & les
arbrifleaux, dont les branches couchées en
terre , tardent peu a prendre racine. Nous
fommes , dit-on, tous les jours a la veille
de manquer de bois en France. Combren de
réglemens faits en conféquence par le Mi-
niftere concernant les Eaux & Foréts! que
de dépenfes pour les plantations nouvelles
dans les foréts du Roi! mais en méme temps
que de difficultés dans Pexécution & gc
lenteurs dans le progrés ! Au moyen de
cette multiplication univerfelle, on pourra
fe paffer des femis & des pepinieres. Les
marcottes des branches d’arbres , méme les
plus durs , tels que le ehéne, le hétre &
le charme, produiront, au bout de trois
ans , des plants propres a former de vaftes
foréts & peu de frais. Levés , felon ma mé-
thode, ils feront en coupe a la neuvieme
année, & une fois aufli gros que ceux qui
font plantés {uivant I'ufage ordinaire.

&y



MANUEL
DU JARDINIER.

EN fait de Jardinage , la coutume ni le
raifonnement n’ont le droit de nous déter-
miner. Ce droit n’appartient qu’a une expé-
rience fondée fur Patrention la plus exa&e
a obferver les circonftances des faifons, &
fur la répétition des mémes pratiques dans
les mémes temps & dans les mémes lieux,
pour en faire autant d’objets de compa-
-raifon. Ces pratiques ne peuvent &tre trop
multiplides. par elles la culture devient
facile , & on trouve la route de Pabon-
dance, ou doivent tendre tous les travaux
de ’homme, ' . ’
Tel a été le but des différens Auteurs
qui ont écrit fur la culture du potager. Je
les ai tous mis 4 contribution pour la for-
mation de ce petit Traité, qui peut en &tre
regardé comme Panalyfe. Il a éd com-
ofé a la priere de plufieurs amateurs du
ardinage , qui défiroient un Journal des
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différens travaux 3 faire dans leur jardin
durant le cours de I'année, & qui fe plai-
gnoient en méme temps de manquer de
Iégumes , faute d’avoir été {emés ou plantés
a propos. Je diran & ce fujet que la plu-
part de ces amateurs ne font point une
étude de cette branche laborieufe du Jardi-
nage, & que le prix des livres dans lefquels
elle eft traitée , les empéche de I'y aller
puifer. Ainfi, un abrégé de ces ouvrages
ne peut manquer de leur plaire. D’ailleurs,
le plus grand nombre des Jardiniers , qui
r’ont d’autre bouflole que I'ufage & la tradi-
tion , ou ignorent une partie de ces chofes.,
ou les omettent par oubli. En les leur
remettant fous les yeux, on ne peut que
les inftruire, ou leur rappeler les travaux
auxquels ils doivent fe livrer dans le courant
de I'année.

Chaque mois eft, pour ainfi dire , di-
vifé en trois articles : le premier concerne
les femences, le fecond la plantation, & le
troifieme la culture des plus belles fleurs ,
C’eft-a-dire Pindication du temps ot il faut
les femer, les marcotter & les planter,
pour que leur fpeacle agréable fe fuccede
dans les différentes faifons.

Plufieurs amateurs , libres des affaires d’un
monde tumultueux , golitent a la campagne
la douceur d’une vie privée. On en voit
parmi eux en qui le golit des fleurs cft
devenu paffion. 11 eft trés-uril‘e de le fe-

\
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conder , ne flit-ce que pour préferver de
Pennui, & des fuites toujours dangereufes
de Poifiveté , les citoyens qui ne cherchent
fouvent 4 s'en garantir , qu’en {e livrant a
des amufemens moins purs & moins inno-
cens, que ceux que je leur propofe.

JANVIER.

Durant la gelée on charrie le fumier , &
on ramaffe des terres nouvelles , comme les
boues des rues, pour rechaufler le pied des
arbres, aprésles avoir gardées en tas pen-
dant [éeé. ,

On taille les arbres en buiffon, on les
fume & on les laboure. ( Voyez la Pratique
du Jardinage (1), Tome I, page 263 ).

" On met en terre des amandes, des

cormes, des noix , pour faire de nouveaux
plants.

-On émoufle les arbres, on les nettoie
des ordures attachées & leurs branches, qui
font ordinairement des nids de chenilles, &
on fait des paillaffons tant pour les efpaliers
que pour les couches. ( Idem , page 281, )

(1) Par PAbbé Roger Schabol, 2 9ol in 12, qui
fe vendenc chez les freres Debure, ainfi que la Théorie
du Jardinzge, 1 wol. in-12 , nouvelle €dition, Cet ouvrage

&cé rédigé par I'Auceur de cc Manuel
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A la veille des gelées , vous couvrirez
les pois plantés (I% en Novembre & en
Décembre , ainfi que les fleurs qui craignent
le froid.

On plente du 10 au 20 des feves, pour
en récolter quinze jours plutdt que leur
faifon ordinarre.

On fait des couches de fumier chaud,
pour y femer toutes les plantes qu’on veut
avancer , telles que la laitue (2) crépe, &
celle de Verfailles , les raves & radis tar-
difs pour Mars, la chicorée fauvage, le
pourpier vert , le cerfeuil, le creflon......

(1) On dit planter des pois, des oignens, des feves,
des melons, des concombres, des cardons, des poti=
rons.... & ainfi de toutes les graines qu'on met en
terre I'une aprés lautre avec la main, au lieu de les
femer confufément.

( 2 ) On diftingue deux efpeces de laitues, la pommée
& la romaine ou chicon. La premiere a beaucoup de
variétés , on en compte vingt-cing : la petice Crépe »
1a grefle Crépe, la Bagnolet , la George, 'Auber~
villiers , 1a groffe Blonde, la Dauphine, la Perpignane,
l1a Bapaume , la Batavia, la Laitue brume , la Sanguine
celle 3 coquille, ou d’hiver, la Paffion, la Génes, la
Jeune-rouge , la Groffe-rouge, I'laalie, la Royale, I
Pareffeufe , la Verfailles , la Cocaffe , la grofie Alle-
mande, la Pomme de Berlin , & la groffe Viflée,
En général toutes fe fement fous cloche dés le mois
d'OQobre fur les ados au midi, & fe repiquent fur
d’autres ados trois femaines apréds pour y refter
jufgw'ep Février. On les replante alors en place, fi les
temps eft favorable ; leurs graines fo recucillens em

Aocfic & en Scptembre,
On
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On fait les dernieres meules 3 cham-
pignons , pour fournir de Mors en Juin.
( Pratique du Jardinage , Tome I1 , page
243 ). |

On feme fous cloche pour repiquer fur
couche des graines de cardons , de concom=
bres & de petits melons pour Mai , & du
céleri qu'on plante en place au commen-
cement d’Avnl.

Dans les plus fortes gelées vous aurez des
raves de cette maniere. ' Apréds avoir fait
tremper la graine dans de P'eau tiede , &
Pavoir expofée dans un lieu affez chaud
pour qu'elle germe , faites chauffer deux
~ bacquets, vous femerez votre graine dans
P’un rempli de terre bien préparée , & vous
le couvrirez avec lautre. Vous larroferez
avec de ’eau tiede, toutes les fois qu'elle
en aura befoin , & vous porterez ces deyx
bacquets , exa&ement pofés ’un fur Pautre ,
dans un fouterrain chaud. Au bout de
quinze jours vous cueillerez votre falade.
On doit ce fecret aux Peres Minimes de
Pafly , vulgairement nommés les Bons=
.Hommes. 1l fera encore rappelé dans le
" mois de Juin. .

On plantera les melons & les concom=
bres dont les graines ont été f{emées en
Décembre ; du perfil, de Pofeille & des
afperges pour Mars.

On repique en terre de la chicorée pour
Tome II, P
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I Saint-Jean, du céleri long pour Juin, des -
choux pommés hirifs , & des choux trifés
harifs , pour manger en Juin.

Du 20 au 30 on repique des choux-fleurs
tendres & des brocolis a planter en Mars
& manger en Mat.

FEVRIER.,

Lorfque la terre n’eft ni gelée , ni cou=
verte de neige, on plante de (1) I'oignon ,
qu’on donnera depuis le mois d’Avril juf=
quWen hiver , des pois harifs & des feves de
marais : on {eme des poireaux, de la ciboule,
de Pofeille, de la chicorée fauvage, & de
la pimprenelle.

On feme des afperges , on rechauffe,
pour la derniere fois, celles de I'année
précidente, & on leur donne un petit la-
bour vers la fin du mois dans un climat
chaud.

On feme fur couche de la graine de me-
lon, des choux pommés, ceux de Milan,
du céleri, du pourpier vert, du cerfeull,
du creffon, de la petite laitue , des na-
vets , pour le commencement de Mai,
des raiforts, des carottes , des radis &
raves : comme celles=- ci levent beaucoup

(1) Les fernences dans les terres légdres fe foat troig
femaiaes plutdc que dans lcs forcer.
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plutdt , on en feme une feconde fois dins
la méme place.

Ceft le temps de planter des pois mi=-
chaux, pour étre replantés en plcine terre,
au mois de Mars, le long d'un mur bien
expolé , & rapporter en Mai.

On feme des choux-fleurs fur la méme
couche ou Pon repique les laitues : on
repique aufli les melons, concombres &
choux-fleurs dont on a femé la graine en
Janvier.

Du 1o au 20 les pois communs fe
plantent pour la faifon ordinaire , & les

~ chervis e fement par rayons.

Cn feme pour repiquer du bafilic, des
laitues printanieres , de la chicoréde & de
I'efcarole en ados pour Juillet, du chou
frifé nain pour la Saint-Jean, du chou de
Milan pour Juillet , d¢ la graine de melon
“fous chaflis , & replanter deux fois feulement
fous c'ocheou chaflis. - .

* Depuis le 20; vous femerez de la ciboule
“pour lhiver , vous plantercz des melons
“tardifs a replanter une feule fois , & une
“portion d’oignons pour lever en Novembre ,
' & repiquer au mois de Février.
© Depuis la fin de ce mois jufqu’en Oc=
“tobre, on {eme des épinards 4 la volée pour
paffer. 'hiver , & par rayons pour étre
confommés en été. Ceux qu'on feme 3 la
fin de Février, ne {e mangent qu'aprésles
~-derniérs qui ont paff¢ l’hiver.P
2
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On la replante & un bon abri les laitues a
coquille, femées en O&obre , & les crépes
blondes, femées en Janvier , afin qu'elles
pomment de bonne heure, & on en repique
d’autres.

On plante les fournitures de falade qui
peuvent fe multiplier , comme Peftragon 4
la pimprenelle, le baume, le creflon.

On plante des afperges, du baume & de
la cive & hiter, des fraifiers , les petits

“oignons, levés en Juin & en Novembre,

lus hatifs de quinze jours que ceux de graine,

es laitaes femées fur les ados en Aolit, Sep-

tembre & O&obre ; les choux-fleurs femés

en O3obre, pour replanter en: Avril; les

carottes jaunes pour grener en Aolt, & les
betteraves pour grener en Seprembre.

On plante de la vigne. ( Poyez Pratique
du Jardin. Tom. II, pag. 270.)

- On fait des couches & champignons.
(1d. page 243.) &
ers la fin de ce mois, on divife les
goufles qui forment la téte de 'ail & on
les plante en planches ou en bordures &
quatre pouces de diftance. Vous- ¢commen=
cerez aufli A replanter les choux femés au
“mois d’Aoflit, & vous replanterez en place
les melons & concombres de la premieye
femence de Décembre. S

Vers le méme temps, on plante les. pois

verts , feves, haricots’, & on feme le cer-
‘feuil & le perfil , pour ére confommés de-

\
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bonne heure, fans qu’ils aient le temps de
monter.

Pour toutes les couches de ce mois, on
prend le fumier de celles qui ont fervi aux
afperges , raves , laitues , & on le méle avec
du fumier neuf.

On laboure, lorfque le temps le permet,
& on fait des boutures de grofeilliers. ‘

On greffe en fente les pommiers , poiriers
& . pruniers.

Vous femez 'amaranthe , 1a balfamine,
la giroflée , les ceillets & autres fleurs an~
nuelles, la confoude royale , la jacée des
Indes, la canne d'Inde, Ics tricolors &
Pambrette.

On plante la pomme d’amour , celle
&'Ethiopie,, la pomme dorée, les renon-
cules, les femi-doubles & les plus beaux

oignons de la ferre , pour porter graine en
Aolit & en Septembre.

MARS, .

On donne le premier labour & la terre ,
afin de la difpofer a recevoir toutes fortes
de plantes & de femences.

On acheve de labourer le pied des arbres
fruitiers avant qu'ils foient en fleur.

Au commencement de ce mois, vous
plantez des haricots , qui feront remis en
pleine terre A la fin d’Avril. '

Vous femez aufli un peu_de chicorée

P3
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fort clair, pour en avoir de blanche 3 la

Saint-Jean, des cheux pommés pour Par—

ricre faifon , & des choux-fleurs , afin den

planter en place au commencement du mois
de Mai.

Cn feme la poirée qui eft bonne au
bout de fix femanes, on la coupe alors 4
fleur de terre , & elle repoufle de neuvelles
feuilles plus tendres & mefure qu’elles font
coupées. '

On feme en place des raves & des radis
hidfs pour Mai , du pourpier doré, du
cerfeai] , du creflon ; on plante en place des
pois goulus y des Normands, de gros pois
carrés pour Juillet, des oignons pour Aofit,
on feme des navets pour I'été, dans les
terres légeres qui leur conviennent le mieux 3
des carottes jaunes , panais, capucines,
pimprenelles & perfil, pour durer dix-huit
mois. :

Le potiron hétf, bon au commencement
d’Aolit, & le tardif 4 la fin de Septembre,
fe plantent-tous deux fur couche au com-
mencement de ce mois,

Sion veut aveir des haricots dés les pre-
miers jours de Juin , on les plantera fort

_épais {ur couche, afin de les tranfplanter 3
la fin d&’Avril, au pied d’'un mur expolé
au nndi. o ’

On leve en motte les fraificrs mis en
pépiniere , pour en faire des. planches &
regarnir ceux qui font en place. :
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On commence a découvrir les artichauts
fans les labourer encore. '

A la mi-Mars on 6re toutes les conver-
tures des plantes ; mais il faut avoir foin de
les remetire s’il furvient des gelées.

On feme des afpcrges par rayons dans
une planche préparée ; elles levent au bout
d’un mois, & font affez fortes pour étre
replantées au mois de Mars fuivant.

La feconde femence du céleri {e fait, foit
fur couche , foit en ados; ce céleri fera
bon peur le mois d’Aof.

On. commence aufli & femer fur couche
du pourpier doré & du.vert.

On fair de nouvelles couches pour re-
planter les premiers melons & les con-
combres,

On feme en pleine terre a un bon abri,
ce qui doit étre replanté en pleine terre ;
comme des laitues de printemps , & celles
qu’on replantera 4 la fin d’Avril.

On feme pour repiquer, du poireau pour
Phiver.

Vous replantez les' bordures d’herbes
fines , & vous liez les laitues qui devroient
ére pommées & qui ne le font pas.

On replante en place les choux pommés
& les choux de Milan qui auront été mis
en pépiniere & quelque bon abri dés le mois

Novembre.

On plante les carrds dafperges avec du
plant de denx ans. -

P4
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Les chicorées de Janvier feront plantées &
dix pouces & en place terreautée.

On plante des pommes de terre , de P'ail
& de la ciboulette , pour refter deux ans
en place ; de leftragon & de la pimpre-
nelle , pour quatre 3 fept ans; de Poleille
pour dix ans ; de la fauge, de la melifle ,
du thim, du romarin, de la lavande , de
Iabfynthe, pour trois ou quatre ans.

Vous replantez les légumes deftinéds 3
monter en graine , comme le chou, le panais,
le poireau , le navet , 'oignon, I’échalotte ,
Pail & le chou-fleur , & on réferve un tiers .
de quelques planches de miches & de rai-
ponces pour grener. ’
" On met en terre les amandes germées
fans leur rompre le germe.

‘On rame les pois dominé & michaux ,
plantés en Novembre, & on les arréted la
troifieme fleur pour “Avril & Mai. Cette
efpeceeftla plus cultivée pour la primeur.

Vous taillez les melons huit jours avant
que de les planter , ou huit jours aprés qu'ils
le font. Vous avez foin de vifiter ceux qui
font foibles, de veiller aux coups de foleil ;
& i leur racine eft chancie, de renfoncer
le pied pour qu’il en produife de nouvelles
du collet. (Confuliey la Pratique du Jar-
dinage pour la culture des melons, Tome I1I,
page 225. ) '

On arrofe les couches en plein, tant
qu'il n’y a point de fruit noué,
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On plaate les buis , on marcotte les ar-
briffeaux , on greffe en fente.

On fevre les marcottes de figuier qui font
en pleine terre , pour les mettre dans des
caiffes.

Dans les terres lourdes & humides, on
plante leg arbres préférablement 2 l'au-
tomne.

Vous tommencez 2 la fin du mois 3 tailler
les péchers , abricotiers, pruniers, & autres
arbres placés en efpalier. ( Pratique'du Jar-
dinage , Tome I, pag. 247 & fuiv. )

Les vignes doivent étre toutes taillées dans
ce mois. ( Fd. Tome II, page 290.)

Vous femez fur couche plufieurs fortes de
graines de fleurs, que la fraicheur de la
terre ne permet pas de femer plutde , telles
que tricolors , amaranthoidés , balfamines,
pafle-velours, pour placer dans les parterres
en Juillet , aprés les avoir piquées fur cou-
che ou fur des ados, & les fleurs d’automne,
telles que giroflée , quarantaine, ceillets de
la Chine & d’Inde, bafilic, rofes d’Inde,
reines-marguerites. % _

Vers le 15 on replante les violettes de
Mars, les jacinthes', les tubéreufes & les
marguerites.

On plante les pivoines , les clémarites ,
les ftaticées , mignardifes, pied-d’alouette ,
aconit & autres fleurs vivaces , pour quitre
ou cing ans, aipﬁ que les renoncules & les
ancmones , moins fujettes & périr que celles
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d’'O&obre 5 celles-ci font beaucoup . plus

belles que celles du printemps.
AVRIL

On feme la chicorée blaache {ur couche,
& on la tranfplante enfuite.

Oa feme du perfil , les laitues , les choux
pommés, lesartichauts , Peftragon, le céleri,
la graine de berterave : ceile=ci, dans les
terres froides, ne fe feme qu'd la mi-Mai,
& on plante les premiers haricots.

On fait les labours pour les légumes, &
on farcle les jeunes plants nouvellement levés.

On feme de lofeille, fi on n’en a pas fa
provifion, & on replante par touffes celle
qui n’a qu’un an.

On met en planches, & un pied de dif-
tance, les plus belles la‘tues pommées , tant
celles d’hiver, que celles élevées fur couche
& fous cloche , afin qu’elles montent en
graine. :

Vous planterez en place des pois gou~
lus , 4 cul-noir & & longue coffe, des pois
carrés pour faire fécher en vert, les der-
nieres g:ves pour Aofit. Vous femerez du
pourpicr doré, de la farriette , des cardes
de poirées blondes , pour été & 'au omne ;
des carottes jaunes, panais, des falfifis (1)

(l...) Celui &’Efpagas ou foorfonere qui eft noir fe
feme A la fin d’Aviil & dans le meis d’Aoic, il
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blanes ou communs , bons & lever 2 la
Touflaint ; du perfil pour P'année, & des
raves mélées avec d’autres femences. =~

Vous planterez des melons d’hiver , qui
donneront d’O&obre en Janvier.

* On feme pour replanter les laitues de
Siléfie , de Verfailles, d’italie pour Juillet;
des choux fri%s nains, pour Aofllt; des
choux & tére longue & des brocolis, pour
donner de Septembre 2 Novembre ; du céleri
long , plein & court, & de la chicorée fau=
vage, pour blanchir I’O&obre a Décembre.

A la mi- Avril vous commencez a femer
le blé de Turquie, & a planter les premiers
cardons d’Efpagne, & les feconds au com-
mencement de Mai.

On leve de vieilles touffes d’eftragon,

u’on fépare en plufieurs parties , & on en
?orme des planches.

On découvre les artichauts, on les ceille-
tonne pour ['automne ; on les plante, on les
laboure, & on fait & chaque pied un baflin
pour conferver 'eau des arrofemens. Le
Jardinier n’ignore pas qu’on commence en
ce mois a arrofer le matin.

On plante des bordures de thym, d’hy-
fope , de lavande; de fauge , de marjolaine ,
de rue, d’abfynthe.

refte en place fans aucun fon jugud la fn de Ia
feconde ou decla troiieme année , toute fa fane péric

en hiver,
Pé6
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Les pois placés en bonne expofition dés
Ja mi-O&obre , doivent commencer vers la
mi-Aviil 3 faire dclore leurs premieres
fleurs; ainfi il faur les pincer.

On plante des haricats de Mars pour
Juin ; le céleri de Janvier, qui eft bon au
commencement de Juin; les choux-fleurs
tendres & les ‘brocolis de Janvier, pour
Juin ; les choux-fleurs durs , de la Sainr-
Remi, pour Juin; les potirons & concom-

bres de Mars.

On continue de tailler les melons & con-
combres , & on en feme la graine fur cou-
che , pour étre mis en pleine terre , afin
qu’ils puiffent donner vers la fin de I'éié ;
on en feme aufli en pleine terre dans de
petites foffes pleines de terreau.

Oa rechauffe les vieilles couches & on
en fait de nouvelles.

Du 2§ au 30 de ce mois, vous laiflez
un peu d’air la nuit, fuivant le temps , aux
plantes porageres.

On continue la taille des arbres plantés
le long des efpaliers , & on écuffonne a cil
pouflant.

A la fin de ce mois on replante en
pleine terre dans des couches fourdes ,
les efpeces tardives de concombres élevés
fur couches.

On découvre les figuiers , lorfque les gelées
ne font plus 3 craindre,
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On arréte au premier nceud les fila-
mens des fraifiers des mois pour planter
en Juillet , & on en cherche de jeunes
-dans les bois, afin de les mettre en pé-
piniere. ;

On fait des boutures de giroflée jaune
on {eme , pour replanter, les foucis, les
willets d’Inde , les reines-marguerites , la
belle-de-nuit , Pambrette, pour durer depuis
le mois &’Aolit jufqu’en O&obre ; des giro-
fides pour lannée fuivante; on feme du
réféda pour Pautomne ; on plante des.
mufles de lion, mufcipula & autres fleurs
femées en Juillet précédent en pépiniere.

On tranfplante les jacinthes , les lis, les
violettes doubles & les marguerites.

Mar

On fait les dernieres couches a melons ,
& on meten pleine terre les concombres
.& aurtres plantes potageres , dans de petites
foffes pleines de terreau. On place les ci-
trouilles dans de pareils trous, éloignés de
deux toifes au moins , & on les couvre
durant cinq ou fix jours pour faciliter leur
reprife.
En taillant les melons, on a foin de faire
des boutures , pour remplacer les pieds qui
- manquent des {emences de Mars : lorfqu’il
en noue trop & qu'ils font gros comme
des olives d’Efpagne , on les éclaircit pour
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les.confire , de méme que les cornichons. Oa

Tante le refte des melons de ce mois pour
:la Touflaint dans les années chaudes.

Au commencement de Mai on plante
les cardons d’Efpagne & des haricots de
couleur, .

On feme pour la troifieme fois en pleire-
terre du céleri, bon pour le mois ’O&obre.

On plante des choux-fleurs, des choux
de Milan, des pommés, des choux d’hiver
& des cardes de poirée.

Vous achevez de planter des artichau-s &
d’cilletonner ceux qui font forts & qui ont
befoin d’étre éclaircis. .

On fort lés orangers vers le 15, on les
taille & on les rencaiffe. ( Pratigue du
Jardinage , Tome II 5 pag. 144 & 158.)

On feme & on replante amplement
de la laitue. On feme du pourpier en
pleine terre , le long dun- mur bien ex-
pofé. :

On replantera jufqu’a la fin du mois des
crépes vertes & des Aubervilliers, pour en
avoir tout le mois de Juin ; mais paflé le 15,
on ne {eme plus que de la Génes, parce que
les autres montent trop aifément.

On feme de la graire de navet , pour en
avoir de primeur, & de la chicorée, qui
fera bonne a la fin. de Juiller : fi elle eft
clair femée & bien arrofée pendant tout le
mois , elle blanchit en place.

On feme des choux-fleurs fur couche.
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A la fin du mois, on feme en pleine
terre la graine des concombres qu’on deftine
3 faire des corpichons ; on les coupe en
Septembre.

~ On découvre :les plantes qui font fous'
cloche ou fous chaflis , tant pour profiter
d’une pluie douce , que pour les accoutumer
au grand air.

On replante de la poirée, en choififfant
la plus blonde de celle qui eft venue des
dernieres {emences.

On replante les potirons dont la “graine:
a été femée en Mars, lorfqu'ils font affez
forts.

Jufqu’a ka fin du mois on continue la
pépinicre des fraifiers , on connoir alors les
bons par les montans.

Du 15 au 30, vous plantez des haricots
en terre forte , des concombres verts pour
cornichons en Aofit, Septembre & Oétobre,
& vous femez des betteraves en terre froide,
de la fcorfonere en terre forte pour I'année
fuivante. - ,

On repique du fenouil pour blanchir
comme du céleri, des choux pancaliers en
lieux froids , du- céleri-rave , & des choux-
fleurs au nord pour O&obre.

On continue de planter un peu de pois de
la grofle efpece, des pois carrés pour petits
pois en Juiller & Aofit, & des pois a cul-
noir pour le Caréme. .

On grefle en fllice le fizuier & le chitaignier,
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A la fin de ce mois, les pommes d’arti-
chauts commencent, & fortir, & ces plantes
exigent de fréquens arrofemens.

On éclaircra aufli les racines qui levent
trop dru, & on replantera ailleurs celles
qu’on levera , telles que les betteraves &
les panais.

.On coupe le vieux perfil qui monte , &
.on en réferve pour porter de la graine , qui
dure quatre a cing ans.

On ouvre la terre aux haricots plantés
depuis quinze jours, s'ils ne levent pas.

On coupe A fleur de terre les Feves hi-
tives cucillies, afin qu'elles repouflent de
nouvellcs tiges, qui donnent du fruit en
Aofit & Septembre , & on pince les feves
en fleur. :

Vers la fin de ce mois, vous replanterez
du-pourpier pour graine, & vous planterez
du célerien pleine terre ou dans desplanches
creufes , comme les afperges. * '

Vous ramerez aufli les pois qui feront
forts , & vous femeérez les premiers choux
blonds pour Faucomne & lhiver : les plus
forts qu'on replante en Juiller, fe mangent
en automne, & les plus foibles qu’on re-
plante en Septembre & O&obre , font pour
Phiver. '

On ébourgeonne le faux bois de Ia vigne.

On fait une revue des abricotiers qui

g:t trop de fruit, & on en 8te pour con-
€. .
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On acheve de femer fur couche les graines
de toutes {ortes de fleurs’, telles que pen-
{ées , thlafpi, {cabieufes, {emi- doubles ,
amaranthes , pour en avoir de tardives en
pots , & on profite de quelques pluies pour
replanter les fleurs annuelles.

Durant tout ce mois , il eft bon de mar-
cotter les girofldes jaunes, & “d'en faire
des boutures. Celles de génarium , d’hélio-
trope & autres , fe plantent fur couche.
Les juliennes {e multiplient en ce mois, &
on leve les oignons des tulipes hérives pour
les planter. ,

On recueille la graine des anemones ,
on feme les foucis, les penfées, les {ca-
bieufes & les amaranthes , pour en avoir de
tardives.

On coupe les montans des fraifiers plantés

en Mars , pour rapporter feulement les *

Aannées fuivantes.
.

Juinw

Le Jardinier commencera dans ce mois
3 arrofer le foir , préférablement au
matin.

On peut encore faire des couches pour
les concombres tardifs & pour les cham-
pignons , & jufqu’au i § , replanter quelques
artichauts,, qui ferv'ront pour le printemps
fuivant , érant bien arrofés.

On feme de groffes raves , des radis langs,
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gris & noirs , de gros radis no'rs pour le
Caréme , du pourpier doré pour toute
Pannée, & des raiponces pour le Car’me.
Oa couvre ces dernieres d'un demi-pouce
de terreau, & on les mouille fouvent afin
de les faire lever.

Dans ce mois, & durant tout [’été, o2
aura des raves trés- promptement par ce
moyen. Faire tremper la graine durant
vingr-quatre heures dans de Peau de riviere ,
& la mettre toute mouillée dans un fachee
de toile bion ficelé , qu’on expofe pendant
vingt-quatre heures A la plus forte chaleur
du foleil. La graine germera au bout de
ce temps-1 ; on la femera 4 une bonne
expofition, & on la couvrira d’'un baquet.
Le quatrieme jour, les raves feront de la
grofleur de petites civettes , & bonnes a
couper pour mettre en falade.

On feme pour repiquer , des choux frifés

_nains & a téte longue pour lhiver, & des

poirées pour cardes , qui feront plantées a la
mi-Aolt, pour I'hiver; il s’agit de I'efpece
nomuiée la demi-verte.

Vers la mi- fuin , vous replanterez des
poireaux dans des trous de fix pouces ,
éloignés d'un demi-pied , & vous con-
tinuerez de femer de la chicorée & de
la laitue de Génes, afin den replan-.
ter dans le refte de 'écé; & du céleri
pour la derniere fois , qui fera bon pour
Ihiver.
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A la mi-Juin, on greffe en écuffon 4 la
poutle les arbres de fruirs & noyau.

On plante de la ciboule, femée en Fé-
vrier , pour ’hiver , & du poireau pour cette
faifon.

On recueille la grai-e de cerfeuil , qui
eflt la premiere de I'annde a moater, fur
celui femé en automme.

On replante les cardes de ‘poirée entre
les rangs d’artichauts , pour-en avoir de
belles en automne. -

On commence a ¢bourgeonner & a paliffer
les nouveaux jets des arbres en efpalier &
de la vigne. ( Prariqgue du Jardinage ,
Tome 1, p13. 3146 329.)

On cilletonne de nouveau les artichauts
qui ont rapporté. 7 .

On rélerve des feves & les plus beaux’
choux-fleurs pour graine.

Vous éclaircirez Poignon ; les petits font
bons pour replanter dans les places dégarnies;
le refte {e garde fur terre dans un lieu aéré ,
pour replaater en Novembre ou en Février.

~On eft obligé de repiquer les laitues ,
chicorées & elcaroles pendant la faifon
chaude. Quand il ne furvient pas des jours
fr.is, on renverfe un pot fur chaque plante,
quiy refte quelques jours durant le foleil :
‘ce moyen eft trés- propre pour conferver
les plantes tranfportées & contre-faifon.

Parmi les laitues.qui {e mangent en Juin,
on diftingue la crépe vert: & Aubervilliers:



336 L a PrRaT1tiqQueE

les laitues & lier & celles de Génes com-
mencent & étre bonnes vers la Saint-Jean.

Ceeft aufli dans ce temps qu'on feme
pour repiquer des choux pommés hétifs , &
des frifés hétifs ; ceux-ci pour porter graine
feulement. |

On réferve fur chaque pied de fraifier un
feul filament , pour planter en Aofit, fi on
n’a pas de pé,iniere.

On tond les buis & les paliffades ; on plante
des haricots pour 'automne , & des pois ,
pour les avoir bons en vert tout Péié, &
on feme des choux blonds d’hiver, qu’on
tran{plantera.

On rame les haricots , & on plante des
pois Suiffes 3 la fin de ce mois, afin d’en
avoir en Septembre.

On recueille la graine de la renoncule,
de Poreille-d’ours , des narciffes. ’

On déplante les tulipes & les anemones,
& on leve les iris , les fridllaires, les
cyclamen printaniers , les martagons, les
jacinthes orientales & les bulbeufes.

Vers la fin de ce mois, on commence
a cueillir la fleur d’orange,, & on I'étend
a la cave fur une nappe humide , jufqu’a
ce qu’on Iemploie.

JuirrLLrLET.

On récolve les légumes d’été, & 6n_ feme
ceux qui ne feront confommés qu’en hiver.
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On recueille beaucoup de graines en ce
mois, & on feme des chicorées pour I'au-
tomne & pcur lhiver. .

Au commencement de ce mois , vous

plantez fur couche des concombres, qui
dureront jufqu’aux grandes gelées.
" On feme la laitue royale, qui fera bonne
d Ia fin "de Pautomne ; de la poirée & de
la ciboule, pour la méme faifon, & un
peu de raves dans les endroits frais, pour
le commeiicement d’Aof. :

On feme en place de grofles raves , des
radis longs, gris & noirs, & des chicorées ,
qui feront bonnes en automne & en hiver.

On plante encore des haricots pour P'au-
‘tomne, des pois , afin d’en avoir tout
Téeé, & des pois A longue cofle pour l'au=
-tomne. S _

" Les épinards feront femés en petite quan=

tité , parce qu'ils font fujets 4 monter. On
enfouira les concombres qui font en pleine
terre, & on femera, des choux de Milan
& de la graine de navet.

On plante pour la derniere fois des pois
carrés 2 la mi-Juillet , pour. en avoir en
O&obre, & de la. pimprenelle pour planter
en Mars. ST .

Les oignons replantés en Mars , font bons
en ce mois-Cl. _ :

On commence a planter des choux pour

la fin de 'automne & le commencement
de Phiver. . :
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Du 0 au 30 on {cme pour repiquer en
terre forte I'oignon blanc hanf pour pafler
Phiver , écre-planté en Odobre & cueilli en

. Mai.

Julqu’a la fin de ce mois vous pouvez
femer de la ciboule, quoique la premiere
femée foit la meilleure pour Ihiver.

On continue & ébourgeonner & 4 paliffer
les arbres frui.iers.

A la fin de Juillet on peut avoir de bonne
chicorée , 1 on en a femé en Mai pour
n’étre point replantée.

On greffe en approche les myrthes, les
jafmins, orangers , rofiers , & autres ar-
brifleaux. ( Pratique du Jardinage, Tom. I,
page 133. )~

Si la faifon eft fort feche, vous pouvez ,
3 la fin de ce mois, greffer 4 @il dormant
les péchers, pruniers & abricotiers.

On tourne au nord la téte des melons, &
s'ils fe crevent malgré certe précaution, on
altere la tige par des coups d’ongle.

Depuis la mi- Juillet julqu’en Septembre,
on fait des marcottes d’illets , lor{que

‘leurs branches font affez fortes.

Aprés un orage, on- plante les filets des
fraifiers des mois, arrétés en Avril & en
Mai, pour 'année fuivante. S

On feme au couchant fur de la terre
meuble & A quatre pieds du mur, la graine

“des fraifiers des mois, & on la regouvre
de deux lignes de fable & de terreau, Ces

L J
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fraifiers repiqués en Avril fuivant, rappor-
teront en €té & en automne.

On replante les couronnes impériales ,
les lis, & autres oignons qui ne doivent
point (tre gardés hors de terre, mais {eu-
lement déchargés de leurs cayeux.

Oa feme, pour repiquer, des nielles,
qui fleuriron: au mois de Juin de P'année
fuivante ; le fainfoin d’Efpagne, le thlafpi
d’été , & auires fleurs annuelles, ainfi que la
graine des pieds-d’alouette , de Pannée précé-
dente, pour ne Heurir que dans la {uivante.

Durant le cours de ce mois, on cueille
la fleur d’orange foir & matin.

AovuTr.

On coupe au commencement de ce mois
les feuilles de betteraves, carortes & panais,
pour faire grofiir ces racines. Par la méme
raifon , lorfque Poignon ne profite plus a
caufe de fes feuilles, on roule un tonneau
deflus. Oa peut aufli en planter pour le
repiquer en O&obre.

Du 1 au 15, on écuffonne & ceil pouf~
" fant les vieux amandiers & les autres arbres, -
fi leur feve dure encore, & 'du 15 au 30,
“les jeunes arbres de méme efpece.

On feme des rives pour Pautomne , ‘du
cerfeuil pour I'hiver, & des épinards, qui
demandent & étre arrofés fouvent lorfqu'ils
ont levé. '
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On coupe les vieux montans d’artichauts
dont on a 8té les pommes.

On leve les oignons de terre, lorfque
les montans commencent a fécher , avant
que de les ferrer dans le grenier ou de les
mettre en botte.

On recueille les pois qu'on a laiflé fé-
cher. -

On feme pendant tout ce mois des laitues
a coquilles , tant pour replanter 2 la fin de
Septembre ou au commencement ’O&obre
en place & a I’abri , & en avoir de pom=
mées ala fin de "automne & durant hiver ,
que pour les accoutumer au froid , afin
qu’elles puiffent écre replantées aprés Phiver.
Si cette {aifon eft bien rude, on les couvre
avec de la paille longue.

Vous femez de la ciboule pour fervir toute
Pannée, & vous plantez des pois michaux
pour le mois d’O&obre, qui fe fuccedent
jufqu’d la Saint - Martin,, & des oignons
d’Efpagne pour lever en Février.

On feme, pour repiquer, de la chicorée
pour Phiver, ainfi que de la laitue crépe
pour Décembre. _

"~ Dés lami~Aoflit on commence 3 femer des
épinards pour O&obre , des miches pour les
falades d’hiver', de lofeille, du cerfeuil,
de la ciboule, des raves en pleine terre
pour l'automne, & des navets. .

Du 20 au 30 vous femerez, pour repi-

quer , des choux-fleurs durs pour primeur

qui
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qui feront conferve en baquets dans la
ferre. :

On feme A Pabri des choux pommeés
hédifs , des frifés hatfs, de Bonneuil,
d’Aubervilliers , de Milan , pour planter
aprés Ihiver , & couper en Mai & Juin.

On feme des graines de falfifis d’Efpagne
ou fcorfoneres.

On plante beaucoup de chicoréde a un
grand pied l'une de lautre, de méme
que les laitues royales & les perpignanes ,
qui_font trds-bonnes I'automne & lhiver.

On lie la chicorée dun- ou de trois
liens , fuivant fa grandeur.

On recueille les graines de laitue & de
rave, de cerfeuil, de poireau, de ciboule,
d’oignon, de rocambole , de betterave &
de capucine.

Vous commencez & découvrir les fruits
auxquels vous voulez faire prendre beau-
coup de couleur. ~

Du 15 au 30 de ce mois on plante les
fraifiers élevés des filamens de Juin, tant
en planches pour rapporter dans la faifon
fuivante , & en dépdt pour rechauffer en
hiver, que pour former des pépinieres
dans un terrain fablonneux.

On plante aufli les fraifiers des mois
pour porter en O&obre & Novembre.

Depuis la fin de ce mois jufqu’au coms
mencement d’O&obre, on feme beaucoup

de cerfeuil pour Pautomne & pour Ihiver
Tome II
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uoique ce lézume puiffe fe femer en touts
?aif on.

On marcotte la plupart des ceillets, &
on peut femer dés la mi-Aolt les graines
des fleurs qu'on a coutume dé¢ femer en
automne , telles que les jacinthes orientales
& les narciffes.

On plante des anémones pour en avoir
en automne & en hiver.

SEPTEMBRE,

On arrofe le matin & non le foir.

Du 1 au 1o on plante en motte les
fraifiers des mois fur les vieilles couches,
& on les couvrira de chaflis en O&obre,
pour qu'ils rapportent en Décembre & en

anvier,

Vers le 15 & dans tout le refte de
Pautomne , on écuffonne les arbres a il
dormant. ' :

On feme de la graine d’oignon pour
fuccéder & celui d’Aofit.

On 6te de terre les oignons , afin de
les faire profiter.

n feme du cerfeuil pour grener au
printemps , des méches pour le caréme ,
des raves & de gros radis blancs.

On plante les pois michaux en man-
nequins a une bonne expofition , pour
achever de mirir dans la (grrc en O&obre

& Novembre,

o} AN
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On fait des couches a champignons.

La bonne chicorée pour Phiver, fi c’eft
en terre {ablonneufe , doit avoir été femée
depuis la mi-Aoiit jufqu’au 17 de ce mois,
& plutdt, i C’eft en terre forte. On la
plante jufqu’a la mi-Septembre , 4 Pefpace
de fix a fept pouces, pour la replanter
fans rien couper 4 la racine.

Du 15 au 30 on feme des panais &
des carottes blanches pour Avril, Mai &
~ Juin.

On feme des épinards qui feront coupés
vers Phiver ; & jufqu’a la fin du mois, de
la chicorée par-tout indifféremment, &
des raves mélées avec d’autres femences.

Vous planterez beaucoup de chicorée
pour lhiver dans toutes les places vides,
dés le commencement du mois jufqu’au 15,
& vous en mélerez aufli avec les laitues
a pommer. 5

On replante encore des choux d’hiver,
fur-tout_ceux qui font d’une efpece plus
verte. On recueille la graine de betterave,
on lie le céleri, onle bute, & on coupe
le bout d’en-haut. :

Vers le 15 vous lierez les cardes-d’artie
chauts & les feuilles de quelques choux-
fleurs , dont la pomme commencera 3 &ere
formée. '

Vous cueillerez auffi alors les poires
d’automne fi Pannée eft feche, & quinze
jours plus tard , G elle eft huaide.

2
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On fait un dernier paliflage aux péchers
& aux autres arbres en efpalier.

"On prodigue Peau aux artichauts qui
manque , & on ne leur laifle qu'une
pomme.

Du 20 au 30 on coupera le perfil pour
avoir des feuilles tendres en automne &
en hiver, en obfervant de le couvrir de
litiere : ces feuilles qu'on fair fécher fe
gardent. Celui qui n’a pas été coupé,
réfifte mieux.

On coupe la poirée afin de la faire
repoufler pour les herbes i confire.

Du 20 au 30 on plante en motte les
jeunes fruitilliers en lieu abrité, ou en
pots, pour pafler a la ferre.

n coupe & on brile la graine des
jeunes chervis, qui n’en donnent de bonne
que la feconde année. .

Vers la fin de ce mois vous planterez
des laitues royales , 3 coquille & de
Génes, & vous {emerez pour la troifieme
fois des épinards qui feront bons en Caréme
& pour porter graine.

‘eft 4a meilleure faifon pour marcotter
les ceillets, la giroflée , Panémone , le
thlafpi, & les autres plantes ligneufes.

' n feme des pavots, des coquelicots
doubles, des pieds = d’alouette , pour en
avoir qui fleuriffent en Juillet , avant ceux
qu'on feme en Mars.

- Op feme encore les graines d’oreille=
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d’ours , de renoncules , d’alaternes, d'iris,,
de couronnes impériales, de tulipes, de
thlafpi,, d’anémones, d’eillets doubles, de
{cabisufes , de juliennes , d’ornithogalum,
d’immorte'les ; de mufles de lion, de cy-
clamen, de mufcipula , de giroflée, de
pavots , de campanelles , & généralement
les gra‘nes des plantes annuelles non fujertes
a la gelée.

On plante toutes fortes d’anémones aprés
les premicres pluies qui viennent en ce
mois , Pamaranthe & les aillets. ,

On plante I'hyfope, les jonquilles , les
narciffes blancs & les fraifiers de bois, au
défaut de ceux du mois d’Avril.’ .

A lafin de ce mois, la terre des jardins
doit &tre entiérement couverte de plantes
potageres , foit femdes, foit replantes.

OCTOBRE.

On fait des tranchées & on creufe des
trous pour planter les arbres dans le mois
fuivan:. ( Voyez la Pratique du Jardinage,
Tome I, pag. 241.) .

epis le prem’er jour de ce mois jufqu’au
10, on feme des épinards, afin d’en avoir
aux Rogations, & le dernier cerfeuil ,
‘pour quil leve avant les fortes gelées &
‘qu'il grene de bonne heure Pannée {uivante. -

On feme a Pabri des raves qui fourniront
en Novembre & en Décembre jufqu’aux
nouvell s couches.

Q3



366 LA PRATIQUE

‘On défaic les couches, on met 3 pars
le terreau & le fumier pourri.

Vous plantez des pois verts fur des
cBtieres 4 quelque bon abri, afin qu'ils
fleuriffent en Avril, & du 15 au 30 vous
femez des miches pour le Caréme.
~ On peut cueillir des cardes d’artichauts
quinze jours ou trois f{emaines aprés les
avoir liées , fi on I'a fait en Septembre.

Du 25 au 30 on feme pour replanter
de la laitue crépe pour Janvier , & de la
romaine hitive pour Avril.

On feme des choux - fleurs durs qu'on
repiquera & Pabri fans cloche , & couverts
de liiere , pour donner en Mai fur couche.

n plante de la chicorée pour graine)
& des «illetons d’artichauts pour le prine
temps. , 4

On coupe les montans d’afperges defti=
nées aux couches.

On met dans le fable les navets & la
premiere chicorée fauvage pour blanchir.

On fit des meules a champignons en
cave pour ['hiver. .

On couvre de litiere foutenue de perches,
les fraifiers des mois pour garantir le fruit
de la gelde.

- On plante des fraifiers , des bordures de
buis, des choux blonds & beaucoup de
laitues hatives i de bons abris, & fix pouces
Jes unes des aurres. ’

On empaille les cardons d’Efpagpe.
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Au 15 vous cueillerez les poires d’hiver ,

& une femaine plus tard, les pommes &

le bon-chrétien d’hiver. La cueillette des

fruits fera retardée de quinze jours dans
~les années humides.

Vers ce temps il faut mettre dans la ferre,
les arbres & arbriffeaux qui craignent la
gelée , comme les orangers, myrtes, lauriers,
rofiers , jaimins, enlaiflant jufqu’aux gelées
les portes & les fendtres ouvertes duran
le jour, & les fermant le foir. :

A la fin de Pautomne on lie le céleri de
deux ou trois liens, on Penleve en motte ,
& on le replante de plus prés, afin de le
couvrir plus aifément de grand fumier , &
de le faire mieux blanchir. '

Il faut pendant ce mois, donner le dernier
labour aux terres fortes & humides , foit
afin de faire prendre, pour ainfi dire, ces
fortes de terres, de maniere que les eaux de
Phiver ne puiffent pas fi aifément y pénétrer

& qulelles coulent vers les endroits qui
font dans une fituation plus bafle.

On feme des immortelles pour Juillet. -

On plante des oignons de jacinthes , de
tulipes & de narciffes ; excepté la tubéreufe
& le lis blanc.

On ferre les marcottes d’ceillets, & om
empote les giroflées.

n tranfporte les fleurs vivaces , comme
_ juliennes , {cabieufes, croix-de-Jérufalem
~aillets de la Chine, mighardi!é.Q
4
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NOVEMBRE.

Dans les terrains fecs ce mois eft le plus
favorable pour planter & tranfporter les
arbres. On émoufle les vieux, & on fouille
le pied de ceux qui languiffent , pour tailler
leur grofles racines , 8ter la terre ufée , &
y en fubftitcuer de nouvelle. ( Voyez ces
différens articles dans la Pratique
Jardinage. )

D¢s le commencement de ce mois,
vous conduirez le grand fumier fec dans
le voifinage des chicorées , ‘artichauts,
céleri, poireaux, racines, pour avoir la
facilitd de le répandre promptement fur
les légumes qui. en auront befoin.-

Les premieres couches fe font en ce
mols ; on y replante les laitues {emées en
Aout & Septembre, & on y repique celles
qui ont été femées dans le mois d’O&obre ,
pour pommer en Janvier. )

On feme aufli des raves pour Janvier
& Février , & on plante des pois dominé
& michaux dans des mannequins, pour
pafler en ferre & hiter fur couche ; ceux-ci
fe plantent fur des cOtieres qu’on terreaute
de gadoue ou de fiente de pigeon, & on
les couvre durant la gelée { afin d’en avoir
des premiers.

On plante encore des laitues d’hiver ;
celles qui font plantées 3 de bons abris,
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{eront couvertes durant les gelées blanches,
avec de la paille longue bien nette , fur
laquelle on metira quelques perches de
longueur , pour que le vent-ne la dé-
rarge pas.

n laboure les artichauts, on les bute
& on les couvre de feuilles, on prépare
Jeurs couvertures: avant que d’en faire
ufage , il faut avoir coupé toutes leurs
feuilles ; ils refent ainfi couverts jufqu’a
la mi-Mars, aprés quoi on les laboure.

On plante de la vigne qui profite plus
que celle plantée en Février. :

Avant les gelées, vous lierez & vous
buterez les cardons d’Efpagne, vous ache-
verez de lier les ch.corées , & vous les
couvrirez , ainfi que celles qui ne le font
pas ; elles blanchiffeat toutes également,

n coupe les montans d’afperges lorfque
la graine eft rouge , & on la ferre pour
la femer au printemps. On coupe aufli les
feuilles de cardons deftinés & grener , &
on couvre leurs pieds comme ceux des
artichauts. .

‘Dés que le froid commence & fe fare
- fentir , il faut empailler les figuiers.

On plante des afperges, de ofeille, de
Peftragon, on fait des couches d’afperges ,
. & on en rechauffe les plants. .

Vous replantez dans la ferre, les cardons ’
betteraves, fcorfoneres, falfifis, pe-fil pour
racines ; ctboules , chicorées fauvazes pour

Qs
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blanchir, les artichauts avec leurs pommes ,
pour {e perfe@ionner , & les choux-fleurs
afin qu'ils profitent.

On ferre les racines d’hiver par une belle
journée.

On laboure les carrés vacans, & on en
fait une nouvelle répartition pour 'année
fuivante, en forte quon ne remette pas les
mémes légumes dans les mémes planches.
Les haricots font exceptés de cette regle ;
replantés dans la méme terre, ils
viennent mieux la feconde année que l>fa'
premiere.
~ On nettoie & on rechauffe les fraifiers,
on leve les topinambours & les patates.
~ On replante en motte dans des tranchédes
au nord & les uns prés des autres, les
choux pommés, dont on veut avoir de la
graine. '

On fait une couche de champignons
pour le printemps. ( Pratique duJardinage ,
~ Tome II, page 243.)

n coupe & on terreaute les juliennes,
& on les marque avec de perits bdtons.

On plante quelques fémi-doubles, les
ornithogalum , & du 15 au 30 ‘les nar-
ciffes de Conftantinople & autres en terre
Kgere. :

' DECEMBRE.

Dés le commencement de ce mois , vous
“pouvez planter les pois commyas & les
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premers pois Suiffes fur des ados au midi,
pour en avoir en Mai, & des pojs communs
pour le premier Juin. ' )

Les pois michaux & dominé fe plantene
en terre légere & donnent 4 la fin d’Avril.

On commence i planter les premiers
concombres hatifs , & méme A femer de
la laitue ; d&s que celle-ci leve, ils font en
état d’étre repiqués. ‘

La feve de marais fe plante dans ce mois,
elle réfifte 3 la gelée lorfqu'elle _eft bien
couverte , & eft plus hétive de quinze jours.

On plante du céleri en terre feche au
gros plantoir , finon on le couvre de fable
dans la ferre.

Vous hafardez un petit nombre de cloches
de melons fur la méme couche que les
concombres ; ils réffifleunt quelquefois.

Le fumier des couches & des réchauds
qui dans le mois précédent a fervi a élever
de la laitue & couper & 2 repiquer, fe
retire aluellement, & fert aux nouvelles
couches, en le mélant avec autant de fumier
neuf.

On fait germer des amandes dans des man=
nequins ov elles font placées par lit, toutes
les pointes en dedans ; ces lits de terreau
ou de fable ont deux pouces d’¢paiffeur.

On fait des couches & champignons pour
fournir de Juin & Septembre.

L’ofeille coupée a fleur de terre & tere
- reautée , dure dix A douze ans.
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On donne une derniere charge de fumier
aux artichauts, elle y refte jufqu’en Avril,
en obfcrvant de découvrir & de recouvrir
leur cceur.

Si Phiver eft rude, vous couvrirez vers
Noél, de litiere foutenue fur des treillis,
les pois plantés en Novembre, & vous les
maintiendrez droits en paffant de la paille
entre les rangs.

Avant les fortes gelées, on taille les
arbres en buiffon, tandis qu’ils ne font
point couverts de gréfil. '

On enleve les carottes pour les ferrer
aprés les avoir levées, & lorfqu’elles font
efforées , on les arrange fans les couvrir

de fable.

FIN.
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DES MATIERES

Contenues dans la Pratique du
Jardinage.

La lettre A indique le premier volume ;
B indique le fecond.

- A

A BRICOT,; différentes especes d’abricot; B. 56
& fuiy.

Abricotier ; cet arbre ne réuffit pas, greffé fur fon
propre fauvageon; A. 62, L’amandier eft le fauva-
geou fur lequel il réuffit le mieux ; A. 378. B. 56.

- Abris de différentes fortes , méceflaires au pécher;
A. 181 & fuiv. -

Abfynthe ; fe plante en Mars ; B. 344. On en fait de
bordures en Avril; 347 & fuiv,

Aconit ; {¢ plante en Mars ; B. 345.

Agriculture ; les anciens n’en_diftinguoient pas les
différentes branches ; A. 6. Comment la diftradtion -
a pu s'en faire; 8.

4il ; on en divife les goufles en Février, pour les
gl%ntcr; B. 342. Et en Mars pour graine; 345,

h

46.

Alaterne ; fe feme en Septembre ; B. 365.

Amandes de différentes efpeces; B. 77. On les feme
en Janvier, pour avoir du nouveau plant; B. 335.
En Mars , on met en terre celles qui font germées;
%46. Maniere de les faire germer en Décembre;

71
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Amuaranthe ; fe feme en Fevrier; B. 341, En Mai;
353. Se plante en Septembre ; 364.

Amaranthoides ; fe feme en Mars ; B. 345, -

Amerette ; fe feme en Février : B. 341. Et en Avril,
349.

Anémones ; fe plantent en Mars; B. 345, Se levent en
Juin ; 356. On en plante en Aoit, pour en avoir
en automne & en hiver; 3 62. On les marcotte en
Septembre ; 364 ; & on feme la graine dans le
méme mois ; ibid.

Arbres ; différence entre les arbres de fruits 2 pepin,
& ceux de fruits a noyau; A. 247 & 3%0. En quoi
leur taille differe; 294, 283. Divers expédiens
pour les former & les mettre a fruit; 294. Moyen
de rétablir dos arbres Klantés en mauvaife terre ;
149. La Quintinye s’eft trompé, en difant qu’il
ne faut point fumer les arbres ; A. 24. Ceft en
automne qu’il faut le faire & non pas au prin-
temps ; 355. Moyens de mﬁltiglier les arbres &
de les mettre promptement a fruit ou en coupe;
g. 322, Temps cFémouﬂ'er & d’écheniller les arbres ;

. 336.

Arbres en buiffon ; on doit les tailler, fumer & labou-
Yer au mois de Janvier; 35.

Argr}_s Jur franc; moyen de les mettre a fruit; A. 265

uiy. ’

Arbres ; voyez Varticle du Pécher. Voyez auffi les
articles, Greffe, Plaies des arbres , Ravalement ,
Tranfplantation.

Arrofemens ; fe font le matin au printemps & en
automne ; B. 349, L’6té ils fe funt le foir; 3»3. Arro-
fement des orangers; précautions quon doit y
obferver; B. 151.

Artichauts ; on ne commence 2 les découvrir quen
Mars ; B. 351, Fagcons qu'on leur donne en Avril ;
347 & fuiv. En Mai; 350, 352, En Juin; 354 &

- Juiv. En Aott ; 360. En Septembre ; 363. On plante
les cilictons en Octobre ; 366. Facons qu'on leut
gonne en Novembre ; 367 & fuiv. En Décembre ;

7).

Afperges ; fe fement en Janvier , pour étre levées
en Mars; B. 338, On en feme en Février : foins
qu'on donne en ce mojs 2 celles de Vannée précé-

ente; 339, 341 & 34a. Les carrés dafperges
{e plantent en Mars, avec du plant de deux ams;
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343. En O&obre on coupe les montans_de celles
qui font deftinées aux couches; 367. En Novembre,
on les coupe, lorfque la graine ‘eft rouge; 369.
Soins que les afperges demandent dans ce mois;
- ibid,
_Ayeline ; efpece de noifette ; B. 77. .
Auvent ; efpece d'auvent pour fuppléer aux paillaf-
fons ; A. 183,

B

‘

B ALOTIN ; de différentes efpeces; B. 196 , 199.

B‘:Sl,rgmiue ; fe feme en Fevrier ; B, 340, & en Mars,
KA

49.

Baflic ; fe feme en Février , pour repiquer ; B. 338.

Baume ; fe feme & fe plante en Février; B. 339.

Belic-de-nuit ; fe feme en Avril; B. 349. .

Bergumotze ; moyen de mettre 2 fruit les poiriers
de cette efpece ; A. 238.

Bergamotts ; de diflérentes efpeces ; B. 196.

Betzeraves ; pour grener en Septembre, fe replantent
en Février; B. 339. On en feme 1a graine en Avril,
mais dans les terreg froides, a2 la mi-Mai; 336 &
351. Aumois d’Aogz on coupe leurs feuilles ; 369.

Bigarade ; différentes efpeces ; B. 193,196 ,.199.

Bigirreau ; B, 55, .

Binage ; doit étre réitéré tous les quinze jours ou
trois femaines ; A. 350.

Blanc ; maladie des arbres; 2 defcription; A, 405 &
Juiv. Obfervations fur cette maladie ; 408. Elle eft
contagieufe ; 407. Ce qui l'occafionne ; 408. Elle
eft différente du blanc qui prend aux feuilles pen-
dant les chaleurs; 409. Eemedes contre cette
maladie ; 410 & fuiy.

Bl: de Turquie ; {e feme en avril; B. 411.

Bois; Pexploitation des bois eff un démembrement
de I’Agriculture ; A. 9,

Boig mort ; doit étre fcié & coupé jufqu’au vif ; A.
251,

.Boi.t—6tailli: ; comment ils doivent étre conq'uits; B.
116,

Batdni?ue 7 les jardins de Botanique n’ont été formés
que fort tard ; A. 16.

Boudin ; habile Jardinier de Montreuil ; A, 114 &

N

116,
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Boues des rues ; efpece d’engrais; A. 81.
.B;uillon pour les arbres attaqués de la jaunifle ;
. 1’;00- : -

Bourrelet ; difformité qui furvient aux arbres fruitiers *

é'\g. 361. Ce qui l'occafionne , moyens de la prévenir;
EN

Bouture ; moyen de multiplier les plantes ; B. 326,

Boutures des melons ; B. 349.

Boutures naiffantes du pied des arbres fruitiers,
doivent étre retranchées ; A. 353.

Branches ; diftérentes efpeces de branches , & maniere
de les gouverner ; A. 189. Trois claffes de branches

rincipales ; 190. Autres branches; 195 & fuiv.
oyens J’opérer 1a diftribution proportionnelle des
branches ; 213 & fuiv.

Branches d bois, branches & fruit; différence dans la
configuration des parties qui les compofent ; A. 4o.
Ufage de cctte découverte ; moven de mettre a
fruit les branches a bois, & de faire produire du
bois aux arbres qui ne donnent que des branches a
fruit ; 4a. | -

Branches d fruit; le pécher en a de trois fortes ;
A. 305 & juiv. 1l faut en conferver le plus qufon
peut , & les tailler court; 270. Maniere de com-
vertir les gourmandes en branches a fruit; 275,

Brancles-crechets ; A. 373. Maniere de les gouvers
ner; =79, 288, 291. Moven de les faire naitre a
Parbre; 277 & 293. Il faut les conferver & les
tailler court; ano.

Branches de faux-bois ; 2 quoi on les reconnoit; A*
255. Comment on doit les gouverner ; idem. Moyen
de les éviter ; 256.

Branches folles ou chiffonnes ; A. 195, 307. Leur
origine ; ce qu’on doit en faire ; 256, 289 & 3ai.

Branches meres; il ne doit y en avoir que deux;
A. 190. Maniere de les former; 195.

Branches montantes & defcendantes ; A, 191, 196,

Branches perpendiculaires a la tige, doivent étre
retranchées; A. 191, 216. On s’en fert cependant
avec avantage, dans certains cas; 289.

Braaches ; divers expédiens pour leur faire donner
du fruit; A. 394 & fuiv.

Branches éclatées ou caffées; moyens de les rétablir ;

. 244,
Brindil}I:: ; 2 quoi on les conndit; A. 304, 3236. Elles
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ne6 doivent jamais étre retranchées; 191, 304 &

206.

Brife-vent en ufage dans le Jardinage; A. 182,

Brocolis; on les repique en Janvier pour étre plan-
tés en Mars & mangés en Mai; B, 339.

Brilure ; maladie du pécher; A. 386. Ce qui l'occa-
fionne ; 387. Elle n’cft point produite par I'ardeur
du foleil , mais par la gelée; 389 & fuiyv. Remedes
contre cette maladie ; 392 & fuiv.

Brilurs de D'extrémité des branches ; fes effets, 8c.
A. 292. Remede contre cette maladie ; B. 177.

Buiffon ; manieré de former les buifiens & de les
aettre a truit; A. a5y & fuiy.

C

C ({AM{PANELLES ; fe fement en Septembre , B.3

Ca 1l dire@ de la feve; il doit étre retranché dans
les arbres fruitiers ; A. 190.

Cune d’inde ; fe feme en Février ; B. 341,

Capre, B. 77.

Capucines ; fe fement en Mars ; B. 341,

Cardes d’artichauts ; on les lie en Septembre ; B. 363,
Et on les coupe en o&obre ; 366,

Ca:des de poirée blondes ; fe fement en Avril ; B,
346. Soins qu’elles’demandent ; 354. Se plantent
entre les rangs d’arlichauts ; ikid.

Cardons ; fe fement fous cloche en Janvier ; B. 337,

Cardons d’Efpagne ; traité particulier de la culture
de ce légume’; B. 218 & fuiv. On plante les pre-
miers en Avril , & les feconds en Mai; B. 347
& fuiy. On les empaille en C&obre; 366. Soins

" qu’ils demandent en INovembre ; 368.

Carottes; on en feme en Février; B. 340. Et on
replante pour gremer en Aoft; 342. On en feme
en Mars; 343. En Avril; 347. Au mois d’Aocdt
on coupe leurs feuilles pour les faire groflir; 36o.
On en feme en Septembre, pour le commence-
ment de l'année fuivante ; 363, Comment on les
conferve dans Ia ferre ; 372.

CaTement des branches ; opération qui n’eft d'ufage
oudinaire que pour les arbres de fruits a pepin;
A. 304 Ses avantages ; 306. Raifon de cette opé-
ration ; 30 .
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Caffement des bourgeons, doit étre fait prés des
fous-yeux ; A, 305. Précautions qu'il faut y appor-
%er; 09 & fuiv. Regles a fuivre dans le caifement ;

1o.

Cataplafines en ufage pour les arbres ; A. 239 & fuiy.
voyez Topiques. -

Cautere 2 la tige, aux branches & aux racines des
arbres ; A. zzg. Maniere de le pratiquer ; 229. Scs
effets; 231 & fuiv. Cautere fur les racines; :95.

Cédrat ; différeates efpeces ; B. 199.

Céleri long ; on le repique en Janvier pour Juin ;B,
338, 348. On en feme en Février; 339. On en
feme em Mars, pour le mois d’Aodt ; 3;3. En
Avril; 347: Et en Mai; 45. On le lie & onle bute
en Septembre ; 364 Facon quon lui donne en
Od&obre ; 367. En Décembrs , 371. '

Célcri-rave ; fe repique en Mai ; B. 351,

Cerfeuil; on en feme en Janvier; B. 337. En Février ;
339, 341. Sa graine fe recueille en Juin; 355,

n en feme en Aodt, pour lhiver; 359, 36o,
362. Le dernier fe feme en O¢tobre ; 366.

Cerifes ; différentes efpeces de cerifes ; B. 54.

Cerifiers , & autres arbres de cette efpece en efpalier;;

- comment on doit les conduire 2 la taille & a
I'ébourgeonnement ; A. 335 & fuiv. Leur culture;

Chnmpig:snons ; détails de la culture de cette plante;

. 240,

Chanciffure ; elle eft produite par de véritables
plantes ; A. 414.

Chancres, nés de la gomme; A. 254 & 343.

Chancres des orangers ; ce que c’eft : on doit y remeé-
dier d’abord ; B. 180.

Charbon ; maniere de l'employer pour écarter les
fourmis; B. 13.

Cherrée propre a fertilifer certaines terres; 143.

Chaffelas , de diffécentes fortes; B. 79.

Chataigne ; B. 78. X

Chdm:;'gni(r ; fe greffe en flite, au mois de Mai;

1,

Choux ; maniere de 'employer pour détruire les
pucerons ; B. 11.

Chenilles ; hiftoire de ces infeftes ; B. 37 & fuiv.
Moyens de les détrnire ; 29 & fuiv,

Chervis ; fe femeut par rayons, en Février; B. Jgo.
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On coupe & on brile la graine de' la premiere
ance ; 364. .
Chevelu des plantes, doit étre confervé lorfiju’on

plante ; A. 159.

Chicorée blanche ; on la repique en Janvier pour
Is Saint-Jean; B. 328. On en feme en Février &
Mars . pour le méme temps ; 340, 3432. On plante
en Mars celle de Janvier ; 344. On en feme &
tranfplante en Avril; 346. On en feme en Mai,
pour blanchir en place , & étre coupée en Juillet ;
351, 358. On en femme en Aolt pour hiver; 361.
Et on lie celld qui eft plus ancienne ; ibid. Soins
qu’elle demande en Septembre ; 863. On la plante
en Odtobre pedr graine ; 366. En O&obre, on
met la premiere dans le fable, pour blanchir;
ibid. Soins qu’elle demande en Novembre ; 369.

Chicorde fauyage,; fe feme en Janvier ; B. 337 En
Février ; 339. En Avril ; 347.

Chicots ; ce que c’eft ; combien ils nuifent a 'arbre
0 on les laiffe ; A. ab0.

4x ; fe repiquent en Janvier; B. 333. On en
feme en Février ; 339, 340. Et on replante ceux
femds en Aoft ; 341. On feme en Mars pour
P'arriere-faifon ; 342. On replante ceux femés em
Novembre ; 344, & ceux deftinés a grener ; 335
Soins qu'ils demandent en Mai; 352, En Juin;
355. On en feme en Juillet; 357, 378, On
commence a en planter en Juillet pour la fin
de lautomne, & le commencement de ['hiver;
ibid. On en feme a la fin I’Aoiit, pour planter
aprés hiver ; 361 & fuiv. En Segtembre, on re-
plante les ehoux d’hiver; 36a. Et en O&obre ;
345, Soins qu'ils demandent en Novembre; 369.

Ch ux blonds d’hiver ; fe fement en Juin ; B. 356.

Ch :x-fleurs ; traité particulier de la culture de ce
légume ; B. 203 & fuiv. jufgu’a 215 ; fe repiquent

- en Janvier, pour étre plantés en Mars & man-
gés en Mai ; 338 & 348. Et on feme en Février ;
339. Ceux femés en Oélobre, fe plantent en Fé-
vrier , pour é&tre replantés en Avril; 340. On en
feme en Mars, pour replanter en Mai; 343. Et
on replante ceux pour graine; 345 En Mai, on

" replante ceux pour O&obre; 351. On en feme en
Acit, que l'on repique dans des baquets dans
la ferre ; B. 361. On lie en Septembre ceux dont
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Ia pomme commence 2 fo former ; 365 On em
feme en O&obre ; 367,

€Ciboule ; on en feme en Février pour l'hiver; B.
339 , 340. On la plante en Juin pour Phiver ; 345,
On peut en femer en Juillet; 358. En Aott; 61,

Ciboulette ; fe plante en Mars ; B. KA

Cicatrifation des plaies : ce'que c’eft ; B. 99 & fuip,
Comment elle fe fait dans les plantes ; 100 &
uiy,

Cire; l'ufage de la cire, blanche ou verte , 'doit
étre profcrit du Jardinage ; A. 341. -

Citrons ; différentes efpeces de citroms que nous
cultivons ; B. 190,

Citrouilles, voyez Potirans.

Clématites ; fe plantent en Mars; B. 345.

Cloches pour hater la végétation ; leur ufige n’étoit
pas inconnu aux anciens ; A. 17.

Clogues ; maladie du pécher ; fa defcription ; A. 283.
Obfervations fur ce qui la produit; 38; & fuiv.
Gouvernement des arbres attaqués de cette mala- .
die ; 387 & fuiv. Remedes pour en prévenir les
fuites; 388 & fuiv.

Coin ; efpece de fruit ; B. 7.

Cologquinte ; maniere de I'employer contre les puce=
rons; B, 10.

Concombre femés en Décembre , fe replantent en
Janvier ; B. 338. On en feme en Janvier; 337. On
les plante en Avril; 3i8 & 349. On les met en
pleine terre en Mai; 351. On en feme la graine
en pleine terre, a la fin de Mai, pour faire des
cornichons ; ibid & 351. On plante-en Décembre
les premiers concombres hatifs ; 362.

Confoude royale; fe feme en Février ; B. 341.

Contr'efpalier ; peu favorable au pécher ; A. 169
mais bon pour les poiriers, pruniers, abricotiers

vigne ; 170.

Coquelicots ; fe fement en Septembre ; B. 366.

Corde de crin, mife au corps des arbres, empéche
les infe&es de leur nuire ; B. 3o.

Cormes ; temps de les femer ; B. 335,

Cornichons , voyez Concombres. h

Couches chaudes & Réchauds ; 'invention en eft trés-
moderne ; A. 25. Manicre de les gouverner ; 83.

Couches ; quel fumier on prend pour celles c’u"on
‘dreffe en Février; B. 341, On les arrofe en plein,
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tant quiil 'y a pas de fruit moué ; 345. On les
deiait en Cdtobre ; 367. On fait les nouvelles en
Novembre ; 370.

Couches pour les melons ; maniere de les drefler;
B. 231. Couches a champignons; details fur les.
différentes manieres de les dreffer; 243 & fuiy.
Temps de dreffer les couches de fumier chaud;
336. Les dernieres meules de champignons; 337.

Coupe défetueufe ; ce que ceft; A. ab7 & fuir.
Avantages d’une coupe réguliere ; 358.

Courbure des branches, pour les mettre a fruit;
A. 396. Maniere de la faire; fes effets ; 397 & fuiv.

Couronnes impériales ; on les replante en Juillet,
aprés avoir été déchargées de leurs cayeux; B. 359,
On les feme en Septembre ; 366.

Courtilieres ; moyens de les détruire ; B. 35 & fuiv.

Creffon; on enfeme en Janvier; B. 337. En Février; 339.

Crochets , voyez Branches crochets.

Croifer les branches en paliffant; différentes occa-
fions ou cette maniere cefle d’étre vicieufe, & eft
nécefiaire ; A. 343 & fuiv.

Criffetres de la vigne , voyez Sarmens.

Cueilletg dgs fruits ; précautions qu’il faut y appor~
ter; B, 4o. .

Ciclamen ; fe leve en Juin; B. 3%6. Se feme em
Septembre ; 366.

D

D EroNcEMENT ded terres; A. 142 & fuiv. Peux
moyens &’y fuppléer ; 148. Combien le défoncement
eft néceflaire ; 151 & fuiy. :

Déwmolitions ; efpeco d’engrais ; A. 87.

Deplanter pour replanter enméme place ; opération qui
reuflit quelquefois 2 mettre les arbres a fruit; A. 310

Déterfion des plaies des arbres ; précautions qu’on
doit y zpporter; B. 93 & fuiv.
iete ; régime que Pon doit quelquefois faire fouf-
frir aux arbres fruitiers ; moyen de Iexécuter ;

A. 218,
E

E AU ; maniere d’employer Ueau 2 détruire les fous~
milieres ; B. 15,
JEbotter an arbre ; ce que Ceft ; A, g
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Ebourgeonnement ; fon utilité 3 fes inconvéniens ;
A. 92. Son importance ; 314. Effentiel au pécher ;
315, Précautions qu'il faut y apporter; 316. Temps
de le faire; ibid. Raifons ges ens de Montreui?,
8xi le different jufqu’au mois de Juin: 316 & fuiv.

n doit yaliﬂ'er en méme temps qu'on ébour-
geonne ; 318. On ne doit jamais pincer, mais fe
fervir de la demi-ferpette , 8 couper prés; 320
& fuiv. Regles 2 fuivre dans I'ébourgeonnement ;
319, 322 & fuiy.

Ebourgeonnement des orangers ; regles qu’il fauty
obferver ; B. 165 & fuiv. Ebourgeonnement de la
vigne ; 305 & fuiv.

Eg)k/ulotc ; fe plante en Mars pour grener ; B.

O34

Echelle ; fon ufage eft incommode pour le paliffage ,
&c. A. 341. Echelle plus commode ; 342. On doit
préferer un marche-pied; 343.

Eclatement des arbres; moyens d’y remédier; B. 111

uiy,

Eiatgr?’les gourmands ; utilité de cette opératiom ;

. 303,

Ecl{{:s en ufage dans le Jardinage ; A. 244 & fuiv.
cobue ; inftrument d’agriculture introduit dans le
Jardinage ; A. a3. .

Effeuiller les arbres ; avec quelles précautions il faut
le faire ; B. 41. ’
laguement des arbres des avenues; comment il
devroit étre fait; B. 117 & fuis.

Encaiffement % demi-encaiffement des orangers , pré-
cautions qu'il faut y apporter ; B. 144 & fuiv.

Engrais en ufage dans Fe Jardinage ; A. 24 & fuis.
Différens engrais & leurs propriétés ; 75 & fuiv.

Epinards ; temps de les femer a la volée 3¢ par rayons;
B. 339. On en feme peu en Juillet ; 357. On en

" feme en Aodt; 359, 36o. Ceux pour le caréme 3¢
pour grener fe {fement en Septembre ; 365; & en

&obre ; 366.

Epine-yinette ; B. 6.

Ergotsg- inconvénient d’en laiffer fur les arbres ;
. 250,

Efecarole ; on en feme en -Février; B. 339.

Efpace entre les tiges des arbres, doit étre bien
plus confidérable qu'on ne le fiit ordinairement ;

A. 173,
-Efpaliers 5
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Efpaliers ; différentes méthodes de les former; A.
183 & fuiv.

Eftragon ; temlﬁs de le planter; B. 30, On ex
leve les vieilles touffes en Avril pour les fépa~
rer; 347. . .

Etétement ; a quelle hauteur les arbres doivent étre
ététés, lorfquon les plante ; A. 175,

Etrongonnement des arbres, combien il eft dangereux ;
B: 107. €as ou il eft néceflaire ; 109,

Expofitions du levant, du midi, &c. A, 187,

F

FJUJ‘SB!—FLBURJ; ne doivent point étre retram-
chées aux melons & autres courges, B, 234.
Fenouil ; fe repique en Mai, pour blanchir; B. 351,
Fentes qui arnivent aux arbres ; A. 411 & fuis.
Moyens de les fermer; 41a. '
Feu; maniere de 'employer pour détruire les four-
milieres ; B. 14.
Feves ; pour en avoir de hitives, on en plante au
- mois de Janvier; B. 336; & en Février, 339,
341. On en plante dés le mois de Décembre ; 362,
Feuilles ; leur utilité ; elles doivent &tre confervées;
A. 312 & fuiy. Remedes contre le dépouillement
des feuilles ; B. 177,
Feuilles des plantes ; qualités de cet engrais; A. 79.
Fiente des animaux, employds pour engrais ; A
Fiente d:aﬁ;igem’l, de poule, &c. 87.
Figues de différentes efpeces ; B. 77 & fuiy.
Efi" ; comment cet arbre doit étre gouverné ;
. 327, Mo&ens d’avancer la maturité & d'augmen—
ter la groffeur du fruit ; 329 & fuiy. Temps do
fevrer les marcottes du figuier ; B. 344. Le figuier
fe greffe en flite, au mois de Mai; 351. Ox
T'empaille en Novembre ; 360. o
: flxm:ﬂl:s ; fegabhﬂ’ement des Jardiniers fleuriftes;
.1 Uiy,
Fleurs; elles ont étd retherchées & cultivées qo
tout temps; A. 15
rs de l'oranger ; moyens de s'en procurer beau-
cout‘; B. 170. E
Tazrc nouvellement inventée pour le Jardinage;
. 22, .

Fourmi ; 1a_fourmi i
e Ih wmi 36 fait aucua tort auz feulles

o 81,
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des arhres ; elle n’y eft attirée que-par les puce=
rons, qui font fa péture ; B. 3. Expériences qui
le prouvent; ibid. & fuiy. Elle ne touche au
fruit que lorfqu'un autre animal I'a entamé’ 6.
Les fourmis font beaucoup de tort aux racines ;
difféerens moyens .de les détruire ; 12. Fourmis
jaunes; -15. Fourmis des bois; 16. Moyens de
détourner les fourmis des orangers:; 187. .
ournitures de {alade , fe plantent en Février ;B. 3j0.
Fraifes; mayens d’avoir des fraifes en Décembre
& en Janvier ; B. 363. Comment on doit cueillir
les fraifes ; 257, )
Fraifiers ; comment ils fe reproduifent ; B, 248. Dif-
_ férentes fortes; 349 ; abo. Détails-de -1a. culture
des fraifiers ; 251, 252. Moyen de faire durer les
 fraifiers jufqu’a huit ans ; 258. Soins qu'ils deman-
~dent au mois d’Ayrit; 348. Au mois' de Maij
351, 353, En Juin ; 356, En Juillet; 359. En
-Aotit; 361. En Oé&obre, 365. En Novembre-; 370,
Fritilaires ; {e levent en Juin ; B. 356..
Fruiterie ; comment elle’doit étre difpofée ; B. 4& 48.
Fruits ; comment on connoit qu’ils font mirs; B. 44
Précautions qu'il faut apporter pour les cueillir;
45, 46, Pour les tranfporter, fans les froiffer ;
ibid. Pour les conferver ; 47. Fruits d’hiver ; 48, 49+
Pourquoi on mange fi peu de-ibons .fruits a
Paris ; 1. .. - et
Fumiers,; differentes. fortes de fumiers, & manieret
de les employer; A.i 8a; Fumier de cheval:; ibid
Fumier de mulet & «'ine.; 84. Fumier de vache;
ibid, Fumier de beeuf ~85.;lL"tumier de mouton ;
ibid. Fumier de porc; 86. Fumier dé volaille ;
87. Temps de charier le fumier; B. 335.

G .

G aLLE des orangers; moyens de la gudsir ; B. 180,

Gagon ; différentes fortes de égazqn' propres 3 ;aire
s

employer ; Al w6. 11
toutes- les pli.n:tftfi_onSf(l'ar-

des engrais ; maniere 'de" 1
deit faire la bafe de
brés ; 145, e . L,
Gelée ; comment on doit gouverner les orangers qui
ont gelé ; B, 182, © .. ¢ S B
éranium ; fe plante en Mai; B, 353, .
-Gergure des orangers; B, 179, o

Y
B
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Girardot ; habile Jardinier de Bagnolet ; A. 118.

Giroflée ; fe feme en Février ; B. 341 ; 8 en Mars ;
345. On en fait des boutures en Avril; 348 ; & on
en feme pour l'année fuivante ;ibid. On les mar-

. cotte en Mai ; 353; & mieux en Septembre , 365.
Se feme en Septembre ; ibid. On l'emporte en
Od&obre; 369.

Gomme ; moyen de la détourner ; A. 234, 227. On
doit oter [a vieille gomme ; 253, 351, La gomme
eft une des maladies du pécher ; 375, Caufes_de
cette maladie ; 378. Ses prefervatifs & fes remedes;
380, 381, !

Gorme ; maladie particuliere au pécher ; A, 381.

Gourmands ; c’eft fur les gourmands que doit étre
fondée toute I'économie la difpofition du pé-
cher; A. 190. Ce que ceft que les gourmands ;
197, 198. I1 y en a de différentes fortes ; a quoi
on les connoit ; ibid. Méthode de les gouverner
& d’en tirer avantage ; 199. Inconvéniens du
retranchement des gourmands ; 202, 303, 210.

oyen de les domter; 211, 212, 324 Maniere
de “convertir les gourmands en Lranches fruc-
tueufes ; 275, 376. Comment on doit les traiter
2 l'ébourgeonnement ; 330. Gourmands de la vigne;
\l;fa e quon peut en faire; moyen de les éviter;
. 309. .

Graines des plantes potageres ; la plupart fe recueil-
lent au mois d’Aoit ; B. 361.

Greffe ; elle a été connue de tout temps; A. 55.
Comment elle a pu étre découverte; 56. Effets
de la greffe; 58. Pourquoi certains fruits n’ont
pas befoin d’étre greffés, & que quantité de fruits
excellens ne produifent par leurs femences que
de mauvais fruits; 59, 6o. Expériences qui prou-

- vent que les femences des meilleurs fruits mifes

en terre , en produifent rarement de bons; 61.

Cependant on trouve quelquefois par ce moyen

des frujts nouveaux, qui font excellens, 63 & 64.

Les greffes faites fur le fauvageon de I'efpece,

ne reuffiffent pas bien ; 63. Cefles faites fur des

arbres non analogues, ne reéuffiffent pas non plus;

5, 66. Effet "que produit une greffe réitérée
plufieurs fois de fuite, en pofant toujours un
nouvel écuffon fur la derniere greffe; ibid. Greffe

exécutée on faifant un trou avec “ni vrille ; 67

a

-
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Autre , en faifant une entaille profonde ave¢ um
cifeau ; A. 67. Greffes a rebours; 68. Ce que cC'eft
que la greffe, & combien il y en a d’efpeces ;
127. Greffe en fente ou en poupée , comment elle
fe pratique ; ibid. Greffe en couronne ; 139, 130.
Greffe en écuflon de deux fortes; greffe a ceil
poufflant & greffe 3 ceil dormant ; ibid. Greffe
en flite ou en fiflet ; 131. Greffe 2 emporte-
icce ; 13a. Greffe en approche ; 133. Greffe fur
s racines ; 134. Il eft indifférent de quel cété
la greffe foit placée , lorfqu’on plante un arbre;
215, Mais elle doit étre élevée de quelques pouces
au_deflus da niveau de la terre; ibid. Maladies
qui réfultent de I'engosgement de la greffe; 37a.

Greffe; le changement de greffe dans les vieux
arbres , eft le plus fouvent inutile; A. 34.

Greffe de Doranger ; B. 138 & fuiv. Greffe de la
vigne ; 303 & fuiv,

Greffoir ; infirument de Jardinage ; A. a1,

Grenade ; efpece de fruit; B. 78.

Griottes; B. 55, .

H

H ynneTon ; dommage que le ver de hanneton
cayfe ayx plantes; A, 398. Moyen de le détruire;
399. Il perce avec plus de facilité la terre plom-
bée, que celle qui eft remuée; B. a78.

Huricots ; fe plantent en Février; B. 341. Et en
Mars , pour étre mis en pleine terre en Avril ;
342, Moyen d’en avoir dés les premiers jours de
léai; 343. On les coupe alors a fleur de_terre,
& ils repouffent de nouvelles tigE;, qui donnent
en Aofit & en Septembre ; 352. En Juin, onen
plante pour l'autompe ; 356, Les haricots viennent
mieux , replantés dans la méme terre ; 361.

Hagé’cots de couleur , fe plantent en Mai; B. 349,
. 352, : N
Hiliotrgpe ; fe plante en Mai; B. 353,
thmaplirgsdiu; différentes efpeces d’orangers; B.
H,; ope ; on en fait des bordures en Awril ; B, 247,
n le plaate en Septembre ; 363 '
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I MMORTELLES ; fe fement en Septembre ; B. 365;
Et en O&obre; 367. i .

Incarnation des plaies ; ce que c’eft ; B. 95. Comment
elle fe fait dans les plantes ; 96 & fuiy.

Incifions que 'on doit faire aux arbres, en certaines
occafions ; A. 223, 325, Principalement pour éviter
la croiffance du bourrelet; .569 .

Iris ; fe leve en Juin; B. 356. 's7. feme en Septem-

"~ bre; 365

J

JucEE des Indes, fe feme en Février ; B. 341.

Jacinthe ; fe replante en Mars ; B.~345, Et en Avril;
348. Se leve en Juin; 356. On en plante les
oignons en Odtobre ; 367.

Jardinage ; objet de cet art ; A, 5. Il réunit toutes
les opérations de I'Agriculture; 3. Eloge de cet
art; 5 & fuiv. Quand il a commencé a étre fépare
des autres parties de PAgriculture; 6. Son état
chez les Anciens; 11. Inftrumens du Jardinage
chez les Anciens; 18. Ceux qui font en ufage
aujourd’hui ; 19 & fuiv. Le Jardinage confidére du
c6té de lefprit; 27. Du c6té de 'opération ; 46.

Jardinier ; objet de fon travail; A. 1. En quoi il
differe de celui du Laboureur; 2 & fuiv. De celui
du Vigneron ; 3 & fuiv. Son deflein dans la plam-
tation des arbres ; 4. Utilit¢ des obfervations qu’il
peut faire ; 5. Différentes clafles de Jardiniers ;
11 & fuiv. Qualités qu'un bon Jardinier doit avoir
du cété de D'efprit; 36. Ses occupations ordinai-
Tes ; 47.

JaxiiMS d’ornement ; ils font de toute ancienneté;

. 18.

Jardins fruitiers ; quand on a commencé a les former;

Jjé. 12 &_l‘:uiv. & i
lafmins ; fe greffent en approche, au mois de
Juillet'; B, 3bg, Pprocae»

Jauniffe ; maladie commune & tous les végétaux ;
A. 397. Sa defcription ; 398. Ses caufes ; 399 &
Juiv. Remedes contre cette maladie ; ibid. & fuiv.

4o1.
R3
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Jagni[fe4des orangers. Ses caufes & fes remedes ;
. 174
Jongquille ; fe plante en Septembre ; B. 365. -
Julieane ; cette fleur fe multiplie en.Mai; B. 353.
Se feme en Septembre ; 365. On la coupe & on
la terreaute en Novembre ; 36o. .

L

LJBOUR ; néceffité du lahour des terres ; A. 8.
Raifons de cette néceffité; 69 & fuiv. Les terres
doivent étre femées en méme temps qu'on dorne
lg }ernier labour ; utilite de cette méthode ; 72

uy.

. Labour des vignes ; tem';)s de le faire; précautions
w’il fauty apporter; B. 321 & fuiv.

La‘haureur; objet de fon travail, different de celui
du Jardinier; A. 1 & fuiv. & 9, :

Laitues ; leurs efpeces & leurs variétés; B. 33§, 337,
Note. On en feme & on en plante dans tous les
mois de I'année. Voyez le Munuel du Jardinier,

depuis la page 336 jufqu’a la fin,

Lambourdes ; leur defcription ; A. 203 & 236. Elles
ne doivent jamais étre retranchées; 204 & 273.
On peut feulement les cafler par le bout, pour les
ménager ; 288 & 33o.

Layande ; fe plante en Mars; B. 343. On en fait des
bordures en Avril; 3;8.

Lavures de vaiflelle, bonnes contre la jaunifle des
arbres ; A. 4o1.

- Lepre des arbres: voyez Blanc.

L%Otsgu Petit-Loir ; animal defruteur des jardins;

Limaces grifes ; infe@es qui attaquent les péches &
les brugnons ; B. 35, Et les plantes tendres ; a11.

Limagons ; infeétes defirueurs; B. 25 & fuiy.

Limon ; différentes efpeces de limons que nous cul-
tivons ; B. 189 & fuiv. 193, 196, 197, 198.

Lis; fe tranfplantent en Avril ; B, 348. On les
replante en Juillet, aprés les avoir déchargés de
leurs cayeux; 358.

Lifette ; infeGte qui détruit les bourgeons des
plantes ; B. 30 & fuiv. & a10. .

Logue ; paliffage a la loque, fon origine, A. 115,
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Ses avantiges ; 184. Préférable a celui oi on fo
fert du jonc ; 336.

Loupes qui croiffent fur les arbres; dans quelles
circonstances on peut les couper ; A. 360.

M

MACHEJ‘ ; fe fement en Aott; B. 36o. En Sep-
tembre ; 361. En Oc&obre ; 365. ‘

Magdeleine blanche ; forte de péche , moyen de lui
donner de la couleur, & d’en relever le golit ;

. B. 4a.

‘Maladies des arbres & leurs remedes ; A. 368.
Mannequin ; dangers de la methode de planter en
mannequin ; A. 170. Moyens de les éviter ; 175.
Maragers ; établiffement des Jardiniers maragers ;

.13, :

Marcote ; la marcotte eft un moyen trés-prompt de
multiplier les arbres, comment elle dojt étre
pratiquée ; B. 338 & fuiv. Li marcotte des arbrif-
fga‘lilx fe fait en Mars ; 344. Marcotte des figuiers ;
ihid. - .

Marcottes de vigne, comment elles doivent étre
plantées.; B. 276- & fuiv. 258 & fuiv.

Marguerites ; fe plantent en Mars; B, 335; & fe
tranfplantent en Avril ; 349, ,

Mﬁrjalaiue; on en forme des bordures en Avril;

Martagon ; fe leve en Juin'; B. 356.

Maturité des fruits, & principalement des péches,

. 2 quoi on la connoit ; B. 44 & fuiv.

Melife ; fe plante en Marxs; B. 343,

Mellarofa ; efpece d’orange ; B. 195, 196.

Melon ; de quel pays ce fruit eft originaire ; B. 226,
Lifle des meilleures efpeces de melons; 227 &
Juiv. Pourquoi il eft fi difficile d’avoir de bons
melons ; 230. Comment doivent étre dreflés les
couches & les réchauds; 231. Terre composée,
propre aux melons ; 232 & fuiv. Détails de la
- culture des melons; 334 & fwiv. Moyen d’avoir
de bonnes graines de melons; 339,

Meloniere ; comment elle doit étre confiruite , &
dans quelle. expofition ; B. 225 & fuiv. .
Membres ; voyez Branches montantes & defcendantes.
Meunier (le); maladie des végétaux;vROyez Blanc.

4



393 TABLE

Mignardifes ; fe plantent en Mars; B. 345.

Meineaux ; moyen de garantir les cerifiers, les
figuiers & les raifins de leur voracité ; B. 3z,

Montreuil , village prés de Paris; expofition dé la
méthode que les habitans de ce lieu fuivent dans
la pratique du Jardinage ; fes avantages; A. 99
& fuis. jufqw'i 120. Leurs jardins partagés par des
enceintes de murs ; difpofitions de ces murs ; 178,
Leurs paillaffons; 18:1. Avantages de la méthode
des gens de Montreuil dams le gouvernement du
pécher ; 182 & fuiy. 317,

Morelle ; efpece de cerife ; B. 55.

Mgu'hg 8 efpece de mouche nuifible aux arbres;

. 188, :

Mouches qui attaquent les fruits; B. 31.

Alouffe ; fes différentes efpeces; A. 253. Dommage
quelle caufe aux arbres; ibid. Moyen deaﬁa

. détruire ; 254.

Mouffes ; préparations néceflaires pour les employer
comme engrais ; A. 75.

Mufle de lion; fe feme en Avril; B, 3,8; & en
Septembre ; 365.

Mulot , ou fouris de terre ; animal nuifible aux efpa-
liers; B."32 & fuiv.

Mire ; on ne mange que la noire; B. 76.

Murs Kour les efpaliers ; comment ils doivent &tre
confiruits ; A. 179, '

Mufcats de différentes fortes; B. =7, -
Mufcipula ; fe plante en Avrif; B. 348. Se feme en
eptembre ; 365, .
Mﬁnhﬁ, 8, fe greffent en approche au mois de Juillet;

N

. ARCISSES ; on en recueille 1a graine en Juin;
B. 356. On plante les oignons en Septembre ; 365.
Et en O&obre ; 37a.

Nn'z,mj[n %e Conftantinople ; fe plantent en Novem-

re ; 365.

Navets ; on en feme en Février , pour le commen-
cement de Mai; B. 338. Ft en Mars, pour lété;
34a. Et on replante en Mars, cenx pour graine ;
344- On en feme en Mai; 357. En Juillet; 3%.
En Aofit; 36o. Ea O&obre , on les mot dans le
fable ; 366.
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Nasrer les branches ; ce que ceft ; A. 300. Effets de
cette operation ; 3or.

Nefle ; efpece de fruit; B.78. .

Nielle ; cette fleur fe feme en Juillet, pour &tre
repiquée & fleurir 'année fuivante ; B. 358.

Noix ; quelles font les meilleures ; B. 78. Temps.
d’en femer pour avoir du plant ; 336

0

GILLETJ‘ ; fe fement en Février; B. 341. On
les marcotte en Juillet ; 358. Et mieux en Sep-
tembre ; 365. Onen feme en Septembre ; ibid.

@illets de la Chine ; fe fement en Mars; B. 345.

&illets d’Inde ; fe fement en Mars; B. 345. Eten
Avril ; 348.

Oignon; on en feme en Février, pour lever en
ﬁnvembre , & repiquer au mois de Février; B. 338,
339. On plante ceux'levés en Juin & en Novem-
bre, qui font plus hitifs que ceux venus de
graine ; 340. Et les plus beaux confervés dans la
ferre , pour porter graine ; 341. On feme en Mars
cenx quon mange en Aoft; 343. Et en en plante
auffi pour graine ; 344- On Péclaircit en Juin,
pour replanter en Novembre ou en Février; 355.
On en feme en Juillet pour repiquer en terre
forte & paflfer Phiver ; B. 358. Soins que les
oignons demandent au mois d’Aodt ; 359. Au mois
de Septembre ; 362.

- OQignons d’Efpasne ; fe fement en Aodt pourlever
en Février ; B. 36o.

Onglets ; maniere de les éviter; A. 351 & fuiv, 11
éut les retrancher aux arbres; mais ils font
néceflaires & la vigne ; B. 263 & fuiv.

Onguent de_Suint-Fiacre ; B. 245.

Oranger ; d'ou cet arbre tire fon origine ; B. 125;
facilité de le cultiver, 126. Serre pour les oran-
gers ; 127 & fuiv. Moyens d’élever les orangers en
pleine terre; 129 & fuiv. Terre propre aux oran-
gers ; 132 & fuiv. Greffe de l'oranger ; 138 & fuiv.
Maniere de le %ouverner ; 140. Encaissement des
orangers ; 144. Demi-encaiffement ; 148. Arrofe-
ment des orangers ; 151. Gouyernement dans la
ferre ; 154. Gouvernement au printem;ﬁ; 16 58 & fuiv,
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Taille de Yoranger ; 159. Ebouréeonnement ; 166.
Fleurs de 'oranger; 169 & fuiy. Fruits, 171. Mala-
dies de I’oranger, & leur cure ; 17;. Différens enne-
mis des orangers ; 182 & fuir. Lifte des orangers
que nous cultivons ; 189,

Oranges ; combien elles reftent fur l'arbre, 1 quoi
on connoit qu'elles font méres ; B. 173 & fuis.

guelles font les meilleures; 198.
reille d’ours; on en recueille la graine en Juin ;
B. 356. On la feme en Septembre ; 365.

Ornithogalum ; fe feme en Septembre ; B. 365. Se

lanté en Novembre ; 362,
OJcille ; {fe feme en Janvier ; B. 337. En Février; 338.
plante en Mars; 343. Se replante par touffes

en Avril; 346. Se feme en Aoft; 360. On la
coupe & on la terreaute en Décembre ; 363.

P

P AILLASSONS , ne doivent point &tre pofés immé-
diatement fur les arbres; A. 181. Paillaflons de

hggntreuil; ibid. Auyens qui peuvent les fuppléer ;
1

Paliffage des arbres ; fon utilité & fes avantages;
Al 92. Son ufage eft moderne; 95 & 11b.

Paliffage en c{palier ; différentes manieres de Pexé-
cuter; A. 184. En quoi confifte Part du paliflage ;
329. Paliffage d’hiver, paliflage d’été; 330. Les
arbres en efpalier ne produifent que des cétes ;
on doit leur donner beaucoup d’étendue ; ibid &
Juiv. Regles du paliffage ; 332, Ses avantages ;
333 & fuiv. Modele d’ua paliffage bien exécuté ;
ibid. Méthode qu'il faut fuivre ; 334 ; Paliffage
la loque , préferable 3 celui fait avec le jonc;
336 & fuiv.

Pampelmolds ; différentes efpeces d’orangers ; B, 195,
200,

Panais ; fe fement en Mars ; B. 34a. Et fe replan-
» tent pour grener ; 344. On en feme en Avrilg
347. On coupe leur fane en Aodt; 359. On en
feme en Septembre pour le commencement de
Pannée fuivante ; 363. ’
Poffe-yelours ; fe fement en Mars; B. 35,
v
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Pafteurs ; leur état diftingué dés les premiers temps,
e celui des laboureurs; A.9. ,

Pavots ; fe fement en Septembre ; 356.

Péche ; ce fruit n'eft connu dans fa bonté , que
depuis environ deux fiecles ; A. 112, Comment
il ‘a été perfectionné ; 115 & 135. Différentes ef-

eces de péches; B. 36. Moyens de fe procurer
Ee bonnes péches en plein vent; 38. Soins qu’on
doit prendre des péches sur l'arbre ; 39. Moyen
de leur donner un beau vermillon ; 4o. Péches
tardives , moyen d’en relever le gofit; 4a. Deffins
qu’on peut empreindre fur les péches ; 43. A quoi
on counoit la maturité des péches; 44. Précautions
quon doit apporter pour les cueillir ; 45, Pour
les tranfporter ; 46. Pour les conferver; ibid.
8ualités que doit avoir une bonne péche ; 5a,

atalogue des différentes efpeces de péches ; 56.

Péchers ; 1a méthode de conduire cet arbre, propofé¢e
par la %intinye , eft trés-mauvaife , & celle des
gens de Montreuil eft la meilleure; A. 113, Def-
cription du pécher, fon origine ;121. Ce qui arrive,
nuand on neéglige de le tailler ; 122. A combien
‘accidens il eft fujet dans nos climats; 123, Com-
ment noue fon fruit; 124. Sa fécondité; ibid. &
Juiv. 8a délicatefle ; 125, C’eft par I'impéritie des
Jardiniers , qu'il périt promptement ; 126. Quelle
forte de grefte & quelle forte de fauvageons con-
viennent au pécher ; 134. On doit préférer 'aman-
dier; 135, Comntent il doit étre conduit dans les
pépinieres ; ibid. & fuiv. Terres propres au pécher;
141. Moyens de corriger celles qui ne lui con-
viennent point ; 143. Précautions a obferver pour
le planter; 153 & fuiy. On ne doit point planter
de vigne entre les péchers; on peut feulement
placer un pommier ou un poirier entre chaque
tige ; 156. Suite des précautions dans la planta-
tion. Soin des racines ; 157 € fuiy. On ne doit
jamais arracher ; 162. Le pécher doit étre planté
plus ou moins avant, fuivant la qualité des terres;
163 : ou la nature du fauvageon ; ibid. 1l doit
toujours y avoir un pied de diftance entre le mur
& I'arbre; 164. Inconvéniens de la méthode con-
traire ; 165 & fuiv. Le pdcher réuflit mieux em

&+ efpalier quen coutr'efpalicr, em buitfon ou em
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sloin vent ; 1&1@ tiges dolvent &tre efpacées

e neuf pieds dans les terres maigres, & davantage
dans les bonnes; 173. Autres precautions 2 obfer-
ver dans la plantation ; 194 & fuiy. A quelle hauteur
la téte doit étre rognée ; 175. Abris néceflaires
au pécher ; 177. Diftérentes fortes de treillages ;
184. L’expofition la plus favorable eft celle du
levant; 186. Soins qu'il demande au midi; 187.
Au couchant; ibid. Méthode de le former; 188.
Comment il doit étre conduit dans fa feconde
année; 307. Geuvernement dans la troifieme année ;
209 & fuiy. Dans la quatrieme ; 213, Temps de
I'ige formé des arbres; 347. Dans nos climats ,
le pécher ne doit étre taillé qu’au printemps ;
inconvéniens de la taille faite en hiver ; 259 &
Juiv. Voyez Tuille, 11 ne_doit étre taillé qu'une
fois au printemps ; 269. Neceflité de 1’ébourgeon-
nement ; 315. Le paliffage ; 332. Moyens de renou-
veler les vieux péchers; 345 & fuiv. Le pécher
doit étre fumé ; 354. Pourquoi les vieux péchers
fe mettent plus 3 fruit qu'a bois; 355. Défauts
naturels du pécher; remedes qu'on peut y appor-
ter; 359 & fuir. Ses maladies ; 367 & fuiv.

Pécher nain ; B. 61.

Picher en plein vent ; doit &tre taillé, & mém
plufieurs fois ; A. 391. .

Penfées ; fe fement en Mai; B. 353

Pepin , habile Jardinier de Montreuil ; A. 1n13. G

Fepinieres ; moyen d’en former une ; comment om
5oit la gouverner; A. 138 & fuiy.
Pépiniériftes ; comment fe font établis les Jardiniers
;ifpinien'ﬂes; A. 13. lIs plantent trep dru; 136
163

Perce-oreilles , infe&es nuifibles ; moyen de les
détruire ; B. 24 & 188.

Perchées ; ce que Ceft; B. 285, Avantages qu’elles
procurent ; 387. Manieres de mettre les anciennes
vignes en perchées ; 289.

Persil ; on en seme en Janvier , pour en avoir ea
Mars ; B. 337. En Février ; 341. En Mars, 342. On
le coupe en Septembre , pour en avoir en automne
et en hiver; 364. . .

Pieds-d’alouette ; fe plantent en Mars; B. 345 Se
femeat en Septembre ; 365. «
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Pimprenelle ; on en feme & on en plante en Février;
-B. 338, 340. En Mars ; 343, 344. On en feme en
Juillet , pour planter en Mars ; 358

Pincement ; on ne doit jamais pincer les- branches

s arbres, fur-tout celles du pécher; A 190,
303, 110, Plantes qu'il eft utile de pincer ; 194.

. Voyez Caffement des branches.

Piftache ; efpece de fruit ; B. 78.

Pivoines ; fe plantent en Mars ; B. 345.

Pivot ; on ne doit jamais le retrancher aux plantes

ivotantes ; -A. 157. Erreur d’un Naturalifie me-

rne fur ce fujet; 158. On peut le courber,
lorfqu’on craint qu’il ne rencontre trop tét le tuf;
164. Expériences gui prouvent qu’il ne doit jamais
étre retranché ; B. 121,

Plaies des arbres , ne doivent point étre négligées ;
A. 246. Remedes contre les vieilles plaies nen
recouvertes; 255 & fuiv. 354. Rappert des plaies
des arbres avec celles qui arrivent amx animaux;
B. 81. Ce qui les oceafionne ; 82 & fuiv. Cing
époques des plaies des arbres; 84. Différentes
efpeces de lglaie:z; 85. Saignement ; 88. Suppu-
ration ;  89. Déterfion ; 93. Incarnation;96. Cica-
trifation ; 99. Temps deTa guérifon des plaies des
arbres ; 104. Si les arbres profitent pendant la
durée des plaies graves; 105. Manieres de traiter
les plaies par éclatement; 110. Si des parties fé-
sarees peuvent &tre reunies ; 112.& fuis. Plaies

es racines ; 119. Plaies des orangers ; 141.

Plantation ; précautions 2 obferver pour la planta-
tion des arbres ;. A. 151, 162. Moyens de remé-
dier & une plantation &rop drue; 266, 344.

Plantes ; comment elles fe nourriffent ; A. 140.

Platras battus. Voyez Charrée.

Poireaux ; on en feme en Feévrier ; B. 338. En Mars,
pour le repiquer pour lhiver; 343. On replante
celui deﬁiné‘& grener; 344. Soins qu’il demande
en Juin ; 346.

Poirée ; fe ferne en Mars, & on en coupe les feuilles.
4 mefure qu’elles repouflent ; B. 342. On lareplante
en Mai; 351. On la coupe en Septembre, pour la
faire re&:gnﬁ'er; 364.

Poires ; différens moyens de les cepferver; B. 49,
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Catalogue des meilleures efpeces de poires ; 65,
" Poires d'été ; ibid. Poires d’attomme ; 68. Poires
d’hiver; 71 & fuiv, Poires a cuire; 73. .
Poirier ; terre qui lui eft le plus favorable ; A. 141,
%1. %5 64. Sauvageon fur lequel il réuffit mieux ;

Poiriers & Pommiers ; moyens de les mettre 2 fruit ;
A. 221, 227, 235, 365, 313. On diftingue dans ces
arbres cing fortes de branches, comment on doit
les traiten la taille ; 284 & fuiv. k

Pois ; plantes en Novembre & Décembre ; B. 359

- & 360. Doivent étre couverts a l'approche des
_gelées; 336: :

Pois communs ; fe plantent en Février ; B. 339, 341,
Et en Mars; 342. En Juin; 356. Les derniers fe
plantent en Juillet; 357. On peut en planter au

- commencement de Décembre ; 361.

Pois hatifs ; fe fement en Février; B. 338. On les
pince en Avril ; 348. On en feme en O&obre ; 366.

Pois michaux ; fe plantent en Février, pour étre
replantés en Mars ; B. 338, Ceux femés en Novem-
bre , fe rament en Mars ; 344.. Onen feme en Aoft,
qui fe mangent en O&obre,; & jufqu’a la Saint-
Martin ; 360. Et en Septembre , dans des manne-

uins ; 36o. Ainfi qu’en Novembre; 366. Et en
écembre ; 367.
Pomme ; lifte des différentes efpeces de pommes ;

Pomme d’amour, pomme d’Ethiopie, pomte dorée;
fe fement en Février; B. 341.

Pomme de terre.; fe feme en Mars; B. 34a.

Pommier ; terrain & greffe qui lui conviennent ;

B. 79. »
Pommuer &’Adam ; efpece d’pranger; B. 196,198,
Poncires de différences efpeces ; B. 195, 198.
Potiron ; fe feme en Mars; B. 3432. Se plante en
&vril ; 348. Se met en pleine terre en Mai; 350,
1

Poudre a tirer ; maniere de ’employer pour détruire
des fourmilieres ; B. 14.

Pourpier ; on en feme en Janvier ; B. 337, En Février; .
338. En Mars ; 343. Au mois de Mai, on le feme
en pleine terre; 350. ' -

Prune ; catalogue des meilleures efpeces de prunes ;

. .
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Prunier ; gouvernement de cet arbre ; B. 6a.

Pucerons ; ce font ces infectes qui font aux arbres
tout le mal qu'on attribue aux fourmis ; B. 3.
Expértiences qui le prouvent; 4 & fuiv. Hiftoire
des pucerons ; leur durée’, leur multiplication,
&c. 6 & fuiy. Différens remedes contre les pu-
cerons; 9 & fuiv. Moyens plus éprouves; 11
& fuiv.

Pucerons des orangers ; moyen de les détruire ;
B. 184.

Punaifes de deux efpeces, connues dans le Jardinage ;
B. 16. Defcription de la grofie efpece ; ibid. & fuiv.
Defcription de la petite ; 18. Dommage qu’elle
caafe ; ibid. Ses coques; 19 & fuiv. Moyens de la
détruire ; 20 & fuiv. Punaifes de l'oranger ; moyen
de les detruire ; 185,

Q'UJRANTAINE; fe feme en Mars ; B. 3io.
R

Raucines ; lorfqu'on plante un arbre, on doit
fonder toutes fes racines, & fupprimer celles qlui
font entiérement défetueufes, raccourcir celles

ui font caflées ou fendues; A. 157. Conferver
?oigneufement les pivots ; ibid. Conferver les bonnes
racines dans toute leur lomgueur, & ne les ra-
fraichir que de I'épaiffeur d’une ligne; 158. Ne
point toucher au chevelu ; 159, Faire fa coupe par
deffous, & en bec de flite ; 160. Obferver la pofi-
tion des racines ; ibid & fuiv. Renouvellement des
racines ; 354. Maladies des racines; 374, 399 &
413. Plaies des racines; B. 119. Combien il eft
important de conferver les racines; B. 280.

Racines ’hiver ; fe fement en Novembre ; B. 361.

Radis ; on en feme en Février; B. 338. En Mars
fe fement en place; 342, Radis noirs ; 354, Gros
Radis blancs; fe fement en Septembre ; 363. :

Raifforts ; on en feme en Février; B. 338.

* Rais ou Rayons ; fcellés au chaperon des murs , pour
y placer des paillaffons ; A. 180.
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Rdifin ; moyens de le conferver; B. 50, De lui

re reprendre fa fraicheur; 51. Différentes ef-

eces de raifins ; 79. Moyen d’avoir des raifins,
plus gros:, plus hitifs & meilleurs ; 313.

Ravalement 8 Rapprochement des vieux arbres , cft le
plus souvent inutile ; A. 29. Inconvénient de la

_ pratique ordinaire Zu’on y fuit; 347. Précautions
qu'on doit ap&)orter ans ces opérations; 349 & fuiv.

Raves ; méthode pour en avoir dans les plus fortes

elées; B. 337. On en feme en Février: 338, En
ars on les feme en place ; 342. Meyen d’en avoir

" trés-promptement en été; 354. En Aoft, on en
feme pour l'automne ; 359, 36o. Et en O&obre,
pour Novembre & Décembre ; 364. En Novembre ,

our Janvier & Feévrier ; 369.

Rechauds ; pour les couches 2 Melon ; quand & com-
ment il faut les faire ; B. 232,

Réga ; efpece d’orange ; B. 193,

Reine- Marguerite; fe feme en Mars; B. 344. Et
en Avril’; 349.

Rejetons qui ponflent du %ied des arbres , peuvent
fervir i les multiplier; B. 326,

Renoncules & femi~doubles ; (e fement en Février ;
B. 341. Et en Mars ; 346. On en recueille la graine
en Juin; 356. On la feme en Septembre ; 365. On
en plante en Novembre ; 371.

Réféda ; fe feme en Avril ; B, 348.

Reﬁlaurant pour les orangers sortant de la ferre;

. 158,
Riche dépouille ; efpece d’oranger ; B. 194, 200.
Romarin ; fe plante en Mars; B. 3;3.

Rofiers ; fe greffent en approche , au mois de Juil-
et ; B. 358.

Rouille; maladie ordinaire aux arbres de fruits 1.
pepin ; comment elle fe forme ; A. 402. Deux fortes
de rouilles ; leurs caufes ; 403 & fuiy. Ce qui donne
la rouille aux légumes; 405.

Rouille des orangers ; ce que c'eft; remede qu'il y
faut apporter ; B. 180.

Rue, on en fait des bordures en Avril ; B, 348.

S

Susie ; efpece de fable qui comvient pour amé-
liorer les terres ; A. 144.
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Saignée que Y'on doit faire aux racines & aux bran-
ches des arbres en certaimes occafions; maniere de
Topérer; A. 233 & fuiy. Cas ou elle eft néceflaire ;
236 & 413,

Saignement des plaies faites aux plantes ; B. 8.

Sainfoin &’ Efpagne,; fe_feme en Juillet, pour fleu-
rir I'année fuivante ; B, 359.

Salfifix blancs & noirs, leur culture ; B, 347, On
en feme au mois d’Aodt; 361. .

Sariette ; {e feme en Avril ; B. 347.

Sarmens pour renouveller la vigne ; B. 281 & fuiy.

Sauge,; fe plante en Mars; B. 343, On en fait des
bordures en Avril ; 348. -

Sauterelles yertes a couteau , infe&e ; B, 31. .

chgieuﬁ 7 fe feme en Mai ; B. 351. Eten Septembre ;

1.

Scarification ; opération quelquefois néceflaire aux
arbres ; fes effets ; maniere de 'exécuter; A. 234.
Scies d main pour le Jardinage ; A. 1. ibid. & note.

Scorfonere - voyez Salfifix.

Serpettes de différentes fortes; A. a0 & fuiv. Ma- -
niere de s'en fervir; a1.

Serre pour les orangers; comment elle doit &tre conf-
truite ; B. 127 & fuiv. Serre pour des orangers em
pleine terre ; 128. & fuiv. Gouvernement des oran~-

-gers dans la ferre; 154. Moyens d’échauffer la
ferre; 156.

Shaddoch, efpece d’orange ; B. 195, 301.

Soucis ; fe fement en Avril; B. 364. Et en Mai; 351.

Soufre ; maniere de 'employer pour détruire les
pucerons ; B. 9. Pour détruire les fourmilieres ; §3.

Staticées ; fe plantent en Mars; B. 345.

Supruration des plaies faites aux plantes ; comment
elle fe fait ; B. 88 & fuiv. 90 & fuiv. Moyens
de l'arréter, lorfqu’elle eft trop abondante ; 93.

T

T ABAC ; maniere de 'employer pour défruire les

“‘pucerons } B. 10, ' L

Tablettes ajoutées aux murs des efpaliers; ce que
ceft; A.179. Leur utilité ; ibid, -

Taille des arbres; T:el en eft l¢ but; A. 88. Ses
effets ; 89 & fuiy, & 348, Défauts & inconvéniens
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de la taille, telle qu’elle fe pratique par le commun
des Jardiniers ; 249 & 330. Circonflances ou la

. taille peut fe faire plutdt o plus tard ; 262. Pré-
liminaires de la taille ; 267. Détail des opérations
de taille ; 270. 1l faut tailler long & fupprimer
toutes les branches inutiles ; 271, Ce qu’il faut faire,
aprés qu'un arbre eft taillé ; 291. Quelques arbres

. quine fe mettent point a fruit, doiventn’étre taillés
que durant la feve; 311.

Taille des melons, B. 234,

.Taille de Yoranger, temps de la faire, précautions
qu’il faut y apporter; % 159.

Taille de 12’ vigne ; comment on doit fe conduire
dans la taille de la vigne ; B. 290.

Tannée; moyens de l’employer pour détruire les
pucerons ; B. 9.

Taupes; moyens de les détruire; B. 34 & fuiv.

Terre propre aux orangers; qualités qu'elle doit
avoir ; maniere de la compofer; B. 132,

Terre propre aux aelons; B. 23a.

Terres ingrates ; moyen de les améliorer ; A. 143,
Terres maigres & légeres ; 146. Signes auxquels
on reconnolt une mauvaise terre; 149.

Terres rapporries , forment un bon engrais; A.8o.

Thym,; fe plante en Mars; B. 343. On en fait-des
bordures en Avril; 348.

Thlafpi ; fe feme en Mai; B. 354 Thlafpi d’éte,

. fe feme en Juillet pour fleurir 'année fuivante ;
361. On le marcotte en Septembre ; 367. Et on -
en feme la graine ; ibid. PR

Tigre; infeéte qgi attaque principalement les poiriers
en efpaliers ; B. 23. . . .

Topigues; différens T.o'pig\;es ufités dans le Jardi-
nage; A. 239. Dangers de ceux de terre graffe ou
de cire, 241 & fuiv. Et B. 143. Les topiques gras
& huileux, abforbans jou cauftiques, font ega-
lement nuifibles ; A. 159. Quels font les meilleurs

. topiques-; 243, . e gt
ordre 185 branches ; moyen dé Ieur:faire produire
du fruit ;, A, 3o4. . ot o

anfplantatiod des arbres. de moyen ige; c’eft une

f)pégati n_prefque toujours infructucufe ; A. 3a.
récautions'a’ apporter pour traqulﬁinter les arbres

voaw loifry A arg, vt oL e U IN - oo
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Tranfport des fruits ; précautions pour empécher
quils ne fe froiffent ; B. 46.

Tredlage formé avec des échalas ; fes inconvéniens
pour les efpaliers ; A. 183. Avec des oflemens
de pieds de moutan ; 184 Treillage avec des

aulettes difpofées en ceintre ; ibid- Treillage en
| de fer; fes avantages; 185. Maniere de le
former ; ibid. Treillage formé avec des lattes; 186.

Tricolors ; fe fement en Février; B. 341. Et en
Mars ; 345,

Trouffe dont un Jardinier doit étre muni; A. 24

- Tubéreufes ; fe replantent en Mars; B. 345.

Tulipes ; les, oignons fe levent en Mai; B. 334. Et
en Juin; 358. La graine fe feme en Septembre;
361. On en plante les oignons en O¢tobre ; 365.

V.

VEN'I‘J‘ coulis , dont on doit garantir les orangers ;
B. 183 & Jfuiv,

Verjus ; B, 6. .

Vers blancs. Voyez Hanneton.

Vigne ; détail de la culture do la vigne; B. 26o.
Abondance de fa feve; 261, Défauts ord niires
dans le gouvernement des vignes ; 262, Comment
E remédier ; 264. Terres propres a la vigne; 266.

xpofitions qui lui conviennent ; 268. Engrais de
bonne_terre ou de gazon, préférable au fumier;
269. Comment la vigne fe multiplie; 270. Pré-
cautions i obferver dans fa plantation, dans des
fonds mauvais et irréguliers ; 271. Dans des ter-
rains plus réguliers ; 274. Temps de la plantation ;
278. Comment elle doit fe faire ; ibid. Maniere
de difpofer les vignes en perchées; 284. Obfbr-
vations sur la taifl?a de la vigne; 290 & fuiv.
On doit teujours la rapprocher , & I’empécher
de s'emporter du haut; 294. Raifons de cette
méthode ; ibid. Conduite pour la taille de 1a vigue,
fuivant les divers accidens qu’elle a pu éprou-
ver 3 396. Suivant fes différems iges ; 298. 'e!?emps
de la taille ; 300, Greffe de la vigne ; 302. Regles
a obferver dans I’ébourgeonnement de la vigne ;
305. Fagon d'accoller la vigne, inconvéniens Qe
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la méthode ordinaire ; 314, Comment on doit
faire cette opération; 316 & fuiv. Effeuiller Ia
vigne ; précautions qu’on doit y apporter ; 317,
Regles i obferver dans le labour de 1a vigne ; 322,

Vignes plantées entre les péchers, leur nuifent
beaucoup ; A. 155. Conditions pour les mettre
en contrefpaliers ; 156.

Vigneron; en quoi fon travail differe de celui du

ardinier ; A. 3. Quand fon travail fut feparé de
celui des Laboureurs ; 1o.

Violettes de Mars ; fe plantent en Mars; B, 345.
Les violettes doubles fe tranfplantent en Avril;
347

Virgauleufes ; moyen de mettre promptement & fruit
leg poiriers de cette efpece; A. 339, a67.

Fin de la Table.
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